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Es objeto del presente invento un grupo combi­
nado para la producción de aceite de oliva, grupo cuya 
característica principal reside en que la racional dispo­
sición y combinación de las partes necesarias para la pre­
paración de la masa o pasta oleosa permite la utilización 
de dos prensas intercaladas en el grupo lo que, además 
de un cómodo empleo, da por resultado un mínimo de ocupa­
ción de espacio.

lodo el conjunto, que se presenta de proporcio­
nes armoniosas construido en chapa gruesa, es utilizable 
no sólo en instalaciones oleícolas de tamaño medio sino 
también en las de gran producción.

Además, el limitado número de operarios que se 
necesita para su funcionamiento, y el bajo consumo de 
energía eléctrica, hacen de él una máquina de gran rendi­
miento y economía de explotación.

El grupo está representado en su forma de rea­
lización en los dibujos adjuntos, de los cuales:

- la figura 1 es una vista en alzado frontal; y
- la figura 2 es un corte transversal por la 

línea A-A de la fig. 1.
Como se ve en las figuras, el grupo está esen­

cialmente constituido por tres partes: una parte central 
en la que tiene lugar la elaboración de las aceitunas j 
la preparación y distribución de la masa oleosa, y dos 
partes, simétricas a uno y otro lado respecto de dicha 
parte central, constituidas pollas prensas y los acceso­
rios correspondientes, en las cuales se extrae el aceite 
de la masa oleosa; quedando el conjunto recogido y ence­
rrado en un armazón de chapa gruesa.
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En la parte central propiamente dicha están co­
locados varios dispositivos necesarios para la preparación 
de la masa oleosa; en la parte superior está el disposi­
tivo triturador de las aceitunas que, por acción de la 
gravedad, pasan a una preamasadora que hay debajo, en la 
que tiene lugar una primera elaboración de las aceitunas. 
Desde esta preamasadora, la masa pre-elabofada pasa a la 
amasadora previamente dicha, en la cual se elabora la ma­
sa y se transforma en una verdadera pasta oleosa. A un 
lado de esta parte central van colocados los medios ade­
cuados para distribuir la masa oleosa por los capachos o 
discos filtrantes, medios que en esencia están constitui­
dos por un transportador de hélice colocado bajo la ama­
sadora propiamente dicha, de la cual recibe la masa y la 
transporta a un distribuidor que coloca dicha masa sobre 
los capachos, sostenidos por el correspondiente plato pre­
visto debajo de dicho distribuidor-regulador.

Al otro lado de la parte central, en posición 
simétrica a la de los medios de distribución de la masa 
oleosa, están dispuestos los medios de alimenfación o trans 
porte do las aceitunas al grupo, medios consistentes en 
esencia en una tolva de 'recogida, de la cual se toman y 
transportan las aceitunas, por medio de un transportador 
de tornillo sin fin, a la parte alta ael grupo de donde, 
por gravedad, a través de un canal o conducto, son trans­
portadas al trituz*ador previsto en lamrte central del 
grupo.

bobre un diámetro normal a aquel según el cual 
van dispuestas las citadas dos partes accesorias, de ali­
mentación o transporte de las aceitunas al grupo, y de
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distribución de la masa oleosa, van colocadas a uno y 
otro lado de la parte central, diame traíllente opuestas, 
las doprensas destinadas a extraer el aceite de la masa 
oleosa.

Dichas prensas son de cuatro cilindros conec­
tados en paralelo y mandados por una bomba de dos cuerpos 
acoplada a la prensa misma, los carretones deddicha pren 
sa están mandados eléctricamente mediante motorreductores 
con diferencial incorporado.

Como es obvio, para todas las partes indicadas 
están previstos los correspondientes dispositivos de man­
do.

Por lo demás, las características de la inven­
ción resultarán evidentes por la siguiente descripción 
del funcionamiento del -grupo: las aceitunas se introdu­
cen en la tolva 13, de la cual suben transportadas por 
el tornillo sin fin 12. En la parte alta del transporta­
dor de tornillo 12, se derraman y son transportadas por 
medio de un canal al triturador 11. las aceiturnas tri­
turadas pasan, cayendo por la acción de la gravedad, a 
la amasadora 19, que debe considerarse como una preama­
sadora; la masa que ha sufrido esta primera elaboración 
pasa, atravesando el registro regulable 20, a la amasado­
ra inferior 22, propiamente dicha, en la cual la masa 
experimenta al elaboración completa y se transforma en 
pasta oleosa.

De la amasadora inferior 22, la masa o pasta 
oleosa, por medio del transportador de hélice 18, llega 
al distribuidor 23 mandado por medio de la palanca 24, 
donde dicha masa va siendo colocada sobre los capachos
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o discos filtrantes 28 dispuestos sobre el apropiado 
plato de sustentación 25 debajo del distribuidor, y cu­
ya altura es regulable por medio de un dispositivo ade­
cuado 26.

Los capadlos 28 que llevan la masa oleosa son 
colocados bajo las dos prensas hidráulicas 1, con bombas 
acopladas 4. El grupo se completa con una escala de cha­
pa estampada, provista de barandilla y galería, y con los 
accesorios que sirven para el montaje, el desmontaje, la 
inspección y la limpieza del grupo propiamente dicho.

En la parte inferior a la central 14 de la má­
quina va colocado el reductor de velocidad 16 que, por 
medio del árbol 15, transmite el movimiento a las amasa­
doras 19 y 22, y por medio de loa órgamos 17 al distri- 
buidor-dosificador 23.

En las figuras se designan además: con el nú­
mero 3 el cuadro de señalización de la bomba; con el 6, 
los cilindros de la prensa hidráulica; con el 5, los ca­
rretones accionados por el motorreductoi* 27; con el 10, 
el motor de accionamiento de la trituradora 11; con el 7 
y el 21, las respectivas mirillas para las amasadoras 
superior e inferior; y con los números 2, 6, 9 los dife­
rentes mandos y cuadros correspondientes.
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los puntos de invención propia y nueva que se 
presentan para que sean objeto de esta solicitud de Pa­
tente de Invención en Espala, por VEINTE años, son los 

5 siguientes:
1. - Un grupo combinado de prensa doble, para 

la producción de aceite de oliva, caracterizado por el 
hecho de estar esencialmente constituido por tres partes: 
una parte central en la que tiene lugar la elaboración

0 de las aceitunas y la preparación de la masa oleosa, y
dos partes semejantes y simétricas, a uno y otro lado res 
pecto de dicha parte central, constituidas por las pren­
sas y los accesorios correspondientes, que permiten ex­
traer el aceite de la masa oleosa; quedando el donjunto 

j recogido y encerrado en un armazón de chapa gruesa, de mo­
do que el grupo se psaenua en proporciones armonisas.

2. - El grupo de la reivindicación 1, caracteri­
zado por el hecho de que en la parte central pnpiamente 
dicha están colocados los diversos dispositivos necesa- 
rioo para la preparación de la masa oleosa; en la parte 
superior está el dispositivo triturador de las aceitunas 
que, por la acción de la gravedad, pasan a una preamasado- 
ra que hay debajo,yde ésta, siempre por la acción de la 
gravedad, pasan a la amasadora propiamente dicha, donde

* la masa pre-elaoorada se transforma en verdadera casta 
oleosa.
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3.- 21 grupo le las reivindicaciones preceden­
tes, caracterizado por el hecho de que a un lado de la 
parte central según la reivindicación 2 van colocados los 
medios adecuados para distribuir la masa oleosa por los 
capachos o discos filtrantes, medios que en esencia están 
contituidos por un transportador de hélice, colocado ba­
jo la amasadora propiamente dicha, de la cual recibe la 
masa y la transporta a un distribuidor que coloca dicha 
masa sobre los capachos sostenidos por el correspondiente 
plato previsto debajo del dispositivo regulador.

4-.- 31 grupo de las reivindicaciones preceden­
tes, caracterizado por el hecho de que al otro lado de 
la parte central según la reivindicación 2 y, por tanto, 
en posición simétrica a al ade los medios citados en la 
reivindicación 3 y previstos para la distribución de la 
masa oleosa, están dispuestos los medios de alimentación 
o transporte de las aceitunas al grupo, medios consisten­
tes en esencia en una tolva de recogida, de la cual se to­
man y transportan las aceitunas, por medio de un trans­
portador de tornillo sin fin, a la parte alta del grupo 
de donde, por gravedad y através de un canal o conducto, 
son transportadas al triturador previsto en la parte cen­
tral del grupo.

5.- 31 grupo de las reivindicaciones preceden­
tes, caracterizado por el hecho de que sobre un diámetro 
normal a aquel según el cual van dispuestos los medios de 
transporte de las aceitunas al grupo, según la reivindi- 
cación 4, y los medios de distribución de la masa oleosa 
según la reivindicación 3, a uno y otro lado de la parte 
central, van colocadas diametralmente opuestas las dos
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prensas destinadas a extraer el aceite de la masa oleosa.
6. - El grupo de las reivindicaciones preceden­

tes, caracterizado por el hecho de que las dos px'ensas 
hidráulicas están mandadas por cuatro émbolos conectados

o sn paralelo y accionados por una bomba de dos cuerpos
aplicada al lado exterior de cada una de las prensas; di­
chos émbolos descargan su esfuerzo sobre una rlaca que 
hay debajo y en la que se apoya el carretón, el cual re­
sulta así notablemente aligerado, recibiendo de la placa 

10 una presión uniforme en toda su superficie.
7. - El grupo de las reivindicaciones preceden- 

ces, caracterizado por el hecho de que los carretones de 
cuatro ruedas, de las cuales hay dos contiguas y orienta- 
bles, están mandados eléctricamente mediante un motor —

15 eléctrico acoplado a un reductor y diferencial, y que ac—
6ua soore las ruedas orientables; la toma de corriente 
se in¿reduce rápidamente antes de cada desplazamiento, y 
luego se retira o desconecta.

8. - Un grupo combinado de prensa doble para la
20 producción de aceite de oliva.

í'al y como se ha descrito en la memoria que 
anueced;.-., representado en los dibujos que se acompañan 
y para los fines que se han especificado.

Esta memoria consta de nueve hojas escritas
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a máquina por una sola cíe sus caras.
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