PATENTE DE INVENCION
_ por veinte é.ﬁon ' 7
en Baspafla a favor de Don FRANCISCO MORENO SATRE, de nacions~
1idad espafiola, residente en Madrid, Call de Aloalf nimero

152 que se refiere &
» PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA LA OBTENCIDN DE
MOST0S DE UVAS CONCENTRADOS A PARTIR DE MOSTOS
NATURALES NO SULFITADOS . ' '

MEMORTA DESCRTPTIVA

Se refiere la presente invencidn a un profSedimiento
& esocala industrial para la ohtencién de mostos de uvas con-
centradog, a partir de mostos naturales no sulfitados, en las
mejores condiciones de higiene, salubridad y organolepticas
Be= por muy exigente que sea la legislacidn de un pais cualquiers,

donde tenge demanda &ste producto.

la. gran demanda que el mercado, tanto nacional como extran-
Jero, de los oconcentrados de frutos, cualquiera que sea su

olege o maturaleza y en partiocular de la uva por sus ocondiciow
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nes naturales, rioca en componentes vitaminicos, nutriti-
vos y azlicares, esta en sus dos partes esencisles glucosa
y levulosa, hsn hocho posible la realizacidn de un estldio
e idear un prooédimiento, qu en escela industrial, permita

5om ohtner grandes canildades de mostos concentrados partiens
do de los proplos naturales.

Los mostos naturales, tratados con producios
quimioos,. sulfuroso o similar, en ouya disolucidn sulfu-
rosa estan contenidas reacoiones socidas enérgioas qEe en-

10.~ gendran sales neutras y acidas en el producto, no resultan
recommendables para su concentraceidn y en la meyoria de los
cas08y rechazadas por no recomendables en el orden orga.nc‘:lep—-
ti00 por los Centros Higienicos competentes de los paises
extranjeros demandantes, constituyen un renglén de virtual

15e= importmia ,tanto econdmico, comercial como reputable de
nuestros mostos en el mercado.

Como quiera que un mosto de uva apagado, ocon sulfu-
ros0 o con cualquier otro porducto qifmico, es practicamente
imposible de eliminar totalmente deppues, por fijarse por el

20~ mismo, en combinacidén permanente, no voldtil. Bajo este concep-
to se propone el presente procedimiento paras la obtencidn
& egoala industrial de mostos de uva naturales concentrados
exentos de sulfuroso o cualquier oiro ingrediente quimiocoe.

Uns de las caracteristicas fundamentales de este

25.= prooedimiento se basan en la agrupacidn prévia de una gerie
de almacenes axmiliares, cavas, bodegas, lagares etCe.., des-
tinados para este fin y dependientes deuna instalacidn cene
tral y a las que, se dotardn de los medios adecuados para la
concentracoidn de mostos de uvas, exento de ingredientes qui-

30~ mico-nooive algunoe
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Cads una de lam dependenoias auxiliares, estrai dota-

da de wna centrifuga para desecacidn o dashidrataciln del
producto y de un oondensador por reduccidn, asincomo, de
la correspondiente instalacidn de calor yagua ospas, para
que en 8poca de vendimia ir concentrando directamente el
mosto natural que vaya produciefidose en las estrujaderas de
cads lagar, hasta una graduscoidn de 25 a 269 B3, partiendo
de mostos que tiemen de 10 & 12 9 Beaumé,

Otra Caracteristioa del procedimiento J una vez conoen-

trado el mosto a la graduacidn anterior, se almacenard en

log depositos blen limpios y esterilizados en espera de tras—
ladarlos a la instalacidn central a medida que se vayan ne-
cesitando para concentrarlos a una graduacidn de 36 B8 en
adelante, segin las apetencias del mercado.

En dicha instalaoidn central, se podrd realizar la misma
ope:moi_&n inicinl que en lag dependencia ammiliares que du~
rante la época de vendfmia.

Otra oaracteristioas mis, es gue una vez concentrado el
mosto a 36 B, en adelante por regla general, de 4o a 42 ¢
B3, se almcanard en barriles de maders parefinados interiorw
mente o met&licos viirificados en su interior o tratados con
pinturss plasticas aislantes, pare su exportacidn al mercado
naoional o extranjero posteriormente.

El mosto concentrado quedard reducido al 50% en vollmen
y tendran un grado Beaumé de 25 a 26, la segunda fase wuna
vez llevado & la instalacidn central, se concentra al 72 ¢ T5%
quedando una graduacidn de 36, 40 o 42 grados Beaumé.

Una vez obtenido §ste producto s¢ expenderd al mercado en
8sta conoentracidn,o si se deses se regenerard oon agua es-
teril descaloificada en le proporeién de } partes & 1 del

productos
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Se comprenderd por la desoripcidn prévia que del pro-
dedimiento preconizado acabamos de realizar que, el miasmo, se
pretende reallzar a escala indusirial, motivo por el cual, se
prevée la colaboracidn de um grupo indeterminado de estable=
cimientos destinados a este fin , conocldos por bodegas y en los
que generalmente se viene realizando la concentracidn de mos=-
tos naturales, con independencia, en pequeiia escala y general=-
mente no eliminados de los sulfitos que la acompaiian.

Una vez descrita cohvenientemente la naturaleza de &ste
invento, se hace constar a los efectos oportunos, que el mig=—
mo no queda limitado a los detalles exactos de ésta exposicidn,
gino que por el contrario, en 61 podrén introducirse aquellas
modificaciones de detalle que las circunstancias y la prdcti-
oa aconsejasen, siempre que no se alteren las oaracteristiocas
esenclales descritas.

FoT A

Se declara como de propiedad y novedad pare todo el te-

rritoric espafiol el conitenidc de las siguientess
REIVINDICACIONES

18,= Procedimiento industrial para la obienocidn de mostos
de uvas concentrados a partir de mostos naturales no sulfi-
tados, que se caracteriza esencialmenie al estar integrado por
una instalacidn central y oiras dependientes y auxiliares en
nimero indetsrminado, dotadas de los medios propios necesarios
para concentrar a una temperatura y graduaoic‘m ( Beaumg) deter-
minade, mostos de uvas, a partir de los propios no sulfitados y
& log que se desprové del sulfuro o de oualgquier otro ingredien-
qufmico utilizado en el conoocido apagado quimico del mosto na-

tural.

28,~ Procedimiento industrial pare la obtencidn de mostos de

uvas concentrados a partir de mostos naturales no sulfita=..../
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dos que me caracteriza de omid n 1a reivindicacidn

anterior porque la ocentral y cada una delas dependencias
conatard de una centrifugadors para desecacién deshidra~
tadora del producto, cocentrado por reduccidn en ups con-
centradora y dotade de las instaleciones de calor y agua pa=-
ra concentral el wmosto natural que vaya entrando en las estru-
jadoras del lagar hasta un 25 a 26% Bé de gradvacidn, pars se-
guidamente , almaceparlos en deposi‘i;os perfectapente limpios
Yy esterilizados y pomteriormente transportalos a una instala~
¢idn central pare moncentralos por los mismos medios a una gra
duacidn de 36 BE en adelante.
38,~ Procedimiento indus.rial para la obtencidn de mog-
tow de uvas concentrados a partir de mostos de uvas maturales
no sulfitados, que se caracteriza de conformidad con las rei-
vindicaciones anteriores, porque concentrado el mosto a una
graduaciln de 362 BE o superior, generalmente de 40 a 42¢ BS,
se almacenard en barriles do meders, bideones metalioos o simi-
lares, oonvenientements parafinados o vitrificados en su in-
terior por los medlos adecuados o por pinturas plasticas als-
lantes para su expedicidn hermitcamente cerredo al mercado.
4%, PROCEDIMYENTO INDUSTRIAIL PARA LA OBTHENCIUN DE MOSTOS

DE UVAS CONCENTHADOS A PAWTIR UE MOSTOS NATURALES‘ﬁO SULFITA-
108, todo ello segfin se descrive y reivindica en la presente
memoris que oonste de cinco hojas, mecanografiadas por una so-

la de sus osrase
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