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La presente memoria descriptiva tiene como fin la declara~
cidn del objeto sobre que ha de recaer el privileglo de explotacidn
industrial y comercial exclusiva en el territorio nacional de acuer-
do con la legislacion vigente de una Patente de Introduceidn que, co
mo el enunciado indica, trata de unos perfeccionamientos en los hor-
nos de pasteleria.

Con vistas a su coccién, los productos de pasteleris se —-
disponen generalmente sobre placas de chapa. Estas placas son Jdisme-
puestaes, por el pastelero, en el interior de los hornos.

En los hornos tradicionales, se disponen las placas sobre
un mismo plano ‘ton el fin de recibir directamente el calor proceden=—
te del cielo del horno y de la solera sobre la gque reposan.

Esta‘concepcién tradiclonal precisg unas soleras de gran -
superficie, o unos hornos que comprenden varias soleras superpuestas
correspondientes generglmente & recintos distintos.

La homogeneidad de temperatura es una de las condiciones -
esenciales de lg cglidad de un horno, y por esta razon se han reeli-
zado numerosos sistemas con el fin de repartir mejor las calorias -~
procedentes de la fuente de calor.

Algunos hornos de panaderia, comprenden un ventilador que
asegurs la circulacidn de aire caliente alrededor de las camaras de
coccion.

Generalmente, este aire no esta en contacto directo con —-
los pfoductos tratados, pero si es asi, las placas en curso de CoC=-
cidn reposan sobre una solera fija. Igualmente, lo més frecuentemen—
te, hay una puerta por solera.

En los perfeccionamientos introducidos, el horno esta des=
provisto de solera.

Las ventajas de la presente invencidn son las siguientes:

18 Capacidad de coccidn igual mientras que el tamafio del =
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horno es mucho més reducido que el de los hornos construfdos antefiog
mente.

28 El espacio necesario pare la utilizacion del horno es mu
cho menor puestd que no hay que tener en cuenta el retroceso de una -
pale de enhornar,

38 A cagpacidad de coceidn y potencias iguales, la inercia
térmica es mucho menor y permite asi conseguir la temperaturd deseada
mucho més rapidamente. EL horno no necesita,més que unos minutos parse
hallarse g ung buena temperatura de enhornado. |

Como consecuencia, se produce ung importante economia, por
un lado para el caldeo inicigl, por otro lado, poruue puede pararse -
gl horno, sin inconveniente, durante los tiempos muertos.

42 La baje inercia térmica permite pasar muy rapidamente de
una temperaturs a otra segun las necesidades.

58 El bajo volimen de la mufla permite una concentracion im
portante de los vapores, por el contrario estos vapores pueden ser -—
evacuados en su totelidad con gran rapidez si hay lugar.

Con el fin de facilitar la mejor interpretacién del invento
o continuacidn se describe dos ejemplos précticos de realizacién-inv-
dustriasl del mismo, que se incluyen sin caracter limitativo sino merg
mente informativo, en cuya descripcién se hace referencia a los dibu-
jos adjuntos.,

En los citados dibujos, las figuras 1 y 2 corresponden res-
pectivamente a una vista en perspectiva y a una seccion segin un pla-
ro longitudinal y horizontal de un horno realizado de acuerdo con las
caracteristicas del invento. _

En las figuras 3 y 4, se muesirs respectivamente una vista
en pergpectiva y en seccidn segﬁn un plano longitudinal y vertical de
wn horno segin el invento de acuerdo con otra variante de reslizacidne

Como se muesira en las figuras 1 y 2, el horno comprende —-—
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une mufla 3 en la cusl estan dispuestas, formendo estanteria, las —-

bandejas 2, montadas sobre la estructura 5 que forma entre sus late-

reles y las paredes interiores del horno, conductos laterales para =

el paso del aire impulsaedo por el ventilador centrifugo 1 dispuesto

en el fondo del horno. La citade estructura termina por el fondo fren

" te a la boca de aspiracién del mencionado ventilador 1 cuya expulsién

ge realiza en todo su contorno, de forma que al ponerlo en funciona-
miento se forme una corriente de aire que va desde la parte anterior
del horno hacia el fondo y, por los conductos laterales, retorna ha=-
cia la parte anterior del horno, cerrado por otra parte mediante la
puerta 4, es decir se establece un circuito cerrado.

' El aire se ca;ienta medignte cambiadores de calor dispues—
t0s en los conductos laterales. Dichoscambiadores pueden ser de agua
0 aceite y, en especial, como se ha representado, unas resistencias
eléctricas 6, '

Evidentemente el calor transmitido por los medios de cale-
faccion es susceptible de ser regulado mediante cualquier sistema de
control de temperaturs conocido. »

Mediante tal disposicién se ‘tiene una perfecta homogeﬁeidad
de temperaturs en el interior del hormo que favorece notablemente la
coceidn.

En las figuras 3 y 4, se representa como variante de reali-
zacidn los conductos de retormo del aire caliente hacia la parte ante
rior del hoxrno en posicién horizontal, es decir junto a la boveda ¥ a
la solera del horno, para l¢ cuel, la fijacidn de las bandejas 2 se -
realiza en una estructura 5 que deja el espaclo adecuado por la parte
superior e inferior del conjunto.

Descrite suficientemente la naturaleza del invento;, asi co
mo ejemplos para sSu realizacion practica, sclamente cabe afladir que -

en el conjunto y partes descritas, es posible introduclr camblos de -
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materias, formas y disposicidn, siempre que tales alteraciones no su-
pongan variacion sustancial del invento.
H o0 T A

La Patente de Introduccidn, que se solicita por diez afios,

para Espafia, de acuerdo con la vigente Legislacion, debera recaer so-
bre: "PERFECCIONAMIENTOS EN LOS HORNOS DE PASTELERIAY, citandose como
Fuenté de Procedencig la Patente francesa n2 1.195.0&3, segﬁn las ca-

racteristicas esenciales de las siguientes:
REIVINDICACIONES

184~ Perfeccionamientos en los hornos de pasteleria, que =-
comprenden un conjunto de placas horizontzles, que se caracterizan —-
porque las placas se disponen sobre una estructura soporte que deter-
mina, en los laterales o parte superior e inferior del conjunto de --
bandejas, conductos gue abarcan la correspondiente dimensidn del hor—
no, en cuyos conductos se alojan medios de calefaccidn adecuados que
transmiten el calor a un flujo de aire impulsado hacia la boca del --
horno por un ventilador dispuesto en el fondo del horno y cuyo venti-
lador aspira a través de los conductos formados por las bandejas, de
forma gque al estar el horno cerrado por su correspondiente puerta, se
establece un circuito cerrado de aire.

28,= Perfeccionamientos en los hornos de pasteler{a, seg&n
la anterior reivindicacion, que se caracterizan porque la estructura
soporte de las bandejas presenta lateralmente o en su par%e superior
e inferior respectivas placas que constituyen une pared del conducto
en cuyo interior se aloja el elemento calefactors

38,~ Perfdccionamientos en los hornos de pasteleria, segﬁn
las anteriores reivindicaciones, que se caracterizan porque la estruc
tura soporte de las bandejas encierra el cogjunto de bandejas de for=
me, que éste solamente queda abierto por la pafte anterior con sus bor

des @ cierta distancia de la puerta mientras que la parie posteric se -
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acopla a la boca de aspiracion del ventilador que establece el circui
to forzado de aire. )
| 48,-~ PERFECCIONAMIENTOS EN LOS HORNOS DE PASTELERIA,

Segin queda sustancislmente descrito en la presente Memoria,
que consta de seis hojas, escritas a maquina por una sola cara, acom=-
paflada de dibujos,

Madrid, 45 JUN, 1967

CONSTRUCCIONES BALART, S.d.
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