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"Perfeccionamientos en la construcceidén de
eparatos pare suministrar cerveza recons-

tituildae a uns temperatura de servicioc."

THE CORNELIUS CONPANY, entidad norteamericana,
residente en: 2727 quﬂh Ferry Street, Ancka,
Minnesota, EE. UU. de A.

Esta invencién se relaciona en general con
el suministro de bebidas y més particularmente con
un método y un asparseto pars suministrar cerveza recons
tituida, incluyendo teles método y aparato las opera-

clones y medios destinados a llevar a cabo la recons-



Los principios de la presente invengidﬁ:pueden
incluirse en sistemas suministradorss de cerveza explota
dos por taberneros, en sistemas suninistradores dométi~

S5e cos y méquines suministradoras de funcionamiento por mong
das, y a tal fin la presente invencién incluye la combing
cidn de ague carbonstada y enfrieda con concentrado de cer
veza para producir une, resultante mezcla de adecuada fuer-
za, carbonatacidén y temperatura de consumo. La presente

10. invencién incluye ademés preferiblemente una operacién ¢
medio en virtud de los cuales se obtiene una gran capaci-
dad de reserve en el sistema, sin perturbar tal consecu-
cién automébtica de la temperatura y dilucidén deseadas.
El término"concentrado de cerveza', tal,como
15. aqud se usa, serefiere a un liquido que ha sido prepara-
do en una fébrica de cerveza de acuerdo con un procedimil
ento conocido, mediante el cumsl el voléimen inicial es re-
ducido a une fraccién del voldimen original por la separa-
c¢idén de agua de la cerveza medlante congelacidn de tal
20, agus de la cerveza en forma de hlelo. Tal procedimiento
no produce virtualmente pinguné pérdida, por ejemplo un
1 % sélamente, de sélidos de la ocerveza y trés la sdicidn
de agua se restablece la fuerza original. El porcentaje
del voldmen original al que se reduce la cervezs es tipi
25, canente préximo al 30 %, siendo generalmente del orden
del 2% al 35 % y no teniendo un carécter critico, por lo
que podris ser superior 6 inferior a tal valor.

Haste ahora, el cervecerc ha convertido su cer

veza en concentrado en un luger geogréfico, ha enviado tal

30. concentrado a su propia sucursal 6 dependencia situade en
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un lugar remoto, ha reconstituido la cerveza y la ha embo
tellado, denominéndola "reoonstituida'. EL prooceso de
produccidn del concentrado de cervezs tiene un efecto si-
milar el de la esterilizacién ¢ pasteurizacién y, por con
siguiente, en la presente invencidn, el concentrado de
cerveza que Se almacena no es dotado de refrigeracidn,
pues no se produce deterioro.

En determinadas cervezas se observa clerta ten
dencia a enturbiarse y es sabldo en el arte gue pueden
usarse agentes sntirrefrigerantes con tales cervezas.
Puede utilizarse cualquiera de tales sustancias comercial~
nente obtenibles en el ocaso de que concentrado de cerveza
tendiese a enturblarse durante su transporte ¢ almacenami-
ento.

Actualmente, se estd practicando también una f£il
tracidn extremademente fina en la cerveza ordinaria median
te la cual se separa levadura, extendiéndose asi la cuali-
dad de conservacién de la cerveza de barril sin refrigera-
¢ién. Tal filtracidn no tiene ningiin efecto adverso si se
aplica a la cerveza ¢ concentrado de la misma, producido a
Partir de ella.

En consecuencia, es un objeto de la presente in-
vencidén la provisién de un método y un aparato para suml-
nistrar una cerveze reconstituida.

Otro objeto de la presente invencidén es propor-
cionar un método y un apareto para reconstituir cerveza
en el punto de venta, tal como en un sistema suministre~
dor de funcionemiento manual 6 en une méquine suministrado
ra de bebidas de funcionamiento por monedas.

0tro objeto de la invencidn es proporcionar un
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nétodo y un aparato para reconstituir cerveza y suminis-
trarla a una temperatura de consumo, que €s mantenida anto
méticanente a un nivel ideal y especlialmente con una gran
capacided de reserva, en virtud de lo cual seré mentenida
tal temperaturs de consumo afin cuando sé retire un gran
ndmerc de Servicios.

Otro objeto de la invencidn es proporcicnar un
sistema suministraedor de ecerveza que utilice concentrado
de cerveze a fin de reducir grandemente el volimen de 1i
quido a transportar y evitar la pasteurizacidn de la cer
veza ¥y la refrigeracidn del barril 6 tanque en que se
$rensporte el concentrado de aquellsa.

Otro objeto de la invencidn es proporecionar un
método de suministro de una cerveza reconstituide a una
temperatura ideal de consumo é servicio, en el que se tig
ne en cuenta la temperatura del recipiente de bebida para
no tener que refrigerarlo.

Otras muchas ventajas, caracteristicas y objetos
adicionales de la presente invencién quedarén de manifies~
t0 pars los expertos en le materia con referencia a la des
eripeién detallada y a la adjunta lémina de dibujos, en la
que se muestra a titulo de ejemplo ilustrativo une versidn
estructural preferida que incorpora los principiocs de la
presente invencidn.

La dnica figure es una representacidn esqueméti-
ca de un sistema provisto de un aparato que incorpora un
método para suminisitrer cerveza reconstitudda de acuerdo
con los principios de la invencidn.

Como se muestra en el dibujo, los principios de

ésta invencidn son particularmente dtiles cuando se incor
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poran en un aparato destinado a suministrar cerveza recons

tituida, tal como el sistema ilustrado en el dibujo, indi
cado en su conjunto por el mimero 10, EL sistema 10 inclu
ye un tanque 11 en el que se dispone una cantidad de con-
centrado de cerveza que Se almacena sin refrigeracidn y al
que 8se permife elcanzar cualquier temperatura que las con
diciones ambientes proporcionen. Aunque la temperatura
del concentrado de cerveza en el tanque de suministro 11
e8 indefinids, tal temperatura es superior a la deseada
temperatura de consumo.

Si se desea, el tanque 11 puede ser sometido a
presién para facilitar el suministro y para asegurer un
constante ritmo de flujo de concentrado de cerveza del tan
que 11. Tal aplicacidén de presidn se ilustra como propor-
cionada por un suministro de gas didxido de carbono 12 a
presién, conectado mediante un conducto 13, a través de
una vélvula 14 reguladore de la presidn, con el tanque de
suministro 11, |

El sistema 10 incluye ademés medios para propor-
cionar un suministro de asgua carbonatade, indicados en su
conjunto pot ‘iS , incluyendo tales mediocs un carbonatador
16 dispuesto pars su oonexidn, a travéds de un par de vél-
valas 17 y 18 reguladores de la presidn, al suministro de
gas didéxido de carbono 12 y a un suministro 19 de agua a
presién. El suministro de agua 19 puede incluir una bomba
presionadora, medios filtradores, etc.

El tanque 11 de suministro de concentrado de cer
veza esté conectado mediante un conducto 21 a una vélvula
suministradora 22 del tipo mezeclador y el carbonatador 16

est& conectado medlante un conducto 23 a la valvula de su-
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ninistro 22, El conducto 21iincluye una vélvule de estran-
gulacién 24 y el conducto 23 _incluye una vélvula de estran
gulacién 25, que puede gjustarse de manera queproporcione
el adecuado ritmo de flujo. Cuando el concentrado ha sido
reducido a un tercic de su voldmen originel, la vélvula 25
deberd sjustarse para que permita el flujo de dos partes
de agua oarbonatada por cada parte de concentrado de cerve
za que fluya a travds de la vélvula 24. _
El sistema 10 incluye medios para refrigerar una
poreidn del agua carbonatada & una fempemtur& inferior a
la del servicio, indicéndose tales medios en su conjunto
por el némero 26. Ios medios refrigerantes incluyen une
poreidén en espiral 2% del conducto 23 de egua carbonatada,
un befic 6 tanque 28 que contiene una cantidad de egua 29 y
medios que normalmente contienen de modo continuo una can-
tided de hielo 30 en el agua 29 del bafioc 28, indicéndose
tales medios en a1 oonjunto por 31. En é4sta versidén, los
medios 31 incluyen un sistema de refrigeracidn 32 provisto
de un serpentin de expansién 33 dispuesto en relacidn de
transferencia de calor con el sgua 29 del bafic 28. El fun
cionemiento del sistema de refrigeracién 32 hace que se
congele una porcién del sgua 29 formendo el flanco de hie
lo 30, merced al cual, para agua pura, la temperatura del
agua 29 seré de 02C. El sgua carbonatada que fluye a tra
vés del conducto 23, después de pasar a través del serpen~
tin 27, tendré una temperatura que se aproxima a 0°C y en
la préctica 6sta temperatura oabe esperar sea de 1,102C.
Ademés, el prolongado funcionamiento del sistema de refri-
geracidn 33 afiade simplemente més hielo al flanco 30 sin

descender la temperaturas del agua carbonatada en el serpen
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tin 27 en ninguna magnitud apreciable y al pasar agua car-
bonetads adicional a través del serpentin 27 el calor de
tal sgua funde simplemente une porcién del flanco de hielo
30 sin elebar la temperatura del agua 29 contenida en el
bafic 28. 4s{, la porcidén de agua carbonstada que ha pass
do a través del conducto 23 tiene una temperatura predeter
mindde sustanciaelmente oconstante que es inferior a la tem~
peratura de servicio é consumo y que tipicamente es de
1'190. pero no inferior a 02C. "

Cuando se acciona la vAlvula de suministro 22,
actde retirando parte del agua carbonstada que ha sido en~
friade y retirando también parte del oconcentrado de cerve
ze 8 un ritmo predeterminado en cada caso, como Se explica
mteriormente, descargando asimismo tal mezcla en un reci-
piente de bebida 40. |

Suponiendo que el ooncentrado de cervezs tenga
una temperature de21'12C y que al sgua ocarbonatada tenga
une, temperatura de 1118C ¥ suponiendo también que las véal-
vulaes de estrangulacidn 24 y 25 estén ajustadas de manera
que produzcan une dilucién de cuatro partes de agua por oz
da parte de concentrado de cerveza, Seré suministrada una
mezola dotadae de una temperatura de 4'42C aproximadamente
En los Estados Unidos, las prererencias'son tales que la
temperatura ideal de servicio es del orden de 5'5 a T'22C.
Si la temperatura ambiente ha hecho que el concentrado de
cerveza presente una temperatura de 21"#C, habré motivado
igualmente la misma temperatura en el recipiente de bebida
40, Asi, al completarse el mezolado en dicho recipiente
40, éste aotia alevando le temperatura de la mezola ligera

mente sl enfriarse desde 21'12C a la temperatura de la cer



veza recons t&lda,

una temperatura ;igeramenje_superior a lgﬁaue tenia en el
momento de la deﬁcarga‘desde la vAlvula de suministiro 22,
El anterior ejemplo supone como improbsble que
5s le temperaturs ambiente sea inferior a 21'12C. Sin embar
g, existe la posibilidad de que la tempera%ura anbiente
gea més alevada. Autométicamente se establece una corres
cién pars une mayor temperatura amblente por medio de la
divisién del flujo de concentrado de cerveza en el condug
10. 0 21 a través de dos ramales 34 y 35, pasando el concen~-
trado de cerveza, que ha sido separado del ramal 34, a tra
vés del ramal 35, que heluye un serpentin 36 dispuesto en
el bafic de sgua 28 6 provisto de cualquier otro medio con-
veniente de refrigeracidn. El ramal 35 se reduce en su ex

15 tremo inferior con el ramal 34 en un punto 37. La tempera
tura del concentrado de cerveza aguas abajo del punto 37
es detectada por un control de temperatura 38 conectado ps
rg poner en funcionamiento una v&lvula proporcionadora 39
y ajustarlas de manera que la magnitud del flujo de concen

20. trado de cerveza a través del ramal 35 sea %al que sSe man
tenga la 4ltims temperatura de servicio descada. En el
ejemplo dado, el control de temperatura 38 asegurarisa el
que el concentrado reunido tuviese uana temperatura de 21'12(
gl entrer en la vélvula de suministro 22.

25, Mediente un adecuado ajuste de las vélwulas regu
ladoras 1% y 18 para el carbonedor 16, se produce un nivel
predeterminado de ocarbonacidn. TUn tipico nivel de carbona
cién des=ado para la cerveza reconstituida es el de 2,5 a
2,7 voldmenes de gas diéxide de carbono disueltos en cada

30. voldmen de agua. Por consiguiente, se precisa que el agua
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carbonatade tenga una carbonatacién tal que con una tipica
dilucidén del 30 ¢ (correspondients al porcentaje del valox
original al que ha sido reducido el concentrado de cerveza),
presente una carbonatgoidn que caiga dentro de este nivel.
Pare una temperstura determinada del agua, las v&lvulas

17 y 18 del regulador de presidén pueden ajustarse para pro
ducir automfticamente el nivel inicial de carbonatacidn
adecuado o deseado en el carbonatador 16. Para una deter-
minada presibén en el carbonatador 16 y en el tanque de su=-
ministro 11, la posicidn de la vélvule suministradora 22
determinard el ritmo de suministro. TIa fuerza de la cer-
veza reconstituida es mantenida asi mediante el ajuste de
las vélvulas de estrangulacién 24 y 25 y la temperatura

de la cerveza reconstituida es determinade por la posicidén
de la v&lvule proporcionadora 39. En este ejemplo, l& po=
sicidn de la véalvula proporcionadora 39 es automaticamente
controlada. Bajo ciertas circunstancias, es deseable obte
ner une cerveza reconstituida, de diterente.: temperatura..
Por ejemplo, en la Graq Bretalia la preferencia es que la
cervezsa tenga una temperatura de servicio de 13'32C.

En sistemas destinados sl mercado de exporitacién, se ob-
tiene la temperatura deseada ajustando simplemente el con-
trol 38 de la misma.

La vélvula proporcionadora 39 ha sido descrita
como situada de modo que constituya una vélvula divisors
dispueste en los extremos superiores de los ramales 34 y
35 del conducto 21 para el concentrado de cerveza. La vél-
vula 39 podria situarse también en el punto 37 y podria
constituir igualmente uns gimple vélvula de dos aberturas

situada en cualquiera de lte remeles 34 y 35. Cualquiera
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que sea su situacién y %ipo, tendré el mi§ﬁdn;feeto, con-
cretamente el de determinar la magnitgd §e1 flujo ds con—
centrado de cerveza a través del ramal 35,

Aunque los expertos en le materia podrian suge-
rir verias modificaciones menores, debe entenderse gque se
desea incorporar dentroe del &mbito de la patente garanti-
zede e esta invencidn todas las versiones que razonsble ¥
adecuadamente entren en el é&mbito de la contribucidn al
arte.

N O 7 A

Desorita suficientemente la naturalezes del in-
vento, asi{ como la manere de realizarlo en la préctica,
debe hacerse constar que las disposiciones anteriormente
indicadas son susceptibles de ﬁodificaoiones de detalle
en cuantc no alteren su principio fundemental; también se
hace constar que el invento se refiere a una sollcitud de
patente presentade en Norteamérica, con fecha 6 de sep-
tiembre de 1966, bajo el ntmero Ser. No. 5%7.426, acogién
dose por lo tanto, a los beneficios que conceden los conp'
venios Internacionales en vigor, siendo lo que constituye
la esencla del reierido invento y por lo que se solicita
Petente de Invencién por 20 afios en Espafia, sobre: "WPER-
FECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE APARATOS PARA SUMI-
NISTRAR CERVEZA RECONSTITUIDA A UNA TEMPERATURA DE SERVI-
CTOY; caracterizéndose por lo siguientes

1~ DPerfeccionamientos en la construceidn de
apafatos para suministrar cerveza reconstituida a una tem
peratura de servicio, caracterizados porque se dispone un
tanque para almecenar un suministro de concentrado de cex

veza a una temperatura ambiente superior g la de servicio,
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medios para proporcionsr un suministro de agua carbonata-
da, medios, conectados a dichos medios de suministrc de
agua carbongtada, pars refrigerar una oagtidad de agua oar
bonatada a una temperatura inferlor e la de servioclo y una
vélvula de suministro del tipo mezolador, que se conecta a
dichos medios refrigeradores y al citado tenque, para sumi
nistrar una relacidén controlada de concentrado de cerveza
¥ agua carbonatada a la temperatura de serviecio.

2.~ Perfeccionamientos, segin la reivindicacidn
1, caracterizados porque dichos refrigeradores incluyen un
conducto para sgua carbonatada, un bafic de agua en el que
se dispone dicho oconducto, y medios pare mantener normal-
mente de modo continuo una cantidad de hielo en el agua
del citado bafio,

3.~ DPerfeccionamientos, segin le reivindicecién
1, caracterizados porque se dispone un conducto dividido
provisto de dos ramales que conectan el citado tanque a di
cha vélvula de suministro, halléndose un ramal del citado
conducto en relacién de transferencia de calor con mediocs
refrigerantes,

4.~ Perfeccionamientos, segén la reivindicacidén
3, caracterizados porque se dispone unsa v&lvula proporcio=-
nadora, mediante la cual se ajuste la megnitud relativa de
flujo en tales ramales, y medios que responden a la tempe-
rature del concentradoc de cerveza, que entre en dicha vAl-
vula suministradora, para controlar la citada v4lvule pro-
porcionedora a fin de estabilizer la temperatura del con-
centrado de cerveza en dicha vAlvula suministradora.

5.~ Perfeccionamientos, segdn la reivindicecién

2, caracterizados porque se dispone un conduoto dividido
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provisto de dos ramales_que conectan el citado tanque a la
referida vélvula suministradora, extendiéndose un ramal
del referido conducto a través del mencionado bafio de agua,
una vélvula proporcionadora mediante la cual se ajusta la
magnitud relativa de flujo en dichos rameles, y medios que
responden & la tempez_:‘a’aura deJ. concentrado de cerveze que
entra en dicha vélvula suministradora para eontmlér la re
ferida vélvula proporcionadora a £n de estabilizar la tem
peratura del concentrado de cervezaz en dicha valvula sumi~
nistradora.r

6+= "Perfeccionamientos en la construccidén de
aparatos pera suministrar cerveza reconstituida a una tem~
peratura de servicio"; tal y como queda substancialmente
descrito en la presente memoria & ilustrado en el dibujo
adjunto.

3, GOMBEZ AE2D Y MCDH
ps p: Flrmade: F. Hernandez Ruix
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