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"Procedimientc para suministrar cerveza
reconstituida a una temperatura de ser-

vicio."
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residente en: 2727 North Ferry Street, Anoka,

Minnesota, FE. UU. de A.
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Este invencién se. relaciona en generael con
el suministro de beblidas y més particularmente con
un método y un aperato pers suministrar cerveza recons
titufda, incluyendo tales método y aparato les opere-
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titucién de la cerveza suminlstrads.

Los principios de lea presente inyénéiﬁnApueden .
incluirse en sistemas suministradores de cerveza explote=-
dos por teberneros, en sistemss suministradores domésti-
cos y méquigas surinistradoras de funcionamientc por mone-
das, y a tal fin le presente invencidén incluye la combina
cién de ague carbonatada y enfriade con concentrado de cer
veza para producir una resultante mezcla de adecuada fuer
za, carbonatacién y temperatura de consumo. La presente
invencién incluye ademés preferiblemente una operacién 6
redio en virtud de los cuales se obtiene una gran capaci-
ded de reserva en el sistems, sin perturbar tal consecu-
cién autométice de la temperaturs y dilucidn deseadas.

El término “concentrade de cerveza", tal como
aqui se usa, se refiere & un liquido que ha sido prepara-
do en una fébrice de cerveza de acuerdo con un procedimi-
ento conocido, mediante el ocual el volidmen iniciel es re-
ducido a una fraccidén del voltmen original por la separa-
¢idn de agua de la cerveza medisnte congelacién de tal
agua de la cerveza en forma de hielo. Tal procedimiento
no produce virtualmente ninguna pérdidas, por ejemplo un
1 % solamente, de s6lidos de la cerveza y trés la asdicidn
de sgua se restablece la fuerza original. El porcentaje
del volumen original al que se reduce la cerveza es tipi-
camente préximo al 30 %, siendo generalmente del orden
del 25 al 35 % y no teniendo un carfcter critico, por lo
que podris ser superior 6 inferior a tal valor.

Hasta shora, el cervecero ha convertido su cer-
veza en concentrads en un lugar geogréfico, ha enviade tel

concentradc e su propia sucursal 6 dependencia sitvuade en
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un lugar remoto, ha reconstituido la cerveza y la ha embo
tellado, denominéindola "reconstituida". EL proceso de
produccidn del concentrado de cerveze tiene un efecto si-
milar al de le esterilizacidén o pasteurizacién y, por con
siguiente, en la presente invencidén, el concentrado de
cerveza que se almacena no es dotado de refrigeracidn,
pues no se produce deterioro.

En determinadas cervezas se observse clerta ten-
dencia a enturbiarse y es sabido en el arte que pueden
usarse agentes antirrefrigerantes con tales cervezas.
Puede utilizarse cualquiera de tales sustancias comercial=-
nente obtenibles en el caso de que concentrado de cerveza
tendiese a enturblarse durante su transporte o almecenami-
ento.

Actualmente, se estd practicando también una f£il
tracién extremadamente fina en la cerveza ordinaria median
te la cual se separa levadura, extendiéndose asi la cuali-
dad de conservacidn de la cervezs de barril sin refrigere-
cién. Tal filtracidén no tiene ningién efecto adverso si se
aplica a la cerveza o concentrado de la misma, producido &
partir de ells.

En conseguencia, es un obhjeto de la presente in-
vencidn la provisidn de un método y un aparato para sumi-~
nistrar una cerveza reconstituida.

Otro objeto de la presente invencién es propor-
cionar un método y un aparato para reconstituir cerveza
en el punto de venta, tal como en un sistema suministra=
dor de funcionamiento manual o en una méquina suninistrado
ra de bebidas de funclonamiento por monedas.

Otro objeto de la invencidén es proporcionar un
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método y un aperato para reconstituir cerveza y suminis-
trarla a una temperatura de consumo, que e mantenida auto
méticamente & un nivel ideal y especialmente con una gran
capacided de reserva, en virtud de lo cual seré mantenida
tal temperatura de consumo afin cuando se retire un gren
ntimero de sérvicios. -

0tro objeto de la invencién es proporcionar un
sistema suministrador de cerveza que utilice concenirada
de cerveza & fin de reducir grandemente el volumen de 1i-
quido a transportar y evitar la:- pasteurizacién de la cexr
veza y la refrigeracién del barril o tanque en que se
transporte el concentradc de aquella.

Otro objeto de la invencién es proporcionar un
método de suministro de una cerveza reconstitufde a una
temperature ideal de consumoc o servicio, en el que se tls
ne en cuenta la temperatura del recipiente de bebida pars
no tener que refrigerarlo.

Otras muches ventajas, ceracteristicas y objetos
edicioneles de la presente invencidén quedarén de manifies-
to para los expertos en la materia con referencia a la des
cripoidn detalleda y a la adjunta lémina de dibujos, en la
que Se muestra a titulo de ejgmplo ilustrativo una versién
estructural preferida que Incorpore los principilos de la
presente invencidne.

La tnica figure es una representacidén esqueméti-
ce de un sistenma provistq de un aparasto que incorpora un
método pare suministrar cerveza reconstituida de zacuerdo
con los principios de la invencidn.

Como se muestra en el dibujo{ los principios de

esta invencidn son partioularmente titiles cuando se incor-
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poran en un aparato destinado a suministrar cerveza recons
tituida, tal como el sistema ilustrado en el dibujo, indi-
cade en su conjunto por el ntmero 10. El sistema 10 inclu
ye un tenque 11 en el que se dispone una cantidad de con-
centredo de cerveza que se almacena sin refrigeracién y al
que se permite alcanzar cualquier temperatura que las con-
diciones amblentes proporcionen. Aunque le temperamura
del concentradc de cerveza en el tanque de suministro 11
es indefinida, tal temperatura es superior & la deseada
temperatuia de consumo.

51 se desea, el tanque 11 puede ser sometido =
presidn pars facilitaer el suministro y pare aesegurar un
constante ritmo de flujo de concentrado de cerveza del ten
que 11, Tal aplicecidén de presidn se ilustra como propor-
cionada por un suninistro de gas didxido de carbono 12 a
presién, conectado mediante un conducto 13, a través de
una vélvula 14 reguladora de la presién, con el tanque de
suninistro 11.

El sistema 10 incluye ademés medios para propor-
cionar un suministro de asgue carbonatada, indicados en su
conjunto por 15, incluyendo tales medios un carbonatador
16 dispuesto para su conexién, 2 través de un par de vAl-
vulas 17 y 18 reguladoras de la presidén, al suministro de
gas diéxido de carbonc 12 y a un suministro 19 de agusa e
presién. El suministro de agua 19 puede incluir una bomba
presionadora, medlios filtradores, etc.

El tanque 11 de suminisiro de concentrado de cer
veza estéd conectado mediante un conducto 21 a una vélvule
suninistradora 22 del tipo mezclador y el carbonatador 16

est4 conectado mediante un conducto 23 a la vélvula de sBu-
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ministre 22. El conducto 21 incluye una vélvule de estran-

gulecién 24 y el conducto 23 incluye una vélvule de estran-
gulaocién 25, que puede ajustarse de manera que proporciones
el adecuado ritmo de flujo. Cuando el concentrado ha sido
reducidc & un tercioc de su volumen originel, la vélvula 25
deberd ajustarse pare que permita el flujo de dos partes
de agua carbonatada por ceda parte de concentradc de cerve
za que fluya a través de la vélvulas 24.

El sistema 10 incluye medios para réfrigerar una,
porcién del agua carbonatada a una temperatura inferior a
le de servicio, indicéndose tales medios en su conjunio
por el nféimers 26. Ios medios refrigerantes incluyen une
porcidn en espiral 27 del conducto 23 de agua carbonatada,
un befic 0 tanque 28 que contiene una cantidad de agua 29 y
medios que normalmente contienen de modo continuo una can-
tidad de hielo 30 en el agua 29 del bafio 28, indicéndose
tales medios en su conjunto por 3l. En esta versidn, los
medios 31 incluyen un sistema de refrigeracién 32 provisto
de un serpentin de expansidén 33 dispuesto en relacidn de
transferenoia de calor con el agua 29 del bafio 28. El fun
cionamiento del sistema de refrigeracién 32 hace que se
congele una porcidén del agua 29 formando el flancs de hie-
lo 30, mercer al cual, para sgua pura, la temperatura del
ague 29 ééfé ﬁe 02C. El agua carbonstada que fluye a tra
vés del conducto 23, después de pasar a traves del serpen=-
tdn 27, tendréd una temperatura que se aproxima a 02C y en
la préctica esta temperatura cabe esperar sea de 1,1024.
Ademéis, el prolongado funcionamiento del sistema de refri-
geracidn 32 afiade simplemente més hielq el flanco 30 sin

descender la temperatura del ague carbonatada en el serpen~
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tin 27 en ninguna magniﬁﬁd apreciable y al pasar agua car-
bonatede adicional a través del serpentin 27 el calor de
tal agua funde simplemente una,poroidn del flanoo de hielo
30 sin elevar la temperatura del agua 23 ocontenida en el
bafio 28. Asi, la porcién de sgua carbonatada que ha pasa-
do a través del conducto 23 tiene una temperatura predeter
minada sustancialmente constante que es inferior a la tem-
peratura de servicio 6 consumo y que tipicamente es de
1112C, perc no inferior a 08C. |

Cuando ®e acciona la vélvula de suministro 22,
actia retirando parte dei ague carbonatada que ha sido en=-
friada y retirando también parte del concentrado de cerve-
za a un ritmo predeterminado en cada caso, como se explica
anteriormente, descargando asimismo tel mezcla en un reci=-
plente de bebida 40.

Suponiendo que el concentrado de cerveza tenga
una temperatura de 21'12C y que el agua carbonatada tenga
uns temperature de 1'1§c y suponiendo también que las vél
vulas de estrangulacidn’24 ¥ 25 estén ajustadas de manera
que produzcan una dilucidén de cuatro partes de agua por ca
da parte de concentrado de ocerveza, seré suministrada una
mezcla doteda de una temperatura de 4'42C aproximadamente.
En los Estados Unidos, las preferencias son tales que la
temperatura ideal de servicic es del orden de 5'5 a T'22(C,
31 le temperatura ambiente ha hecho que el concentradc de
cerveza presente una temperatura de 21'12C, habré motivado
igualmente la misme temperaturs en el recipiente de bebida
40, Asi, al completarse el mezclado en dicho recipiente
40, éste actda elevando la temperatura de la mezcla ligera

mente al enfriarse desde 21'12C a la temperatura de la cer
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veza reconstituida, szatidiéﬁdo“se Zs:t una mezela que tiene

uns, tempgratura ligeramente superior a la que tenia en el

momento de la descargs desde la vélvula de suministre 22,
~ El anterior ejemplo supons ocomo improbable gque

Se la temperatura ambiente sea inferior a 21'12C. Sin embar
go, existe la posibilidad de que la tamperaiura anbiente
sea mis elevada. Autométicamente se establece una’oorreo-
¢ién para una mayor temperaturae embiente por medlo de la
divisién del flujo de concentrade de cerveza en el conduce

10. to 21 & través de dos ramales 34 y 35, pasandoc el concen~
trado de cerveza, que ha sido separado del ramal 34, s tra
vés del ramal 35, que incluye un serpentdin 36 dispuesto en
el bafic de agua 28 6 provisto de cualquier otro medio con-
veniente de refrigeracién. El ramal 35 se refine en su ex-

15. tremo inferior con el ramal 34 en un puntc 37. La tempera
tura del concentrado de cerveza sguasg sbaje del punto 37
es detectada por un control de temperatura 38 conectads pa
ra poner en funcionamiento una vélvula proporcionadora 39
y ajustarla de manera que la magnitud del flujo de concen-

20. trado de cerveza a través del ramal 35 sea tal que se man-
tenga la tltima temperatura de serviocio deseada. En el
ejemplo dado, el control de temperatura 38 aseguraria el
que el concentrado reunide tuviese una temperatura de 21'12(
al entrar en la vélvula de suministro 22.

25. Mediante un adecuado ajuste de las vélvulas regu
ledoras 17 y 18 para el carbonador 16, Se produce un nivel
predeterminado de carbonacién. Un tipico nivel de carbonz
cidn deseado para la cerveza reconstituida es el de 2,5 a
2,7 volémenes de gas didxido de carbono disueltos en cada

30. volimen de agua. Por consiguiente, Be precisa que el agua
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carbonatada tenga una carbonataocién tal que con una tipica
dilucidn del 30 % (correspondiente al porcentaje del velor
original al que ha sido reduoido"el concentrado de cerveza),
presente una carbonatacién que_géiga dentro de eate nivel.
Para una temperaturs determinade del agua, las vAlvulas

17 ¥ 18 del regulador de presidén pueden ajusterse para pro
dueir automfticamente el nivel iniocial de carbonatacién
adecuado o deseads en el carbonstador 16. Para una deter-
minada presién en el carbonatador 16 y en el tanque de su-
ministro 11, la posicicn ae la vélvula suministradora 22
determinaré el ritmo de suministro. Ia fuerza de la cer-
veza reconstituida es mantenida asi mediante el ajuste de
les vélvulas de estrangulacién 24 y 25 y la temperatura
de la cerveza reconstituida es determinada por la posicidn
de la vélvula proporcionadore 39. En este ejemplo, la po-
sicidn de la vé&lvula proporcionsdora 39 es autométiocamente
controlada. Bajo ciertas circunstancias, es deseable obte
ner una cerveza reconstituida, de diferente temperatura.
Por ejemplo, en le Gren Bretafia la preferencia es que la
cerveza tenga una temperatura de servicio de 13'32C,

En sistemas destinados al mercado de ezportacidn,use ob-
tiene la temperaturs deseada sjustando simplemente el con-
trol 38 de la misma.

La vélvule proporcionadora 39 ha sido descrita
como situada de modo que constituya una vAlvula divisora
dispuesta en los extremos superiores de los ramales 34 y
35 del conducto 21 para el concentrado de cerveza. La VAl
vule 39 podrie situarse también en el punto 37 y podria
constituir igualmente una simple vélvula de dos aberturas

gituada en cualquiera de los ramales 34 y 35. Cualguiera
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que sea su situacién y tipo, tendréd el mismo efects, con-
cretamente el de determinar la meagnitud del flujo de con~
centrado de cerveza a través del ramal 35.

Aungue los expertos en la materia podrisn sugse-
rir varias modificaciones menores, debe entenderse que se
deses incorporar dentro del &mbito de la patente garanti-
zada a esta invencién todas las versiones que razonable y
adecuadamente entren en sl &mbito de la contribucidén al
arte.

N O T A

Deserita suficientemente la naturaleza del in-
vento, asd como la menera de realizarlo en la préctica,
debe hacerse constar que las disposiciones anteriormente
indicades son susceptibles de modifioaciones de detalle
en cuanto no alteren su principio fundamental; tambibn se
hace constar que el invento se refiere a una sclicitud de
patente presentada en Norteamérica, con fgcha 6 de sep-
tiembre de 1966, bajo el ntimers Ser. No. 5?7.426. acogién
dose por lo tanto, a los beneficios que conceden los Con~
venios Internacionales en vigor, siendo lo que constituye
la esencia del referide invente y por lo que se solicita
Patente de Invencién por 20 afios en Espafia, sobre: “PROCE
DIMIENTO PARA SUMINISTRAR CERVEZA RECONSTITUIDA A UNA TEM
PERATURA DE SERVICIO"; caracterizéndose por lo siguiente:

1e= Procedimiento para suministrar cerveza re-
constituida a una temperaturs de servicio, caracterizado
porque sSe provee un suministro de agua carbonatada, refrl
geréndose una porcidn de este agua carbonatada a una tem-
peratura inferior a la de servicio, é igualmente se pro-

vee un suministro de concentradc de cerveza a una tempera



fura superior a la de servicga, efectuéndose el mezclado
y retirada simulténeos, cuando sea necesarioc un servicio,
de parte del agua carbonatada y refrigerada y del conocen-

_ trado de cerveza en una relacién predeterminada, para ofre

5e cer un servicio de cerveza reoconstituida de adecuada fuer
za & la temperaftura de serviocio.

2e~ Procedimiento, segin la reivindicaocidn 1,
caraoterizado porque dicha refrigeracién de la porcidn de
agua carbonatada se efectia paséndola e través de un con-

10. duote sumergido en sgua, en la que se mantiene normalmen-
te de modo continuc una cantidad de hielo.

3e= Procedimiento, segiin la reivindicacién 1,
caracterizedo porque la temperatura & que se refrdgera di
cha porcién de agua carbonatada es de 1'12C sproximedamen

15 te, mientras que el concentrado de cerveza se maeniiene a
una temperatura de 21'1¢C aproximadamente y porque dicha
relacién predeterminada.qomprende gproximadamente de dos
a cuatro partes de agua carbonatada por cada parte de con
centrado de cerveza.

20. 4.~ Procedimiento, sezin la reivindicaocidn 1,
caracterizado porgue se separa una porcién del ooncentre~
do de cerveza del suministro del mismo, que luego se re-
frigera y seguidamente se revne con el suministro paras
proporcionar dicha temperatura superior a la de servicio.

25. 5e~ Procedimiento, segzin la relvindicacién 1,
caracterizado porque la megnitud de dicha poreién de con-
centrado de cerveza dge controla sutomdticemente, en res-
puesta a la temperatura de dicho concentrado, después de
haber sido reunido con otro concentrado de cerveza del su

30 ministro.
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6o~ Proee§ir§ego;gae7gﬁz la reivindicacidn 1,

caracterizado porque la mezcla de agua carbonatada y con-
centrado de cervesza presenta una temperatura resultante
que es ligeramente inferior a la de gervicio y que se ele
ve & 8sta Ultima mediante el uso de un recipiente de bebi
da més caliente. _

T+~ Procedimiento, Segin la reivindicacién 4,
caracterizado porque la temperatura iniclal de dicha por-
cién de concentirado de cerveza es indefinida y se produce
por la temperatura dominante en el aire ambiente.

8.~ Procedimiento, segin la reivindiceaecidén 2,
caracterizado porque una cantidad del concentrado de cer-
veze Se divide en aos porciones, una de cuyas porciones
se conduce por un ssgundo conducto a través del citado
egue en la que normalmente hay hielo, siende luego reuni-
da con la otra porcidn, controléndose aubomiticamente la
megnitud relativa de dichas porciones en respuesta a la
temperaturs de las porciones reunidas.

9.~ "Procedimiento para suminisirar cerveza re-
constituida a una temperatura de servicio'; tal y como

queda subste

glmente desc7dto,en la presente memoria &
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