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PATENTE DE INVENCION

por "MAQUINA AUTOMATICA PARA LA PREPARACION DE CAFE", & favor
de Don Ignece Giacomini y Don Jeen Fumagslli, de nacionslidad
frencesa e italians reapec'bivaﬁente, resgidentes en Villeur~

banne (RhOnel (Franciam), calle de Delle, N2 Bem = = ~ = = = =
F——

MEMORIA DESCRIPTIVA

EL objeto de la invencidn consiste en la realizacidn de
un dispositivo adeptable & cuaslquier caldera o ebullidor de
cafetera, con el fin de obtener sutométicamente dosificacio-
nes y consumos continuos o alternativos de ca:[:‘e' o similares.

Esté caracterizado por los medios puestos en préctica,
tomados tanto en su conjunto como separadamente y m,é',s en par-
ticular por lg integracién en el ebullidor, de un dispositivo

distribuidor constituido por un cilindro, en el cual estd si-
tuado un pistén hueco que comporta en su cabeza un ssliente

que posiciona exteriormente un resorte de regresién ¥y que com-
porta interiormente una valvulas gue obbture la capacidad inter-
na del pistén en el momento de la impulsién provocada por la
abertura del circuito de_,inyeccién de la vens liquida ¥ que

ge abre en el momento del retroceso después del cierre del

vertedor del café pare el rellenado del pistdn dosificador.
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La carrere de este pis’bén, comandada por la vilvuls que
gbre el circulto de inyeceign al filtro, es limitada por un
tope mdvil accionedo desde el exterior, asegurendo la dosifi-
cacifn deseada ¥y la produccip'n de la infusidn bien continna
0 bien de una o0 dos tazas.

En los dibujos adjuntos, se representa una de las formas
de realizacifn del objeto de la invenci,o'n, dada a t{tulo de
ejemplo no limitativoe.

BEn la Fige 1, el aparato estd repregentado en su conjun—
t0 visto en corte longitudinal.

En la Fig. 2, es mostrado el dispositivo de mando visto
en corte longitudingl.

La Pige 3, representa una variante de ejecucién de la in-
venoién.

El sperato estd constituido por une celdera ~l-, formeds:
por una cepacidad en la cual estéd integrado el dispositivo
distribuidore

Este distribuidor comporte un cilindro ~2-, en el cual
se desglizg el pistén mdvil =3- hueco, constituyende con el ci-
lindro une capacidad dosificadore en cuya cabeze =4-, estd
provisto de un saliente =5-e

Le cars externa de este saliente, constituye la superfi-
cle de apoyo del resorte ~6= y su elemento posicionador.

La parte cdncave externe del saliente, forme un vaciado
exiel ~7- en donde se deslize el vAstago -8-, de la wélvula
~Q-, con asiento -1l0=~s Los orificios de llenado =ll=, ~12~-
estin perforados sobre la pared de este alojamiento. Un resor-
te ~13-, impulsa la vélvula ~9-e

Ia bencade -14-, sobre la cusl estd fijad el cilindro
-2y esté proviste de un conducto -15- que desemboce en la
cdpare de distribucidn -16- cuyo orificio -17-, estd obturado
por la vélvula ~18+-,
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Bste conducto, desemboca en el filtro -19-~ y el colec~
tor =-20~.

Una vélvule de ssguridad ~2l-, permite la evacuacifn en
casgo de sobrepresién, por el conducto =22~.

ElL aparato de comando -23~ montado sobre &l sjea ~24-,
permite la meniobra de la vélvula de distribucidn -18— y de
desoompresién -21- mientres que, un gatillo de regulacién
~25-, queda retenido sobre la empufiadurs.

La regulacién dosim,é'brica de le cantidad de fluido me
efectia por el mando -26~ cuyo tope -27- actia sobre el tope
-28-, golidaerio del ensanchemiento en el eje del resorte =b-.

Segin la variante de ejecucifn (Fige 3) la boveda =29-
de reserva de sgua, alimentada por el agua frig -30-, acciona
el pigton =3-.

De lo que resulta que por su expansién alrededor del ci-
lindro, que llega a ser asi un auto intercambiador de tempe-
rature, durante el tiempo de paso, se eleva el agua fria a la
temperatura deseada para la confeccidn de la infusifn.

Se concretan a con‘binua.cién el funcionamiento y las ven=—
tajas de este dispositivo.

Cuando se acciona la vilvula -18— el fluido caliente es
propulsado por el pistdn hueco -3~ bajo el impulso de la tem—
sifn de la celdera -l-. La vena liquida Se escapa por los con-
ductog =~15=~, =lT7= hacig el filtro =19-. El resorte —6— se come
prime y la vélvala -J-- @me coloca sobre su gsiento ~10—e

Ten pronto la vélvula -18- queda cerrads, 6l resorte =G-
compense la presién de la caldera ~l~, 1l vélvula -8~ ga abre
y el agua caliente rellena el pis‘tén hneco -3~ por losg orifi-
ciog =llw~, =1l2- y le vuelven z llevar a su punto de partida.

El voldmen de ague esta de nuevo & punto para el ciclo
giguiente.

ElL avance del pistén hueco =3-, se regula por el mando
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-26~ (Fige 2), que por su tope =27~ limitas la carrera de
distribucidn y por consecuencia el mimmo volimen.

EL consumo continuo puede ser igualmente obtenido po=- .
niendo en posici6n el comando ~26- por el juego Gel comendo
-23- y del gatillo -25-, menteniendo abisrta la vdlvula ~18-s

En caso de obturacidn y de sobrepresifn, la vélvula
-21-, asegure la evacuacidn de la vena & presidn.

Iguaimente es preciso que el ague caliente que actia
por encime del pistén, efn tranemitiendo la impulsién produ~
cida por la bomba o lg presifn del agua de la ciuded & su gl=
rededor, durente el intervalo de un café & otro, pasa el ine-
térior del pistfn a través de su valwula y es de nuevo utili-
zade sucesivamente para producir la infusidn. EL pistén =3
iguglmente, despuée de una cierta carrers, provoce el desen-—
genche del dispositivo de enclavamiento del paso del agua a
través del polvo de cafe'; prepa}:'ando la regulacién ds los
elementos de desenganche se puede dosificar volumdtricamente
la cantidad de agus destinada a la infusifn e igualmente se
pueden obtener ung o dos tazas.

Finglmente, por la regulacifn de la empufindurs -26-, se
neutraliza la funcidn de dosi:t‘icacién, se desengancha por el
érbol -23-, el medio de detencign -18- del paso del agua ¥
ge obtiene una selida cont{nua de agma caliente permitiendo
la produccifn de una grende cantidad de infusifn de cafd.

Segﬁn la Fige 3, el agua frie que queda detenida en el
grupo, edquiere la temperatura de la celdera; sin embargo,
como esta temperatura es més elevada que la utilizada para la
infusidn de café, el grado de esta fltime es reducido por el
contacto de la parte exterior del grupo y por la alimenta-
cidn constante de agua fria, alcanzéndose asi una temperatu-
ra Optima para la infusifn del café de la primera a la Wlti=-

me taza, bien en el caso de una utilizacidn espaciada 0 blien
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cuando se trate de un consumo importantee.

Este dispositivo de grupo para cafd, es de una gran
simplicided de funcionamiento permitiendo sin embargo un

gutomatiamo total y una distribucién dosimétricamente preege~
tablecidao

La robustez de los elementos asegura una imposibilided
de deserreglo, asi como una seguridad absolutas

Descrito suficientemente el objeto de la invencién, ed
de hacer notar gue al ser llevado & la préc'bica, podrén Ve~
riar las formas, dimensiones, proporcién h'g disposicig'n de
los distintos elementos, asi como los materiales utilizados,

sin que por ello se altere, ni modifigue, su esencialidade.
- N 0O T 4 -

Se reivindice como objeto de la presente Patente de

invencién:
12,~ ¥dquina eutomdtice paera la preparscidn de cafd,

que se caracteriza por estar constituide por un grupo infu-
sor que dosifica columétricamente la infusidn por el hecho
de que, el pist_é'n hueco en su movimiento de avence, provoca
le expulsién del agua caliente, mientras que durente el mo~
vimiento de retroceso se obtiene el rellenado & iravés de
la vélwula centrele

28 .~ La propis miquine sutomética pera le preparacifn
de café, segu'm la reivindicacidn anterior, que se carscteri-
28, ademés, poxr la formacidn de un auto-intercambisdor de
{temperatura, obtenidn por la utilizacidn de una parte del
grupo, que constituye una reserve de agua elimentads direce
tamente con agua fria bajo presién, ¥ qQue se encuentra st~

mergida en una caldera a baja presifn.
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32,- MAQUINA AUTOMATICA PARA LA PREPARACION DE CAFE.-

Madrid, 18 de Marzo de 1967.~

foroaa
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