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B presente invento se refiere & medios y técnicas per- -
feccionades para condimentar Yy sagonar alimentos proplos de bar o
cantina, itales como patatas fritas, cotufas de maiz, pr§g1i1ctos de
la patata, cereales en grano y similares,

En el tratamiento de las patatas fritas, por ejemplo,
el método .corriente pars afiadir a las mismas sal, quesd o p"'roductos;

similares consiste en rociar el condimento sobre el producto alimen

ticio a mano o utilizando espolvofeadores a medida Que avanza & 1°,

largo de una correa transportadora; Semejanie tratamier}to da lugar

a un despilfarro considerable del condi;nento asi como & una impre-
ciga distribugién del mismo sc;bre las diversas plezas del producto
alimenti.cio. Problemas de Indole similar existen en la aplicacién de
oiros condimentos a otros productos alimex{’oidios, como -por ejemplo
sal, pimienta, azlcar, canela o similares, incluyendo la apli:cao;l.on
de canela a rebanadas de manzana, por &jemplo, - '

Un aspecto del presente invento implica el uso de un cam )

po ‘electrogtdtico al cual se someten diversos a,g"en’c'es saporiferos ta

les como queso, cebolla, ajo, sabor a carne asada a la brasa, con el

- fin de impartir a los mismos una carga particulsr mediante la cual o

pueden ser atraidos a los productos alimenticios menclonados ante-

:"riomente ¥y adherirse a ellos de t2l manera gue todos los agentes sa -

poriferos permanezcan en contagto E:on.to_d.as lag partes correspondien

te8 y no se geparen de ellas en la manipulacién ulterior de paﬁuetes
que contengan dichos productos alimenticios sazonados. -

Otros objetos y ventajas del presente invento se evidenw

tciaré.n por la descripcibn que sigue, ‘con. refei:encia. a los planos ane-

" xzos, en los cuales:

la fig. 1 representa un nuevo aparato acoplado a un nuevo
gistema que incorpora las caracteristicas del presente invénto, oong~

tituido por un sistema oerré,do de circulaci6n de aire que utiliza una
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cémara de lones eléctricos que carge las particulas saporiferas a me~
dida que éstas son llevadas por el aire al producto.

Las figs. 2 y 3 son vistas en perspectiva que representan
algunos de los aparatos vistos en el sector superior de la fig. 1.

Le fig. 4 es una vista generalmente en seccién que. ilus-
tra més detalles de los aparatos vistos en la parte superior de la
fig. 1 y en diferentes posiciones,

La fig., 5 es una vista en perspeciiva de emencialmente una
nitad del elemehto giratorio representa;do en la fig., 4, en pleno y tam

bién en lineas de 'Erazos.:-'

La fig. 6 es una vista en seccién tomada esenoialmente co-.

mo indican lag lines 6-6 de la fig. T.. _

Le fig, 7 es wna vista tomade segtn indioa.la lines 7-T de
la fig. 4.

Lla fig. 8 ilustra otres caracterisilcas de coxistruccién
del aparato representado en la fig. 1.

‘ i.as figs, 9-12 ilugiran otra forma del presente invento,
sie_ndo lag figs. 9 y 10 vistas laterales c,1e1 aparato que incorpora el
invento, y las'figs. 11l y 12 vistas én seoclién tomadas esencialmente
como indican lag lineas 11-11 de la fig. 10 y 12-12 de la fig. 1ll. »

' Las figs., 13-16 ilustran otra forma del presente invento,
siendo la fig, 13 una seccidén vertical, a mayor escala, tomada a lo
largo de la linea 13-13 de la fig. 15, y que representa pariicularmen-

te una ranura en un tubo de admisién turbocompresor, .a través del cual

se alimenta un condimento procedente de un embudo, y siendo la fig. 14

una secoién vertical, tomada a lo largo de la linea 14-14 de la fig.
15, siendo ésta un alzado lateral d'.el. aparato éonstruidc; de acuerdo V
con este invento, y partiocularmente adaptado para llevar a cabo el mé-
todo correspondiente’ con un pesado tubo o manguito en desplece para

mogtrar un electrodo montado en el interior reégpeotivo y las piezas
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- eléctricas del aparato represen?adgs esquemdticamente, y siendo la fig. .
16 wia vista én planta superior del dep6sito para el producto alimenti-
cio, en despiece. ’ ' ‘

Con referencia & la fig. 1,y los produofos élimenticios’sus—
ceptibles de ser sazonados, del cardcter mencilonade anteriormente, son
suministrados al sistema por medio de una correa transportadora sin fin
de tipo corriente 10 que pasé sobre un rodillo 11, Tales productos ali-
menticios cﬁen por fanto & wna cémara saporifera 12 a través de la cual’

- ciroula aire que contiene particulas ionizadas segin indican las fle-
chas 14 y 15 asociadas con los conductos flexibles 16 y 17 que poseen
sus extremos ;ﬁferiores en comunicacién con el orificio de salida 18y

el orificio de entrada 19 ded aparafo 20 en el cual va montedo un insu~

' flador de aire junto con medios para alimentar materiales saporiferos y

medios. para ionlzar tal material saporifero de ?al modo que ée produce
una qorriente de aire que contiene material saporifero ionizado.

Tras el tratamiento en la cémara s;porifera'lz, los produc—
tos alimentioios'se dejan gravitar gobre una segunda-correa transporta~
. dora 21 que pasa sobre una polea 22, A este respecto, la cémara sapori-

fera 12 incorpora un cesto giratorio o $olva especialmente construide

. 25 a través del cual circula lz corriente de aire mencionada, segln se

Y

indieca por las flqchas 26, haciendo la corriente de'aire que gire el
cesto 25 debide a su consirucelén particular que se describe més ade-~
lante, ' 4 _

) La corriente de zire §pe»contiene las particulas saporife-’
rag lonizadag es producida por el aparato 20 desorito con detalle en
relacién con la fig. 8, en la cual se ilugira el aparato montado sobre

w ba-tidor provisto de ruedas 30, en el oual se halla acoplado un ven-

- - tiledor ge aire corriente accionado por notor 32 que posee su enfrada

. 33 unida a la entrada 19 a través del conducto 34 y su salida 36 unida

a2 la salida 18 a través del conduoto 37;'Entre las salidas 19 y 33 se
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enguentra ﬁn conducto 39 que se extiende hacla arriba desde el conduo-
to‘34 al orificio de salida 40 de un mecanismo de alimentaclén de mate ‘
rial saporifero 43 mediante el cual puede alimentarse dicho material
saporifero, en. cantidades medidas, a través del conducto vertical 39,
al conducto 34 que intercomunica las entradas 19 y 33.

El dispositivo de alimentacién saporifera 43 es de construc
cién corriente y comprénde un reoipiente 45 que dispone de paredes con-
vergentes que se extienden hacia abajo sustentado por una estructurade
soporte de forma complementaria 46. 'Un' tornillo cebador corriente 48
accionado_ por motor se encuentra en el fondo del reclpiente 45, siendo
accionado dicho tornillo 48 por un motor 50 por medio de una unidad re— :
guladora de velocidad ajustable de tipo corriente 52 que sirve para ‘
ajustar-la velocided a la-cual gira el t<.>rnillo 48 y por ende el grado
al cual se allmenta el material saporifero al tubo de gucciér; orienta—
do hacia abajo 39..

El conducto 37 es de material aislanie e ;'n.ntercomunica lan
salidas 36 y 18, estando construldo este 'bu'bo.aisla.nte 37 para montar
una estructura de electrodo que comprende un tubo metédlico interlor 54
¥y dos eleotrodos orientados hacia el revestimiento 56 y 58 coaxlales
con el tubo 54. | '

Se forma un campo electrogtdtico de alta intensidad median
te voltajes apropiados aplicados a los electrodos 54, 56 y 58 en canti
dad suficlente para producir una descarga en corona en el interlor del
tﬁbo 54, siendo barride tal corona fuers de la zona comprendida entre
los elecirodos cuando y a medida que ei aire cargado de agente sapori-
fero circula a iravés del conducto impelido por el ventilador 32. Los
voltajes pueden ser de corriente alterna o corriente continua y dichos
voliajes pueden aplicarse de diferentes maneras. Por ejemplo, el tubo

54 puede estar a tierra o potencial de referencia y los electrodos 56

y 58 Ap‘ueden ir oconectados ca;gia uno de ellogs a un terminal esin toma a
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tierra de una fuente de alta tensitn con tome a tierra,

- En la salida 18 se encuentra una_ corriente de aire que con-
tiene particulas saporiferas ionizadas y dicha corriente de aire se in-
troduce en el ih’cerior de la cémara sa.poriferar 12 a través del conducto

-

16 seglin se ha explicado anteriormente.

La cémara saporifera 12 (fig. 1) de construoc:.én generalmen—

te cilindrica incluye una base o -tolva giratoria 25 que es susceptible

de girar para permitir que los producfos alimenticios, previamente sazo--

nados, caigan sobre la correa transportadora 21.

" Bste cesto giratorio o tolva 25 comprende dog construcclo-
nes sim:l_.lares, una de las cuales puede verée_en la fig. 5. Cadé. una de
ellag incluye un sec’;or ¢énico truné:ado cerrado- en su exiremo de mg.yor
dié.met:co_poz" unsa criba 64 que poses su borc}e pe_riférico apropiadamente :
asegurado a dicho seo:i:or cbmico 62. T |

Un elemen'l;o cilindr:.co 66 que presenta una jga.rte en forma
de bu;je 67 & partir de la cual se extienden radialmente cha.pa.s planag -
69 va asegurado a la parte central de la oriba mediante tormillos para

metales 7O, segin puede verse en la fig, 6.

. Otra estructura idé'ntic'a. a la representada en la fig., 5 se
halla montada con las partes posteriores respectivas en contacto utili-
gando un elemento T2 que dispone de dos ejes, seglin se represepta. en la
fig. 6, situados en las rodaduras interiores de los cojinetes T4 y 75

guyas rodaduras exteriores esconzadas .en el interior de bujes 67'de dos

elementos idénticos -2‘5. Extendiéndose radialmente hacia fuera desde os—

tos ejes se encuentra un digco T4 que coopera con ejes axialmente alinea

dos 76, 78, insertados en y extendiéndose a través de la pared de cémara

© ¢ilindrioca 80,

Un motor 82 (fig. 2) se halla montsdo en disposicién exter-

na oon respecto a 1a pa.rad de cémara c:.lindrica. 80 para hacer gj.rar 1as

. tolvas ensambladas 25 en u.n é.ngulo de 1809 cad.a. vez que se activa el
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Durante la rotacién del conjunto 25, 25 segtn se indica por

lineas de trazos en la fig, 4, el elemento de junta de goma hendida 84

que es generalmente circular y que se extiende hacia abajo desde la pie~
z& en forma ée caja 86 al interior de la cémara saporifera 12 se desvia
paré permitir el paso del conjunto, sirviendo tal elemento de junta 84
normalmente en la condicién estacionaria del conjunto como gula o gar-
ganta para asegurar la gravitaqién de todos los productos alimenticios
desde la correa 10 al interior de la tolva superior o cesto 25. Durante -
le operacidn de éazonamiento, el conjunto 25,25 se halla en su posicién
de linea continua representada en ia fig. 4 pero es movlida alrededor de
su eje por la corriente de aire, lLa cbrriente de eire penetra a travée
del orificio de entrada 88, sigue después hacia arriba a través del ta—
miz 64, a continuacién hacia arriba a través del elemento cénico 62y
hacia fuera a través del orificio de salida 90. Durante tal corriente

de aire, la unidad 25,25 gira como consecuencia del aire que penetra

" en el conducto de entrada situado tangencialmente 88 haciendo incidir

sobre lag aspas o.chapas 69. Tal rotaclén asegura un sazonamiento uni-
forme de los produqtos alimenticios entonces en el cesto superior 25,
efectuéndose egta rotaclén mediante la disﬁosigién de cojinetes de bo-
las entre la unidad en forma de cesto 25,25 ¥y los ejes del elemento T2
sogln se répresenta en la fig. 6.

Durante 91 tiempo en gue tiene lugar este sazonamiento en

la cémara 12, ésta se mantiene contra cualquier pérdida importante de

aire de tal modo que do hecho existe una circulacién a través de los

conductos 14 y 15, segin se pretende., Para este fin, durante tal cirou-
laci6n de aire, la puerta u hoja plegadiza 92 sujeta mediante bisagras
gobre lg caja 86 se halla en posiocién cerrada segin se ilusira en la;
figs."i Y 4, de la.oual puede retraerse postqr@brmente & su posicién

ablieria repreéénta&a en linégs de irazos en la fig. 4 mediante ulterior
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-aoc:.én del solenoide 94 unido a la hoje plegadiza 92 para. tal fin me-.

diante acoplamientos apropiades. También, si se desea, el d:,sco T4 -
Puede disponer de una junta elédsiica unida al 'mismé» a lo largo de ‘su
perifelria con el fin de establecer contacto con la superficie interior
de la pared 80 y facilita r un cierre hemét.ioo.

En funcionamiento, se activa el solenoide 94 para de tal
modo hacer que la hoja plegadiza 92 se mueva de su poslclén normalmen~

te cerrada a su posicién normalmente gbierta rTepresentada en lineas de

"tragzos en la fig. 4. De ‘esta forma se mueve la correa 10 y los produc-"

tos alimenticios pueden gravitar.desde la misma al ir'zterio:'- del. cesto
superior 25 en la cémaré. sapc;rifera..lz. Trasg un pgriodp prede*berxqinadd )
de tiempo puede pararse la correa de st_zniinistrd 10 y dejar que se o_iem
la hoja plegadiza 92 para de tal modo acondicionar la cémara 12 para
circulaciéz"x de a.iz-e,> siendo 6sta.en’conces parte de un cursc de aire
cerrado. Las particulas saporiferas ilonizadas portadas por la corrien—
te de aire fluyen entonces hacia arriba a través @el' cesto superior’ 25,
produciendo la éorriente de aire la rotacién de la unidad en forma de
cesto 25,25 para asegurar un gazonamiento un:lfbme o tratamiento de J.pq-
productos alimenticios en el coesto superior 25. Después de que tiene i}_l_".

gar este proceso de sazonamlento durante un tlempo determinado de ante- -

' mano, se inicia y comple:ta. media revolucién del eje aotiva.hdo el motor

de transmisién 82 en 'cu,yo caso se hace girar el cesto superior 25 -

una posicién inferior para permitir que loms productos alimenticios tra-

tados que se encuentran en el mismo graviten gobre.la correa de descar-

ga 21 al mismo tiempo que el cesto 25, antes en posicién baja, se en- -

.guentra. shora en una posiocién alta para recibir los productos a.limenti-_-

clos suministrados al mismo por medio de la correa de‘ alimentaocién 10,
El extremo superior de la caja 86 puede e's-ha.r provisto de un defleotor
generalmente en forma de U montado en. dispos:.o:.én giratoria. 96 que se

nueve desde su pos:l.c:.én puperior o retraldas ilustrada. en las figs. 2y
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3 & su posilcién inferior ilustrada en lag figs, l ¥ 4, en la cual dicho
deflector 96 asegura la retencién de los productos alimenticios sobre
la correa de alimentacién hasté que'la nmisma gravita en el interior del
cesto superior 25. '

Se aﬁreciaré que un experto en la materia, con las ensefian-
zas contenidas en la presente memoria, puede disponer medios corrientes
para lograr un funcionamlento sincronizado o qronometradd del motor 82, .
solenoide 94,‘potor 50'y el dispositivo para accionar la correa de ali-,
mentacién 10 a fin de agegurar una operacidn continua sin experimentar |,
sensiblemente pé;dida alguna de material saporifero o producto alimen- .
tic;o sazonado en el intervalo de tiempo. en qﬁe se hace girar al dispo-,
sitivo de doble oesto 25,25‘mediaﬁte el motor 82 para descargar 1os pro
ductos alimenticios previamente sazonados sobre la correa transportado—.
ra 21,

En las forma modificada del invento representada en las figs,

" 912 ge dispone una tolva 100 de seoccién transversal generalmente en

forma de V y con un par de planchas exiremas 101 y 102 suficientemente .
piolongadas pars proporcionar patas 1014, 1O02A para susieniar la unidad .
representada en estas Tiguras.

+ Las paredes qﬁe se extienden habia Abajo ¥y convergen 103 y .

104 de la tolva 100 coinciden en un vértice 105 con el que se halla en |

. contacto un cilindro giratorio’metalico 107 mantenido a un potenciél

eléctrico eievado, aplicéndose a este iespeoto una corriente alterna o .
continua de alta tensién al rodillo 107.

V Segin puede observarse en la fig, 12, la pared lateral de
la tolvé 104 esté formada con una parte ablierta 109 1@ cual, segin se
representa en la fig, 11, se extiende en posicién paralela con respecto
al eje del rodillo cilindrico 107, siendo algo menor que el largo ocom-
pleto remspectivo de éste. ’

Se disponen medios'apropiados para hacer girar el rodillo
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electrificado 107 y tales medios me ilustran comprendiendo un motoxr

112 montado juntamente con un mando 113 para el mismo sobre la plan-

cha lateral 102, El motor 112 acciona uns unidad apropiada de reduc- .

cién de velocidad 114 que es un eje de salida que monta una polea 116,

pasando una correa 118 sobre la polea 116, y una polea 120 en una ex-
tensién del eje 122 acciona el rodi;lo 107. Dicho rodillo 107 se halla
montado aisladamente para:girar entre las paredes laterales 101, 102,
utilizando cojineteé aﬁropiados para tal fin, Al efectuar un aislamien
to eléctrico de es%e'rodillo 107, la estructura de tolva 100 incluyen-
do las paredes extremas 101, 102 y las paredes‘laterales 103, 104 estan
hechas con éreferéncia de un material plistico no conducfor, siendo las ‘
mismaa también transparentes para poder ver la cantidad de material sa~-
porifero b que se distribuye durante. la rotacién del cilindro 107. Se-
gin puede verse en la fig., 12, el punio més alto’ del eilindro 107 eaté
por encima del bords inferior 109A de la parte abie:ﬁa 109 de tal modo
que el rodillo 107, en su condicién inmévil, es capaz de iﬁpedir el flu
jo del material saporifero F desde la tolva 100. Sin embargo, cuando y

a medida que se hace girar el cll:ndro o rodillo 107 en una direccién

" semejante a las agujas del reloj en la fig. 12 segfn indica la flecha
- 124, el material saporifero F es distribufdo en una cantidad que depen—

de desde luego de la volocidad de rotacién del cilindro 107, discurrien
do en tal caso el material saporiferc F a través de la parte abierxta
109 sobre el rodillo 107 que lo lleva al interior de un espacio anular

126 definido por un gector de la superfiocie exterior del rodillo 107 y

‘un elemento met4lico argueado 128 que posee un centro de curvatura co-

extensivo con el'eje giratorio del cilindro-107. Este elemento 128 ve
convenientemente -asegurado entre las planchas extremas 101 y 102 y pue--

de penetrar en un esconce de la pared del reciplente 104 segin se indi-

‘¢a en la fig, 12. Este elemento metdlico 128 puede mantenerse en un PO~

{encial eléotrico a tierra y el rodillo 107 puede mantenerse a wn poten
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cial elevado 0, en algunos casos, puede resultar conveniente poner a
tierra el rodillo 107 y aplicar la corriente de alta tensién, ya sea
alterna o continua, al elemento 128. En cualquier oaso, existe un cam-
po electrostédtico entre el cilindro 107 y el elemento arqueado 128 y ]
tal campo electrostético puede ser de suficiente intensidad para pio--

ducir una descarga en corona, es decir, para ionizar el aire entre los

_elementos 107 y 128, todo ello para fines de cargar las finas particu—

lag de material saporifero F en la zona comprendida entre el cilindro
107 y el elemenio 128, Tales particulas dargadas>portadas por el cilin
dro 107 gravitan ultimamente hacia abajo sobre los alimentos o comesti-
bles en una-cazuela o bandeja hueca 130; tal cazuela o bandeja 130 pue-
de sex estaciona¥ia, o blen puede tener, por ejemplo, la forma de una A
correa gin fin gue se mueva'en relaocién sinecrénica con el movimiento
del oilindro 107.

En los casos en que se desee aplicar le alta tensién al ci-
lindro 107, 6ste ﬁueda estar provigio de una extensién de eje 107A eﬁ
contacto con una escobilla 132, aplicéndoge entonces la alta tensién a -
la esgcobilla 132, Por otra parte, segln se expone anterlormente, la al-
ta tensién puede aplicarse al elemento pstacionario 128 particularmente

toda vez que se hglla sugtentato en elementos de material aislante que

' girven para aislar éléctricamente el elemento 128 del rodillo 107.

En la fig, 1 los conducfos 16 y 17 pueden ser de material
ajislante o forrados con material aislante para préservar la carga de
las partioulas, |

| El voltajé ugado puede ser del orden de 30,000 voltios pro-
ducido en forma de corriente alterna rectificada, Ademés .se observard
que puede regularse la corriente de aire cén él fin de controlar la
cantidad de particulas de material saporifero o similér portadas por
la corriente de alre. Tales medios pueden\ihooryorarse el sistema de

lé fig. 1 en forma de registro ajustable en la linea de admisién de

A
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aire al turbocompresor, Dicho regisiro puede disponerse en la seccién

33 (fig. 8) entre la salida del conducto de materisl saporifero 39 y |

la; entrada al turbocompresor 32.

El aparato representado en lag figs. 13-16 est4 también
particularmente adaptado para desarrollar aspectos de este invento e
incluye un embudo 210 o recipiente similax ada.p'b.ado para odn‘aener un
suministro del. condimento o material maporifero., Puede inseriarse una-
tapa 211 en el extremo superior del embudo, para mantene:'c en el mismo
el suministro de condimento, part:.oularmente en el caso de un condimen- -
to tal como pimienta. El extremo inferlor del embudo 210 egté unido a
un fubo de admisidn de aire 212 para un turbocompresor 213, rodeando
una ranura u oﬁficio 214 en el tubo 212, como en la fig.v 13, Un regis
tr0 215 controlado por un mando 216 se halla instalado en el tubo 212
entre el embudo ¥ el turbocompresor, para/ controlar la cantidad de con
dimento ﬁrecogido p;ar el aire y descarga.do poxr el turbocompresor & tra-
vés del orificio de salida respectivo 217, El turbocompresor 213 es
acclonado’ oonvem.entemente por un motor corriente 218 ¥ ni el turbo-
compregor ni el motor necesitan ger de un tamatio partn.cularmente"gran-
de toda vez que una c;a.ntidad relativamente. grande de condimento puede
ser manejada por un volumen I'ehla'bivamente pequefio de sire., Un conducto
aislado, tal como un tubo pesado de plédstico 220, se halla instalado en -
la salida 217 del turbocompresor, pare sislar la parte gnteriqr del apa

rato de un electrodo 221, que se extiende al interior y después en sen— -

~tido longitudinal del conducto aislante 220, El electrodo 221 hage que

las particulas de condimento portadas por la corriente de aire y que
son sopladas a través del conducto a.isiado p_}:edmser cargadas electros~
t4tiocamente, como a 30,000 voltios o més, de tal modo que, a medida que
las particulas de condimento cargadas son éopladas al interior de wn xe
¢ipiente C, que proporeiona una cémara, serén ’depositadaé mediante ac—

oi.énfelectrosté.ticé.‘sobre ;aI producto 'aliment:}:o:l.o, 'como patatas fritas,

. -
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rebanadas de manzana o similares, en el interior del recipiente C, E1

LS
Wk >
wu\l

recipiente C estéd provisio de wn orificio 2%2, como en la fig, 16, en
cuyo interior va insertado el extremo del tubo de plastico 220, y una
pequefia abertura de escape 223, dispuesta 16:}109 del extremo del tubo
220, como en la fig. 14, pa::fa'. liberar la presién del aire del reci-
piente., El producto alimenticio en el reccipiente estd, desde luego,
opuesto en polaridad a las particulas cargadas del condimento y por lo
tanto las atrae. Se dispone una'cubieita 224 para el reciplonte C con
una pestafia »2:25, segin se representa, parar cerrar herméticamente el ex—
tremd correspondiente, aungue puede utilizarse cualquier oiro tipo apro
riado de cierre hermético entre la oubierta y el recipiente., La abertu
ra de escape 223 va unida al tubo de admisién de aire 212 por medio de
un conducto o tubo 226, para reciroulacién de cualquier condimento que
egoape a ‘través de dicha ebertura y también para evitar que el condi-

mento sea expulsado al aire, El tubo 226 puede estar formado de un plés

" tioo apropiado, que proporcione flexibilidad,

Bl electrodo 221 se halla conectado medianie un hilo 229
cbn un rectificador corrlente 230, de. met'iia onda u ondé completa, aun-
que con preferencia este tiltime, como por ejemplo un rectificador de
cé.toqo en frio 1B3, El trangformador también puede estar conectado en
un circui'bo_doblador de tensién, El rectificador 230, a su ves, se hall:

conectado con el carrete secundario 231 de un trangformador, estando co

nectado el exiremo opuesto del carrete secundario, mediante un hilo 232.

con una toma de tierra 233, El carrete primario 234 del transformador
se halla conectado, mediante conductos 235 y 236, con una fuente apro-
plada de corriente alierna, en forma corriente. E1l recipiente C también.
estd oconectado, mediante un hilo 238, con una 'boma.-de tierra 239, de
tal modo que el operador puede manipular ei recipiente: pin causar dafio.
81 se desea, puede conectarse el cable 238 al cable 233,

 Para el tratamiento, se retira la cublerta 224 del recipien
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tq C y se coloca en el mismo el producto aliﬁéntioio, como patatas

fritas o similar, de tal modo que se llene 6 casi se 1lene el reci-
piente,'y después se coloca de nuevo la oublerta. El reclpiente pue-
de llenarée mien%ras se encﬁentra on posioién gobre el tubo de plés~
tico, o ser llenado y colocado después sobre'éste. Bl bonmutador (no'
representado) que controla el flujo de corriente al transformador se
activa a continuacién y se pone.enrmarcha,el %urbocbmpresor, econ un
ajuste adecuado del registro 215, a fin de que pueda manejarse con
la mayor efectividad la cantidad de éondimeﬂto qué llega al-recipien—
te. . -

| Tales particulas dé condimente dssélojado, cuye carga
puede perderse, pueden ser ligvadds a tré%éa de la abertura de escape
223 para reocirculacién a través del tubo 226 & la admisién de aire &
para Qer cargadas de nuevo cuando vuelven a pasar por el electrodo,

. BEn resumén, la Patente de Invencién qué se Eolioita deberé

récaer gobie las siguientes:
(I .. ' :
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P REIVINDICACIONES

1. Un método y aparato para el tratamiento de un produgto
alimenﬁigio, ¢esfinados a2 afladir al mism§ partic&las de condimento y
similares, oaracterizado dicho método por el hecho de que comprende
las.aiguientes operaciones:

"alimentacién de dichas particulas de condimento a una
corriente de aire;
+  carga de dichas partficulas a un véltaje'relativamente ele~
vado mientras son transpbrtadas por dicﬁa,corriénte'de aife;
descaréa de déichas particﬁlas en una cémara contentiva
del.menciénado producto alimenticioj y

‘conexi6n de dicho producto alimenticio & un terminal de

polaridad opuesta a la de las citadas partfculas de condimento.

2. ' Un métedo segin la reivindicacidn 1;; que comprende
la agitaci&n de dicho producte alimenticio en la referida cémara.

. 3."Un método segin la reivindicacién 1, en el que el in-
dicado voltade_eg!del orden de 50:000 voltios. '

4, _Un método segin la ;eiv&ﬁﬁi&acidn 1, en-el que lag -
paredes que forman dicha cédmars comprenden dicﬁo terminal de pélaridm
opuesta, ) . | | .

5. Un método seéﬁn la reivigdicac%én 1, en él que dicho
voltaje es una corriente alterna rectificada. -

o 6. Un método segin lé reivindicacién 1 que comprende la
regulaéidn de dicha corriente de sire pare regular la cantidad de par
ticuias de condimento transporfadas por la misma. -

7. Un método segin la reivindicacién 1, ﬁde comprende la
descarga de aire desde dicha cémara poi'un punto espaciado de la entr
da del citado sire transportador de iés mencionadas @articulas de con
diménto. ) |

! 8. Un método y aparato para el tratamiento de un producto

v
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alimenticié, destinado a.afiadir al ﬁismo par&iculas de condimento y-
similéyes, caracterizado dicho aparaf& por el hecho de que comppende:

medios pars producir una corriente d§ aire{

medios para alimentar didha‘cofriente de aire con las indic
daé partfculas de condimento; -

,medios'para'cargar las citadas par§iculas a un voltaje re;

latiﬁamente elevado mientras son transportadas por dicha corriente de

airey

uqa'cﬁmara destinada a' contener dicho producto alimenticio;

medios para descargar la referida: corriente de aire trans-.

‘portadora de diches particulas en la.mencionada.cémara; y

_ medios para conectar este producto alimentioio a un’ termi-

nal de polaridad opuesta a la de dichas partfculas.

~ 9. Aparato segin la reivindicacién 8, en el que:

dichos medios para cargar las citadas particulas comprenden

- un conducto formado de un material eléctricamente aislado, a éﬁyp tra-

vés fluye dicha corriente de sirej y.

un«eiect:odo dispuest6 en'dicho.cpnducto ¥y que se extiende

“longitudinaluente respecto al mismo, -

10. Aparéto segin la reivindicaqi6n 9 en el que dicho elec-

4rodo se halla dispuesto en general centralmente respecto a dicho con-

ducto,

11, 'Aparato segﬁn ls fei%indicaqién 9, en el que dicho con-'

- v

ducto se proyecta hasta la citada cdmara.

12. 'Aparéto,segﬁn la reivindicacién 8, que comprende medio:

adéptados para produscir égitacién de dicho producto alimenticio dentro

de la indicada cdmera.

' 13. Aparato segin la reivindicacién 12, en el que dicha
cmara estd formada por un recepticulo cerrado montado convenientemen

te iara permitir la aplicacidén de movimiento al mismo,
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14. Aperato segin la reivindicacién 8, que comprende un

tubo de eyeccién de aire para producir dicha corriente de mire; y me-

.dios para regular la corriente de sire ¢n diché tubo, estando dispues- .

) _tos estoé medios reguladores del flujo de aire entre el indicado tubo

eyector y los citados medics de alimentacién de condimentos,

15, Aparato segin la reivindicacién 14, en el gue dichos -

- medios feguladorea de la corriente de aire comprenden un registro ajus-

table en la lfnea de admisién de aire conducente a dicho tubo eyector.
16, ‘Aparato para el tratamiento de unfproducto alimenticio
destinado a affadir al mismo parifculas de condimento y similéres, que

comprende:

un'eyectoi.provisto de un tubo de admisién y un tubo de des-

cargsas

.un registro regulable en dicho tubo de admisiéng

un receptdculo contentivo de dichas particulas de condimen-

to y comunicado por una abertura con el tubo de admisién, estando dis-

A puesto dicho registro entre la citada abertura para los condimentos y

dicho eyector;

un conducto formado en material eléctricamente aislante h'g

\

. comunicado con dicho tubo de descargaj

un electrodo que se extiende hasta dichovconducto y después
lbngitudinalmentg respecto al mismo en direcci6n,opuesta a dicho eyeo-
tor;

* una fuente de corriente alterna de alto voltaje y medios .

-para rectificar dicha corriente conectados a dicho electrodo;

un recipiente metdlico con tspa desmontable ¥y que forma

un terminal de polaridad opuesta a la de dicho electrodo, presentando

>dicho recipiente una abertura en una de sus paredes laterales sobrepues-

ta a dicho conducfo aislante y un respiradero, menor que dicha aberturs,

en una posicidén espaciada de dicha abertura, siendo dicho recipiente

-~
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m6vil ‘sobre dicho conducto alslante,

'y_un conducto de retorno deéde dicho respirajero al citado

-. tubo de admisidén de aire.,:'

‘ 17. Un método y aparato segﬁn 1a reivindicacién Ty ‘carac-
5 - terzzado dicho método por el hecho de que comprende la recirculacién de
.~dicho aire descargado de la mencionada cﬁmara en la indiceds corr1en£e.
de aire. 7' . V o : |
18, Un ﬁétodp y aparato segin la réivindiﬁaci6n 8, cafacte--
- rizado dicho aparato por el he.cho de que comprende én,edios ‘para despargér .
10 7 una parte de dicho_ aire de lé i;xdica;la cdmara; y medios para recircular
_eate aire de_gurgédo de la-cémara'a la .mencionada éc;rriente de aire.
. 19. Se reivindica por ultimo ‘como objeto sobre el que ha
de recaer la patente de invenoidn que se- solioita.s“HETODO Y APARATO PARA -

EL TRATAMIENTO DE UN PROIUCTO ALIMENTICIO" .‘

-

5 ' _ ' Todo oonforme queda desori'bo Yy re:l.vindioado en la presen'te
. memoria descriptiva que consta de .dieoiooho paginas meoanograﬂadas ¥y d_i-_'.

- bujos adjuntos, .- Soen

Madrid, 1 de marzo 1.967

20 . T PePe - IESIE
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