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En ciertos productos alimenticios enlatados, ta-
les como boquerones, sardinas y arengues incluidos en acei
te y camarones en conserva, se forman ocasionalmente sus—~
tancias de sabor indeseables, probablemente compuestos’
aminosulfiricos, cuando los productos estdn envasados én:
un material de embalaje neutro tal como aluminio o una Ho;‘
jalaya apropiadamente lagueads. Ia "maduracidn" caiééfe-
ristica del producto, gue en particular es caracterfééioa
de las sardinas noruegas empaguctadas en verano, tambidn
se desarrolla lenta y sélo parcialmente en productos'enwa-
sados en aluminio, y similarmente, el tiempo de maduracidn
se prolongs en un bote de hojglata lagueada, en comﬁa?éh
cidén con el de una lata no laqueada. NMediante ensay?éige
ha establecido gque la presencia ocasional de coﬁpues§§§.
sulfurosos de mal olor se cabtaliza y absorbe por ciertos
metales tales como hierro y estafio, y también se ha deter-
minado que la maduracién se activa y acelera por contacto
con los metales citados. Con el fin de ilustrar el proble]
ma, puede mencionarse gue las sardinas norvegas, envasadas
en hojalate sin laquear han conseguido completa libertad
de sabor y gusto indeseables en el curso de un cierto tien
po fle almacenaje, mientras que los mismos productos, cuan-
do se envasan en una hojalata laqueada, después del mismo
tiempo de almacenaje, estuvieron sdlo parcialmente libres
de sabor y gusto indeseables., En lataes de aluminio, el
sabor ¥ gusto indeseables fueron mgs chocantes en las co-

rrespondientes pruebas. Se crée que la reducida activided
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quimica en hojalate lagueads se debe al hecho de que el con-
taeto entre el profuetc envasado y el metal estd sdlo prasern)
te por medic de defentos en la nelicule de laca, a lo.largo
de la linea debilitz=dz en la tapa y tembidn en parte, debido
a cierta permeabllidad de la laca, Debe creerse que el élup
minio metdlico es sélo en un pequeiio grado capaz de activar
1= pedurscidn y de ebsorber posibles indeseables olores y
sabores.

Se registran también condiciones similares en el
caso de camarones enlatados, Ordinariamente, los camsrones
tienen un 21to contenido de 6xido de trimetilamina. <Juando
los camarones o el jugo de los mimmos se expone al metzl .en
una lata hecha de hojalate, el metal actda como un catéliza—
dor y descompone el,bxido de trimetilamina en, por ejemplo,
formgldehido, que es conocido como agente absorbente de sa~
bor, =1 mismo efecto absorbente de sabor puede obtenerse
por la adicidn de pequeflas cantidades de hexaretilen-tetrami
na, que tarbién forma formaldehido dvrente 1k esberilizacidy
r o1 zlmoc:iraje, perc en la mayorfe de los paises eebe agen-

nerwite en ev vge an nveductos esterilizados en
caliente,
- Por comrletes ensayos de envasado de sardinas no-
ruegas y arenques, se ha establecido que tiene lugar una ac-
tivacidn de lg rmedvracidn y absorcidn de indeseados aromas
y sabores en unz izata de eluminio de otro modo inactiva,
cusndo se incorpora hierro}yyb egtallo de cualguier menera,

g

vor ejemplo, en la forma.fe un polvo metdlico sueltc, en la
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forma de tabletas de sal solubles conteniendo cierta canti-
dad de polvo de metal, o en forma de trozos insertos de ho-
jaelata. Un efecto similar también se obtiene cuando se in~
corpors hierro y/o estafio metdlicos pulverulentos en una
pelicula de laca permeable aplicada a la cars interns de 1g)
lata de aluminio, 4 -
De esta manera se ha establecido por medioc de en~
sayos, que la adicidn de una sal de hierro a una lata de
aluminio contehiendo camarones ha dado por resultado~uha
formacibén relativamente fuerte de formaldehido y los cama~
rones con la adicidn de sal gerhierro por ello edquisrieron
un sabor més neutro que con los camarones sin tal adicién.
El presente invénto, que estd confirmado por los
ensayos arribsg mencionados, consiste en la incorporacidn
en el envase y/o en su contenido, de hierro y/o estafio me-
tdlicos, o sus componentes que, cuando estdn en contacto
con el contenido del envase, por efecto catalifico y/o ab-
sorcidn, inician reacciones quimicas en este dltimo, causan
do por ello los cambios deseados de aroma y/o sabor del
contentdo, '
Ie incorporacidn del metal activo, puede efectuar
se de varias maneras, por ejemplo, en la forma de solucio-
neg, tabletas o polvo suelbfo, posiblemente usando un aglu~
tinante adecuado, tal como cloruro sddico, 6 puede incorpo-
rarse en un sistema de laca, pero se considera mds conve~
niente asegurar una pieza'del metal active a la cara inte-
rior de la lata, preferentemente la poreidn superior, con

ung superficie libre haciaz el interior de la lata.
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Los fendmenos, que sirven de base al ﬁresenta in<
vento, no deben confundirse con el fendmeno que puede ocu~-
rrir por el almacenzje, por ejemplo, de cerveza o zumo de
fruta en latas hechas de metal, tal como hojalata o alupi—
nio, en cuyo caso una reaccidn entre el contenido del hétg
y el mefal del misro puede destruir o deteriorar el sabor |
del contenido del bhote y, posiblemente, reducir la preser-
vabilidad del mismo.

El fendémeno tampoco debe confundirse con la gdi-
cién de varios agentes reductores con el propésito de con~
seguir una maduracidn espontdneas de sardinas noruegze, unJ
meduracién que de otro mgdo no se conseguirfa en ciertos
productos, tales como arenques y peces ahumados, y conAel
fin de reducir la corrosividad de los productos que se en—
frentan al material de.embalaje. BEn tal caso, tanto 1és
condiciones prewvias, como los cbjetiwos son diferentes de
los del presente invento,

Un objeto del invento es procurar un embalaje
para ugo en la ejecucidn del método arriba indicado, en qud
una pieza de metal activo es asegurada a la porcién de la
tapa de lata, presentando una superficie libre hecia el ind
terior de lg lata., De acuerdo con este aspewio del inven-
to, une pieza de hierro y/o estafio metdlicos se asegura a
la cara interior de una porcidén de la parte de la tapa de
le lata, que ronvenientemente estd construida para formar
un clavo que es pasado a través de la paerte de tapas de la
lata, y que sirve para la apertura de la lata. ZEn ambos

cag08 se evita la necesidad de tener que incluir una fase
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particular durante el procedimiento de empaguetado en la
factoria, ya que todo lo que se necesite se realiza durante
la menufactura del envase propiamente dicho.

Con referencia a los adjuntos dibujos eSqueméﬁ;-
cos, ahpra se explicard cdémo el invento puede ser puésté en
préctica, en aquellos casos, en que el material activo es
incorporado en conexidén con el material de embalaje, (es
decir la tapa). ‘

En los dibnjos, la figura 1 es una vista seccio-
nal en parte de una tapa de la lata.

Igs figuras 2 y 3 son vistas seccionales en deta-
lle de Qtra ejecucidn del invento.

En los dibujos, no se muestra la lata propiamepte
dicha, pero se supone hecha de aluminio, posiblemente pro-
vista de una pelicula de laca en la cara interior, y tenien-
do una tapa 2, que estd asegurada a las paredes de la lata
cuando se pliega. A la cara inflerior de la tapa 2, se age-
gurs una pieza 3 de hojalata, preferentemente provista de
una pelicula de lacg que es suficientemente permeable para
procurar cierto contacto entre la hojalata y el contenido
de la lata. Con el fin de evitar une reaccidn galvidnica
entre los distintos metales, los bordes de la pieza 3 de
hojalata, que no estdn laqueados, estdn ineluidos en un agen
te 5 sujetador que no es eléctricamente conductor. Tos bor
des también pueden plegarse e insertarse dentro del liston-
cillo correspondientemente conformado en la tapa 2.

Ias figuras 2 y 3 ilustran cbmo puede aplicarse

el invento a una disposicidn comprendiendo unz tira 9 para
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rasgar que estd asegurada a la tapa 2 por medio de un cla-
vo 3. En este caso, la tapa 2 estd provista de un agujero
circular, a través del cual se introduce desde abajo un

. 5 clavo 3 en forme de copa, hecho de hojalata, figura 2. ,
Sobre la poreién superior libre de la copa 3 y sobre la ca-
ra superior de la tapa 2, se aplica una tira 9 de rasgar, A
después de lo cual se comprime la copa 3, como se muestra
en la figura 3, para apretar la tira 9. Ia brida 10 y la
10 copa 3 se cierran herméticamente condra la cara inferior

de la tapa 2 por medio de un agente 5 de cierre hermético
que procura el cierre hermético y evita la corrosiéq. Alre
dedor del agujero en la bapa é, fuera de la brida 10, se
indice une linee 7 de debilitacidn, que puede fundirse én
15 un par de lineas de debilitacidn extendidas paralelamente,
0 que pueden continuar en una sola iinea debilitadora exten
diéndose a lo largo de la circunferencia de la cara de la
tapa. Por cooperacidén de la copa 3 y de la tira 9, la por-
cidn de la tapa 2 dentro de la linea 7 debilitadora, por
consiguiente, puede rasgarse, de modo que el contenido de

20
la Jlata resulte accesible,

N 0 t 8 o -

Ia presente patente de invencidn, comprende las
25 siguientes reivindicaciones:

1.- Mejoras en la fabricacién de envases para co
servar productos alimenticios,, fabricados de un material,
por ejemplo, aluminio, vidrio o pldstico que es quimicamen-
te inactivo frente a reacciones quimicas, tales como la ma-

80 duracidn, gue tiene lugar en productos enlatados durante y
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después de la conservacidn, caracterizadas porque se incorpg

ren en el material de envese una superficie por lo menos de
un metal, tal como hierro y/o estefio que, cuando Se pone en
contacto con el contenido del envase, por efecto catalitico
y/o absorbente, producen tales reacciones quimicas en el con
tenido que ocasionan los deseados cambios en el olor y/o se-

bor.
2.~ Mejoras segin la reivindicacidn 1, caracteriza

das porque en la cara interior de la porcidn de la taps del
envase estd asegurada una pieza de hierro y/o estafio.

3.~ Hejoras segin las reivindicaciones i v 2, ca~
racterizadas porque una pieza de hierro y/o estafio se prevee
en la forma de un clavo, la cual se hace pasar a través de
la porcidn de la tapa del envase y se hace hermética.

4.~ Hejoras en la fabricacidn de envases para'gbn-
servar productos glimenticios,

Segin se describe y reivindica en la presente memo

ria deseriptiva y se ilustra con los planos adjuntos, cuyo

texto consta de siete hojas, gSeritas por una sola cars.

Kadrid, [a 27 de/Marzo de 1967.
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