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P A T E N T E  DE I N V E N C I O N  

por VEINTE anos

cuyo p riv ileg io  se s o l ic i ta  para España, 

sus te r r i to r io s  y plazas de soberanía, a 

favor de :

entidad de nacionalidad española, domici 

l ia d a  en Badalona (Barcelona), c a lle  Co­

lón , núm. 4, r e la t iv a  a :

"PERFECCIONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS DE 

PICAR CARNE".
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MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se r e f ie re  a unos perfeccio  

namientos en la s  máquinas picadoras de carne y a  efectos de 

r e a l iz a r  e l  repicado d irec to  de la  misma, de manera que en u 

na misma operación dicha carne su fra  sucesivos picados hasta  

alcanzar e l  deseado grado de desmenuzado en cada caso. -------

E ste proceder tien e  in te ré s  general, aunque pre­

sen ta  p a rtic u la re s  ven ta jas en la  fab ricac ión  de embutidos, 

en l a  que se p rec isa  un más fino tr itu ra d o  de la s  carnes. Or 

dinariamente e s te  último efecto  se consigue por rep e tid a s  o- 

peraciones de picado y repicado en una misma máquina, o en 

d iversas máquinas, lo  cual requ iere  una apreciable inversión  

de tiempo y la s  consiguientes manipulaciones. --------------------

La re fe r id a  invención, permitiendo lle v a r  a cabo 

en forma d ire c ta  la s  c itad as operaciones de picado y rep ic a ­

do, log ra  superar los a n te rio re s  inconvenientes. Además, en 

l a  generalidad de los casos, r e s u l ta  fa c tib le  e l  empleo de 

máquinas del tip o  c o rr ie n te , en la s  que son adaptables lo s 

medios inherentes a  la  invención. ----------  - -  --------------------

Los expresados perfeccionam ientos se c a ra c te r i­

zan por e l  hecho de que la  carne que ha su frido  una primera 

acción de picado por medio de un juego de c u ch illa  ro ta t iv a  

y una placa agujereada, bajo presión e je rc id a  por un to rn i ­

l lo  empujador g ira to r io , pasa sucesivamente a trav és de uno
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o más juegos de cu ch illa  ro ta t iv a  y placa agujereada mon­

tados correlativam ente sobre un mismo e je  acoplado a l  árbol 

motriz de la  máquina,de modo que la  c itad a  carne, siguiendo 

e l  empuje de avance, pasa por cada uno de los mencionados e 

lementos para s u f r i r  un repicado en la  medida deseada. ----

El cuerpo de la  máquina, en su parte  destinada a l  

picado de l a  carne, es apto para r e c ib ir  una p lu ralidad  de 

juegos de c u c h illa  y p laca agujereada, mientras que e l  eje 

motriz posee la  longitud  adecuada a l  mismo e fec to , cuyo con 

junto de elementos es re ten ido  en sentido a x ia l por un cabe 

z a l delantero que se acopla a l  c itado  cuerpo. -------------------

Otros objetos y c a ra c te r ís t ic a s  de la  invención 

se irán  dando a conocer en d e ta lle  a lo  largo de la  descrig  

ción que sigue, haciendo re fe ren c ia  a los dibujos i l u s t r a t i  

vos que la  acompañan. En los dibujos: --------------------------------

Figura única, rep resen ta , en sección long itud i­

n a l, una máquina de p icar oarne p ro v is ta  de los elementos 

necesarios, según la  invención, para r e a l iz a r  a l  propio 

tiempo e l  repicado. -----------------------------------------------------------

Una máquina de p icar carne, consta de un cuerpo 

1 con boca 2 para sum inistro de carne a p icar y racor 3 pa­

r a  acoplamiento a un motor de accionamiento. Dicho cuerpo 1 

forma in teriorm ente un espacio destinado a contener un to r ­

n i l lo  h e lico id a l 4, y otro espacio para a lo ja r  los medios 

de corte de la  carne, estando e l  to rn il lo  y medios citados 

dispuestos sobre un eje 5 acoplado a l  e je  del motor de r e ­

fe ren c ia . —
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Ordinariamente, los c itados medios de co rte  cons 

tan  de una c u c h illa  de p a le tas  6 montada en un caequ illo  

7 montado en e l  e je  5) y de una- placa agujereada 8 que se 

mantiene f i j a ,  los cuales permiten r e a l iz a r  una simple o- 

peración de picado. ---------------------------------------------------------

De acuerdo con la  invención, una máquina es dota 

da de otro juego de c u c h illa  6A y de placa agujereada 8A, 

en la  forma represen tada en la  fig u ra , estando montada la  

c u c h illa  en un caequillo  7A y quedando re te n id a s  la s  p la ­

cas 8 y 8A por un pasador a x ia l 9 que se a lo ja  en e l  cuer 

po 1, por lo  que deslizan  sobre e l  eje  ro ta tiv o  5. -------

De análoga forma son aplicados sucesivamente o- 

tro s  juegos de c u ch illa  y p laca  agujereada, para lo  cual 

solo p rec isa  que e l  cuerpo 1 de la  máquina ofrezca la  a -  

decuada capacidad y-que e l  e je  5 tenga l a  necesaria  longi 

tud . Los diversos elementos dispuestos en e l  e je  5 quedan 

contenidos frontalm ente por un cabezal 10 que se acopla 

por roscado 11 alrededor del cuerpo 1, e l  cual posee unos 

s a lie n te s  ra d ia le s  12 que f a c i l i t a n  su manejo. -------------  <

En una máquina o rd in a ria , l a  carne in troducida  

por la  boca 2 es objeto de desplazamiento por e l  to rn i l lo  

4, a l  tiempo que e l f i l e t e  13 del mismo efectúa un tro cea ­

do previo a l  c o in c id ir  con otro f i l e t e  14 del contorno in ­

te r io r  del cuerpo 1. Seguidamente, l a  carne troceada alean 

za l a  pared de la  placa 7 en la  que la  c u ch illa  6 le s  in ­

f ie re  un corte  por cada una de la s  porciones que penetran 

en los o r if ic io s  15 de aquella  p laca 7, en colaboración 

con e l  empuje que la  carne rec ibe  del to r n i l lo  4, s ig u ien -
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do e s ta  operación hasta  que la  to ta lid a d  de la  carne es ex 

pe lida  picada por la  cara de lan te ra  de la  p laca 7, siendo 

recogida. ------------------- -----------------------------------------------------

Si se t r a t a  de rep ic a r  la  carne picada sa lie n te  

de la  máquina a n te r io r , se la  introduce de nuevo por la  bo 

ca 2 de la  misma para re p e tir  l a  indicada operación, con 

lo  que dicha carne su fre  otro desmenuzado. De igual modo se 

puede i r  ráp itiendo  e l  proceso para lograr una mayor t r i t u ­

rac ión  de l a  carne para alcanzar e l  grado conveniente según 

e l  destino p rev is to . --------------------------------------------------------

La máquina perfeccionada según la  invención, pro­

cede inicialm ente en la  forma antes d e sc rita , de modo que 

pasada la  p laca 8 l a  carne se obtiene simplemente picada, 

s i  b ien pasa seguidamente a ap lica rse  contra  la  sigu ien te  

p laca 8A en l a  que la  correspondiente cu ch illa  6A lle v a  a 

cabo e l  repicado. En e l  caso de e x is t i r  o tros juegos de pía 

ca y cu ch illa , l a  carne en cuestión  i r í a  sufriendo progresi 

vos repicados h asta  alcanzar e l  punto de t r i tu ra c ió n  adecúa 

do, h asta  se r v e rtid a  por e l  cabezal 12. --------------------------

Como se observa, la  máquina de nueva rea lizac ió n  

efectúa en una so la  operación, en proceso d irec to , e l  p ica­

do y cuantos repicados se deseen para la  carne in troducida 

en la  máquina. Este proceso s in  solución de continuidad s ig  

n if ic a  un sensib le  ahorro de tiempo y manipulaciones, por 

lo  que re s u l ta  altamente beneficioso . ----------------  -------------

La máquina de rep ic a r perfeccionada es de conve­

n ien te  empleo en toda clase  de establecim ientos expendedo­

re s  de carne y, de un modo e sp ec ia l, en in d u s tria s  de embu
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t id o s , dado que en e l l a s  se p rec isan  carnes de un más fino

picado que para los re s ta n te s  casos c o rr ie n te s . -------------

D escritas convenientemente la s  c a ra c te r ís t ic a s  

de la  invención, se hace constar que en l a  misma podrán 

in tro d u c irse  cuantas v a rian tes  de d e ta lle  la  experiencia 

pueda aconsejar, siempre que con e llo  no se modifique la  

esencialidad  de la  misma que es l a  que se resume y concre, 

t a  en la s  re iv ind icaciones que s ig u e n .---------- ----------  -

N O T A

Se declaran de novedad y propiedad para España y 

todos sus t e r r i to r io s  y plazas de soberanía, la s  sigu ien­

te s : ------------------------- ----------------------------------------------------

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 .-  Perfeccionamientos en la s  máquinas de p icar 

carne, a efectos de r e a l iz a r  e l  repicado d ire c ta  de la  mis, 

ma, carac terizados por e l  hecho de que la  carne que ha su­

frido  una primera acción de pioado por medio de un juego 

de c u ch illa  ro ta t iv a  y de una p laca agujereada, bajo la  

presión e je rc id a  por un to rn il lo  empujador g i ra to r io ,  pasa 

sucesivamente a través de por lo  menos o tro  juego de cuchi 

l i a  ro ta t iv a  y placa agujereada, montados correlativam ente 

sobre un mismo e je  que se acopla a l  árbol motriz de la  má­

quina, de modo que la  c itad a  carne, siguiendo e l  impulso 

de avance, pasa por cada uno de lo s elementos suplementa­

r io s  para se r  objeto de repicados h a s ta  lo g ra r e l  grado de, 

seado. -------------------------------------------------- ------------------------ ---
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2 .-  Perfeccionamientos en las máquinas de p icar 

carne, según la  re iv ind icac ión  a n te r io r , caracterizados por 

e l  hecho de que e l  cuerpo de la  máquina, en su parte  d e s ti­

nada a la  operación de picado de la  carne, es apto para r e ­

c ib ir  una p lu ra lid ad  de juegos de c u ch illa  y p laca agujerea 

da, m ientras que e je  motriz posee la  longitud adecuada para 

e l  mismo objeto , cuyo conjunto de elementos es contenido a -  

xialmente por un cabezal delantero que se acopla a l  citado  

cuerpo y v ie r te  la  carne rep icada . - - - - - - - - - - - - -

3 .-  Perfeccionamientos en la s  máquinas de p icar 

carne, según las  re iv ind icaciones a n te rio re s , caracterizados 

por e l  hecho de que la  primera p laca agujereada y la s  re s tan  

te s  placas agujereadas suplem entarias deslizan  sobre e l  eje 

motriz y son re ten id as  por medio de un pasador a x ia l  so lid a ­

r io  a l  cuerpo de la  m áquina.---------- --- -  -  ------------------------

4 . -  "PERFECCIONAMIENTOS EN LAS MAQUINAS DE PICAR 

CARNE".----------------------------------------------------------- ------------------

Todo e llo  t a l  como se describe y re iv in d ic a  en la  

presente memoria que consta de s ie te  ho jas , fo llad as y meca­

nografiadas por una so la  de sus ca ras , y de una lámina de di 

bujos que la  i lu s t r a .

mpb
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