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PATENTE DE INVENCION
que por 20 años, para España y sus Posesiones, se so lic ita  a favor 
de DON MANUEL ESPEJO GUTIERREZ, de nacionalidad española, residen­
te  en SEVILLA (España), calle La María, 2, por: "APARATO PARA LA -  

CONCENTRACION DEL TOMATE POR SEPARACION DEL AGUA DE VEGETACION".-

Memoria Descriptiva
Desde hace años la  técnica moderna resolvió el concentra 

do del tomate con la  previa eliminación de semillas y pieles median 
te  el empleo de máquinas pasadoras, llevando a la  concentración la  
totalidad del jugo y pulpa del tomate, usando el procedimiento de 
hervido y vacio.-

Aunque ésto revolucionó en principio de la  industria del
tomate, fue decayendo su consumo debido a que indudablemente aumen

taba su acidez y sabor acre, ya que se producia un desdoblamiento

de las sales minerales combinadas, contribuyendo ésto al sabor acre
y fuerte que presentaba y a l tostado de los azucares, perdiendo —
por el hervido de una hora y el vacio, sus sabores característicos

se-de tomate fresco y natu ral, ya que"*"cuece y en parte se oxida, eva-
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porándose con el vacio y el calor los aldeidos y aromas delicados 
v o lá tile s , perdiendo también su estructura la  pulpa de tomate natu 

1 $ ra l por el batido y el hervido para poder lleg ar a concentraciones 
del 283 a 303; todo estas desventajas é inconvenientes unidos a l -  

enorme gasto de combustible, energía e léc trica , y pérdida del pro­

ducto evaporado, presenta una técnica en el concentrado del tomate 
muy poco practica y de resultados poco positivos.- 

20 Por todos estos inconvenientes y desventajas, se ha estu

diado detenidamente sobre el p articu lar, llegándose a conseguir un 

aparáto que por el sistema de concentración á temperaturas normales 
sin  calor, presenta una serie  de ventajas entre las que se cuentan 
las siguientes:

25 Que se aprovecha el tomate a l 100 x 100, ya que el agua
de vegetación ó zumo del mismo que se separa en frió  de la  pulpa,-  
tiene muchas aplicaciones en salsa, consomé, catsu, coktail, miel, 
cremas, mahonesas de tomates y otras muchas aplicaciones.

30 tomate al natural fresco, no sufriendo su sabor y aroma delicado,- 
alteración alguna, ya que no se calienta para ser concentrado, man 

teniéndose por lo tanto íntegro, siendo su rendimiento to ta l y com 

pleto , destacándose en forma bien marcada su sabor natural, con to 

dos los concentrados perdidos po^ávaporación y vacio.
35 Este aparáto que nos ocupa y cuyo registro  se s o lic ita ,-

se caracteriza por su sencillez en la  construcción, no gastar agua 

n i combustible, consumiendo solo de fuerza un HP. presentándo por 
todo ello una gran economía en la  instalación asi como una muy re­
ducida mano de obra.

El sabor de éste concentrado en f r ío , es igual que el de

Dicho aparáto se caracteriza por estar constituido en la
forma siguiente:

40
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Por un numero variable de f i l tro s  (1) de forma c ilin d ri­

ca, terminados por su parte in ferio r ( 2) en forma cónica, llevando 
practicada una serie de pequeñas perforaciones ó taladros (3) de -  

aproximadamente 1^/m de diámetro, cuyos f i l t ro s  llevan montadas y 

f i ja s  en la  unión de la  parte cilindrica (1 ) con la  cónica (2), una 

canal-bordillo (4) dispuesta a todo su alrededor, con la  misión — 
de recoger el agua limpia de vegetación del fru to , que pasa a tra­
vés de las perforaciones (3) siendo dicha agua conducida por un dn 

sagüe tubular (5) dispuesto en un la te ra l de la  canal-bordillo (4) 

a una canal (6) de chapa sin perforar, colocada por de-bajo de los 
f i l t ro s  (1 ) para la  recogida de la  dicha agua de vegetación que — 

fluye a través de los taladros de los f i l t r o s . -
El producto separado del agua de vegetación que se encuen 

tra  en el in te rio r  de los f i l tro s  ( 1 ) , será sacado a l exterior por 
una válvula de salida (7) colocada en el extremo in ferio r de la  — 
parte cónica (2) del f i l t r o  ( 1 ) . -

Inmediatamente por debajo de los f i l tro s  ( 1 ) , lleva mon­
tadas unas banales (8) perforadas con una serie  de pequeños ta la— 
dros (9) de aproximadamente 1 *"/m de diámetro, cuyas canales reci­
ben el producto de la  primera concentración procedente de los f i l ­

tros ( 1 ), siendo en estas canales (8) donde se efectúa la  max*¡ma -  

concentración del producto que saldrán al exterior por unas válvu 

las de descarga ( 10) dispuestas en los la te ra les de la  canal, reco 

giendose los zumos reoiduales to tales en la  canal in ferio r (6) sin 
perforar, que vá dotada por sus la te ra les  de unos grifos ó válvulas 
de salida (1 1 ) . -

Todos estos f i l tro s  y canales, van convenientemente monta 
dos sobre bancadas, verificándose la  carga de los f i l tro s  con bom­
bas, y la  descarga de todos los elementos por medio de válvulas.-
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Descrita suficientemente la  naturaleza y alcance de la  -  

presente invención, se hace constar que en la  misma, podrán ser va 

riab les los materiales, dimensiones y en general aquellos otros de 

accesorios o secundarios, que no alteren , cambien n i modifiquen la  

75 esencialidad propuesta.
Los términos en que queda redactada esta memoria son cier 

tos y f ie l  refle jo  del objeto descrito, debiéndose tomar en un sen 

tido más amplio y nunca en forma lim ita tiva .
Todo según se detalla en el dibujo adjunto que a titu lo  

SO de ejemplo acompaña a la  presente memoria descriptiva, en el que -  
se representa, el aparato para la  concentración del tomate, visto 

en alzado y de frente con la  disposición de los f i l t ro s  y la s  cann 

le s  receptoras.
REIVINDICACIONES

85 Se reivindica como de la  propia y nueva invención, la  propiedad y 

explotación exclusiva de:
13 . -  aparato para la  concentración del tomate por separación del -  
agua de vegetación, caracterizado por estar constituido por un nu­

mero variable de f i l t ro s  de forma c ilin d rica , terminados por su — 

90 parte in ferio r en forma cónica, llevando practicadas una serie  de 
pequeñas perforaciones o taladros de aproximadamente 1 ^/m de diá­

metro .
28. -  Aparato para la  concentración del tomate por separación del -  

agua de vegetación, según reivindicación 18, caracterizado por l ie  
95 var montada y f i ja  en la  unión de la  parte cilindrica con la  cóni­

ca del f i l t r o ,  una canal-bordillo dispuesta a todo su alrededor, en 

la  que es recogida el agua limpia de vegetación del fruto que pasa 
a través de las perforaciones, siendo conducida por un desagüe tubu 

la r  colocado en un la te ra l de la  canal-bordillo, a una canal de cha 
100 pa sin perforar.
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3S«- Aparato para la  concentración del tomate por separación del -  

agua de vegetación, según reivindicaciones 13 y 23, caracterizado
por llevar montada convenientemente por debajo de los f i l t ro s ,  ----

unas canales que llevan practicadas una serie de pequeñas perfóra­

le s  reciben el producto separado del agua de vegetación que se encuea 
tra  en el in te rio r de los f i l t r o s , de los que saldrán por una válvü 

la  de salida colocada en el extremo in ferio r de la  parte cónica de 

los f i l tro s  cayendo en las dichas canales perforadas donde se efee 

tua la  máxima concentración del producto que saldrá al exterior — 

por unas válvulas de descargas dispuestas en los la tera les de la  di 
cha canal.-
43.- Aparato para la  concentración del tomate por separación del -  

agua de vegetación, según reivindicaciones 13 a 33, caracterizado 

por llev ar montadas convenientemente, por debajo de los f i l tro s  y 
de las canales perforadas, unas canales sin perforar, en las que -  

son recogidas las aguas y zumos reciduales to ta les , que saldrán al 

exterior por unos grifos ó válvulas de salidas de que ván dotadas 
por sus la te ra le s .-
53.- Aparáto para la  concentración del tomate por separación del -  
agua de vegetación, según reivindicaciones 13 á 43, caracterizado 
por llevar todos los f i l tro s  y canales montados convenientemente so 

bre unas bancadas, verificándose la  carga de los f i l tro s  con bombas 
y la  descarga de todos los elementos por medio de válvulas.- 
63.- "APARATO PARA LA CONCENTRACION DEL TOMATE POR SEPARACION DEL 
AGUA DE VEGETACION".-

ciones ó taladros de 1 % i de diámetro aproximadamente, cuyas cana­

Consta la  presente memoria descriptiva de seis hojas nu­

meradas y mecanografiadas por una sola cara a las que se acompañan
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un plano para su mejor comprensión.-
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