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PATENTE DE INTENCION

por:

MSTSTEMA PARA TA CONDENSACION Y SERVICIO DE CERVEZA
‘A DISTINTAS TEWPERATURAS, PARTICULARMENTE A TEYPE-
' RATURA AMBIENTEM

Cuyo registro se solicita por VEINTE ANOS, con protec-
cidn para todo el territorio nacional, a nombre y favor de
D. Emilio Camuesco Martin, de nacionalidad espafiols, resi-

dente en Santander, Pasaje Arcillero n? 1.

Hasta ahora, y por la natunalezea de las instalaciones
previstas pare suministrar al detall ls cerveza procedente
de barriles de cierta capacidad, resultaba précticamente
imposible tomar una "cafia" a temperaturs ambiente o no exce-
givamente fria, puesto qué toda la cerveza servida por este
procedimiento se hacia pasar a través de serpentines.

Esto representaba, de por si, un incuestionable proble-
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ma, ya que, si por razones simplemente climaetoldgicas no
apetecia tomar cerveza a baja temperatura, el logro de uns
fcafia" en otras condiciones exigla una prolongada espera,
5bligéndo a efectuar el reposo de la cerveza, y por tanto la
desaparicidn de la espuma, en el mismo veso.

Esta es la razdn de que, para tomar en la sctualidad
cerveze a la temperatura deseada, hays que recurrir s la qme
suministran todas las merces en botellas de diferentes tama-
fios.

Por el contrario, con el sistema objeto de la presente
ratente, se consigue servir las "cafias", o sea la cervezsa
expendide al detall, a cualquier.tempefatura'y, primordial-
mente, & temperaturs ambiente, lo que permite consumir esta
populer bebida en cualquier estacidn y siempre 2 gusto del
cliente.

Sustanciglmente, el sistema comprende uma conduccidn
general que, partiendo de un barril colocado en disposicidn
adecuada, lleva la cerveza con su presidn natural y la que
se le inyecta a la salids mediente un inductor de acido car-
bénico, o see en estado espumoso, haste un depdsito de coné
densacidn situado en el punto més elevado del sistems y en
el que es sometida a2 un proceso de reposo, quedando la paffe
1iquida debajo.

Intercalada en el recofrido que va desde el barril al
depdsito, existe una bifurcacidn por la que se desvia parte
de la cerveza hacia un serpentin de frio que reduce considew-
rablemente su temperatura y la licde, llevdndola hasta un-
grifo de salide por el que es servida en estado de gran friale
dad.

En la parte inferior del depésito de condensacidn, en

el que como se he dicho se encusntra la cervezae en estado de
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reposo y totalmente lfguida por abajo, se previene un segun—
do tramo de conduccidn por el que desciende la cerveza hasta
otro grifo por el que encuentrs salida tal y como estd conte-
nida en el depdsito, es decir, a temperatura ambiente y sin
espuma. *

Entre este Gltimo recorrido y el que proviene del ser—
pentin, y por consiguiente entre el grifo que proporciona la
cerveza fria y el que la sirve a temperstura ambiente, hay
emplazada una tercera valvule de salide domunicada con las
otras dos tomas y en la que se mezcla el liguido procedente
de ambas, consiguiendo un servicio de cerveza a temperatura
media y en el que caben combinaciones para graduar la sali-
de de aquella, no ya a temperatura ambiente o excesivamente
fris, sino exactamente 2 la que se desee de acuerdo con la
oportunidad o el gusto del consumidor.

Pare facilitar la comprensidn de lo que enteceds, y 2
titulo de ejemplo, desprovisto de cardcter limitativo, los
adjuntos dibujos muestran una forma préctice de realizeacidn.

Te fig. 18 es una vista esquemdtica del sistema, obser—
véndose el barril (1), el tramo primero de ls conduccidn ge-
neral (2), la bifurcacidn (3) que va al serpentin (4), el
depdsito de condensacién (5), la continuacién del conducto.
gensral (6), la vilvula de paso recto para servicio de cer-
veze a temperatura ambiente (7), la vélvula de paso recto
pare servicio de cerveza a baja bemperatura (8), el grifo pa-
roa salide de cerveza a temperatura graduada (9) ¥y el inyec=
tor de dcido carbdnico (10). -

Las figuras 28 y 32 son vistas en plante y alzado del
propio gistema, en las que gon visibles las partes o elemen-
tos que componen la instalacidn y para las que se han reser-

vado las mismas referencias numéricas ya consignadas en la
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fig. 18,

Cuanto ge ha dicho es reflejo fiel del objeto de la pa-
tente, debiendo considerarse en el sentido mds amplio, nun—
ca en forma limitativa ni con criterio restringido. Natural-
mente serdn variables todas las circunstancias de tamafios,
formes, colores, proporciones y materizles empleados, reser-
véndose el peticionario cuentos derechos le dispensa la vi-
gente Tey en la moteria y demds disposiciones concofdantes,
en especial el de obtener sucesivas Adiciones por los per-
feccionamientos o mejoras que la préctica racional ¥y conti-

nue de su invento le aconseje.
NOTA.,

Se reivindican los términos siguientes:

1.~ Sistema para condensacidn y servicio de cerveza a
distintas temperaturas, particularmente a temperaztura ambien-
te, caracterizado por comprender una conduccidn general gne
partiendo del barril, lleva la cerveza con su presidn natu-
ral y la que se le adiciona a su salida mediante inyector
de dcido carbdnico hasta un depdsito de condensacidn situa-
do en el punto de mayor elevacidn del sistema, en el que
queda en fase de reposo, habiéndose intercelado en dicho
recorrido una bifurcacidn por la que se desvia parte de la
cerveza hacis un serpentin de frio rematado por el terminal
opuesto en un grifo por el que encuentra salida en este ey~
tado de baja temperstura. '

2.~ Sistema, segin el punto precedente, caracterizado
porque, en la parte inferior del depdsito de condensacidn,
Se previene una prolongacidn de la conduccidn general por
la que desciende la cerveze hasta un segundo grifo por el

que encuentra salida en el estado que se halla en el Bepdsi-
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t0, o sea a temperature ambiente y gin espuma, habidndose
emplazado, entre este dltimo recorrido ¥y el gue proviene
del serpentin, una terdera vdlvula comunicada con las otras
dos tomas, en la que se mezcla el liquido procedente de am~
‘bas y por la que tiene salida a una tenperatura nedia, pre-
via graduacidn y combinzcidn de los dos caudales cohfluyen—
tes en ella,

3o— SISTEMA PARA CONDENSACION Y SERVICIO DE CERVEZA A
DISTINTAS TEMPERATURAS, PARTICULARMENTE A TEWPERATURA AMBIEN-
TH, 7 ' - o

Todo conforme queda descrito en la presente Memoria,
que consta de CINCO HOJAS mecanografiadas por una sola cara,

foliadas y dibujos que se acompafian.

Madrid, 3 de Enero de 1.967

W%&
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Alzado en seccién por 2-2
2 A___Depbsito de condensacion,

A / B___vavula de paso recto para servico de cerveza a temperatu-

ra ambiente.

C_Valvula de paso recto para servicio de cerveza a baja

temperatura,

D____Grifo para salida de cerveza a temperatura deseada.

- "liil M1
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v

{ Sistema de condensacion y servicio de cerveza a
S )
temperatura  ambiente.
D B Presentado  por Dn. Emilio Camuesco Maria
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T:
Cerveza CO: C D B

A ——Deposito de condensacion,

B__ Valvula de paso recto para servicio de cerveza a {emperatu-
ra ambiente.

C_._Valvula de paso recto para servido de cerveza a baja
temperatura.

D___ Grifo para salida de cerveza a temperatura deseada

Sistema de condensacidn y servicic de cerveza a
temperatura ambiente.
Presentado  por Dn. Emilio Camuesco Maria
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