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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se presenta para unir a la solicitud
de
PATENTE DE INTRODUCCION
formulgda el 30 de Enero de 1967, con el nimero 336.232
en
EsSPANA
por DIEZ afios
a nombre de FMC CORPORATION, entidad norteamericana, esta-
blecida en 1105 Coleman Avenue, San José, California, Esta-
dos Unidos de América, por:

"UN METODO DE TRATAR FRUTAS O SIMILARES SUSCEPTIBLES DE RO-
DARM '

DT T I I MR Sm T I e IR IR ISR INES I =

Eate invento se refiere a un aparato para el tra-
tamiento de fruta tal como puede utilizarse en la industria
de envasado de fruta para limpiar, secar o0 abrillantar la
fruta, y hace partioular referencis & un mecanismo para ex-
traer y limpiar la fruta residual en tal aparato al final
de su funcionamiento,

En la preparacién de fruta fresca para el mercado,
tales como narenjas, por ejemplo, la préctica usual es some-
ter la fruta a une gerie de operaciones de tratamiento que

incluyen lavar lea frﬁta para limplarle, secar luego la fruta
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¥ luego sbrillantarla. Mientras se estd tratando de este mo-
do, la fruta se hace pasar usualmente sobre un transportador
y este invento se refiere en parficular al gobierno del pa-
80 de la fruta a lo largo de dicho transportador, estando
el transportador formado por una pluralidad de elemehtos de
soporte rotativos dispuestos trangversalmente a la trayecto-
ria de la fruta. Haste ahora, estos transportadores se han
construfdo de modo que la frute sea obligada a pasar indivi-
dualmente g lo largo del transportador por la rotacidn de
los elementos de soporte o por la acciln de elementos de pro-
pulsidn tales como empujadores, ruedas de paletas, etc. Hew
mos descubierto que los elementos de soporte rotativos del
transportador pueden hacerse con tal tamafio con relacién a
la fruta que, cuando se hacen girar a las velocidades reque~
ridas y estén debidamente espaciados la fruta quedard normal-
mente entre los elementos de soporte con traccidn suficien-
te para proporecionar el necesario contacto de frotamiento
con 10s elementos de soporte y no pasard por encima de ellos,
¥ que la fruta puede hacerse pusar a lo largo del transpor-
tador alimentdndole fruta adicional. Hemos encontrado, de
esta manera, que se puede controlar el tiempo de tratamiento
de la fruta gobermando la velocidad de alimentacidn de la
fruta al transportador. Tal gobierno, segin se ha visto en
la préctica real es muy ventajoso a causa de su sencillez
y de la facilidad con que permite regular de modo preciso
el tiempo de tratamiento de la fruta.

Entre los tipos de aparatos mds corrientemente u-
sados, tales como el indicado arriba, estdn aquellas miqui-
nas en las que la fruta, mientras estd siendo sometida a

tratamiento, es soportada sobre y hecha avanzar por una se-
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rie de miembros de soporte sustancialmente cilindricos mon-
tados en ejes fijos y dispuestos en relacidén paralela, for-
mando depresiones entre ellos para retener los articulos,
estando adaptados todos los miembros para rotacién en una
mizma direccién. Los miembros de soporte pueden estar pro-
vistos de cerdas para cepillar la fruta cuando es hecha avan-
zar sobre ellos, o de medios absorbentes para secar la fru-
ta 0 pueden ser simplemente rodillos lisos.

En el funcionamiento de tales mdquinas, como es
bien sabido, la fruta tiende a acumularse en las derresiones
entre los miembros de soporte giratorios, donde permanece
gin avanzar mientras no sea alimentada fruta adicional al
aparato. Al alimentar fruta adicionsl o it méquina aquellas
piezas que estdn en las derresiones son obligadas a avanzar
sobre las partes superiores de los miembros rotatorios de-—
bido a la friccidn con los miembros de soporte, aumentada
por el empuje de la fruta vue se aproxima. De esta forna,
la fruta es hecha avanzar a lo largo de la médquina a una ve-
locidad determinada por la proporcidn en la que la fruta es
suninigtrada a ella mientras la fruta adicionsl continue sien
do suministrada. Cuando deja de alimentarse fruta sin embar-
g0, cesa también el avance y la frute que estd en las depre-
siones queda en ellas, ya que el contacto de fricecidn con
los miembros de soporte no es de por si suficiente prra caue
gar el movimiento de la fruta.

Al hacer pasar lotes sucesivos de frutas & través
de tales mdquinas, es necesario mentenerlos sepurados entre
si para prevenir el entremezclado de los fierentes lotes y
confundir asi diferentes clases de fruta o mezclar la Ffruta

perteneciente a una depresidn con la pertencciente a otra,

356232
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¥ para hacer esto es necesario gue cada lote sea hecho pasar
separadamente. Como se ha indicado antes, sin embargo, des—
pués de gue se complete la alimentacidn de un lote, cesa el
svance de la iruta, de modo que, permanece una cierta canti~
dad en la mdquina y debe ser limpiada y extraida antes de
suministrarse el siguiente lote, para prevenir el mezclado.

Hasta ahora, la costumbre ha sgido extraer esta fru-
ta residual & mano, y en muchos casos esta prictica cs extre-
madanente laboriosa y consume una gran cantidad de tiempo,
especialmente cuando los elementos de soporte estén encerra-
dos en un alojamiento, como en las mdquinas lavadoras o se-
cadoras. Se puede ver fécilmente gue en casos en gue estén
siendo tratados gran mimero de pequefios lotes de fruta, el
tiempo perdido por:demoras debidas a las operaciones de ex-
traccidn necesarias después de hacer pasar cada lote alcan~
zarsa una cantidad considerable, y es un objeto de este inven-
to evitar estas pérdidas previendo un mecanismo para ejecu-
tar esta oﬁeracién automd ticamente sin la necesidad de asis-
tencia menual.

El objeto del invento es crear un método y un apa-
rato mediante los cuales el paso de la fruta o similar duran-
te el tratamiento puede gobernarse por la velocidad a la cusl
es alimentada la fruta para tratamiento. Més especificamen-
te, el objeto de este invento es crear medios pars el trata-
miento de fruta por un transportador que comprende elementos
de transporte giratorios y paralelos dispuestoe transversal-
mente a la trayectoria de la fruta y de tal tamafio y tal es—
paciamiento que la traccidn de la fruta sobre los elementos
de soporte sea suficiente para dar la necesaria accidn de
tratamiento y no sea suficiente para hacer que la fruta pase

336232
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a lo largo del transportador salvo en cuanto sea desplazada

por ls alimentacidn al mismo de fruta adicional. Estos y o-
tros objetos y ventajas del invento resultardn evidertes ha-
ciendo referencia a los dibujos adjuntos gue ilustran una
forma en la cual el invento ha sido puesto en uso prdetico

y en los cuales:

Parg los fines de esta descripeidn se muestra el
invento aplicado a una mdiquina cepilladora y se verd que el
nuevo aparato extractor estd colocado sobre los cepillos gi-
ratorios en dicha miquina y comprende unos mediostransporta-
dores gin fin de los que sobresalen varillas, tableros o de-
flectores rigidamente montados, de tal modo gue durante el
funcionamiento de los medios de transporte, la trayectoria
segulda por los tableros los pone en contacto con los arti-
culos, tales como frutas, que permanecen sobre los cepillos
que'estén debajo y los barren transversalmente a los cepillos
despejdndolos asi de todas las frutas que pueden haber que-
dado sobre ellos. El mecanismo accionador para los medios
de transporte esté provieto de un embrague tal que el meca~
nismo extractor puede ser puesto en uso golamente cuando sea
necegario, y durante el periodo de no utilizacidn puede ser
parado con los tableros gituados fuera de la trayectoria de
la fruta que avanza sobre los cepillos de forma que no inter-
fiera con la misma.

Pars una descripeidn mids detallada, puede hacerse
referencia ahora a log dibujos en los cuales los mismos ca-
racteres de referencie indican las mismas partes en las di-
versas vistas,

La figura 1 es una vista en planta de un apurato
que incorpora el invento. La figura 1 bis nos muestra un tTi-

556232
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po alternativo de accionzmiento.

La figura 2 es un alzado en seccidén tomado a lo
largo de las lineas 2-2 de la iigura 1.

Lo figura 3 es una vista en seccidn tomada a lo
largo de las lfineas 3-3 de la figura 2.

Ia figura 4 es un esquems de una linea de equipo
que incorpora el presente invento que ha sido empleado sa-
tisfactoriamente en escala comercial pars tratar y preparar
frutos citricos para el mercado.

Lg figura 5 es una vista en planta desde arriba
que ilustra la alimentacién de frute desde el elevador al
transportador de la figura 4 en toda la anchura del frans-
portador.

Ia figure 6 es una seccidn vertical dada por la
1{nea indicada por 3-3 en la figura 5.

La figura 7 es un detalle de los rodillos metdli-
cos lisos que forman el transportador en una parte de lg fi-
gura 4. La figura Tbis, muestra la disposicidén de los rodi-
llos de goma esponjosa con los rodillos escurridores.

La figura 8 es un detalle de los cepillos que for-
men el transportador en otra parte de la figura 4.

La figura 9 muestra una vista en perspectiva de
la disposicidn secadora.

La figura 1bis nos muestra un tipo alternativo de
accionamiento general, al descrito a continuseidn para la
Figura 1, en el cual el motor acciona directamente al eje
motriz 1, que a su vez transmite el movimiento recibido a
todos los rodillos o cepillos transversales de la mdquina,
por médio de la cadena lateral de rodillos, 2, y de los pi~

fiones 3, montados en el extremo de cada uno de los rodillos
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0 cepillos transversales.

' Con referencia a las figuras 1 a 3 el aparato ilus-
trado comprende un bastidor adecuado 1 de soporte provisto
con patas 2 y que lleva una pluralidad de cepillos giratorios
3 dispuestos trangverszalmente, estando todos adaptados para
girar en la misma direccidn, tal que la fruta es hechs avan-
zar a través de los cepillos transversalmente a sus ejes.

Los medios conductores para los cepillos compren-
den un eje motor 4 situado a un lado del aparato y montado
para girar en cojinetes 5 asegurados al bastidor 1. Tl movie
miento puede ser gsuministrado a una polea 6 adecuads, encha-
vetada en un extremo del eje motor. Una pluralidad de engra-
najes cénicog 7 estdn también enchavetados en el eje motor
y estén adaptados para engranar con ruedas correspondientes 8,
fijadas & los extremos exteriores de 1los ejes de los cepillos.
Mediante esta construceién, cuando es aplicado movimiento
a la polea 6, de tal forma que los cepillos son obligados
a funcionar en la direccidn de las flechas, la fruta a tra-
tar puede ser alimentada a los ceplllos por una rampa adecuaw-
da 9 y serd hecha avemzar transversalmente a los cepillos,
mientras fruta adicional continue siendo alimentada, y finale
mente serd descargada de ellos por la rampe de descarga 10.
Un par de paredes de gufa 11 estdn montada adyacentes & los
extremog exteriores de los cepillos y sirven para mantener
a la fruta sobre ellos.

En el funcionamiento de la mdquina, que se ha des~
crito hasta ahora, cuando las frutas 12 son alimentadas a
los cepillos por la rampa 9, se acumulan en la depresidn en-
tre los primeros dos cepillos hasta que la depresidn estd

llena, después de 10 cual, cuando son alimentadas frutas adi-
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cionales su peso contra la frute que hay en la depresidn ha-
ce avanzar esas frutas con las que entran en contacto, que
son, luego, hechas avanzar sobre la parte superior del cepi-
1llo hacia la siguiente depresidn, tomando su lusar las fru-
tas nuevamente alimentadas, En esta forma, mientras la fru-
ta es alimentada, es hecha avanzar continuamente sobre los
cepillos, siendo determinada la velocidad de avance por la
proporcién en que la fruta es alimentada a los cepillos. Cuan-
do se para el suministro, sin embargo, cesa el avance, Jde
tal modo que la fruta que hay en las depresiones permanece
alli sin ser afectada por los cepillos giratorios.

Para proveer medios para extraer automdticamente
egta fruta residual se ha provisto un mecanismo extractor
dispuesto sobre los cepillos que comprende un par de cadenas
transportadoras 13 dispuestas en los laterales de la miqui-
na y que pasan alrededor de pares alineados de ruedas denta~
das 14 y 15. Las ruedas dentadas 14 y 15 estdn soportadas
en drboles 16 y 17 respectivamente, que estdn montados a ro-
tacidén en cojinetes adecuados 18. El retorno de las cadenas
13 se apoya preferiblemente sobre guias sujetas a las pare-
des laterales 11 para impedir que las cadenas se descuel~
guen.

Unos medios de barrido, tales como varillas, table-
ros o tabiques 19 estdn asegurados rigidamente por sus esqui-
nas superiores a las cadenas 13 de cualquier forma sdecuada
y se extienden sustancialmente en toda la anchurs de la pis-
ta dada por las paredes laterales 11 y los cepillos 3. Los
tableros estdn compuestos preferiblemente de algin material
rigido pero capaz de ceder o eldstico, tal como cuero o go-

ma, para prevenir el magullamiento de la fruta, y son de tal
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tamaiio que sus bordes mds bajos dejan 1i5fe justemente la
superficie guperior de los cepillos cuando son llevados &
través de sus partes superiores en la parte mds baja de su
carrera.

5 Durante el avance de una carga de fruta a travds
del aparato no es deseable tener en funcionamiento el meca-
nismo extractor, ya que podria estorbar el avance de la fru-
ta sobre log cepillos. Como se ha indicado antes, la velnci-
dad de avance de la fruta a través de la miquina y, counsecuen—

10 temente, la cantidad de cepillado que reciben dependen de
la velocidad a la cual la fruta es alimentada a los cepillos.
Para variar la cantided de cepillado, es deseable variar,
la velocided a que la fruta es alimentada a los cepillos,
de acuerdo con la condicidn de la fruta, ya esté comparati-
15 vemente sucia o mds o menos limpia.

Para evitar la posibilidad de que el mecanismo ex-—
tractor barrs la fruta denasiado rdpiduamente cuando se desea
ung cantidad sugerior de cepillado, o retarde el avance de
la fruta cuando solo se requiere una cantidad pequeiia de ce-

20 pillado, estdn provistos medios para interrumpir el funcio-
namiento del mecanismo de extraccidn cuando se desee. Lstos
tienen la forma de un embrague de friceidn 20 dispuestos en—
tre el 4rbol 16 y la rueda 21 y accionado por la palanca 22.
La rueda 21 estd montada holgadamente en el 4rbol 16 y engra-

25 ne con un pifibn 23 enchavetado a la extensidn exterior del
eje del capillo final. Por esta construccidn, cuando el ar-
bol 4 es hecho girar y la palanca 22 estd en ia posicién mos~
trada en lineas llenas, el 4rbol 16 es hecho girar por el
engranaje 21 y el pifién 23 y el mecanismo extractor es ac-

30 cionado. Cuando es movida la palanca 22 a la posicidn de la

336232
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1{nea de trazos el embrague 20 es liberado, despuds de 1o
cual la rueda 21 gira loca en el &rbol 16 ¥y el mecanismo ex-
tractor queda inactivo.
Se espera que el Tuncionsmiento del aparato ssté

5 ahora claro. Normalmente, el embrague 20 estd en posicidn
inoperante, y el mecanismo extractor estd inactivo, con los
tableros 19 en las posiciones mostradas por las lincas Jde
trazos, donde estdn fuvera del camino de los artfoulos qu
avenzan sobre los cepillos. La frute puede ahora ser ali-

10 mentada a los cepillog sobre los cuales puede avanzar sin
interferencia del mecanismo extractor. Cuando un lote de fru-
ta ha sido enterumente alimentado a log cepillos y se desea
extruer las plezas residusles, la manivela 22 es movida a
la posicidn de linea de trazos, se acopla entonces el euwbra-

15 gue 20 después de lo cual los tableros 19 son ripidamente
pasado sobre la parte superior de los cepillos rotativos 3,
sacando la fruta delante de ellos. Solamente es necesario
mover uno de los. tubleros en su trayectoria mds bajus de re-
corrido y el embrague puede ser entonces desacoplado, gue-

20 dendo los tubleros en las posiciones de lines de trazos, don-
de estdn fueras de la trayectoria de la fruta sobre los cepi-
1llos. Ia fruta puede ser ahors alimentada a la mdquina sin
interferencia del mecanismo extractor hasta que se desee de
nuevo su Uso.

25 Con referencia a la figura 4 de los dibujos, la
fruta fresoca procedente del huerto es sumergida en un depd-
sito de impregnacidn 53 y es hecha paser desde él por el ele-
vador 54 a los cepillos giratorios paralelos 55 de fibra ve-
getal dispuestos transversales a la trayectoria de la fruta

30 para formar un transportador a través de la lavadora 56.
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Durante el avance del fruto a través de la lavadora 56, la
fruta es rociada con agua y Jimpiada suavemente y & fondo
por contacto con log cepillos 55. La frute himeda es descar-
gada de la lavadora 56 sobre una serie de cilindros glratoe
rios lisos 57 que operan para eliminur el agua de la suver-
ficie de la fruta. Esto se realiza por contucto de la fruts
con 1os rodillos metdlicos o de goma esponjosa que transfie-
re agua desde la fruta a la superficie de los rodillos, agua
que ee recogida de los rodillos mediante frotadores 58 de
caucho blando (véase la figura T), o por rodillos escurri-
dores, 58 bis, que actuan por presidn regulable a voluntad
gobre los rodillos de goma esponjosa 57 bis (ver figura Tobis).
Los rodillos metdlicos 57 estdn dispuestos transversales a
la trayectoria de la fruta para formar un transportador me-
diante el cual la fruta es hecha pasar desde la lavador 56
a la serie de cepillos 59 de fibras sintéticas o naturales
que pueden estar provistos de ranuras en hélice de sentidos
opuestos, paralelos y gilratorios dispuestos transversasles

& la trayectoria de la fruta para formar un transportador
que atraviesa un secador 60. Las ranuras en hélice dirigen
el fruto de un lado a otro longitudinalmente a los cepillos
cuando estos giran para exponer asi todas las partes de la
gsuperificie del fruto a la accibn de las cerdas. El contacto
de la fruta con los cepillos 59 actia sobre el resto de hu-
medad que se adhiere a la superficie de la fruta, donde es-
t4 expuesta a chorros de aire procederte de ventiladores 61
para completar el secado de la fruta, Bn ocasiones odrd
resultar ventajoso emplear cepillos con ranuras en hélice
alternando con cepillos de superficie eilindrica.

La disposicidn secadora, que puede verse con mayor
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detalle en la perspectiva de la figura 9, tiene un conjunto
de campanas de secado 100, radiadores 61 y ventiladores 102
accionudos por motores eléetricos 102.

La frute completamente seca se descarga del seca-
dor 60 sobre los cepillos de crin 62 paralelos y rotativos
dispuestos también transversales a la trayectoria de la fru-
ta para formar un transportador a través del abriilantzdor
63. En el abrillantador 63, los cepillos 62 actuan sobre la
fruta pars pulirla o abrillantarla y pars ese f£in puede apli-
carse cera a los cepillos 62 como es bien conocido en esta
téenica. Ia fruta abrillantada es descargada del abrillanta-
dor 63 y queda entonces lista para su clagificacidn y envol-
tura.

Ia ejecucidn de cada una de las diversas funciones
del tratemiento srriba descritas depende de que el fruto ten-
ga un arrastre apropiado sobre los cepillos 0 rodillos y de
la longitud y velocidad adecusdas de contacto periférico en-
tre la fruta y los cepillos o rodillos. La cantidad de trac-
cibn de la fruta sobre los cepillos o rodillos depende del
tamafio relativo o didmetro de la fruta respecto al de los
rodillos o cepillos y del espaciamiento entre los cepillos
0 rodillos. Hemos determinado que eligiendo un rodillo o un
cepillo de un didmetro relativo apropiado respecto al didme-
tro de la fruta y el espaclamiento adecuado entre los cepi-
llos o rodillos, puede comunicarse al fruto en los cepillos
0 rodillos una traccidn tal que el fruto quede normalmente
entre los cepillos para accidn de tratamiento adecuada sin
saltar sobre los cepillos y obligdndosele a pasar, sin em=-
bargo, sobre los cepillos y & 10 largo del transportador me-

diante fruta adicional alimentada sobre los cepillos.
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De esta manera podemos controlar el tiempo o la
extensidn de la accién de tratamiento simplemente por el
volumen del fruto alimentado a los cepillos.®

Con referencia, por ejemplo, a las funciones reg-
pectivas de tratamiento a que antes se ha hecho referencis,
reglizamog el lavado apropiado de naranjas que tienen el
didmetro medio usual., mediante cepillos que tienen un Jdid-
petro de unos 125 mm. espnciados para dar aproximeadamente
una holgura de unos 127 mm. entre centros girando los cepi-
1los & 100-275 r.p.m. Para la eliminacidn del agus de la
superficie de la fruta lavada por medio de rodillos metdli-
cos lisos empleamos rodillos del mismo didmetro que el de
los cepillos a que se acaba de hacer relerencia pero estando
el espacio libre entre los rodillos reducido desde 13 mm
a 6,5mmy haciéndose girar log rodillos metdlicos a una
velocidad que fluctia entre 50-80 r.p.m. Los cepillos del
secador y del abrillantador pueden terer el mismo didmetro
relativo estando espaciados en igual cuantia y haciéndose
girar a la misma velocidad que los cepillos de la lavadora.

Se comprenderd que estos ejemplos especificos se
wencionan solamente con fines de ilustracidn. Para fruta de
cualquier didmetro, puede elegirse un cepillo o un rodillo
del didmetro relativo apropiade y hacerse girar & una velo-
cidad tal que la fruta tenga la traccildn necesaria para que
se lleve a cabo el tratawmiento deseado y, al mismo tiempo,
dejar que el flujo de fruta sea controlado por el volumen
alimentado de acuerdo con los principios de este invento
como se han ilusgtrado por los ejemplos anteriores.

El invento puede practicarse para un gélo trata-

miento pero est:!: destinado & su uso en gg ga?uggyz'm de
‘ ' . %
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tratamientos como se ilustra por la linea de equipo comple-
ta ilustrade diagrmdticalmente en la figura 4, en cuyo caso
tiene la ventaja adicional de proporcionar un flujo uniforme
de fruta por toda la lines controlado simplemente por el vo-
lumen de fruta alimentado en la entrada de la linea.

E]l invento puede emplearse con el transportador
formado por los cepillos o rodillog colocado horizontalwen—
te 0 algo inclinado hacia arriba o hacia abajo teniendo en
cuenta cualquier variacidn de paso para determinar ls rela-
cién apropiada del didmetro de la fruta a los cepillos ¢ ro-
dillos, el espaciamiento de los mismos y la velocidad de ro-
tacidn. Por ejemplo, en el equipo ilustrado en la figura 4,
los cepillos de la lavadora, de la secadora y de la abrillan-~
tadora egtdn dispuestos horizontalmente mientras que los ro-
dillos metdlicos o de goma de la eliminadora estdn inclina-
dos hacia abajo en proporcidén de 20 mm aproximadamente por
cada 30 om.

Hemos obgervado que, cuando la lavadora 56 ilustra-
da en los dibujos adjuntos estd vacia de fruta y es alimen-
tada fruta sobre los cepillos 55 desde el elevador 54, el
fruto llena primero la primers depresidn entre los cepillos
Junto al elevador 54 antes de que pase cualquier fruta g la
depresidn sucesiva y que esta accidn continda en todo el
equipo. Cuando una depresidn formade entre cepillos o rodi-
llos adyacentes ha sido llenada de lado a lado la fruta si-
guiente hard que la pieza o piezas particulares de la fruta
que toca se mueva hacia adelante a la depresidn que existe
entre log cepillos siguientes. Unag barras laterales o pare-
des 64 estdn previstas en el extremo de los cepillos o rodi-

llo para impedir el desplazamiento lateral de la fruta cuwane
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do 1o depresidn entre cepillos o rodillos adyacentes esté
llena. Si la fruta es alimentada en pequeiioc volumen y no
uniformemente a través de toda la anchura del transporta=-
dor, existe tendencia a canalizaciones, con el resultado de
que puede no haber un flujo uniforme de toda la fruta en
tratamiento, particularmente junto al extremo de alimenta-
cién del transporitador. Para evitar esto, preferimos qne la
fruta sea alimentads al transportador uniformemente a través
de toda la anchura de los cepillos o rodillos. Esto puede
conseguirse como se ilustra en la figura 5 presentardo la
fruta a los cepillos uniformemente en toda la anchura de los
cepillos por medio del elevador 54.

El aparato puede complementarse por medios adicio-
nales para hacer que la fruta fluya a lo largo del itranspor-
tador, por ejemplo, para dejar libre el traunsportador de fru-
ta una vez que se ha detenido la alimentacidn. Tales medios
adicionales se han descrito e ilustrado ya con rererencia
a las figuras 1 a 3.

Adunque el invento se ha descrito como aplicado a
una micuina cepilladora de fruta, su utilizacidn no estd
limitada a ella, sino que es aplicable tombidn a otros ti-
pos de miquinas que tienen otros tipos de medios de soporte.
Por ejemplo, cowo se ha expresado hasta ahora, el aparato
puede ser usado en conexién con el mecanismo para lavar o
secar fruta u otros articulos que pasan sobre 1os elementos
de soporte y los elementos de soporte pueden estar cubiertos
con otros materiales que cerdas, o pueden ser de superficie
liga. Se verd también que vueden hacerse varios cambios y
modificaciones en los detalles.del aparato mogtrado sin

apartarse del espiritu del invento, y nos creemos facultados
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a toles modificaciones y vari.ciones que calgan dentro del

alcance de las reivindicaciones sigulentes.

¥OoTaA

Los puntos de Invencidn propia, no nueve, pero no

5 establecida, practicada ni divulgada en Tspahia, gue se pire-

senton poro gue sean objeto de esta Patente de Introduccidn,

por DIEZ afios, son los siguientes:

' 12.- Un método de tratar frutes o simileres sus-
ceptibles de rodar heeiéndolas paser tronsversalmente o tra-

10 vés de uno serie de rodillos de tretamiento purolelos que
presentan una superficie de soporte lateral continuwa dispues—
ta prra soportar la fruta psra su tratamiento en les depre-
glones exigtentes eutre ellos, cue comprende las operaciones
de suministrar la fruto a las depresiones entre rodillos de

15 tretamiento adyacentes, hacer girar dichos rodillos de tra-
taniento en una direccidén comin psra someter ls frutu a con-
tacto de rodamiento con ellog suficiente para tratar la fru-
ta, iimitando la traccidn entre la frute y los rodillos de
troatapiento de manera gque la fruis no sea hecha avanzar de

20 depresidn a depresidn por el efecto de traccidn solasente,
pero que pueds ser hecha avanzar por el e¢cecto de traccidn
aumentado proporcionado por la frute adicional entregada a
las depresiones a aplicacilén con la fruta que estéd en elle

¥ hacer que la fruta avance de depresidn a depresidn a tra-

vés de los rodillos suministrundo mds frute a las depresio-

N
W

nes a contacto con la fruta que e¢std en ella.
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22,~ Un método de tratar frutus y similares sus-
ceptibles de rodar haciéndole pasar transversolmente a ‘tra-
vés de una serie de cepillos de tratamiento sustancialuente
cilindricos y paralelos dispuestos para soportar la fruta
para tratamiento en las depresiones que hay entre ellos, que
cowprende lus operaciones de: suministrar la fruts a lss de-
presiones entre cepillos adyascentes, hacer [ irar los cepi-
llos en una direccidn comin pera someter la fruta a contac-
to de cepillado con ellos suficicnte pars tratar la fruta,
limitar la traccidn entre la fruta y los cepillos de manera
gue la fruta no sea necha avanzar de depresidn e depresidn
por el esfuerzo de traccidn solamente, pero gue pueda ser
hecha avanzar por el efecto de traccidn incremcntado propor-
cionado por fruta adicional suministrada a las deuresiones
a contacto con la fruta que estd en ella y huciendo que la
fruta avance de depresidn a depresidn a través de los cepi-
llog suministrando fruta adicional a las depresgiones & cone
tacto con la fruta que estd en ellas.

' 32.~ Un método de tratar frutas o similores sus-
ceptibles de rodar.

Tal y como se ha descrito en la memoria que unte-
cede, representado en los dibujos que se acompshan y pura
los fines que se haﬁ egpecificado.

Esta Kenmoria cunsta de diecisiete hojus escritas

a méquina por una sola cara.
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