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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se presente pera unir a la solicitud
de
PATENTE DE INT RODUCCION
formulada el 30 de enero de 1.967, con el N¢ 3364231
en
ESPAKA
por DIEZ afios
& nombre de FMC CORPORATION, entided norteamericena,
esteblecide en 1105 Coleman Avenue, Sen José, California,
Egtados Unidos de América, por:
"UN METODO DE GOBERNAR EL FLUJO VOLUMETRICO DE FRUTAS EN
UN APARATO DE TRATANIENTO DE FRUTA"
R e SR a s oo s L L Thrwewe
Este invento se refiere @ un aparato para el
tratamiento de fruta tal como puede utilizarse en la in-
dustria de envasado de fruta pars limpiar, secar o abri-
llentar la fruta, y hace perticulsr referencis g un meceo-

5 nismo para extraer y limpiar la frute residual en tal
aparato al finel de su funcionemiento.

En la preparacién de fruta fresce para el mer-
cado, tales como naranjas, por ejemplo, la prdctice usual
es someter la fruta & une serie de operaciones de trata-

10 miento que incluyen laver la fruta pere limpiarla, secar
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luego la fruta y luego ebrillantarla. Mientras se estd
tratando de este modo, la fruta se hace pasar usualmerte
sobre un transportador y este invento se refiere en psrii-
cular al gobierno del paso de la frutbta a lo largo de dicho
transportador, estando el transporiador formado por una
pluralidad de elementos de soporte rotativos dispuestes
transversalmente a la trayectoris de la fruta., Haste aho-
ra, estos transportadorss se hen construido de modo que
la fruta sea obligada a pasar individualmente a lo largo
del transportador por la rotacidén de los elementos de so-
porte o por la accién de elementos de propulsidén tales co-
mo empujadores, ruedas de paletas, etc. Hemos descuvisrto
que los elementos de soporte rotativos del trgnsportador
pueden hacerse con tal tamafio con relacidn a la fruta que,
cuando se hacen girar a las velocidades requeridas y estén
debidamente espaciados la fruta quedard normalmente entre
los elementos de soporte con traccidn suficiente para pro-
porcionar el necesario contacto de frotamiento con los ele-
mentos de soporite y no pasard por encime de ellos, y que
la fruta puede hacerse pasar & lo largo del transportador
alimentdndole fruta adicional. Hemos encontrado, de esta
manera, que Se puede controlar el tiempo de tratamiento
de la fruta gobernando la velocidad de alimentacidén de la
fruta al transportador. Tal gobierno, segin se ha visto en
le prdctica real es muy ventajoso & causa de su sencillez
y de la facilidad con que permite regular de modo preciso
el tiempo de tratamiento de la fruta.

Entre los tipos de aparatos mis corrientemente
usados, tales como el indicado arriba, estdn aquellss md-

quinas en las que la fruta, mientras est 4 siendo sometida
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a tratamiento, es soportada sobre y hecha avanzar por una
serie de miembfos de soporte sustancialmente cilindricos
montados en ejes fijos y dispuestos en relacidn paralela,
formando depresiones entre ellos para retener los articu~-
los, estando adaptados todos los miembros para rotacidén
en une misma direccidn. bos niembros de soporte pueden eg-
tar provistos de cerdas para cepiller la frute cuando es
hecha avanzar sobre ellos, o de medios adsorbentes para
secar la fruta o pueden ser simplemente rodillos lisos.

En el funcionamiento de tales médquinas, como es
bien sabido, l& fruta tiende a acumularse en las devresio-
nes entre los miembros de soporte giratorios, donde perma-
nece sin avanzar mientras no sea alimentada frute adicio-
nal al eparato. Al alimentar fruta adicional a la méguina
aquellas piezas gque estdn en las depresiones son obliga-
das a avangzar sobre las partes superiores de los miembros
rotatorios debido a la friccidn con los miembros de sopor-
te, aumentada por el empuje de la fruta que se aproxima.
De este forma, la fruta es hecha avanzar a lo largo de la
miquine a una velocidad determinada por la proporcidén en
la que la fruta es suministrads a ella mientras la fruta
adicional continue siendo suministrada. Cuando deja de
alimentarse fruta sin embargo, cesa también el avance y
la fruta gque estd en las depresiones queda en ellas, ye
que el contacto de friccién con los miembros de soporte no
es de por sl suficiente pare ceusar el movimiento de la
fruta.

Al hacer pasar lotes sucesivos de frutas a tra-
vés de tales mdquinas, ee necesario mantenerlos separados

entre si para prevenir el entremezclado de los fierentes

e
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lotes ¥y confundir asi diferentes clases de fruta o mezclar
la fruta perteneciénte a una depresidén con la pertenecien-
te a otra, y para hacer esto es necesario que cada lote
sea hecho pasar separadamente. Como se ha‘indicédo éntes,
sin embargo, despuds de que se complete la alimentacién

de un lote, cesa el avance de la fruta, de modo que, per-
menece une cierta cantidad en la mdquina y debe ser lim-
piads y extrafda antes de suministrerse el siguiente lote,
para prevenir el mezclado.

Hasta ghora, la costumbre ha sido extraer asta
fruta residual a mano, y en muchos caéos esta prédctica es
extremadamente laborioss ¥y consume una gran cantidad de
tiempo, especialmente cuando los elementos de soporte es—
t4n encerrados en un alojamiento, como en lasg mdquinas la-
vadoras o secadoras. Se puede ver fdcilmente que en casos
en que estdn siendo tratados gran nimero de pequefios lotes
de fruta, el tiempo perdido por demoras debidgs a las Ope-~

raciones de extraccidn necesarias después de hacer pasar

cada lote alcanzard una cantidad.considerable, y es un objeto

de esto invento evitar estas pérdidas areviendo un meca-
nismo para ejecutar esta operacibén automiticamente sin la
necesidad de asistencia manuval.

Bl objeto del invento es crear un método y un
aparsto mediante los cuales el paso de la fruta o similar
durante el tratemiento puede gobernarse por la velocidad
g la cual es alimentada la fruta para tratamiento. Uds
egpecificamente, el objeto de este invento es crear me-—
dios para el tratamiento de fruta por un transportador
que comprende elementos de transporte giratorios y para-—

lelos dispuestos transversalmente a la trayectoria de la
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‘frute y de tal temafio y val espaciamiento que la traccidn

de la fruta sobre los elementos de soporte sea suficiente
para dar la necesaria accidn de tratamiento y no sea sufi-
ciente para hacer que la fruta pase a lo largo del trans—
portador salvo en cuanto sea desplazada por la alimenta-
cidn al mismo de fruta adicional. Estos y otros objetos

¥y ventajas del invento resultardn evidentes haciendo re-
ferencia a los dibujos adjuntos que ilustran una forma en
la cual el invento ha sido puesto en uso prdectico y en los
cualess '

Para los fines de esta descripcidn se muea’ra el
invento aplicado a una mdquina cepilladora y se verd que
el nuevo aparsto extractor estd colocado sobre los cepi-
llos giratorios en diche mdquine y comprende unos medios
transportadores sin fin de los que sobresalen varillas, ta-
bleros o deflectores rigidamente montadosde tal modo que
durante el funcionamiento de los medios de transporie, la
treyectoria seguida por los tableros los pone en contacto
con los articulos, tales como frutas, que permenccen gobre
los cepillos que estdn debajo y los barren transversalmente
a los cepillos despejdndolos asi de todas las frutas que
pueden haber quedado sobre ellos, El mecanismo accilonador
para los mdios de transporte estéd provisto de un embra-
gue tal que el mecanismo extractor puede ser puesto en
uso solamente cuando sexnecesario, y durante el periodo
de no utilizacidén puede ser parado con los tableros si-
tuados fuera de la trayectoria de la fruta que avanza
sobre los ceplllos de forme gque no interfiera con la misma.

Para una descripeidn mds detallada, puede hacer-

ge referencia ahora & los dibujos en los cuales los mismos
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caracteres de referenciz indican las mismas partes en las
diversas vistas. '

La fig. 1 es una vista en plania de un aparazto
que incorpora el invento.

La fig. 1 bis nos muestra un tipo alternativo
de accionamiento.

Ia fig. 2 es un alzado en seccidén tomado a lo
largo de las lineas 2-2 de la fig. 1.

Ia fig. 3 es una vista en seccién tvomada a lo
largo de las lfneas 3~3 de la fig. 2.

Ia fig. 4 es un esquema de una lfnes de aqui-
po que incorpora el presente invento gue ha sido zmpleado
satisfactoriamente en escala comercial para tratar y

preparar frutos citricos para el mercado.

La fig. 5 es una vista en planta desde arriba
gue ilustre la alimentacidén de fruta desde el elevador
al trgnsportador de la fig. 4 en toda la anchura del trans-

portador.
Ia fig. 6 es una seccidén vertical dada por la

1inea indicada por 3-3 en la fig. 5.

Ia fig. 7 es un detalle de los rodillos metdli-
cos lisos que forman el transportador en una parte de la
fig. 4.

La fig. Tbis, muestra la disposicidén de los
rodillos de goma esponjosa con los rodillos escurridores.

Ia fig. 8 es un detalle de los cepillos que for-
man el transportador en otra parte de la fig. 4.

Ia fig. 9 muestre une vista en perspectiva de

la disposicidén secadora.
Ie figura lbis nos muestre un tipo alternativo

;5@251@
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de accionamiento general, al descrito a continuacién para
la figura 1, en el cual el moior acclona dlrectamente el
eje motriz 1, que a su yez trensmite el movimiento reci-
vido & todos los rodillos o cepillos transversales de

la mdquina, por medio de la cadena lateral de rodillos,
2, ¥y de los pifiones 3, montados en el extremo de cada

uno de los rodillos o cepillos transversales.

Con referencia a las figuras 1 a 3 el aparato
ilustrado comprende un bastidor adecuado 1 de soporte pro-
visto con patas 2 y que lleva una pluralidad de cepillos
giratorios 3 dispuestos transversalmente, estendo todos
adaptados para girar en la misma direccidn, tel que la
frutaes hecha avanzar a través de los cepillos transver-
salmente a sus ejes.

Los medios conductores para los cepillos com~
prenden un eje motor 4 situzdo a un lado delaparato ¥y
montado para girar en cojinetes 5 asegurados al bastidor
1. E1 movimiento puede ser su ministrado a una polea 6 ade-
cuada, enchavetada en un extremo del eje motor. Una plura-
lidad de engranajes cénicos 7 estén también enchavetados
en el eje motor y estédn adaptados para engranar con rue-—
dag correspondientes 8, fijadas a los extremos exteriores
de los ejes de los cepillos. Mediente esta construccién,
cuando es aplicado movimiento a la polea 6, de tal forma
que los cepillos son obligados a funcionar en la direccidn
de lss flechas, la fruta a tratar puede ser alimentada a
los cepillos por une rampe adecuada 9 y serd hecha avan-
zar transversalmente a los cepillos, mientras fruta adl-
cional continue siendo alimentada, y finalmente serd des-—

cargada de ellos por la rempe de descarga 10. Un par de pa-
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redes de gufa 1l estén montada adyacentes @ los extremos
exteriores de los cepilios y sirven para mantener a la
fruta sobre ellos.

En el funcionamiento de la mdguina, que se ha
descrito hasta ahora, cuando las frutas 12 son alimenta-
das a los cepillos por la rampa 9, se acumulan en la de=
presién entre los'primeros dos cepillos hasta que la de-—
presidén estd llena, después de lo cual, cuando son ali-
mentadas frutas adicionales su peso contra la fruta gue
hay en la depresidn hace avanzar esas frutas con las gque
entran en contacto, que son, luego, hechas avanzar sobre
la parte superior del cepillo hacia la siguliente depre-
sién, tomando su lugar les frutas nuevamente alimentudas.
En esta forma, mientras la fruta es alimentada, es hecha
avanzar continuemente sobre los cepillos, siendo determi-
nada la velocidad de avance por la proporcidn en que la
fruta es alimentada a los cepillos. Cuando se para el su-
ministro, sin embargo, cesa el avance, de tal modo gque la
fruta que hay en las depresiones permanece alll sin ser
afectada por los cepillos giratorios.

Para proveer medios para extraer automdticamente
este fruta residual se ha provisto un mecanismo extractor
dispuesto sobre los cepilios que comprende un par de cade=
nas transportadoras 13 dispuestas en los laterales de
la méquina y que pasan alrededor de pares alineados de rue-
das dentadas 14 y 15. Las ruedas dentadas 14 y 15 estdn
soportadas en drboles 16 y 17 respectivamente, que estdn
montados a rotacidén en cojinentes adecuados 18. El retorno
de las cadenas 13 se apoya preferiblemente sobre guias sue

jetas a las paredes laterales 11 para impedir que' las

.356254



10

15

20

25

30

8-2-67

cadenas se descuelguen.

Unos medios de barrido, tales como varillas, table=-
ros 0 tebiques 19 estdn asegurados rigidamente por sus esqui-
nas superiores a las cadenas 13 de cualquier forms adecva-
da y se extlenden sustancialmente en toda la anchura de la
piste dada por lasg paredes laterales 11 y los cepillus 3.
Los tableros estdn compuestos preferiblemente de algin ma-
terial rigido pero capaz de ceder o eldstico, tal como cue-
ro 0 goma, para prevenir el magullamiento de la fruta, y
son de tal tamafic que sus bordes mds bajos dejan litre jus-
tamente la superficie superior de los cepillos cuando son
llevados a través de sus partes superiores en la parte més
baja de su carrera. |

Durante el avance de una carga de fruta a tra-
vés del aparato no es deseagble tener en funcionamiento
el mecanismo extractor, ya que podrias estorbar el avance
de la fruta sobre los cepillos. Como se ha indicado antes,
la velocidad de avance de la fruta a través de la mdguina
y, consecuentemente, la cantidad de cepillado que reciben
dependen de la velocidad a la cual la fruta es alimentada
a los cepillos. Para variar la cantidad de cepillado, es
deseable variar, la velocidad a que la fruta es alimenta-
da a los cepillos, de acuerdo con la condicién de la fru-
ta, ya esté comparativamente sucia o , mds o menos limpia.

Pare evitar la posibilidad de que el mecanismo
extractor barra la fruta demgpsiado rdpidamente cuando se
desea una cantidad superior de cepillado, o retarde el
avance de la fruta cusndo solo se requiere una cantidad
pequeila de cepillado, estdn provistos medios para inte-

rrumplr el funcionamiento del mecanismo de extracecidn
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cuando se desee. Estos tienen la forma de un embrague de
friccidén 20 dispuesto entre el d&rbol 16 y la rueda 21 y
accionado por la palanca 22. La rueds 21 estd montada hol-
gadamente en el drbol 16 y engrena con un pifién 23 encha-
vetado a la extensidn exterior del eje del cepillo final.
Por esta construccién, cuando el arbol 4 es hecho girar
y la pelance 22 estd en la posicidn mostrada en lineus
llenas, el 4rbol 16 es hecho girar por ¢l engranaje 21 y
el pifidn 23 y el mecanismo extractor es accionado. Cuando
es movide la palanca 22 a la posicidén de la linea de tra-
zos el embrazue 20 es liberado, después de lo cual la rue-
da 21 gira loca en el 4rbol 16 y el mecanismo extracior
queda inactivo.

Se espera que el funcionamiento del aparato esté
ahora claro. Normelmente, el embrague 20 estd en posi-
cién inoperente, y el mecanismo extractor estd inactivo,
con los tableros 19 en las posiciones mostradas por las
1lineas de trazos, donde estdn fuera del camino de los ar-
ticulos que avanzan sobre los cepillos., Ia fruta puede aho-
rea ser alimentada a los cepillos sobre los cuales puede
avanzar sin interferencie del mecanismo extractor. Cuan-
do un lote de fruta ha sido enteramente alimentado & los
cepillos y se desea extraer las piezas residuales, le mani-~
vela 22 es movida a la posicidén de linea de trazes, se aco-
pla entonces el embrague 20 después de lo cual los table-
ros 19»son rédpidamente pasados sobre la parte superior de
los cepillos rotativos 3, sacando la fruta delante de
ellos. Solamente es necesario mover uno de los tableros
en su trayectoria mds baja de recorrido y el embrague

puede ser entonces desacoplado, quedendo los tableros en

356253

- 10 -



10

15

20

25

30

8-2-67

laes posiciones de linea de trazos, donde estédn fuera de la
trayectoria de la fruta sobre los cepillos. Ia fruta puede
ser zhors alimentada a la mdquine sin interferencia del meca-
nismo extractor hasta que se desee de nuevo su uso.

Con referencia a la fig. 4 de los dibujos, la
fruta fresca procedente del huerto es sumergida en un de-
péeito de impregnacidén 53 y es hecha pasar desde él por el
elevador 54 & los cepillos giratorios paralelos 55 de fi-
bra vegetal dispuesios transversales a la trayectoria de
la frute para formr un trensportador a través de la lava-
dora 56. Durante el avance del fruto a través de la lavadora
56, la frutae es rociada con agua y limpiada suavemente y a
fondo por contacto con los cepilios 55. Ia frute himeda es deg
cargede de la lavadore 56 sobre una serie de cilindros gi-
ratorios lisos 57 que operan para eliminar el agua de la su~-
perficie de la fruta. Esto se realiza por contacto de la fru
ta con 1los rodillos metdlicos o de goma esponjosa que trans-
fiere ague desde la frula a la superficie de los rodillos,
agua que es recogida de los rodillos mediante frotadores 58
de caucho blando (véase la fig. T).o0 por rodillos escurrido-
res 58 bis, que actuan por presidn regulable a voluntad so-
bre los rodillos de goma esponjosae 57 bis (ver figura 7 bis).
Los rodillog metdlicos 57 estdn dispuestos transversales a
la trayectorie de la fruta para formar un transportudor me-
diante el cuzl la fruta ¢s hecha pasar desde la lavadora 56
e la serie de cepillos 59 de fibrag sintéticas o naturales
que pueden estar provistos de ranuras en hélice de sentidos
opuestos, paralelos y giratorios dispuestos transversales a
la trayectorie de la frute parse formar un transportador gque

atraviesa un secador 60. lLas ranuras en hélice dirigen el
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fruto de un-lado a otro longitudinalmente a los cepillos
cuendo estos giren para exponer asi todas las partes de la
superfiéie del fruto a la accidn de las cerdas. EL contacto

de la fruta con los cepillos 59 actia sobre el restv de hu-
medzd que se adhiere a la superticie de la fruta, donde es=-

t4 expuesta a chorros de aire procedente de ventiladores 61
para completar el secado de la fruta. En ocasiones podrd re-
sultar ventajoso emplear cepillos con ranuras en hélice alter-
nando con cepillos de superficie cilindrica.

La disposicidén secadora que pucde verse ¢oa mayor
detalle en la perspectiva de la fig. 9, tiene un conjunto de
campenas de secado 100, radiadores 61 y ventiladores 102 accio
nados por motores éléctricos 102.

La frute completemente seca se descarga del se-
cador 60 sobre los cepillos de crin 62 paralelogs y rotati-
vos dispuestos también trensversales a la trayectoria de
la fruta para formar un transportador a travéds del abrillan-
tador 63. En el abrillantador 63, los cepillos 62 actuan so-
bre la fruta para pulirla o abrillantarla y para ese fin pue-
de aplicarse cera & los cepillos 62 como es bien conocido en
esta téenica. Im fruta abrillantada es descarga del abri-
llantador 63 y queda entonces lista para su clasificacién y
envoltura.

La ejecucién de cade una de las diversas funcio-
nes del tratamiento arriba descritas depende de gque el fru-
$0 tenga un arrastre aprosiado sobre los ceillos o rodillos
vy de la longitud y velocidad adecuadas de contacto periféri-
co entre la frute y los cepillos o rodillos. La cantidad de
traccidn de la fruta sobre losg cepillos o rodillos depende

del tamafio relativo o didmetro de la frutba respecto al de
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los rodillos o cepillos y del espaciamiento entre los ce~
pillos o rodillos. Hemos determinado que eligiendo un ro-
dillo o un cepillo de un didmetro relativo apropiado res-
pecto al didmetro de la fruta y el espaciamiento adecuado
entre los cepillos o rodillos, puede comunicarse al fruto
en los cepilios o rodillos una traccidn tal que el fruto
guede normalmente entre los cepillos para accidn de tre-
tamiento adecuada sin saltar sobre los cepillos y obligdn-
dosele a pasar, sin embargo, sobre los cepillos y a 1o lar-
go del trensportador mediante fruta adicional alimentada so-
bre los cepillos.

De esta menera podemos controlar el tiempo o la
extensidn de la aceidn de tratemiento simplemente por el
volumen del fruto alimentado a los cepillos.

Con referencia, por ejemplo, & las funciones
respectivas de tratemiento a que antes es ha hecho refe-
rencia, realizamos el lavado apropiado de naranjas que
tienen el didmetro medio usual. mediante cepillos que tie-
nen un diametro de unos 125 mm. espaciados para dar aproxi-
madamente una holgura de unos 127 mm entre centros girando
log cepillos a 100-275 r.p.m. Para la eliminacién del agua
de la superficie de la fruta lavada por medio de rodillos
metdlicos lisos empleamos rodillos del mismo didmetro que
el de los cepillos a gque se ucaba de hacer referencia pero
estando el espzcio libre entre los rodillos reducido desde
13 um. a 6,5 mn y haciéndose girar los rodillos metdlicos a
une velocidad que fluctda entre 50-80 r.p.m. Los cepillos
del secador y del abrillantador pueden tener el mis.o dia-
metro relativo estando espaciados en igual cuantfa y hacién-

dose girar a la misma velocidad que los cepillos de la la-
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lavaqora.

- Se comprenderd que estos ejemplos especificos
se mencionen solamente con fines de ilustracién. Para
fruta de cualquier didmetro, puede elegirse un ceplllo
o un rodillo del didmetro relativo apropiado y hacerse
girar a una velocidad tal que la fruta tenga la traccidn
necesaria para que se lleve a cabo el tratamiento desca-
do y, al mismo tiempo, dejar que el flujo de fruta sea
controlado por el volumen alimentado de acuerdo con Jos
principios de este invento como se han ilustrado por los
ejemplos anteriores.

El invento puede practicarse para un sélo tra-
tamiento pero estd ‘destinado a su uso en toda una suce-
sibn de tratamientos como se ilustra por la linea de equi-
po completa ilustrade diagremdticalmente en la fig. 4, en
cuyo caso tiene la ventaja adicional de proporcionar un
flujo uniforme de fruta por tode la lIinea controlada
simplememte por el volumen de fruta alimentado en la entra-
da de la linea.

El invento puede emplearse con el transportador
formado por los cepillos o rodillos colécade horizontal-
mente 0 algo inclinado hscia arriba o hacia abajo tenien-
do en cuenta cualquier varieccidén de paso para determinar
la relacién apropiada del didmetro de la fruta a los cepi-
1los o rodillos, el espaciamiento de los mismos y la velo-
cidad de rotacién. Por ejemplo, en el equipo ilustrado en
la fig. 4, los cepillos de la lavadora, de la secadora y
de la abrillentadora estdn dispuestos horizontalmente mien=-
tras que los rodillos metdlicos o de goma de la eliminadora

estdn inclinados hacia s@bajo en proporcién de 20 mm aproxime—

7%

-

NS

]
g
e 4

- 14 -



damente por cada 30 cm.
Hemos observado que, cuendo la lavadora 56
ilugtrada en los dibujos adjuntos estd vacia de fruta
y es slimentada fruta sobre los cepillos 55 desde el
5 elevador 54, el fruto llena primero la primera depre-
sidn entre los cepillos junto al elevador 54 antes de
que pase cualquier frute a la depresién sucesiva y qué
esta accidn continua en todo el equipo. Cuando una de-
presién form.da entre cepillos o rodillos adyacentes ha
10 sido llenada de lado a lado la fruta siguiente hard gne
la pieza o piezas particulares de la fruta que toca se mue-
va hacia adelante a la depresién que existe entre los ce-
pillos siguientes. Unas barras laterales o paredes 64 es-
tdn previstas en el extremo de los cepillos o rodillo
15 para impedir el desplazamiento lateral de la fruta cuan-
do la depresidn entre cepillos o rodillos adyacentes es-
+4 1llena. Si la fruta es alimentada en pequefio voluumen y
no uniformemente a través de toda la anchura del trans-
portador, existe tendencia a canalizaciones, con el re-
20 sultado de que puede no haber un flujo uniforme de toda
la fruta en tratemiento, particularmente junto al extre-
o de alimentzcidn del transportador. Para evitar esto,
preferimos que la fruta sea alimentada al trensportador
uniformemente & través de toda la anchura de los cepillos
25 o rodillos. Isto puede conseguwirse como se ilustra en la
fig. 5 presentando la fruta a los cepillos uniformemente
en toda la anchura de 1os cepillos por medio del elevador
54.
El aparato puede complementarse por medios adi-

30 cionales para hacer que la fruta fluya a lo largo del
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Etransportador{ por ejemplo, pare dejar libre el transpor-%
:tador de fruta une vez que se ha detenido la alimenta-
fcién, Tales medios adicionales se han descrito e ilustradé
ya con referencia & la fig. 1 a 3. :
Aunque el invento se ha deserito como aplicado
.a una mdquina cepilladora de fruta, su utilizecifin no es-
t4 limitade a ella, sino que es aplicable también a otros
tipos de méquinas que tienen otros tipos de medios de sopor
te.Por ejemplo,como se ha expresado hasta ashora, el a.pargf
‘to puede ser usado en conexién con el mecanismo para lavat
-0 secar fruta u otros artictlos que pasan sobre los elemen
tos de soporte y los elementos de soporte pueden estar cu-
biertos con otros materiales que cerdas, o pueden ser de
superficie lisa. Se verd también que pueden hacerse varios
cambios y modificaciones en los detalles del aparato mos-
trado sin apartarse del espiritu del invento, y nos cree-
mog facultados & tales modificseciones y variaciones que
caigan dentro del alcance de las reivindicaciones siguien-

tes:
N O T A

Los puntos de invencién propia, no nueva, pero no
egtablecida, practicada ni divulgeda en Espafia, que se pre
genta para quwe sean objeto de esta Patente de Introducciiin,
por DIEZ afios, son los siguientes:

1.- Un nétodo de gobermar el flujo volumdtrico

de frutes en un aparato de tratemiento de fruta, que con-

siste en establecer une serie de caminos paralelos restrin

336230
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j‘m ‘ﬁf

igidoa y mover la fruta de cemino & camino, consistente en
falimentar frute a uno de dichos caminog, someter le fruta
‘en dicho camino & una centided limiteda de traceién sopor-
‘tante suficiente para hacer girar la frutae con fines de trg
jtamiento pero insuficiente para transferirla de un camino
‘a otro, continuar la alimentacién de fruta a dicho cemino !

hasta que esté lleno, suministrar luego fruta adicional &
dicho camino para desplazar fruta en 6l y hacerla que se
mueve 8l camino adyacente.

2.~ Un método de gobernar el flujo voluméirico
de frutes en un aparato de tratemiento de fruta, que con-
siste en establecer una zona restringida de tratamiento
con renuras para el tratamiento de fruta, elimentar frute
a ella, someter la frute en dicha zona a una cantidad limi-
tada de traccidén soportante pare hacer girar la fruta con
fines de tratemiento, pero insuficiente para moverla fue-
ra de dichas ranuras de tratamiento, suministrar fruta a
dicha zona haste que esté llena, proporcionando la alimen-
tacidn de frute adicionsl un efecto de traccién adicional
gobre la fruta para hacerla que se mueva transversalmente
de ranure & ranurs.

3.~ Un método de gobernar el flujo volumétrico
de frutas en un aparato de tratamiento de fruta, a través
de ranuras de tratamiento dispuestas transversalmente al
degplazamiento de la fruta, que congiste en llenar dichas
ranuras con frutes, someter la fruta en dichas ranuras &
une centided limitada detraccidn soportente para hacer gl-
rar la fruta con fines de tratamiento, pero insuficiente
para mover la fruta desde dichas ranuras, someter la fruta

que estd en las ranuras a una fuerza exterior para dar un
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efecto de traccién adicionel para hacer que la fruta se
mueva transversalmente de una ranura a otra. .
4.~ Un método de gobermar el flujo volumétrico °

" de frutas en un aparato de itratemiento de fruta, que con~'

slste en establecer una zona resiringida que comprende una

" serie de caminos, suministrar fruta a la zona fransversal-

mente & dichos caminos y mover la frute de camino a camino,
someter la fruta que estd en los caminos & una cantidad 1i-
mitade de traccién soportante suficiente para hacer girar
la fruta con fines de tratamiento pero insuficiente para
transferirla a caminos adyacenties, continuar la alimenta-
cién de fruta a los caminos después de que se han 1lenador
para dar wna traccién adicional s la fruta pars hacerls
que se mueva & caminos adyacentes, haciendo la alimenta-
cidn de tal fruta adicional que un volumen igusl da fru-
te 8l alimentado se mueva a caminos adyacentes,

5e~ Un método de gobernar el flujo volumétrico
de frutas en un aparato de tratamiento de fruta, a través
de renuras de tratemiento que tienen superficies de trac=
cién y que estén dispuestes transversalmente al desplaza-
miento de la fruta, que consiste en llenar las ranuras

con fruta, establecer un equilibrio de rotacidén y traccidu

. goportante entre la fruta que estéd en las renuras y las

superficies de soporte que hard girar la fruta con fines
de tratamiento perolque no moverd la fruta de ranura a
ranura, aplicar una fuerza exterior a la fruta que estd
en una ranure pars perturbar el equilibrio de rotacidn
aumentando asi la traccidn entre la fruta y la superficie
de soporte y haciendo que la fruta se mueva a una ranura

-33@231
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: 6.~ Un método de gobermar el flujo volumétrico
de frutas, en un aparato de tratamiento de frutea.

Yal y como se ha descrito en la Memoria que an-
‘tecede, representado en los dibujos que se acompafian y

con los fines que se han especificado.

» Egta Memoria consta de diecinueve hojas esoritas
a mdquina por una sola cara. |

Madrid, g DIC. w5
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