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PATENTE DE INVENCION
por 20 afios
por “"PROCEDINIENTO PARA LA CONSERVACION Y EMBALAJE DE PRODUCIOS .
ALIMENTICIOS FRESCOS", a favor de D. Luis FARRE Montefid, de na-
cionalidad eSpaﬁola,‘domiciliado en TARRASA (Barcelona), Irineo, '3

MEMORIA DESCRIPIIVA

La presente Patente de invencidén se refiere a un proce-
dimiento destinado a asegurar la conservacidn y embslaje de ali-
mentos, durante un periodo prolongado de tiempo. La realizacién
del procedimiento en cuestién asegura que, transcurrido un lap-
50 de tiempo considerable g partir de la fecha del acondiciona=
miento de los productos, éstos podrén ser consumidos en condicio
nes comparables a las que tenian en el instaente de ser embglados.

El procedimiento se basa en la disposicidn de los ali-
mentos dentro de une mesa de un material que realice le triple
funcién de evitar el contacto de los productos con el aire, lo
que impedird la introduccién de bacterias y otros agentes cape~
ces de deteriorar los alimentos; de evitar que el propio aire
seque los productos, motivando la evaporacidén del agua conteni-
da naturalmente en ellos, y finalmente servir de medio de sepa~—
racidn y sustentecidén & las diferentes piezas de productos con-

tenidos.
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Las sustancias que podrén disponerse para su conserve-
cién mediante el procedimiento que se‘describiré serén vegetales
como verduras, frutas, etec. y animales, como cernes y simileres.

El materiel empleado pars constitulr la masa que ro=-
deard & los productos g conservar serd venbajosamente el yeso
fino, de wn tipo parecido g los emplesdos en la construceidn
y otras aplicaciones, particularmente de la clase denominada
usualmente escayola.

Para la constitucién de la masa de material gque rodes
y encierra los productos a conservar se empleard un molde de
la forma y dimensiones adecuadas, segin el tipo y la cantidad
de glimentos que se desee acondicionar en cada caso.

Pare evitar el contacto directo entre los alimentos y
la masa de yeso, que podria ser inconveniente en algunos casos,
los productos en cuestidén se protegerdén ventajosamente mediante
ung envolvente lamingr formada por un material como el pléstico
o similar. En otros casos no seré necesaria proteccién, por nc
constituir mayor inconveniente el contacto entre los productos
¥y la masg protectora que los envuelve.

Fl yeso que actuard como protector se aplicari en es-
tado fldido, tras wna preparacidén previa que le comunicard el
grado de pastosidad y de humedad conveniente.

Para obtener una distribucién uniforme de las plezas
alimenticias durante la operacidén de moldeado y mientras dura
el fraguado del material protector, aquellas piezas podrén com
plementarse con elementos de refuerszo, constituldos, por ejem-
plo, mediante elementos filares de glambre, hilos eldsticos u
otros, asi como también mediasnte bandas flexibles de material
textil o similar. .

La funcidn principal de la masa envolvente de los pro

ductos alimenticios serd la de evitar el contmcto de &satos con
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el aire ambiente. Otro efecto que se conseguiri es impedir la

evaporacidén prematura del agus contenide naturalmente en la

mase de las sustancias a conservar. Finalmente, una misidén im-

portante de la masse protectora serd la de separar las diferen-
5. tes partes de los productos alimenticios acondicionados.

Entre los alimentos particularmente adecuados para
su conservacifn mediante el procedimiento explicade figuran
las espigas de maiz tiernas, la caiia comestible, verduras, hor
talizas, frutas de todas clases y las carnes en sus miltiples

10. variedades.

Bl resultado del moldeo de los productos referidos con’
el material protector formard un blogue compacto y sélido, de
excelentes propiedades mecénicas en orden a su conservacidn y
durgcién frente a golpes y vibraciones, originados, por ejem=

15. plo, durante su transporte.

Todo cuanto no afecte, altere, caabie o modifique
1a esencia del procedimiento descrito, serd variable a los efe;
tos de la actual Patente.

NOTaA.

20, Se reivindica como objeto de este Patente de inven-
cidns

1.- Procedimiento para la conservacibén y embalaje
de productos alimenticios frescos, caracterizado por la dispo-
sicién de las piezas de los productos a conservar en el inte-

25. rior de wa mgss sélida constituida por yeso fraguado, el cual
queda digpuesto en el interior de los moldes empleados para la
preparacién de los citados elementos, rodeando a los mismos y
evitando el contacto directo de ellos con el aire awbiente,
completéndose eventualmente le disposicidn de las piezas, me-

30. diante el empleo auxiliar de elementos de sostén, particular-

mente durante la fase de fluidez del material protector envol-



5

10.

4

‘:-

- 335400

vente de los productos alimenticios acondicionados.
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Sean cusles fueren las circunsgtancias que concurran
en la esencialidad de la Patente de invencién definida en la
anterior reivindicacién, cuyo objeto es:

2= "PROCEDIMIENTO PARA LA CONSERVACION Y E’nIBALAJE
DE PRODUCTOS ALIMBNTLCIOS FRESCOS",.

Conste la presente memoria de cuatro hojas foliadas
¥ mecanografiadas.

Barcelona,s () DIC 1966
P.A. de D. Iuis FARRE Mont “‘)é.,

[E



	Bibliographic data
	Description
	Claims



