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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesion de un .

PRINER CFRUIFICADO DE ADICION

SOLICITANTE: . D._ ARTURO SER¥CIGNI ROSIHOL

RESIDENCIA: _ HADRID.~ Cerdnimo de la Quintana, 11

HEJORAS INTRODUCIDAS TN BL OBJETO DR LA FATEN-
ENUNCIADO: TR DE. THVINGTON..326.220,. pors. PROCEIIMITNTO

VERFFOGTONADO FAEA LA OBTENCION Y CONSERVACION DE JUGOS

¥ CAENES DE FRUTAS, FRODUCTOS VEGETALES, FESCADO Y CAR~

NE, Y EN GENERAL TODA CLASR DE PRODUCTOS ORGANICOS PB-
RECEDERCS

Prioridad: Patente . o N e del

Inventor: Tl mismo gefior solicltante, de naclonalldad
: eapafiola




10

16

20

25

30

’

Ia invencion a cue se refiere la presente memo-
ria constituye una novedad industrisl con caracteristicas y
ventajn¢ gque la hacen merecedora del privilegio de explotacid
exelupniva éue para ells ge soliclta, de acuerdo con lag preg-
cripciones del vigente Tatatuto sobre la Fropiedad Industrial
de fecha 256 de Julio de 1.9%9, texbo refundido, publicado el
30 de Abril de 1.950.

El objeto al que se conbrae la ilavencidn cue
nosn ocupa, congliute en una serie de mejoras que la préctica
ha aconsejado introducir, en el procedimiento perfeccionado,
de obtencidn y conservacidn que se reivindica en la Patente
de Inveuncidn 326,220, concedida al pronio molicitaunte con fe-
cha del dafa 10 de Noviembre de 1.988.

Las explicmclones relativas g este nprocedimien~
to, que se adaptable en dimensiones y capacidad a la congela-
cidn por contacto de jugon y carnes de frubas, de productos
vegebtalen, de pescados y carunesn, y eh geteral a toda clase de
productos orgsnicos perecederos, lag realizaremos mds cdmods-
mente, ayuddadonog en lag hojas de planog gue & loe efectos
a#e adjuntan.

Segin estos planos, las disbintas referencias
nunéricas que aparecen deutro de cada flgura, corresponden a
los sigulentes concepbos:

FIGURA 18

1) Nervios de placa cohgeladora superior para
separacidn bandela.

2) Linea de aspirecidn de refrigerante,

3) Vdlvula de alimentacidn gel sistema hidrad-

lico.

Ly Junte eldstica del tubo de aspiracidn.
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20)

21)
22)

23)
24)

Alglamlento techo

Colector sisbema hidradlico

Piatones del elstema hidradlico

Juhta de clerre

Alslamiento del slgtema hidradlico

Junta eldstica del tubo de alimentacidn
Vélvula de alimentacidn de refrigerante
Ventanilla de salida de baandejasn

Fuerta corredera

Poleas gufas de cadenas transportadoras
Poleas exnuln?doras de bolsas

Valvulas de alimentacidn de refrigerante
Cortina de aire

Tuber{n fija alimentacidn refrigerante
lodillos eldsticos moporter cadenas transpor .

-

Rodillos elasticos smoportes cadenas transpor]

Airlamiento separacidn zona de congelacidn.
Place de congelacidn fija inferior,
Placa de congelacidn acclonable superior.

Ventahillaga para retorno cadena transporta-

Tuber{a fija aspiracidn

Cortina de alre

VYalvula de sapiracidn de refrigerante
Motor para traccidn cadena btransportadora
fionortes plataforma y slistena traceidn

Reduccidn de velocidad
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FIGURA 28

FIGURA 38

31)
32)
3)

34 )

1)
2(
3)
L)
5)

1)
2)
3)
L)
5)

b

Poleas gufawr de cadenhas traneportadoras
Cadenha motriz
Cadena transgsportadora

Plataforma de manipulacidn

Aliglaniento tabiques

Zona de plataforma de manipulacidn

Zona de placas de congelacidn

Rodlllog de palanp expulsadoras de bolsas

Cadenag transportadoras

Rodillos de palas expulsadoras de bolsasg
Polea gufa loca

Polea guia fija a rodillo de palas
Ventanillas de retorno de cadenas

Ventenillas de malidas de bandejas, con prod

ductos congelados

FIGURA ha

trada

rag

gelar

6)

1)
2)
3)

L)

5)

6)
7)

Puerta de corredera

Tornillost sujecidn bandejas
Hotor eléectrico de traccidn

Puerta de corredera de +ventanilla de en-

Muescas para encaje de cadenas trangportados

Cortina de ailre
Ventanilla de retorno de cadena

Ventanilla de entrada de bandejas para con-
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FIGURA 52

FIGURA 68

FIGURA 78

FIGURA 32

poleas pufan

FIGURA 98

FIGURA 102

dro)

11)

1)
2)

1)
2)
3)

1) Rodillo soporte palas

2)

1)

2)

1)

2)

3)

h)

1)

2)

Reduccidn de velocidad
Soporte mecanismos de cadena

Poleas Gufas de cadena transnortadora motrl

Poleas gufae locas

Abrazaderas de eje de poleas locas

Coginete de eje de poleas motrices

Angular soporte gufas puerts
Gufag inclinadas para puertas

Cogilnetes de bolas fijas a laterales puertag

Palas exvulsadoras

-

Cojinetes para ejes de rodillos de palaa y
Vastagos £1jos para poleas locas

Motor eléctrico motriz

Reduccidn de velocidad

Pifidn motriz fijo a eje poleas motriz
Poleag motricen

Uflag para siosbener bolsae (cuatro por recua-

fHoporte bandelas parrillas

Armazdén de plebina de bandejas parrilla
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FIGURS 118

1) Pistén hidradlico

2) Bridas de material rigido aiglante
PIGURA 1R8

- 1) Pandeja parrillag

?) Cadenas transportadoras

Bdslcamente, y una vez terminada la preparacidn
de los productos para su envasado, desde 1la tolva receptora
de éetos, tal y como ge especificaba en la Patente priancipal,
egtos productom paga ha ser domificados y vesados, ehvasados
v cerradog por termostatos, en bolsas de celofén iaterior y
Polietileno exterior, en miquinas automdticas disponibles en
el mercado.

Ias bolsar van siendo sitdadas por el lado pla-
no sobre parrillias de aceXo inoxidable dentro de los huecos
de dichas parrilag eh que geran congeladas tales bolaas

Lag dimensiones de las bandejas-parrilag se aco
modaran a lag clases y tamafios de los productos y heceglidades
de cada factoria.

Lag dimensiones de lag bande jas-parrillas mds
acongejables para las frutas son de UN KETRO de ancho por ChE-
BO TREINTA DE espacio dtil.

Iag medidas mée aconsejables para las bolsas
de frutas son de CERO DIEZ FOR CERO DIEZ metros, siendo va-
riable su albura que aerd determinada por las clagcs 43 ISru-
tag o productos.

Estas boleas pueden acomodarse en nimero de
TREINTA en lag bandejas parrillas cuyas dimensiones geran de
UN METRO POR CERO TREINTA POR CERO, CERO UNO de espacilo atil,

De log comstados de lay pletlnag de acero inoxidable que for-
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man el armazdn de law bande jag parrillag y por sus partes ba-
Jas sobregmlen unas ufiae de 1 cm, que en pdiero de cuatro
por celdilla gostendrdn lag holsas.

Tetag bandejas parrillas, estdn sujetas por la
parte central de sus laterales a unag cadensg trangportadoras
cuye aleidn es la de trasladar un ndmero determinado de ban-
dejos coh sus cargas de bolsas, al interior del congelador,
sisulendo un proceso asutomdtico de retorno, una vez vaclas,
para ser llenadas de nuevo.

El sigtema de expulsidn de bolsas que puedan
retrararse retenldns nor accidn de congelacidn en law bande-
jag, se efectuard a travée de un rodillo de palas expulsado-
ras por movimiento automitico, a través de la cadena trang-
portadora,

Estas bolsas, caeran sobre unag gufas transpor-
tadoras, que las llevardn kasta unas maquinas automdticas
empaguetadorns de clerto nimero de bolsasm, cada paquete de
diferentes capacidades, ya sitdadas éatae en el almacén de
conservacidn.

La congelacidn serd por PLACAS DE CONTACTO, que
en una longlbtud anroximada de CIHCO METROS congelaré, a lé
temperatura cohveniente a cada producto, las bolsag conteni-
das en QUINCE BANDRJAL, en prfodos o ciclos de clnco minutos.

Ia placa congeladora inferior, estd fija a la
estructura o armazén del armario y la superior, sers accio-
nable a travéa de un sisbtema hidradlico preparado al efecto,
perfectaunente alaelado de 1la placa, para evitar bransmisiones
directas de frfo, con un recorrido ascendente y descendente
regulable entre UNO y VEINTE cent{metros, y unldas al alstema

de refrigeracidn por juntas de tipo eldetlico., Lag cltadas plg
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cas congeladorar tendran la suficlente capaéidad frigorifica
para absorber lag calorise necesarias para la congelacidn de
log diferentes productos.

La cadena transportadora serd accionada por un
motor eléctrico a través de una reductora, que nos dard la
velocidad mAs indicada para la traslacidn de las bandejas,
con sus di%erentes productos,

Tanto la ventanilla de entrada como la de sali-
da de las zonas de placas congeladoras, consbard de una puer -
ta de cierre hermético regulada aubondticanente, dependiendo
p8 apertdra o cierre, de los ciclos de congelacidn, y lasn ven
tanillas para el retorno de la cadena btrahsporbadora con lasg
bandejan ya vacfas que se efectuard por la parte vaja del ar-
mario congelador, tendrdn cada una una cortina dé alre, calcu
lada de forma que las pérdidag de temperatura del almacén de
conmervacidn sean minimas,

Toda la estructura o armazdn del sigtema de con
gelaclidn, como el del hidraﬁlico, esbard perfectamente ailsla-
d5 con materlales garantizados y espesores suflclentes, para
que el coeficiente de transmisidn de temperatura sea minimo.

En la cdmara esteril y final de la tranaforita-
cidn ¥ envasado de produstos, eh las bolsas y en 1{nea con la
zoha de congelacidn, sobre una plataforma preparada al efec-
to, se situardn lae bandejas retornadas para su manipulacidn
previa a la cohgelacidn,

Hecha la dercripcidn precedente hemos de afiadir
que log detalles de realizacida de la idea expueaba pueden
variar, sin que por ello cambie la esencia de la invencidn,
que e& laque re dempreude de los piarrafos que anteceden y la

que se reivindlca en la sigulente
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NOTA
! En resimen, el Primer Certificado de Adicidn que

se gmolicita, recaerd sobre las sigulentes relvindicacionea:
i
Q 8, NEJORAS INTRODUCIDAS ™ TEL OBJETO OE LA PA-

i

TTENTE DE INVFICION 328,220, por: PROCEDIMIMNTO PERFRCCIONADO

EPARA LA OBTENCION Y CONSERVACION DE JUGOS Y CABNES DE FRUTAS,
|

#PRODUCTOS VEGETALEG, PEHSCADO Y CARNE, Y EN GENERAL TODA CLASE

§DE PRODUCTOS ORGANICOS PERECEDEROS, que se caracterlzan esen-
icialmente porque uha vez terminada la prenaracidn de loas pro-
?ductos para su envagado, deande la tolva receptors de estow,

t

icomo e especifica en la patente prineipal, estos productos pg

il

isan a ser dosificados, pesadosn, envasados y cerrados por ter-
;mostatos, eh magulnas sutomdticas, en el interior de unas bol-
Fﬂaﬂ conetituidan por material édeouado interior y exteriormen-
ite, cuyag bolsas van siendo sitdadag por el lado plano, =obre

narrilag metdlicas inoxldables, para ser congeladas eh los hue|

f

icom que éstan presentan, siendo lag dimenglones de las bande-

23as~parrillaa lag mAa adecuadag para acomodarse a las clases
]

l
!

¥ tamafios de los productos con los que se labore, y a las ne-

cesldades de la factorfa que lag emplee.

28,.. MEJORAS INTRODUCIDAS XN EL OBJBIO LB LA PA
TENDE DE INVENCION 326.22C, por: FROCEDIMIENTC PERFECCIONADO
PARA LA OBTENCION Y CONGERVACION DE JUGOS Y CAENES DE FRUTAY,
PRODUCTOS VEGETALES; PENCADO Y CARNE, Y EN GENERAL TODA CLASE
DE PRODUCTOS ORGANIGCOS FRRECEDFEROS, segin la reivindicacidn an

terlor, que ge caracteriza porque de log coatados de las ple-~
tinas metdlicas, que conforman el armazdn de las bandejag-pa-
rrillas, que hemos descrito, y por sug partes bajasm, sobresa-
len unag ufias de longitud adecuada, que en nimero de cuatro

por celdilla, estin destinadas a moatener lam bolsas; estando




10

15

20

25

30

- 10~

sujetag por gsu parte, egtas bande jaseparrillas, por la parte
central de sus laterales, a unas cadenas transbordadoras, cu-
ya misidn es la de trasladar un ninero determinado de bande-
Jas, con sus cargas de bolsag, al interior del congelador, si
gulendo un proceso auntomatico de retorno, una vez vaciag para
ser llenadas de nuevo; y habiéndose previgto, que el sigtemn
de expulsidn de lag bolsas que puedan quedarse retrasadas,
retenidas por aceidn de la congelacidn en lae bandejas, se
efectie a travéa de un rodillo de palas expulsadoras con mo-
viniento automético, a través de una cadena transportadora,
gue las haga caer srobre unas gufas transportadoras, que, a
su vez, lag llevaran hasta unas mdquinas automdticas empague~
tadoras de cierto admero de boleas, en paguetes de diferentes
capacidades, estando éstas ya sitdadag ea el almacén de con-
servacidn,
3%.~ MEJORAS INTRODUCIDAS ®N EL OBJETO DE Lgd P4

TENTE DR INVENCION 326.220, por: PEOCEDINIFHTO PERFECCIOHADO
PARA LA OBTENCION Y CONSERVACION DR JUGOS Y CAHNES DE PRUTAS,
FRODUCTOS VEGETALES, PESCADO ¥ CARRE, ¥ EV GEWERAL TODA CLA-
8% DE PRODUCTOS ORGAIICOS PERECEDEROS, regin las reivindica-
clonest anteriores, que se carascteriza enenclalmente porgue la
congelacidn ge llevard a cabo por medio de unas placas de cop|
tacto, que eh una longitud conveniente, y durante un perfodo
de tiempo yn determinado, congelardn, a la temperatura adecug
da para cada producto, a lag bolsas conteitldas en guince ban-
dejas de las ya citadas.

| 8.~ HEJORAS INTRODUCIDAS BN EL OBJHTO DE La g
TEXTE DE INVENCION 326.220, por: PROCEDINIENTO PERFECCICHADO
PARA LA OBTENCION Y COHSERVACION LE JUGGS ¥ CAHNES DE FRUTAS,

PRODUCTOS VEGRTAL®S, PESCADO Y CARNE, Y EN GULERAL TODA CLASH
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US PRODUCTON ORGALICOS L WEECTUBRO0S, segin las relvihdicaclo=-
lefs precedentes, que se caracterizan ecenclalnente porque de
lae mencionadas vlacas congeladoras, que tendrin la suficien-
te capacidad frigor{fica como vara shrorber las calorfas ne
cesaring pura la congelacidn de log dlferentes productos, la
que estd gitdada inferiorménte es fija a la estructura o ar-
mazdén del armario, y la sitdeda ruperiormente, por el contra-
rio, es accionalile » trovée de un ristema hidradlico prepa-
rado al efecto, que estd perfectamente airlado de la placa,
para evitar transmisiones directar de frio, con un reccorrldo
areendente v descendente rerulable en la medilda conveniente,
ertondo unida ademds sl sictema de refrigeracidn por Junbasw
de tipo eldstico. ’

5%.- HEJORAS INTRODUCIDAS 1% BEL ORBJRTO LE La PA
TENTH DE INVENCICH 326,220, nor: PROCEDINIWITO PERFECCIONADO
PARA LA ODTENCION ¥ COLSFRVACIOH LDE JUGOS ¥ CARNEY LT FRUTAS,
PRODUCTOS VEGETALES, PESCADO Y CAREE, Y 5 GIWERAL TOUA CLA-
HE LE ZRODUCTOS ORGANICOS PERECEDEROS, sepdn las reiviadicee
clones anteriores, cue se caracteriza esencialmente porque
la cadena transportadora serd acclonada por un motor eléotri-
co, a través de una reductora, gue nos dard la velocidad mds
indicada para la traclacidu de lee bandejas, con fug diferend
tes productos.

6%+~ MEJORAS INTRODUCIDAS T EL OBJETO LE LA P4
TEWTE DE INVENCION 326.220, por: PROCEDIMIFNTO PERFECCIONADO
PARA LA OBITERCIOCN ¥ CONSERVACION DE JUGOS Y CARNES DE FRUTAS,
PRODUCTOS VEGETALES, PESCADO Y CABNE, ¥ EN GWNERAL TOUA CLA-
SE DE PRODUCTOS ORGAKICOS PERECEDEROS, sesdn lar reivindica-
clones anteriores, que re caracteriza eaenclaluente, porque

tanto 1la ventanilla de entrmdn, como la de salide de lasn %0~
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nas de placag congeladoras, constard de une puerta de clerre
hermético, regulada automdticamente, dependiendo su aperturs
o cierre de los ciclos de congelacidn, y porque lag ventanl-

D)

llag para el retorno de la cadena btransportadora con las tand
dejag ya vac{ag, que e efectuard por la parte baja del arma-
rio congelador, bendrdn cada una une cortina de aire, calcu-
lada de forma que las pérdidas de temperatura del almmcén de
congervacidn, sesn minimas,

78, - HEJORAS INTRODUCIDAS BN BEL OBJETC DB LA I
TENTE DE INVENCION 326.220, nor: PROCEDINMITNTO PERFECCIONALC
PARA LA CBTENCION Y CONSERVACICH DE JUGOS Y CAZNES DR FRUTAS,
PRODUCTOS VEGETALES, PESCADO ¥ CARNE, Y EN GENERAL TODA CLa-
ST DE PRODUCTOS ORGAKICOY FERWNCEDEROS, regin lasm reivindica-
clones anberiores, gue ue caracteriza egsenclalmente, porgue
tanto la estructura del sistems de congelacidn, como la del
sigtema hidradlico, estardn perfectamehte aisladas con mate-
riales garantizados y espesores suficlentes, como para que
el coeficiente Ge transmisidn de temperatura, sea el minimo
permisible,

B2, MEJORAS INTRODUCIDAS BN L OBJETO LE LA ki
TENTE DE IKVENCION 326.220, por: PROCEDIMIENTO PERFECCIOKALO
PARA LA ODTENCION Y CONSERVACION DE JUGOS Y CARNES DB FRUTAS
PRODUCTOS VEGETALTS, PESCADO ¥ CARNE, Y By GENERAL TODA CLA-
4% DE PHCDUCTOY ORGAMICOS LRLIECEDEROS, segin las reivindlea-
cloneg nrecedentes, gue re caracteriza egenclalmente, porque

vy al final de la tranaformacidn y en-

D

er la cdmara esteril,
vasado de productog en las bolses, y en lfnea con la zona de
congelacidn, sobre una nlataforma preparada al efecto, se

situardn las bandejas retorunadss, pare su manipulacidn pre-

s - « &
via a la congelacion.

&0
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9%.~ e reivindioca por dltimo, como objeto go-
bre ¢l que ha de Tecaer el Primer Certificado de Adieidn que

se solicita: MWJORAH INTRODUCIUAS EN BL OZJ¥IO DE LA PATENTE

- DB INVRECION 326,220, por: PROCEDIHINNTO FERFECCIONADO PARA

LA OBTENCION Y COWSERVACICN DE JUGOS ¥ CARNES DE FRUTAS, PRO-

; DUCTOS VRGETALES, PRICADO Y CABNE, Y EN GESERAL TODA CLASE DE

~ PRODUCTOS ORGANICOF PERECELEROS.

Todo conforme queda descrito ¥ reivindiocado en

la brerente memoria que congta de trece paginas mecanograrfa-

S dasg y dibujos aue e acomnsfian,

Hadrid, 17 de Diclembre 1.966

BEHNARDO UNGRIA
DeDo
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FIGURA N~ 1
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FIGURA N2
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