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MEMORIA DESCRIPTIVA |

correspondiente a la solicitud de concesién de una

PATENTE DE INVENCION

SOLICITANTE: UNILEVER N V.

RESIDENCIA: Museumpark..l..= ROTTERDAM  ~

HOLANDA,

ENUNCIADO: YN PROCEDIMIENTO PARA LA PRODUC-

CION DE BOLSITAS DE INFUSION"

Modelo de ubi-

Prioridad: Bammexlidad. alemins.... ol 55,438 4el 2=12-1.965.
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cho de que en cada envase, especialmente en cada holsita de

Bl invento se refiere a una bolsita de infusidn para ca+

fé hecha de un material permeable para la humedad, acue esté
llena especialmente de café tostado molido, listo para pre-
parar una infusidn de café.

Las bolsitas de infusiones son conocidas ya desde hace

mucho tiempo em las formas mds diversas. Ahora bien,; Son emt

‘pleadas casi exclﬁsivameﬁte para té. Para café, en cambio,
no han lograde llegar a implantarse. E1l motivo para“ellb &8
triba en que el café tostado y molido, envasado bajpfyacio,
con 6 sin gas inerte, en los botes de lata o bolsaéjﬁetali-
zadas hasta ahora conocidos, ya no suele presentaﬁ:al cabo
de un tiempo limitado la plenitud de aroma y sabor ﬁue exis{
te en el café recien tostado y molido, como consecuencia de
reacciones de oxidacién, polimerizacidn y condensacidn, que
hasta hoy en dia no han si&o investigadas a fondo.

El invento se ha propuesto ahora crear un envase para
café, que al ser puesto en infusidn en agua caliente, per-
mita una preparacidn répida- ¥y una mejor calidad del café
puesto en infusidn, incluso después de un almacenaje proloni
gado del envase, que la que podria conseguirse con un café
envasado de la manera conocida al.cabo de un tiempo de al-

macenaje igual de largo. El problema se resuelve por el he-

infusidn, se encuentran ademds de la cantidad necesaria de
café tostado y molido, también una o varias cdpsulas que
cbntienen-un concentrado aromidtico tal como, por ejemplo,
aceite de café con las sustancias aromidticas y pustativas
fijadas en &1, cdpsulas que se deshacen en el agua calien-

te. Bsta manera de adicién de sustancias aromiticas y gus-

tativas proporciona una dosificaciodn exacta de tales sus-
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‘las particulas de café existentes en la bolsita de infusién.

tostados en cuanto a gusto, aroma y aspecto, y desde luego

ancias con relagién'a la cantidad de licuido correspondiend
te al contenido de la bolsita de infusiém.
Como material para las’ cédpsulas a introducir en la bol-
gsita de infusién conforme al invento, sirven la gexéﬁina,
la goma arabiga, el agar-agar o similares, preferentemente

con un plasticante tal como glicerina, sorbita o una Sustan-

-
VI e

cia similar a la sorbita, en una proporcién de aproximada-

mente 2 : 1. Por este material queda el aceite de café, que

contiene las sustancias aromdticas y gustativas, eﬁaerrado
de tal modo, que las sustancias aromaticas y gusta%ivhs no
pueden escapar.ni'alterarse durante el almacenaje;:En'cam-
bio;Aal entrar el material de las cdpmlas en contacto con
agua de aproximadamente.100°C, se hincha agrietandose o des-
componiéndose en trozos. Con ellb queda el aceite de café

en libertad y cede al agua las sustancias aromaticas y gus—

tativas que contiene. Al mismo tiempo se lexivian también

E1 1iquido, una vez retirada la bolsita de infusién, vy a
pesar de un tiempo de almacenaje prolongado d€l envase, no

se diferencia apenas de un cafe preparado con granos recién

es mejor que el preparado con un café normal almacenado du-
rante el mismo tiempo, que hé hubiera sido envasado de la
manera conforme al presente invento.

Las sustancias aromdticas y gustativas contenidas en
las cdpsulas, vienen a sustituir a las sustancias destrui-
das como consecuencia de las reacciones de oxidacidn, poli-
merizacién y condensacion. En cambio no repercuten desfavo-
rablemente cuando una bolsita de infusién conforme al in-

t0 es utilizada ya al caho de un tiempo de almacenaje rela-




10

15

20

25

30

tivamente corto.

El contenido de las cdpsulas contenidas en las bolsi-
tas de infusién conforme al invento, asciende preferentemen-
te a 5 a 100 mg de aceite de café con las correspordientes
sustancias arométicas v gﬁstativas. Segﬁn.la cantidadAde ca-
fé‘contenida, se disponen en una bolsita de infusiéh;ana 0
varias eépsulas,'de modo que segun las calidades réépécti—
vas de café y de las sustancias arométicas v gustativas con-
tenidas en el aceite de café, se alcanza una prOporéién en
peso de 10 é de café tostado y molido, por cada 10 a 30 ng
de aceite de café. con las sustancias aromiticas v gustati-
vas.

Para evitar la fofmacién de posos de particulas finas
de café, a manera de polvo, en el fondo del recipiente que
sirve para la preparacidén de la infusidén de café, se ha pre-
visto asimismo que las bolsitas de infusidn no contengan nad
da mds .que particulas de café de un tamafio de grano de 0,04
a 1 mm. ' <
| A pesar de que hasta ahora se ha hablado aqui tan sdlo
de café y café tostado en general, puede tratarse también,
no obstante, de éafé con contenido.de cafeina,'descafeinado,
desecado, mezclado a hase de las clases citadas o tratado
de cualquier otro mado.

La bolsita de infusidn estd hecha de papel de filtro,
de una hoja metdlica perforada o de otro material similar
apropiado para este fin, que sea permeable para el agua ¥y
que no impida la difusién de los extractos .(sustancias aro-
miticas, gustativas y tostadOras), pero que retenga las pard
ticulas de café levigadas, ias partes de las cdpsulas rotas

¥ la mayor parte del aceite de café. -
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Un ejemplo de la bolsita de infusién conforme al inven-
to, serd descrito a continuacidn a base del dibujo. Este re-
presenta una seccidn a traﬁés del envase, si bien no a esca
la natural, Con 1 ha sido designada la bolsita de infusidn,
consistente en un material permeable para el agua. Esta bol
sa puede bSener la forma representada, o bien cualquier otra
forma aproplada. Las particulas de café tostado y molido
contenidas en la bolsita de infusiodn l,fhan sido caranteri-
zadas con 2. La cipsula consiste en la envolvente 34fy-el
acelbe de café en ella contenido, con las sustanciasjgromé"
ticas y gustativas 3b. Con 4 ha sido designado un.bramante
de suspensidn, en el que puede encontrarse ﬁna efiqﬁéta 5.

Ias bolsitas de infusibn pueden ser almacenédab, de la
manera en si conocida, dentro de envases exteriores hermé-
ticos, llenados eventualmenté bajo vacio con o sin éaS'inqg
te, a efectos de protegerlas contra la humedad de 1é'atm6§
fera, el oxigeno dél aire y la influencia de la luz, asi
como para evitar éué se enrancien las particulas de carfé.
Las bolsitas de infusién conforme al invento proporcionan
la ventaja de Que el café no solamente puede ser almocenado
en tales envases durante mds tiempo que el que era posible
hasta ahora, sin perder aroma y sabor, éino que ademis no
se producen después de abierto por primera vez uno de estos
envases pérdidas de aroma y sabor durante el almacenaje ul
terior.

En restmen, la Patente de Invencidn que se solicita dg
berd recaer sobre las sigulentes:

REIVINDICACIONES

1. Un procedimiento para la produccidn de bolsitas de

infusidn conteniendo estimulantes caracterizado porque una




S T

e aet e £ 1e pep e - = ey o e« =

10

18

20

25

30

ol

i)
Nl

3 '}:
I ﬁ :mf{:tix }

bolsa de material permeable al agua se llena con café moli
do y cipsulas conteniendo concentrado de' aroma de café,
siendo dichas cépsulas de un materia} que se disuelve en
égua caliente.-

2. ﬁn procedimiento de acuerdo-con la reivindicacidn
1, caracterizado porque las paredes de la cépéula consisten

en gelatina, goma ardbiga, agar-agar u otro material simi-

"lar,preferentemente con un plastificante tal como giicerina,

sorbite o una sustancia similar a la sorbita, en una propor
cibn de peso de'aproximadamente 2 ;1.

3. Un 'procedimiento de,acuerdo con -las reivindicacio-
nes 1 b 2, caracterizado porque las cdpsulas éontienén 5 a
100 mg de aceite de café con sustancias aromiticas y gusta—
tivas. . ‘

4, Un procedimiento de ééuerdo'con las reivindicacioneq
1 a3, caraéterizado porgue la proporcibén de peso entre ca-
£fé y aceite de café-con sustancias aromiticas y gustativas
e¢s de aproximadamente 1000 : 1 a3 .

. 5. Un prqcedimiento de acuerdo con las reivindicacdio-
nes 1 a 4, caracterizado porque las particulas de café son
de un tamailo de grano comprendido entre 0,04 y 1 mm.

6. Un procedimiento de acuerdo con”;as.reivindicacio—
nes 1 a 5, caracterizado porque la bolsita de infusidn con
siste en un material de,envase (permeable para el agua) que
retiene las particulas de café levigadas,.los trozos de las
cdpsulas rotas y el aceite de café.

7. Se reivindica por Ultimo como objeto sobre el que
ha de recaer la Patente de Invencibn que sc solicita: "UN

PROCEDIMIENTO PARA LA PRODUCCION.DE BOLSITS DE INFUSION".
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1 1

: seate Memoria descriptivd, que consta de siete piginas meca

§ nografiadas y dibujos adjuntos.

1 Madrid, -2 de diciembre de 1966.

| § BERNARDO UNGRIA.
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Todo conforme queda descrito y reivindicado en la pre-
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