
MEMORIA. DESCRIPTIVA 
qu§ se presenta para unir a la solicitud 

de
P. A T E N T E  D E  I N V E N C I O N  

en

E S P A Ñ A  
por VEINTE años

a nombre de DESLIE A. PARSONS & SONS LIMITED, entidad britá­
nica, establecida en AsKbumham Works, Burry Port, South 
Wales, Oran Bretaña, por:
"UN METODO DE QUITAR LAS CAPAS DE PIEL Y/0 LAS NO COMESTI­
BLES DE CEBOLLAS

El presente invento se refiere al pelado de cebo­
llas, y frutos y tubérculos similares. Por conveniencia 
de la descripción, el término " cebolla" aquí usado, debe 
considerarse que incluye otros artículos similares de fru- 

5 tos y tubérculos.

Los métodos corrientes de tratar las cebollas son:
(a) Raspado de las cebollas seguido de tratamien­

to en una solución caliente de sosa cáustica^
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(b) Quemado haciendo pasar las cebollas a travos 
de uh homo calentado a alta temperatura con gas propano y 
oxigeno, y retirando luego las capas de piel o capas no co­
mestibles quemadas, par frotado, ya sea con cepillos o ya sea

5 haciendo pasar las cebollas a través de una máquina de pelar
vegetales del tipo continuo con abrasivo.

(c) Volteo en un tambor con abrasivo, similar en 
funcionamiento a una máquina de pelar patatas.

Estos métodos adolecen de una serie de inconvenien— 
10 tes, por cuanto son relativamente costosos, ineficaces, tien­

den a dañar las cebollas y, en general, son poco pulcros, 
creando con ello condiciones de trabajo desagradables.

Es por tanto un objeto del presente invento supe—
15 rar los anteriores inconvenientes de los métodos corrientes

de tratar cebollas.

De acuerdo con el invento se ha creado un método 
de quitar las capas de piel y/o las no comestibles de cebo­
llas, que comprende someter las cebollas a un chorro de fluí 

do en forma de al menos una corriente de fluido que entra en 
20 un recipiente en el que se colocan las cebollas, caracteriza­

do por sincronizar la alimentación de las cebollas con el 
vaciado del recipiente de tal manera que en cada ocasión so­
lamente se introduzcan una o muy pocas cebollas en el reci - 
píente, siendo el recipiente mucho más grande que la cebolla 

25 o cebollas de modo que la cebolla o cebollas puedan moverse
libremente en el recipiente Tínicamente ( aparte de la fuerza 
natural de la gravedad) de acuerdo con la influencia del 
flúido que hay sobre ellas, retirándose de este modo las capas 
de piel de las cebollas sin dañar el resto de la cebolla.

30 El'fluido es, de preferencia, aire, pero pueden
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usarse otros fluidos, por ejemplo, vapor desagua, 
desea, puede practicarse una incisión en las capas exterio­
res de piel de la cebolla por corte, abrasión o quemado, 
antes de alimentarla a un recipiente en el cual es sometida 
a un chorro de fluido y hecha girar sobre su eje a gran ve­
locidad, para eliminar una o más capas de piel y/o no comes­
tibles. Usualmente es adecuada una presión de aire de 4,2 

. 2
a 7 kg/cm , pero puede proveerse una válvula reductora con 
la cual puede ser ajustada la presión rápidamente a partir 

de cualquier máximo dado. El aire comprimido puede estar 
a la temperatura ambiente;

. De acuerdo tambián con el invento, se ha creado 

un aparato para quitar las capas de piel y/o las no comesti­
bles de cebollas, que comprende una estructura de soporte, 
un recipiente montado sobre dicha estructura de soporte, me­
dios para inyectar una o más corrientes de fluido en el re - 
cipiente, medios para vaciar periódicamente el recipiente y 
medios para alimentar las cebollas al recipiente en sincro­
nismo con el vaciado del recipiente de tal manera que en ca­
da ocasión solamente se introduzcan una o muy pocas cebollas 
en el recipiente, siendo el recipiente mucho mayor que la ce­
bolla o cebollas contenidas en ál y estando el aparato cons­
truido de manera que la cebolla o cebollas pueden moverse li­
bremente en el recipiente únicamente ( aparte de la fuerza 
natural de la gravedad) de acuerdo con la influencia del flui­
do que hay sobre ellas.

El aparato para llevar a la práctica el invento 
puede comprender un recipiente circular, o aproximadamente cir­
cular, provisto de una tobera en su pared anular, a travás 
de la cual puede ser proyectado un chorro de aire apnomprimi­

do en el recipiente tangencialmente o a lo largo de una. cuer-
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da de la pared circular. Si se desea, pueden proveerse más de un 
surtidor, y/o al surtidor puede tener dos o más aberturas. La ali­
mentación de aire al surtidor puede efectuarse a través de una vál 
vula, por ejemplo una válvula rotativa, para controlar el periédo 
durante el cual es sometida cada cebolla al chorro de aire. El re­
cipiente puede ser cilindrico, o bien puede tener un diámetro intg 
rior mayor entre sus extremos, de modo^ue las cebollas tiendan a 
permanecer en la parte de diámetro grande mientras están siendo pe 
ladas. Las cebollas girarán alrededor del eje del recipiente y tam 
bien alrededor de sus propios ejes, y tienden a permanecer con sus 
ejes aproximadamente paralelos al eje del recipiente, de modo que 
el chorro de aire es dirigido contra la piel entre las posiciones 
de la parte superior y de la parte inferior. La generatriz del re 
cipiente puede ser una curva, o bien puede consistir en dos líneas 
rectas, o bien en dos líneas rectas con otra forma án sus extremos 
adyacentes. El recipiente puede ser de forma de embudo en la parte 
superior para facilitar la introducción de las cebollas. Aunque la 
sección transversal del recipiente es, de preferencia, circular,en 
todas las posiciones, podría ser de otra forma, por ejemplo, poli­
gonal u ovalada.

Las cebollas pueden ser peladas antes o después de recor 
tar o descabezar la parte superior y liarte inferior. Puede prac­
ticarse la incisión en una cebolla en más de una posición a lo lar 
go de su eje ( de arriba a abajo), perpendicularmente al eje y a 
mitad de recorrido entre la parte superior y la parte inferior (es 
decir, en torno a parte o a toda la circunferencia) o bien oblicua 
mente a su eje, por medio de cuchillas afiladas ajustables o miem­
bros que tengan dientes, diamantes u otros materiales abrasivos, por 
ejemplo carborundum, o bien quemando hasta una profundidad entre, 
por ejemplo, 0,125 mm y 0,375 mm ( por ejemplo, de 0,175 mm), garan 
tizando con ello que en una cebolla con, por ejemplo, 6 capas de
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p ie l  de 0,025 nm de grueso, l a  in cisión  penetrará todas sus capas 

de p ie l .  En e l caso de tener que quitar l a  capa carnosa más ex 

te r io r , l a  profundidad de la  in cisión  puede aumentarse hasta ser , 

por ejemplo de 3¿L mm. Ello puede ocurrir con cebollas que tengan 

l a  capa de p ie l más in te rio r  formando una pieza con la  capa más 

exterior carnosa, y en lo s  casos en que la  carne esté dañada. En 

l a  p ráctica , puede quitarse primero la s  capas de p ie l y someterse 

luego la  cebolla a un nuevo ciclo  a través de otro aparato, e l  cual 

elimina l a  capa o capas carnosas no comestibles.

En una realización preferida del invento, las cebollas 
son alimentadas continuamente, de una en una, sobre portacebollas 
en movimiento los cuales llevan las cebollas sucesivamente a apli­
cación con cuchillas de descabezar la parte superior y la parte in 
ferior, dispuestas en la trayectoria de las cebollas, y luego a 
aplicación con cuchillas que practican una incisión en las capas de 
piel y/o en las capas no comestibles de la cebolla; siendo luego ex 
pulsada la cebolla de su portacebollas en movimiento para ser reci 
bida en uno de una pluralidad de recipientes, donde es chorreada 
con aire comprimido para separar las capas de piel y/o las no comes 
tibies de la cebolla, siendo llevados los recipientes sucesivamen­
te a la posición de recibir la cebolla.

Si se desea, la s  cebollas pueden también ser sometidas a 

un chorro de flu ido  en la  posición en que se p ractica  l a  in cisión . 

Además, puede practicarse  en la s  cebollas una in cisión  en sus capas 

de p ie l  y/o en la s  no comestibles, antes o después de descabezar sus 

partes superiores y sus partes in fe r io re s.

Alternativamente, en las cebollas puede practicarse la in 
cisión y ser chorreadas por medio de un dispositivo accionado a ma 
no que incorpora una cuchilla afilada y una tobera o surtidor para 

chorrear la incisión con aire comprimido u otros medios adecuados. 
Luego pueden descabezarse las cebollas, parte superior y parte in­
ferior, a mano o mecánicamente, y pueden quitarse las capas de piel
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aflojadas en un recipiente o en recipientes del tipo des­
crito, en los cuales la cebolla es sometida de nuevo a un 
chorro de aire o de otro fluido adecuado, y hecha girar en 
torno a su eje a gran velocidad.

5 A continuación se describirá el invento, a manera
de ejemplo, con referencia a los dibujos que se acompañan, 
en los que:

La Figura 1 es una vista en alzado lateral de un 
aparato fabricado de acuerdo con el invento y que funciona 

10 de acuerdo con el método de este invento;
La figura 2 es una vista en planta del mismo;
La Figura 3 es una vista en alzado lateral desde 

el lado opuesto al ilustrado en la Figura 1;
La figura 4 es un alzado posterior;

15 La figura 5 es un alzado frontal;
La figura 6 es una vista^en perspectiva mostrando 

una entalladura en forma de V y mostrando el achaflanado 
del borde de la esquina interior de aquella;

La figura 7 es una vista en planta de las cuchillas 
20 de descabe.zar la parte superior y la parte inferior, y de

las cuchillas para practicar la incisión longitudinalmente 
en las capas de piel y/o en las no comestibles;

La figura 8 es una vista desde un extremo de una 
cuchilla y un palpador de un conjunto de cuchilla para des- 

25 cabezar la parte superior y la parte inferior de cebollas,
según se ve por 8-8 en la Figura 7;

La figura 9 es una vista desdd un extremo de las 
cuchillas de descabezar la parte superior y la parte infe­
rior, ilustradas en la Figura 7;

30 figura 10 es una vista en planta de las cuchilla:
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y 3el meoanismo para practicar l a  incisión longitudinalmen­

te ai la s  oapas de p ie l y/o en la s  no comestibles, ilu stran ­

do una posición normal en lín eas de trazo lleno, y l a  posi­

ción a la  que se llevan para actuar, en lín eas de trazos;

5 La Figura 11 es un alzado la te ra l del meoanismo de

cuchilla para practicar la  incisión longitudinalmente aa 

la s  oapas de p ie l y/o en la s  no comestibles, segán se ve 

a lo largo de la  línea en la  dirección de la  flecha 11 de 

l a  Figura 10;

lo  La Figura 12 es un corte transversal a través de

un aparato de pelar con chorro de 'a ire  g iratorio ;

La Figura 13 es un alzado dél aparato de pelar con 

chorro de a ire , según se ve en l a  dirección de la  flecha 

13 en la  Figura 12;

15 La Figura 14 ilu stra  un surtidor para alimentar

aire  comprimido a un recipiente del aparato de pelar con 

chorro de aire;

La Figura 15 es un alzado desde un extremo de una 

rueda de e s tre lla  modificada que sirve para practicar la

2o incisión ai la s  cebollas en tomo a parte de la  circunfe­

rencia de la s  mismas, mientras que, simultáneamente, cho­

rrea l a  incisión con un medio comprimido;

La Figura 16 es una v ista  en ecarte por la  línea 

16 - 16 de la  Figura 15.

25 Refiriéndonos a lo s  dibujos, l a  máquina comprende

un bastidor 110 hecho de, por ejemplo, trozos de angular 

de hierro atornillados y soldados entre s í .  Dentro del 

bastidor 110 va soportado un portacebollas 111, una rueda 

de e s tre lla  112 frenada por fricción , cuchillas 113 de des-

3o cabezar la  parte superior y la  parte in ferior, cuchillas
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114 para practioar l a  incisién  en la s  oapas de p ie l y/o 

en la s  no comestibles, sustancialmente desde la  parte su­

perior a l a  parte in ferior, una rueda de e s t re lla  115 de 

expulsar, un aparato 116 para pelar la s  cebollas por cho- 

5 rreado oon a ire , un motor eléctrico 17 y una oaja'de engra­

najes 18. Para poner en marcha y detener la  máquina, se ha 

provisto un interruptor 19 accionado con el p ie .

El portacebollas 11 oomprende dos placas o discos 

20, 21 aproximadamente circulares lo s  cuales están f i jo s  a 

lo  un miembro espaciador circu lar 23 de modo que queden para­

le lo s  entre s í  y concéntricos con el miembro espaciador 

23. El miembro espaciador 23, el cual puede tener de grue­

so entre 6,35 y 12,7 mm., por ejemplo, 9,5 mm., es*cá su je­

to a un caequillo 24, por ejemplo por soldadura o con tor- 

15 n illo s , de modo que quede en disposición circu lar concén­

tr ic a  con el mismo. El miembro espaciador 23 y el oasqui- 

11o 24 tienen provi sto en él centro de los mismos un agu­

jero que se extiende axialmente, a través del cual puede 

ser colocado un árbol 25 de accionamiento, y al cual es- 

2o tá  sujeto el easquillo 24, por ejemplo mediante to rn illo s 

sin  cabeza, de modo que sea g iratorio  oon aquel.

La p erife r ia  de cada placa 20, 21 e stá  recortada 

a intervalos para formar entalladuras 26 para llevar ce­

b o lla s . Estas entalladuras 26 están conformadas de modo 

25 que lo s vértices de todas la s  entalladuras 26 están en un 

oírculo común (círculo prim itivo). Las entalladuras 26 

están espaciadas por igual en torno al círculo primitivo,

' por ejemplp, 20 entalladuras en una placa o disco de 609 

mm. a 762 mm. de diámetro. Cada entalladura 26 presenta 

3o una forma de V, v is ta  en sentido ax ia l del disco, y la
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^3
tangente al círculo primitivo en el vértice de la  entalla- 

dura biseoa la  entalladura de modo que lo s bordes de la  

entalladura quedan en lados opuestos de la  lín ea de des­

plazamiento presentada por el círculo primitivo, estando 

5 un borde mas próximo a l eje geométrico de lo s discos 20,

21 que el otro, El resultado de esto es que la s  cebollas, 

oon independencia de su tamaño, tienen siempre sus e jes 

geométricos sobre ese círculo primitivo, pero transversal­

mente al mismo. El ángulo de la s  entalladuras 26 en 7 

lo  puede estar comprendido entre 303 y 903, por ejemplo 453. 

El sentido de rotacién es ta l que el extremo abierto an­

cho precede al vértice .

El portacebollas 11 esta montado verticalmente 

en torno a l árbol 24, el cual está soportado horizonta!- 

15 mente en oojinetes 27, 28. Los oojinetes 27, 28 están su­

jeto s a placas de acero 29, 30 su jetas, por ejemplo, por 

soldadura, a miembros vertica les del bastidor 10.

Los bordes de esquina in teriores de la s  en talla­

duras en V pueden estar achaflanadas para proporcionar 

2o asientos en 7 para la s  cebollas (Figura 6 ). Para la s  ce­

bollas grandes, la s  placas circulares 20, 21 pueden f i j a r ­

se más separadas, por ejemplo, de 38 mm. a 51 mn. y pueden 

tener menor numero de portadores.

El portacebollas 111 es hecho g irar por medio de 

25 un accionamiento de cadena y piñón, desde el motor eléc­

trico  17 que se describ irá con d eta lle  más adelante.

Las cebollas pueden ser alimentadas, de una-en 

una, en cada par de entalladuras 26 por el lado en que 

el extremo abierto está vertí calmante por encima del vér- 

3o t ic e . Un operario cuida de que la  parte superior y la
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parte in ferior de cada cebolla sean oolocadas horizontal­

mente. Pueden proveerse medios para alimentar oebollas 

a la s  entalladuras, por ejemplo, un dispositivo  de alimen­

tación de cadena que conduzca la s  cebollas a la s  eu.talla- 

5 duras por gravedad desde una tolva, o mediante un d isposi­

tivo alimentador vibratorio.

Cada cebolla es llevada por lo s disoos oirculares 

20, 21 en un ángulo de unos 60s de rotación a un brazo de 

la  rueda de e s t re lla  112. Los brazos 31 (por ejemplo cinoo 

lo brazos) de l a  rueda de e s t re lla  112 entran sucesivamente 

entre lo s d iscos 20, 21 y pueden serv ir para una doble 

función, por cuanto son medios para su jetar l a  cebolla 

firmemente en la s  entalladuras 26, mientras esta  siendo 

descabezada por la  parte superior y por la  parte in ferior,

15 y también pueden ser  operados como un contador.

La rueda de e s t re lla  112 es,llevad a sobre un árbol 

dispuesto horizontalmente, el oual e sta  soportado en bloques 

de cojinete 32, 33; estando su jetos lo s bloques de cojine­

te s 32, 33, por ejemplo mediante to rn illo s, al bastidor 110 

2o de la  maquina. La rueda de e s t r e lla  112 esta accionada por 

fricción  contra rotación lib re , por medio de dos bloques 

34, hechos por ejemplo de un material compuesto de e stra ­

tos unidos con resina, btn bloque, que e stá  sujeto al b a st i­

dor 110 de la  máquina, tiene una garganta somera foxmada 

25 en l a  superficie in ferio r  del mismo; en la  cual está  s itu a­

do e l árbol de la  rueda de e s t re lla ; y el segundo bloque, 

que tiene una garganta correspondiente provista en una 

superficie (dél miaño, está  situado sobre el árbol de la  

rueda de e s tre lla  112 de modo que l a  garganta provista 

3o sobre el desoansa sobre dicho árbol y está su jeta  sobre el
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por medio de torn illos que pasan a travós de dichos bloques 

y tueroas. Ajustando la  posición re la tiv a  de la s  tuercas 

sobre lo s  to rn illo s, puede a ju starse  como se desee el gra­

do de sujeción.

5 Las entalladuras 26 empujan la  oebolla contra un

brazo 31 y hacen g irar  a la  rueda de e s tre lla  112, la  cual 

está frenada por fricción  contra rotación lib re , como antes 

se ha descrito , de modo que la  cebolla es oprimida firmemen­

te en su respectiva entalladura 26. La oebolla es casi inmo­

lo  diatamente llevada por lo s discos giratorios 20, 21 a la s  

cuchillas 113 de descabezar la  parte superior y la  parte 

in ferior.

Las ouohillas 113 de descabezar la  parte in ferior y 

la  parte superior (figuras 7, 8, 9) están soportadas sobre 

18 mónsulas 36, 37 de forma de L, dispuestas a uno y otro lado 

de la  máquina. Las mónsulas están su je tas, por ejemplo me­

diante pernos, a extensiones de la s  placas 29, 30 (figuras 

1 y 3), de modo que se extienden radialmente desde él eje 

del portacebollas 111 formando un ángulo de, por ejemplo,

2o 30S con l a  perpendicular que se extiende a través de dióho 

e je . Cada ménsula 36, 37 comprende un miembro vertica l y un 

miembro que se extiende lateralmente, en ángulo recto entre 

s í .  El plano del miembro que se extiende lateralmente está  

formando un ángulo de por ejemplo, 303, con la  horizontal.

25 Los d ispositivos 38, 39 que soportan la s  cuchillas,

lo s cuales son idénticos entre s í ,  son llevados sobre los 

miembros que se extienden lateralmente de la s  ménsulas 36, 

37. Por conveniencias de descripción, se describirá con 

detalle  el oonjunto de ouohilla 38, pero debe entenderse 

3o que la  descripción es igualmente de aplioación a l oonjunto
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de ouchilla 39.

El conjunto de cuchilla 38 comprende dos bloques 

de cojinete 40, 41 su jetos, por ejemplo mediante torni­

l lo s  y tuercas, a l miembro que se extiende lateralmente 

5 de la  ménsula 36. Dn eje 42 está  situado en lo s cojine­

te s 43, 44 de lo s  bloques 40, 41, de modo que pueda osci­

la r  alrededor de su eje geométrioo. Los cojinetes 43, 44 

están provistos de to m illo s  sin  oabeza q,ue apoyan en el 

eje 42 para ev itar todo movimiento ax ial de dicho eje 42. 

lo Una placa rectangular 45 está su jeta , por ejemplo per so l­

dadura, tangenoialmente al eje 42. Cuatro pares do rodi­

l lo s  46, 47, 48 y 49 están su jetos, por ejemplo mediante 

perno y tueroa, a l a  placa 45, de modo que puedan g irar 

reciprocamente alrededor de una posicién media. Los bordes 

15 periféricos adyacentes de cada par de rodillos* están acha­

flanados, de modo que cuando se monta cada par de ro d illo s , 

se forma una garganta anular de sección transversal de fo r­

ma de V. Una barra 50 de corredera formada de un metal o 

de material p lástico , de seocién transversal rectangular,

2o tiene un miembro 51 su jeto, por ejemplo mediante to m illo s , 

a la  cara inferior de la  misma. El miembro 51 que es de 

metal, por ejemplo de acero, tiene un p e r f il  rectangular 

de una longitud igual a la  de la  barra 50 de corredera.

Los bordes longitudinales del miembro 51 están re o tific a -  

25 dos y templados para formar bardes de cuchilla de forma de 

V, correspondiendo el ángulo en el vértice de lo s  bordes de 

la  cuch illa  al de .la garganta anular de forma de T de lo s  

ro d illo s 46, 47, 48 y 49 en dos partes. Con objeto de ase- 

gurar que cuando el miembro 51 está  unido a l a  barra 50 

3o de corredera, es correctamente soportado por lo s ro d illo s
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es decir, de garantizar qu.e no hay juego lib re  entre lo s 

bordes de cuchilla y la s  gargantas anulares de lo s  ro d illo s 

dos de lo s rodillos 46, 47 ¿ 48 , 49, están montados excén­

tricamente, de modo que el par particu lar de ro d illo s pueden 

5 ser hechos g irar alrededor de sus e jes geométricos hasta que 

no haya juego lib re  entre lo s  bordes de ouohilla y la s  gar­

gantas anulares. Los ro d illo s  son luego fijad os en posición;

Una mánsula 52 (figura 9) en fonna de una barra rec­

tangular, está su jeta en ángulo recto a l  extremo de l a  ba­

lo  rra  50 de corredera. Una placa sustancialmente rectangular 

53, l a  cual está  unida mediante pernos 54, 55 y en 56, 57, 

respectivamente, a la  ménsula 52,' está provista para sopor­

tar bloques de guía superior e in ferior 62, 63, y una hoja 

de cuchilla 64. El bloque de guía inferior 63 está  sujeto 

15 a lo  largo del lado superior del bloque lib re  de la  placa 

53, y el bloque de guía superior 62 está  sujeto a la  oara 

in ferior de una placa 65. La placa 65 y el bloque de guía 

62 son de longitud más corta que la  plaoa 53 y el bloque 

de guía 63, respectivamente. La placa 65, con el bloque de 

2o guía 62, e stá  soportada sobre la  plaoa 53 por medio de los

pernos 54, 55 y la s  tuercas 58, 59 y 60, 61, respectivamen­

te . Los bloques de guía 62, 63 están montados paralelos en­

tre s í ,  de modo que están dispuestos por enoima y por deba­

jo de una tangente al ciroulo primitivo, y constituyen'

25 un palpador, ouyas superficies entrantes están achaflana­

das en dos direcciones para formar una entrada abocinada 

entre áLlas, de modo que la s  partes superiores y la s  par­

tes in feriores de la s  cebollas discurren entre los bloques 

de guía. La distancia entre lo s bloques de guía 62, 63 pue- 

3o de ser ajustada atornillando la s  tuercas 58, 60 en lo s per-
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nos 54, y l a s  tuercas 59, 61 en el perno 55, en el sentido 

deseado. La hoja de cuchilla 64 está  su je ta , por ejemplo, 

medimte to m illo s  66, 67, a un bloque rectangular 68 . El 

bloque 68 tiene tre s  espárragos 69, 70, 71 su jetos a á l,

5 y que se extienden en ángulo recto desde á l .  Los espárra­

gos 69, 70 tiene vastagos l iso s , mientras que el espárrago 

71 e stá  rosoado a lo  largo de parte de su longitud::

La hoja de ouchilla 64 está montada formando un án­

gulo a través de! circulo primitivo, es decir formando un 

lo ángulo de, por ejemplo 30S con el plano de la  placa 53, el 

oual es paralelo a una oaerda del circulo primitivo, y es­

tá  soportada por un miembro de soporte v e r tic a l su jeto en 

ángulo recto a l a  ménsula 52. El extremo libre del miembro 

de soporte 72 está cortado foimando un ángulo correspondien- 

15 te al ángulo con e l  oual e stá  montada la  hoja de cuchilla

64 con recpecto a l plano de la  placa 53, por ejemplo, de 303. 

El miembro de soporte 72 tiene tres" agujeros provistos en 

é l en posiciones correspondientes a lo s  espárragos 69, 70,

71, de modo que cuando se insertan lo s  espárragos en diohos 

2o agujeros, l a  parte posterior o borde no cortante de la  ho­

ja  64 de cuchilla está  en línea con el extremo libre del 

miembro 72. Los agujeros correspondientes a los- espárragos

69, 70 tienen un aju ste  desLizante con lo s  espárragos, mien­

tra s que el agujero correspondiente al espárrago 71 es un

25 agujero con holgura.

Con objeto de mantener constante l a  d istanoia entre 

la  hoja de cuchilla 64 y el miembro de soporte 72, se han 

provisto resortes de compresién 73, 74 en lo s espárragos 69,

70, respectivamente, de modo que cuando se insertan lo s espa- 

3o rragos 69, 70, 71 en sus respectivos agujeros en e l miembro
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de soporte 72, áL ser comrpimidos los resortes 73, 74 em­

pujan al bloque 68 oon la hoja de cuchilla 64, separándo­

lo del miembro 72. Eh la parte rosoada del espárrago 71 se 

ha provisto una tueroa 75 que sirve para limitar el movi- 

5 miento del bloque 68 separándose desde el miembro de sopor­
te 72, y proporciona además el medio para ajustar la distan­
cia entre la hoja de ouchilla 64 y el palpador constituido 

por los bloques de guía 62, 63, permitiendo oon ello cor­

tar una mayor o menor cantidad desde los extremos de las 

lo cebollas.
La posicián de la  barra 50 de corredera, juntamente 

oon los bloques de guía 62, 63 y la  hoja de cuchilla 64, 

puede ser ajustada so conjunto con respecto a l portaceb o- 

l l a s  111, per medio de un torn illo  76. El to m illo  76 pasa 

15 a travás de un agujero roscado, provisto en un miembro 77 

de tope el oual está  sujeto, por ejemplo, por medio de tor­

n illo s , a l  extremo de la  barra 50 de corredera, y apoya 

oontra el borde de la  placa 45. Girando el to m illo  76, 

por ejemplo a derechas, la  barra 50 de corredera, juntamen- 

2o te con lo s  bloques de guía 62, 63 y la  ouchilla 64, son mo­

vidos separándose desde el portacebollas 111, mientras que 

girando el torn illo  76 en el sentido opuesto, la  barra 50 

de corredera se mueve hacia el portacebollas 111. El ajus­

te de l a  posicián re la tiv a  de la  hoja de cuchilla mediante 

25 la  tuerca 75 se efectáa usualmente mediante un ajuste co­

rrespondiente a la  posicián re la tiv a  de la  barra de corre­

dera, por medio del torn illo  76.

Se tía" provisto unos medios e lá stico s  78, por ejem­

plo un resorte de tensión o una banda e lá stio a , con objeto 

3o de empujar la  barra 50 de corredera hacia el portacebollas

15



111. Los medios e lástioos 78 están conectados entre el 

miembro 77 de tope y un tope 79 unido a la  oara in ferior 

de la  plaoa 45.

La barra 50 de corredera e stá  frenada elásticamente 

por unos medios e lástio o s 80, por ejemplo un resorte de 

tensión o una banda e lá stica , coneotados entre un*tope 81 

unido al extremo de la  placa 45, y un tope 83 unido! al 

miembro v ertica l de la  mánsula 36, contra un tope (no re­

presentado), de modo que una parte o cabeza superior o in­

fe r io r  descentrada puede desplazar al palpador y a l a  ho­

ja  de cuchilla hacia arriba o hacia abajo en sentido ra­

d ia l de lo s discos 30, 31, o sea en sentido transversal 

de la s  entalladuras.

El ajuste de lo s bloques de guia 63, 63 desde sus 

posiciones opuestas, por ejemplo para perm itir una separa­

ción aumentada o disminuida para permitir que una cabeza 

o parte superior o una cabeza o parte in ferior sobresalga 

más o menos, y el a ju ste  de l a  cuchilla, permiten efectuar 

practicanente cualquier corte que se  desee.

Las esquinas delanteras de la s  hojas de cuchilla 

pueden e star  dobladas hacia fuera a p artir  del plano de la  

hoja de cuchilla para asegurar una entrada suave de lo s dis- 

oos 30, 31 entre la s  hojas de cuohilla, o para oompensar 

oualquier desalineación.

En funcionamiento, el portacebollas 111 lle v a  la  ce­

bolla a lo s  bloques de guia o palpadores. Las oabezas, o 

partes superiores e in feriores, pasan entre lo s bloques 

palpadores, y estos áltimos se aplican a lo s  hombros de
T

la  cebolla. Los pares de bloques son empujados por la  cebo­

l l a  separándose entre s í ,  con objeto de a ju sta r  l a s  posicio-



nes de la s  cuohillas de descabezar la  parte superior y la  

parte in ferior, de acuerdo con lá  longitud axial de l a  ce­

bolla entre sus hombros. Al mismo tiempo, la  oebolla a ju s­

ta  cada par de bloques paleadores en sentido de la  altura 

5 de l a  cebolla, de acuerdo con l a  forma de cada extremo,

s i  la  oebolla e stá  descentrada con respecto a su eje geo­

métrico principal. La oebolla e s descabezada en su parte 

superior y en su parte in ferior.

Despuás que se  ha descabezado la  cebolla por su par­

lo te superior y por su parte in ferior, es llevada por e l  porta-

cebollas 111 a la  trayectoria de io s  brazos 84, 85, que l l e ­

van ouchillas 86, 87 soportadas én cada lado de la s  placas 

g iratorias, de modo quese mueven reciprocamente a y fuera 

de la  trayectoria de la s  entalladuras 26 que llevan la s  

15 oebollas (figuras 7, 10, 11). Los brazos están alineados 

de t a l  manera que la s  cuchillas quedan de preferencia en 

el círculo primitivo del portacebollas 111. Alternativa­

mente, pueden ser alineadas por encima o por debajo del 

círculo primitivo, dependiendo del tipo  de inoisián  lon- 

2o gitudinal que se desee. En l a  presente realizacián  del in­

vento, cada brazo tiene dos cuchillas dispuestas parale las 

entre s í  y espaciadas, por ejemplo con una depuración en­

tre e lla s  de 0,375 mm. Las ouchillas 86 87 pueden sobresa­

l i r  desde el brazo en una d istancia comprendida entre 0,175 

25 y 0,375 mm. Al aplicarse una cebolla a lo s brazos 84, 85

la s  cuchillas 86, 87 practican una inoisián  en la s  capas 

de piel y/o en la s  no comestibles de l a  misma, en sentido 

longitudinal a p a rtir  del centro hacia fuera, mientras que 

al mismo tiempo lo s propios brazos son movidos hacia fuera 

3o para evitar el oontacto con los portacebollas.

16 .2 .67
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Una forma áe mecanismo de accionamiento comprende 

dos an illo s idénticos 88, 89 de sección transversal cua­

drada o rectangular, unidos uno a cada lado de fuera de 

cada placa g ira to ria  20, 21, y dispuestos en sentido ooa- 

5 x ia l  de la s  mismas. Cada an illo  tiene un diámetro exterior 

que es menor que el del círculo primitivo del portacebo- 

l l a s  111, por ejemplo en 100 mm. En cada an illo  se hsn 

provisto, por ejemplo, 20 espárragos 90 de cabeza redon­

da, es decir uno por oada portaoebollas, que sobresalen 

lo  hacia fuera en ángulo re oto desde oada a n illo . Los espá­

rragos están espaciados equidistantes entre s í ,  y oada 

uno de e llo s  e s tá  en una línea radial que se extiende a 

mitad de recorrido entre los extremos anchos ab iertos de 

lo s portaoebollas adyacentes de forma de V. Cuando giran 

15 la s  placas 20, 21, lo s  espárragos, a su vez, se aplican a 

dos levas 92, 93 soportadas a pivotamiento en cada lado de 

la s  p laoas. Cada leva 92, 93, que es de un p e r f il  de foima 

sustanoialmente de V truncada y e stá  hecha de m ateriales 

ta le s  como'acero o de un material en estratos unidos con 

2o resina, está unida a un miembro de soporte, siendo cada 

miembro de forma de L teniendo un brazo que se extiende 

lateralmente 94, 95 y un brazo vertica l 96, 97, dispues­

tos en ángulo recto. Al extremo lib re  de cada brazo que se 

extiende lateralmente 92, 93 están unidos e je s 98, 99 que 

25 se extienden separándose desde dichos brazos v ertica le s 

96, 97 paralelos a e llo s . Los brazos 84, 85 llevan la s  

cuchillas 86, 87 unidas a la  parte superior del trazo ver^ 

t io a l de oada miembro de soporte, a fin  de que sean g irato­

r ia s  alrededor de sus propios medios de unión 100, 101,

3o por ejemplo, espárrago o perno. Las levas 92, 93 están

16 .2 .67
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unidas, por medio de, por ejemplo, to m illo s  102, 103 y 

104, 105 respectivamente, al "brazo que se extiende la te ­

ralmente de cada miembro de soporte, de modo que al des­

plazarse los espárragos apoyando sobre sus superficie de 

5 forma de V truncada, e l miembro de soporte y el brazo son 

movidos alternativamente a y fuera de la  trayectoria de 

lo s  portacebollas en rotación.

El eje 98, 99 de cada miembro de soporte está  rec i­

bido en bloques de cojinete 106, 107 hechos, por ejemplo, 

lo de un material en estratos unidos con resina, o de un me­

ta l ,  y que tienen agujeros perforados en e llo s, unidos al 

bastidor o parte f i j a ,  por ejemplo la s  ménsulas 36, 37 de 

la  máquina, de modo que el brazo que se extiende la te ra l­

mente del miembro de soporte apunta en la  dirección de ro- 

15 tacián del portacebollas 111, y la s  cuchillas están en el 

círculo primitivo del mismo. Los brazos están dispuestos 

de modo que la s  ouchillas 86, 87 miran hacia la s  cebollas 

que llegan . En funcionamiento, la s  cuchillas 86, 87 son 

movidas en un plano coincidente con, o paralelo a, una tan- 

2o gente trazada al círculo primitivo en el punto de oontacto 

de la s  cuchillas con l a  oebolla. Con objeto de garantizar 

que la  cuchilla o la s  cuchillas de cada brazo puedan e jer­

cer una fuerza de corte sobre la  p iel de la  cebolla, unos 

medios de tensión 108, 109, por ejemplo un resorte o una 

25 banda de oaucho, están unidos entre e l extremo lib re  de

oada brazo 84, 65 y una parte f i j a  de la  máquina, lo s  cua­

le s  empujan al brazo en un sentido hacia el vórtice de la s  

entalladuras de forma de V. Ello permite al dispositivo 

compensar la  variaoión en lo s  tamaños de la s  oebollas. Pa- 

3o ra lim itar el movimiento de cada brazo hacia el vórtice de

16 .2 .67
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la s  entalladuras, hay topes ajustab les 210, 211 soportados 

sobre ménsulas unidas a lo s extremos lib re s  de los brazos 

v ertica les 96, 97 del miembro de soporte. Los brazos apo­

yan contra esos topes en un punto entre lo s  pivotes 100,

5 101 y sus respectivas cuchillas 86, 87. Ajustando cada to­

pe 210, 211, puede establecerse el ángulo oorrecto de los 

brazos de oorte, es decir, cuando lo s brazos están en posi­

ción operante forman una le tra  Y, el vértice  de la  cual 

tiene un ángulo comprendido entre 1453 y 175c, por ejemplo 

lo  de 1653. Los medios de tensión 108, 109 pueden además ser­

v ir  para una segunda funoion, l a  cual consiste en empujar 

lo s brazos el uno hacia el otro para r e s t itu ir lo s  a la s  

posiciones normales después que han sido obligados a sepa­

rarse por la s  levas 92, 93, al ap licarse  a e lla s  lo s  es- 

15 párragos 90 al g irar la s  p lacas 20, 21.

Para garantizar que lo s miembros de soporte no ha­

cen tope oon la s  placas g ira to ria s  20, . 21, se  han provisto 

topes a ju stab les 212, 213, de forma de L, en cada lado de 

la  máquina. Un brazo de cada tope 212, 213 está  roscado y 

2o pasa a través de un agujero provisto en el bastidor de la  

máquina, y e l otro brazo de oada tope e s tá  dispuesto para 

sobresalir, ai esencia horizontalmente, en el espacio en­

tre áL brazo vertical del miembro de soporte y la s  p lacas 

en rotación. La posioién re la tiv a  de cada tope 212, 213 

25 se establece por medio de tuercas de frenado, provistas 

en la  parte roscada, de modo que se  permite que lo s bra­

zos adopten sus posiciones deseadas de estar justamente 

tooándose entre s í ,  y que a l propio tiempo, lo s  miembros 

de soporte^no pueden hacer tope con la s  p lacas g ira to r ia s .

3o Al g irar  el portaoebollas 111, la s  cuch illas 86, 87

16.267
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sobre lo s brazos 84, 85 se aplican a la  cebolla; a l conti­

nuar girando el pcrtacebollas la s  cuchillas 86, 87 cortan 

en la  oebolla. Las ouohillas y los brazos son empujados 

desde la  trayectoria de la  oebolla que se mueve, aumentado 

5 con ello  la  tensión de los medios de tensión. Boco-despues 

de ap licarse  la s  cuchillas a la  oebolla, lo s  espárragos 

90 se aplican a la s  levas 93, 93 para empujar lo s  brazos 

84, 85 separándolos del portaoebollas, o sea pivotando ca­

da miembro de soporte hacia fuera en su cojinete, y oon 

lo  e llo  son llevadas la s  cuchillas a travós de la  cebolla des­

de el centro hacia lo s extremos. Los espárragos empujan 

luego los brazos separándolos de la s  placas que forman el por 

tacebollas. Al continuar l a  rotación de la s  placas 20, 21, 

lo s espárragos se desplazan a lo largo de l a  segunda oara 

15 en pendiente de oada una de la s  levas 92, 93 de forma de 

V truncada, lo  cual permite a lo s  brazos 84, 85 moverse 

acercándose entre s i ,  bajo la  influencia de sus respecti­

vos medios de tensión 108, 109, hasta que cada miembro de 

soporte apoya contra su respeotivo tope ajustable 312, 313 

3o de forma de L.

Pueden hacerse varios a ju ste s en lo s mecanismos de 

practicar la  incisión, con objeto de conseguir la  actuación 

deseada en la  incisión de la s  cebollas. Estos incluyen los 

topes ajustables anteriormente mencionados 210, 211 para 

25 los brazos, y topes ajustables 212, 213 de forma de L para 

lim itar el movimiento de lo s brazos en el sentido de acer­

carse entre s¿ . Puede variarse e l námero de cuchillas de 

corte y puede ajustarse l a  profundidad del corte. Las levas 

92, 93 son ajustab les a lo  largo del brazo que se extiende 

3o lateralmente de cada miembro de soporte, y s i es necesario

16.2 .67
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pueden ser fácilmente su stitu id as por lev as del mismo per­

f i l ,  s i  l a s  primeras levas llegasen a desgastarse, o de 

p e r f il  diferente que se amolde a cualesquiera cambios in­

troducidos en la  forma y e l tamaño de la s  entalladuras de 

5 forma de V, alternativamente los espárragos pueden estar 

roscados, de modo que pueda variarse l a  profundidad a que 

sobresalen desde el an illo .

Se apreciara que aunque solamente se ha descrito 

en particu lar un ejemplo deL meoanisno para practicar la  

lo  incisión en l a  oebolla desde la  parte superior a l a  parte 

in ferior, está dentro del aloanoe del presente invento 

que alguien experto en la  técnica pueda idear medios a l­

ternativos para aocionar la s  ouchillas, por ejemplo, con 

medios actuadores aocionados desde el árbol principal de 

15 accionamiento de la s  placas g ira to ria s , o desde el árbol

de la  rueda de e s tre lla  de expulsión 115.

Despuás de haberse practioado la  inoisián  en la s  

oapas de p iel y/o en la s  no comestibles de la  oebolla, 

esta  se llpva rodeando a una posici-ón en donde es expul- 

2o sada desde los portaoebollas, ya sea bajo la  influencia 

de la  gravedad o ya sea por unos medios de expulsión for­

mados por una rueda de radios 115 que tiene una pluralidad 

de dientes, por ejemplo cinco. El eje geométrico de la  rue­

da de radios 115 está  dispuesto para e s ta r  alejado desde 

25 la s  plaoas entalladas 20, 21 que forman el portaoebollas 

111, pero es paralelo al eje geométrico deL portaoebollas 

111. Los dientes de la  rueda de e s t re lla  están dispuestos 

para pasar entre la s  plaoas entalladas 20, 21 que definen 

e l portaoebollas, y están sincronizados por unos medios de 

3o accionamiento adecuados, por ejemplo un accionamiento de
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lo

15

2o

25

3o

oadena y piñón desde el motor eléctrico 17, que se descri-
, i

b ira oon detalle  mas adelante, para expulsar la  cebolla 

desde el portaoebollas 111, permitiendo oon ello  que cai­

ga a uno de una pluralidad de recipientes 114, que compren 

den parte del aparato 116, para r e t ir a r  de l a  misma la s  

oapas de p ie l y/o la s  no comestibles bajo l a  influencia 

de a ire  oomprimido, de vapor de agua, o de otro medio ga­

seoso o de un medio fLuido, bajo presión.

En una construcción preferida (figuras 12, 13) el 

aparato 116 oomprende cinco recipientes 214 dispuestos con 

sus e jes geomátricos apuntando radialmente hacia fuera en 

torno á un e je  dispuesto horizontalmaite 215, siendo heoho 

g irar dicho eje 215 alrededor de su eje geomótrico median­

te, por ejemplo, unos medios de accionamiento de cadena y 

piñón, desde el motor elóctrico 17. Cada recipiente 214 es 

de forma oilin drica teniendo una sección transversal circu­

la r  y una pared de costados rectos y fondo curvado. Para 

manejar cebollas de diámetros comprendidos entre 20 y 45 

mm, cada reoipiente puede ser de 61 a 71 mm de diámetro 

(por ejanplo de 67 mm), y de 58 a 68 mm de profundidad 

(por ejemplo de 63 mm. La pared de cada recipiente puede 

ser o bien áspera o bien l i s a .  Dos agujeros 119 están per­

forados en posiciones diametralmente opuestas en la  pared 

de cada reoipiente, paralelamente a l  e je  geomótrico del 

mismo, siendo el diámetro de lo s  agujaros t a l  que produz­

ca un aju ste  oon holgura en la s  toberas 216, la s  cuales 

están insertadas en e llo s . Los recip ientes 214 están su je­

tos, por ejemplo mediante torn illos (no representados) a 

un oasquillo 117 de forma pentagonal, de modo que un pla­

no a travás de los agujeros 119 en cada reoipiente es ra-
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d ia l a l oasquillo y paralelo al eje geométrico del mismo.

El oasquillo 117 de forma pentagonal, aL cual está sujeto 

al eje 215 por medio de to m illo s  sin cabeza 118, tiene 

un grueso menor que la  distancia entre cualquier par de 

5 agujeros 119.

Un extremo del eje 215 tiene cinco taladros que se 

extienden axialmente en disposición ciroular, oada uno de 

lo s  cuales establece conexión con dos taladros rad ia les 

que se  extienden haoia fUera, lo s  cuales atraviesan la  sa­

lo  p erfic ie  circu lar del eje 215 en posiciones correspondientes 

oon lo s agujeros 119 de cada recipiente 214. Cada taladro 

rad ial que se extiende hacia fuera tiene un corte roscado 

en l a  superficie del mismo, dentro del cual pueden ser 

enrosoadas l a s  toberas 216 que tienen, provista  en un ex- 

15 tremo de la s  mismas, una rosca correspondiente.

Oada tobera 216 comprende un oueipo tubular que 

tiene un agujero 120 perforado descentrado del e je  geomé­

trico  del cueipo tubular pero paralelo a éste . Dicho aguje­

ro 120 termina en una ranura 121 rectangular de lados para- 

2o le lo s  que se extiende radialmaite a través del eje geomé­

trico  del cuerpo tubular, hasta l a  superficie circular del 

mismo. El extremo no roscado de cada tobera 216 tiene una 

ranura para destornillador, provista en él con objeto de 

fa c i l i t a r  e l a ju ste  de posición (por ejemplo en altura y 

25 en dirección) de l a  tobera. Además, se han provisto ranu­

ras longitudinales 125 que se extienden a través de la s  

partes de l a  pared adyacentes a la s  toberas 216, mediante 

la s  cuales puede resu ltar fac ilitad o s dichos a ju ste s en 

posición de lo s  chorros surtidores. A fin  de bloquear el 

3o surtidor en su posición deseada, se ha provisto una tuerca
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de frenado 122 en el extremo rosopdo de cada surtidor.

Dicho primer extremo del eje 215 es plano y sobre 

el mismo está f i ja d a  una válvula rotativa 123, l a  cual es 

alimentada con aire  (a una presión de 3,5 a 7 kg/cm^)., u 

5 otro fLuido adecuado, y oontiene un disco plano 124. el.

oual está oprimido por un resorte (no representado) contra 

el extremo plano del e je . El disco 124, sin  embargo,' está  

recortado para formar una abertura que se  extiende en 72a 

sobre l a  trayectoria de lo s  taladros que se extienden 

lo axialmente en el eje 215. Asi, a l g ira r  el eje, es admiti­

do sucesivamente aire comprimido a lo s taladros durante 

72s de rotacián, y es cortada la  admisián de a ire  compri­

mido durante el resto  de l a  rotacián. El disco puede tener 

su abertura ajustab le, o bien puede ser sustituido el dis- 

15 co por una abertura de un tamaño diferente, permitiendo 

a s í emitir un chorro de aire comprimido desde la s  toberas 

216 sobre cualquier ángulo especificado de una revolución.

En fhncionamiento, la s  cebollas, l a s  cuales han 

sido descabezadas por la  parte superior y por l a  parte in- 

2o ferio r, y en la s  que se ha practicado una incisión en la s  

capas de p ie l y/o en la s  no comestibles de arriba a abajo, 

son sincronizadas, por medios que se describirán más adelan­

te , para ser  alimentadas individualmente en lo s recipientes 

en rotación 214, cuando estos últimos están a unos 45B 

25 con la  v e rtica l. Al pasar cada recipiente por la  posicián 

v ertica l, l a  cebolla que hay en ál es chorreada con aire 

comprimido emitido desde l a  tobera 216 a lo  largo de un 

ángulo de rotación de 72°, lo  que hace que la  cebolla gire 

l ib re a n te , sea vibrada, o se haga que se comporte de una 

3o manera irregular, dependiendo de la  dirección de lo s cho-
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rros de a ire  desde la s  toberas, para separar la s  oapas de 

p iel y/o la s  no comestibles de la  parte comestible de la s  

cebollas. Las capas de p iel y/o la s  no comestibles, y l a  

cebolla, caen desde el recipiente despu.es que este ha gira- 

5 do un ángulo comprendido entre 1503 y 180R oon respecto a 

l a  v ertica l, sobre un dispositivo para eliminar la s  p ie le s 

de la s  cebollas.

Con objeto de asegurar la  sincronización apropiada 

entre la s  cebollas expulsadas desde la s  entalladuras que 

lo  llevan la s  cebollas y lo s  recipientes g ira to rio s, y de di­

r ig ir  la s  oebollas a su.s respectivos recip ientes, se ha 

provisto una p is ta  estacionaria curvada en dos partes 126 

para encerrar una parte de l a  circunferencia de la s  placas 

que forman lo s portacebollas.

15 Cada parte de la  p is ta  126 comprende una pared la ­

te ra l ciroular en parte, fabricada a p a rtir  de material 

de lámina adecuado, por ejemplo de aluminio o de p lástico , 

y un trozo de material angular unido a la  pared la te ra l y 

que se  extiende en torno al borde exterior de l a  pared la -  

2o toral (es decir, el borque que tiene el mayor radio de 

ourvatura). Las dos partes de l a  p is ta  están montadas en 

el bastidor 110 de la  máquina de modo que definen una sepa­

ración de, por ejemplo, 9,5 mtn. a 12,7 mm. de anchura entre 

la s  superficies adyacentes del material de angular. La sepa- 

25 ración sirve para dos funciones, una consiste en permitir 

que lo s  dientes de la  rueda de e s tre lla  de expulsión 115 

se interpongan entre la s  entalladuras que llevan la s  oebo­

l l a s  para expulsar la  cebolla, y l a  segunda consiste en
t'

observar e l trabajo  de la  máquina. En el in terior de la s  

3o paredes la te ra le s  de la  p is ta , se haa provisto guías o
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guardas que se extienden a lo largo de la  p ista  para evitar 

que la s  pequeñas cebollas sean atrapadas en lo s  espacios 

entre dichas paredes la te ra le s  y la s  placas, que forman el 

portaoebollas 111, o bien caigan desde e llo s . Las guias 

5 están unidas a la s  paredes la te ra le s  en una posición co­

rrespondiente al círculo primitivo de lo s portaoebollas, 

y cada una de e lla s  tiene un lado en pendiente hacia den­

tro, por ejemplo formando un ángulo de 453 oon e lla , de­

jando una pequeña separación de holgura, por ejanplo de 

lo 3,1 mm. entre e llo s . Una vez que la  cebolla es expulsada 

desde sus entalladuras 26, queda retenida en el espacio 

definido por pares sucesivos de entalladuras, hasta que 

se desee so ltar  l a  cebolla, de modo que esta  pueda pasar 

a la  máquina de pelar. La posición deseada para so lta r  la  

15 cebolla desde l a  máquina de descabezar l a  parte superior 

y la  parte in ferior, es cuando la  cebolla ha sido llevada 

hasta inmediatamente debajo del plano horizontal.

La p ista  126 se extiende desde una posición deqpuás 

de lo s  d ispositivos 114 de practicar la  incisión, en el 

2o sentido de rotación, hasta más a l lá  del punto en que es 

soltada l a  cebolla para pasar al j a r a t o  de pelar. Además 

se ha provisto una tapa conformada 128 para encerrar parte 

de la  trayectoria circular de lo s recipientes 214, exten­

diéndose dicha tapa desde l a  p is ta  126 en tomo a dicha 

25 trayectoria circular, y terminando en un punto a unos

603 por debajo del plano horizontal que pasa por e l  centro 

del ej e 215.

La parte de la  p ista  que se extiende desde el punto 

de suelta de la  cebolla, e stá  formada de preferencia por 

3o un miembro extremo separado (no representado) que comprende
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o,

un trozo de material de seoción acanalada o de material 

de sección de forma de V, que tiene una parte de ta se  p la­

na de anchura suficiente para extenderse a través de la  

p is ta  en dos partes, y dos paredes la te ra le s  parale las que 

5 se extienden desde la  parte de base del material de sec­

ción acanalada. Cada pared la te ra l está  provista de una 

ranura alargada, a través de la  cual puede pasar un torn illo  

para unir el miembro extremo separado al extremo de l a  p is­

ta  126 en dos partes. Las ranuras alargadas sirven para 

lo  perm itir que el miembro extremo separado sea ajustado en 

conjunto, o gtrado alrededor de una posición media.

El miembro extremo separado sirve  para garantizar 

l a  sincronización apropiada entre la s  cebollas que salen 

del portacebollas 21 y lo s recip ientes del aparato de pe- 

15 la r .  Se logra la  sincronización moviendo el miembro extre­

mo separado alrededor de su posición media, de modo que 

no se permite que una cebolla que está a punto de ser  so l­

tada salga del aparato de descabezar l a  parte superior y 

la  parte in ferior hasta el preciso "momento, es decir que 

, 2o la  placa esta dispuesta en una posición predeterminada, de 

modo que hasta que no hay una separación suficientemente 

grande, l a  oebolla no puede pasar desde el espaoio defin i­

do por entalladuras 26 adyacentes que llevan cebollas y 

l a  p is ta  126.

25 Para d ir ig ir  la s  cebollas imperativamente a lo s

recipientes, se ha provisto mía guía 129 (Figura 3 ) . La 

guía 129 es de forma de V, teniendo un brazo 130 mas la r ­

go que e l otro 131 de sección adecuada, por ejenplo rectan- 

guiar, y esta su je ta  a l bastidor 110 de modo que pase entre 

3o l a s  placas 20, 21 que forman el portacebollas. A la  guía
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129 hay sujeto un trozo de tubería 132, de modo que se 

extienda a lo  largo del brazo 130, pasando luego la  tube­

r ía  sobre el vértice de la  V y terminando aproximadamente 

a un tercio  del recorrido a lo  largo del brazo 131, están- 

5 do formado el extremo del tubo 132 en una tobera. El otro 

extremo de la  tubería está conectado a una válvula 133 

acoplada a l a  alimentación principal de a ire  comprimido 

134.

La guía 129 está dispuesta de modo que al ser" 

lo  soltada la  cebolla desde el portacebollas 111, en lugar 

de caer verticalmente a lo s recipientes, es gafada a lo 

largo del brazo 131 de l a  gafa 129, mientras al mismo tiem­

po es chorreada con aire comprimido procedente de la  tube­

r ía  132, el cual d irige la  cebolla al recipiente 214.

15 Los medios de accionamiento para la  máquina compren­

den un motor eláctrico 17 sujeto al bastidor 110 de la  má­

quina. El árbol del motor eláctrico 17 tiene una rueda de 

polea 136 provista sobre e l, la  oual está  acoplada opera­

tivamente, mediante una correa 138 en V, a una rueda de 

2o polea 137 provista sobre un árbol de entrada de la  ca ja  de 

engranajes 18. Se han provisto piñones 139 (por ejemplo de 

19 dientes), 140 (por ejemplo de 76 dientes), 141, (por 

ejemplo de 19 dientes), en el árbol de sa lida  de la  caja 

de engranajes 18, en el árbol 25 del portaoebollas 111 y 

25 en el eje 215 del aparato 16 de pelar con chorro de aire, 

respectivamente, lo s cuales están conectados entre s f  por 

una cadena 142. Los árboles de entrada y de sa lid a  están 

formando ángulo recto entre s f .  Se ha provisto un piñán 

143 para dar tensión a la  cadena, el cual es ajustable 

3o a lo  largo de l a  longitud de una ranura vertical 144 pro-
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v is ta  en un miembro de bastidor v e rtic a l.

Se ha tomado un accionamiento secundario desde la  

cadena 142 y que sirve para accionar l a  rueda de e s t re lla  

de expulsión 115. El accionamiento secundario se toma des- 

5 de l a  cadena 142 mediante un piñón 145 (por ejemplo'de 19 

dientes) el cual está sujeto a un árbol 146 comán con.el 

piñón 147 (por ejemplo de 25 dientes), siendo el árbol 146 

g iratorio  en bloques de cojinete su jetos al bastidor 110 

de l a  máquina. En el árbol de l a  rueda de e s t re lla  de ex- 

lo  pulsión 115 se ha provisto un piñón 148 (por ejemplo de 

25 dientes) y que está  acoplado operativamente al piñón 

147 mediante una cadena 149. Se ha provisto un piñón 150 

para dar tensión a l a  cadena, el cual es ajustable a lo 

largo de la  longitud de una ranura 151 provista en un 

15 miembro de bastidor horizontal.

Para obtener un engranaje variable entre el motor 

eléctrico  17 y la  ca ja  de engranajes 18, la  rueda de polea 

156 es del. tipo en V partida, y el, motor e lectrice  está 

montado en un miembro de base 152, el cual está  sujeto al 

2o bastidor 110 de la  máquina de modo que sea movible hacia 

y desde l a  caja de engranajes 18. El movimiento del motor 

17 se efectúa mediante un torn illo  153, el cual engrana 

en una rosca provista ai l a  base del motor eléctrico  17. 

Haciendo g irar el torn illo , por ejemplo, en sentido a 

25 derechas, el motor eleotrico 17 es movido separándose de 

la  caja de engranajes 18, y al hacerlo a sf, l a  correa 158 

en V obliga a separarse a los lados de la  rueda 136 de 

polea en V'partida, de modo que su diámetro eficaz es 

menor, disminuyendo con ello l a  relación  de engranaje. Al- 

3o temativamente, s i  se mueve el motor eleotrico 17 acercan-
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dolo a la  caja de engranajes 18, por ejemplo, girando aL 

torn illo  153 a izquierdas, se aumenta el diámetro efioaz 

de la  rueda de polea 136, aumentando con e llo  la  relación 

de engranaje.

La máquina ilu strad a en la s  figu ras 1 a 5 puede ser 

adaptada para practicar una incisión en la s  capas dé piel 

y/o en la s  no comestibles, en tomo a parte o a la  to ta li­

dad de la  circunferencia de l a  cebolla, cortando miañaras 

al mismo tiempo se chorrea l a  incisión oon un fluido para 

a f lo ja r  la s  capas de p ie l y/o la s  no comestibles.

Con objeto de hacer esto,, la  lueda de e s tre lla  112 

es su stitu id a por una rueda de e stre lla  modificada 154 

(Figuras 15, 16), y puede prescindirse de la s  cuchillas 

114.

Los brazos 155 (por ejemplo 6 brazos) de la  rueda 

de e s tre lla  154, entran sucesivamente entre lo s discos y 

están provistos de medios de corte 156, por ejemplo, cuchi­

l l a s  a filad as, dientes de corte, diamantes, u otros medios, 

que se extiendan radialmente y sobresaliendo en la  trayec­

to ria  de la s  cebollas hasta una profundidad ajustable, por 

ejemplo de varias centesimas de milímetro. Las entalladu­

ras 26 empujan la  cebolla contra un brazo 155 y hacen g i­

rar a l a  rueda de e stre lla  alrededor de un árbol 160 sopor­

tado en bloques de cojinete 161, su jetos a l bastidor de la  

máquina, lo s cuales están frenados a fricción  contra rota­

ción lib re  por lo s dos bloques 162, 163 de, por ejemplo, 

un material en estratos unidos con resina, sujeto mediante 

to rn illo s 164 y tuerca 165 alrededor del árbol 160, estan­

do el bloque 163 f i jo  a l  bastidor de la  máquina, de modo 

que la  oebolla es comprimida firmemente en la  entalladura.



Al empujar la  cebolla al brazo 155 s i redondo, la  hoja de 

cuchilla 156 se desplaza aplicándose, primeramente ai un 

sentido y luego en el otro, sobre una parte, apreciable 

de la  circunferencia de la  cebolla, captando oon e llo  o 

5 practicando una incisión  en la s  capas de p ie l o en la s  no 

comestibles de la  oebolla. En la  incisión  se ap lica, simul­

táneamente, o casi simultáneamente, un chorro de a ire  im ­

primido o de otro medio adecuado para a f lo ja r  la s  oaoas de 

piel y/o la s  no comestibles, desde una abertura o tobera 157 

lo en el brazo, la  cual puede tener un radio mayor que e l  de

la  hoja de ouchilla 156 y, por ejemplo, de 4,7 mn. a 6,3

mm. de longitud radialmente, y de 0,375 mm. a 0,500 mm. de 

ancho. Alternativamente, la  abertura puede ser de longitud 

y de anchura su ficien tes para que la  hoja de ouchilla 156 

15 pueda ser unida a lo s brazos en lo s  extremos de l a  abertu­

ra, y pueda ser emitido aire desde ambos lados de l a  hoja 

de cuchilla 156. El a ire  es conducido a l a s  aberturas des­

de el cubo 158 de la  rueda de e s tre lla , el cual e stá  pro­

v isto  de se is  taladros 159 para recib ir el a ire  comprimido

2o desde una válvula ro tativa  (no representada), l a  cual d ir i­

ge el a ire  sucesivamente a la s  aberturas en los brazos. 

Usualmente es adecuada una presián de aire  de 4,2 a 7,0 

hg/cm^, pero puede proveerse una válvula reductora con la  

que puede ser ajustada rápidamarte l a  presián desde cual- 

25 quier máximo dado. La válvula ro tativa comprende un disco 

plano (no representado) el cual es comprimido por un re­

sorte (no representado) oontra el cubo 158 de la  rueda de 

e s t re lla . Este disco, sin  embargo, está  recortado para 

formar una abertura que se  extiende entre 10R y 315s, por 

3o ejemplo en 60R, sobre l a  trayectoria de lo s  extremos abier-
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tos de lo s  taladros en' lo s cubos ¿le l a  rueda de e stre lla . 

Asf, a l ser hecho rotar eL cubo, es admitido aire compri­

mido sucesivamente a los taladros durante 603 de rotación, 

y se corta l a  admisión de aire comprimido desde la  alimen- 

5 tación durante el resto de l a  rotación. El disco puede te­

ner su abertura ajustable, o bien puede ser sustituido el

disco por un disco con una abertura de un tamaño diferen­

te .

Una realización alternativa del aparato 116 cómpren­

lo de un eje vertical montado en cojinetes y hecho g irar por 

medios de accionamiento adecuados; acoplados a l  motor eléc- 

trico  17 y sincronizados con lo s antes citados medios de 

accionamiento del portacebollas 111. La parte superior de 

ese eje esta provista de una pluralidad de taladros vertí- 

15 cales, por ejemplo cinco, en disposición circular, cada

uno de lo s cuales conecta con un taladro rad ial que se

extiende hacia fuera, el cual atraviesa a través de la  

superficie circular del e je . Cada taladro radial está 

provisto de una tobera o surtidor que tiene una o más sa- 

2o lid a s  de'surtidor. Rodeando a ese extremo superior del

eje, y í l j a  al mismo, hay una torreta o mesa g ira to ria  for­

mada con, por ejemplo, cinco cazoletas o recip ientes c ir ­

culares. El eje g ira  continuamente, pero, si se desea, 

podría estar dispuesto para g irar paso a paso. A través 

25 de la  pared de cada recipiente sobresale una tobera. El 

rec ip ia ite  es suficientemente grande para recib ir una 

cebolla y perm itirla g irar  a su alrededor libremente.

Asf, para recoger cebollas (entre 20 y 45 mm. de diáme­

tro, cada recipiente puede tener de 61 mm. a 71 mm. de 

3o diámetro (por ejemplo 67 mm.), y de 58-mm. a 68 m¡n. de.
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profundidad (por ej soplo 63 mm.). El recipiente pnede 

ser cilindrico , o bien puede tener un diámetro in terior 

mayor entre sus extremos, de modo que la s  cebollas tien­

dan a permanecer en la  parte de diámetro mayor mientras 

5 están siendo peladas. Las cebollas girarán alrededor del 

eje geométrico del recipiente y también alrededor de sus 

propios e je s, y tienden a permanecer con sus e je s geomé­

tricos aproximadamente paralelos al eje geométrico del 

recipiente, de modo que el chorro de a ire  es dirigido 

lo  contra la s  capas aflo jadas de p ie l y/o la s  no comestibles, 

entre la s  posiciones superior e in ferio r. La generatriz 

del reoipiente puede ser una curva, o bien puede con sistir  

en dos lin eas rectas oon otra forma en sus extremos adya­

centes. Los recipientes pueden ser de forma de embudo en 

15 l a  parte superior, para f a c i l i t a r  la  introducción de la s  

cebollas. Aunque l a  seccién transversal del recipiente es, 

de preferencia, un círculo en todas la s  posiciones, podría 

ser de otra forma, por ejemplo, poligonal u ovalada.

La parte superior del eje es plana y sobre el ex- 

2o tremo superior del eje hay f i j a  una válvula rotativa, la  

oual es alimentada con aire comprimido y contiene un disco 

plano que es comprimido por un resorte contra el extremo 

superior plano del e je . Ese disco, sin  ambargo, e stá  recor­

tado para formar una abertura que se extiende en 72s sobre 

25 l a  trayectoria de los extremos superiores abiertos de lo s 

agujeros v ertío sle s  en el e je . Así, a l  g irar el eje es 

admitido sucesivamente aire comprimido en lo s agujeros 

durante 72a .de rotación, y e stá  cortado el paso de aire 

comprimido durante él resto de l a  rotación. El disco puede 

3o tener su abertura ajustab le, o bien puede su stitu irse  e l
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disco por un disco con una abertura de tamaño diferente 

(es decir que puede conseguirse e l chorro de cualquier 

ángulo especificado .).

Los recipientes pasan sucesivamente a través de 

5 una posición de alimentación de cebolla, donde un tobogán 

alimenta la s  cebollas, l a s  ouales han sido tratadas'como 

se ha descrito en lo que antecede.

El íbndo de los recipientes es una placa f i j a ,  la  

oual cubre solamente cuatro recipientes, de modo que lo s 

lo recipientes aloanzan sucesivamente una posición en la  que 

el fondo está abierto, para permitir que la  cebolla caiga 

a un tobogán o a un transportador.

Asi, lo s  cinco recipientes, en cualquier momento, 

están sirviendo sucesivamente para los fin es que se  indican 

15 a continuación, a saber, (1) rec ib ir  una cebolla, (2) some­

ter l a  cebolla a un chorro de aire haciéndola con ello  

girar, y al hacerlo asá, quitando la s  capas aflo jadas de 

p ie l o no comestibles, (3) y (4) permitir que la  cebolla 

deje de g irar, siendo cortado el chorro de aire o efectuan- 

2o dose alternativamente u lterior chorreado y (5) permitir 

que la  cebolla, juntamente con las capas de piel o no co­

m estibles, caiga fuera. Cada recipiente se mueve sucesiva­

mente a través de esas cinco posiciones.

Por consiguiente, e l aparato proporciona diversos 

25 a ju stes para manejar diferentes variedades de cebollas, a 

saber, (1) ajuste del factor de tiempo mediante ajuste de 

la  velocidad de movimiento de la s  cazoletas durante lo s 

periodos de funcionamiento, (2) del factor de tiempo del 

periodo de entrada de a ire  comprimido en el recipiente;

3o (3) de la  presión de a ire ; (4) del volumen de a ire , ajns-
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tado mediante e l número y áL tamaño (le lo s  surtidores;

(5) de l a  forma y direcciún de lo s surtidores. Si se de­

sea pueden e sta r  dispuestos dos o mas surtidores para cam­

biar la  velocidad o la  dirección de rotaoiún de la  eebo- 

5 l i a  durante l a  operación de pelado.

Si se  desea, los recipientes pueden e sta r  montados 

para movimiento de diversos modos a través de la s  diversas 

operaciones, por ejemplo sobre una correa sin  fin , o bien 

sobre una lueda ta l que el eje geométrico de oada recipien- 

lo te sea radial de la  rueda. En e sta  última disposición pue­

den proporcionarse protecciones para controlar la  entrada 

o la  salida de la s  cebollas desde lo s  recip ien tes. Una se­

rie  de ta le s  oorreas o ruedas pueden estar montadas lado a 

lado.

15 Alternativamente, es posible disponer un súlo re­

cipiente con un fondo móvil, de modo que el recipiente 

esté cerrado para la s  operaciones de recepción y chorrea­

do, y sea abierto para re tira r  la  cebolla y la s  capas de 

piel o no comestibles.

So En una modificaoién, el recipiente puede adoptar

la  forma de una tubería, por ejemplo de una tubería en 

esp iral con surtidores dispuestos en posiciones adecuadas 

a lo  largo de e lla .

Aunque se prefiere tra ta r  oada cebolla en un rec i- 

35 píente, por separado, es asimismo posible tra ta r  una serie  

de cebollas simultáneamente.

Las paredes del recipiente o de lo s recip ientes 

pueden ser o. bien l i s a s  o bien ásperas.
t'

Una ventaja de pelar la s  cebollas de acuerdo con 

3o el presente invento, es que la s  oebollas no precisan prepa­
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ración previa alguna, tales como desecado o clasificación 
por tamaños. Aunque se considera'que puede mejorarse el 

rendimiento del aparato descrito por desecado previo y cla­
sificación por tamaños previa. Con respecto a esta última, 
se tiene la ventaja adicional de que las cebollas son mane­
jadas y gasificadas por tamaños con sus pieles, en lugar de 
serlo cuando se han quitado las pieles, disminuyéndose con 
ello el riesgo de que resulten contaminadas las cebollas.

La presente solicitud que corresponde a la presen­
tada en Gran Bretaña el 26 de Noviembre de 1965 con el núme­

ro 50303/65t el 26 de Noviembre de 1.966 con el número 
50304/65.y y el 4 de Julio de 1966 -con el número 29.916/66 
se acoge a los beneficios del artículo 51 del vigente Esta­
tuto sobre Propiedad Industrial.

15

N O T A

20

25

30

-Los puntos de invención propia y nueva que se pre­
sentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente de 
Invención en España por VEINTE años son los siguientes:

1.- Un método de quitar las capas de piel y/o las 
no comestibles de cebollas, que comprende someter las cebollas 
a un chorro de flúido en forma de al menos una corriente 
de flúido que entra en un recipiente en el que se colocan las 
cebollas, caracterizado por sincronizar la alimentación de 
las cebollas con el vaciado del recipiente de tal manera que 

en cada ocasión solamente se introduzcan una o muy pocas ce 
bollas en el recipiente, siendo el recipiente mucho más gran 
de que la cebolla o cebollas de modo que la cebolla o cebo - 
lias puedan moverse libremente en el recipiente únicamente

( aparte de la fuerza natural de la gravedad ) de aeu.rd.
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con l a  in fluen cia del flu ido  que hay sobre e l la s ,  re tirán ­

dose de este  modo la s  capas de p ie l de l a s  cebollas s in  da­

ñar e l  resto  de l a  cebolla.

2 .-  Un método según l a  reivindicación 1, en que 

5 se p ráctica  una in cisión  en la s  capas de p ie l  y/o en la s

no comestibles de cada cebolla, cortando antes de que sean 

colocadas en e l recip ien te .

32 . -  Un método según l a  reivindicación 2, en que 

se p ractica  una in cisión  en la s  capas de p ie l  y/o en la s

10 no com estibles, sustancialmente de arrib a  abajo.

42 .-  Un método según l a  reivindicación  2, en que 

se p ráctica  una in cisión  en la s  capas de p ie l  y/o en la s  no 

comestibles en torno a parte , o a l a  to ta lid ad , de la  c ir  -  

conferencia mayor del cuerpo de l a  cebolla.

15 52.- Un método según l a  reivindicación  4, en que

es d ir ig id a  una corriente de flu ido  contra l a  in cisión  en 

laá  capas de p ie l  y/o en la s  no comestibles de la  cebolla, 

para a f lo ja r  la s  capas de p ie l  y/o la s  no com estibles, an­

te s  de l a  entrada en e l  recip ien te .

20 62. -  Un método según l a  reivindicación  1, en que

cada cebolla es descabezada por su parte superior y por 

su parte in fe r io r , antes de ser colocada en e l  recip ien te .

72 . -  Un método según l a  reivindicación  1, en que 

e l  flu ido  es a ire  comprimido.

25 83 .-  Un método según l a  reivindicación  1, en que

e l  flú ido  es vapor de agua.

92. -  Un método según cualquiera d$ias reiv indica­

ciones precedentes, en que la s  cebollas son introducidas su­

cesivamente en una serie  de lo s  rec ip ien tes.
!*

30 103.- Un método según l a  reivindicación  5, en que
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la  corriente de flu ido  para a f lo ja r  la s  capas de p ie l y/o 

la s  no comestibles, es suministrada desde la  misma fuente 

que la  del flu ido  usado para quitar la s  capas de p ie l y/o 

la s  no comestibles.

113.- Un método según la  reivindicación 7, en que 

e l  a ire  comprimido está  a l a  temperatura ambiente.

12 .- Un aparato para quitar la s  capas de p ie l y/o 

la s  no comestibles de cebollas, que comprende una estructu­

ra de soporte, un recipiente montado sobre dicha estructura 

de soporte, medios para inyectar una o más corrientes de f lu i ­

do en e l  recip ien te , medios para vaciar periódicamente e l  re­

cipiente y medios para alimentar la s  cebollas a l  recipiente 

en sincronismo con e l vaciado del recipiente de t a l  manera 

que en cada ocasión solamente se introduzca una o muy pocas 

cebollas en e l  recip ien te , siendo e l  recip iente mucho mayor 

que l a  cebolla o cebollas contenidas en é l y estando e l apa­

rato construido de manera que la  cebolla o cebollas puedan 

moverse libremente en e l recipiente únicamente ( aparte de 

l a  fuerza natural de la  gravedad) de acuerdo con l a  influen­

cia  del flú ido  que hay sobre e l la s .

13 .- Un aparato según la  reivindicación 12, en e l 

que dichos medios para inyectar una o más corrientes.de f lú i ­

do en e l recipiente comprenden una o más aberturas practica­

das en la  pared del recipiente y que se abren a l  in terio r 

del recipiente estando l a  o cada abertura conectada a ima 

fuente de suministro de dicho flú id o .

14-2.- Un aparato según l a  reivindicación 12 ó 13 

que comprende además un portacebollas para alimentar cebollas, 

ya so las o ya con otra o con o tras, a dicho recip iente.

15.^ Un aparato según la s  reivindicaciones 12^13,
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ó 14- en que e l recip iente es de forma c ilin d rica .

162.- Un aparato según la s  reivindicaciones 13,

14- 6 15, en que se han provisto dos aberturas en e l recip ien­

te , estando d ispuestas dichas dos aberturas diametralmente 

opuestas entre s í .

172.- Un aparato según cualquiera de la s  re iv in d i­

caciones 12 a  16, que comprende una pluralidad de dichos 

recip ien tes y unos medios de accionamiento para mover lo s  re­

cip ientes sucesivamente a una posición de alimentación de 

cebollas.

182. -  un aparato según la  reivindicación  17, que 

comprende además unos medios valvulares conectados entre 

dichas aberturas y dicha alimentación de flu id o , sirviendo 

dichos medios valvulares para regular l a  alimentación de 

flu ido  a dichas aberturas, de modo que se alimente flu ido  

a la s  aberturas solamente durante una cantidad predetermi­

nada de movimiento del recip ien te .

192. -  Un aparato según la s  reivindicaciones 17 ó 

18, en que dichos recip ien tes están dispuestos alrededor 

de un e je . '

20. -  Un aparato según la  reivindicación 19, en 

que dicho e je  e stá  dispuesto horizontalmente, y lo s  e je s  geo­

métricos de lo s  recip ien tes sobresalen radialmente hacia 

fuera.

21. -  Un aparato según la  reivindicación  19, en 

que dicho e je  e stá  dispuesto verticalmente y lo s  recip ien tes 

están dispuestos en una disposición  c ircu lar alrededor del 

e je  con sus e je s  geométricos p ara le lo s a l  e je .

222.- un aparato según cualquiera de las reivindi­
caciones 17'a 21, que comprende además medios de corte para
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practicar una in cisión  en la s  capas de p ie l y/o en la s  no 

comestibles de la s  cebollas.

23. -  Un aparato según cualquiera de Has reiv in d i­

caciones 17 a  22, que comprende además, cuchillas de desca­

bezar l a  parte superior y la  parte in fe r io r .

24. -  Un aparato según la  reivindicación 23, que 

comprende un portacebollas e l  cual conduce la s  cebollas, 

sucesivamente, a travós de una posición de descabezado de 

l a  parte superior y de descabezado de l a  parte in ferio r

y una posición de p racticar una in cisión  en l a  p ie l ,  y 

luego expulsa la s  cebollas, sucesivamente, a recip ientes 

en lo s  cuales la s  cebollas son sometidas a l a  acción de 

un chorro de flu id o , en e l cual lo s  recip ien tes se mueven 

a lo  largo de una longitud predeterminada de desplazamien­

to , tra s  lo  cual la s  cebollas caen fuera de lo s  recipien­

te s .
25. -  Un aparato según l a  reivindicación 24, en 

que e l  portacebollas tiene entalladuras para re c ib ir  cebo­

l l a s ,  y que ha provisto una rueda de e s t r e l la  frenada por 

fricc ión  que tiene una pluralidad de brazos, lo s  cuales 

sirven para su je tar l a  cebolla en la  entalladura, mientras 

e stá  siendo descabezada por su parte superior y por simar­

te  in fe r io r .
26. -  Un aparato según l a  reivindicación 24, que 

comprende además una rueda de e s t re lla  frenada por fricc ión  

que tiene una pluralidad de brazos, teniendo cada uno de 

dichos brazos medios de corte que sobresalen desde un lado 

de lo s  mismos y medios para conducir flu ido a aberturas 

provistas en dicho primer lado, sirviendo dicho fluido pa­

ra  a f lo ja r  la s  capas de p ie l y/o la s  no comestibles, despuós
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que la s  capas de p ie l  y/o l a s  no comestibles bar sido 
cortadas.

26 que comprende además una segunda rueda de e s t r e l la ,  lo s  

brazos de la  cual sirven para expulsar la s  cebollas desde 

dicho portacebollas.

28.- Un mátodo de quitar las capas de piel y/o 
las no comestibles de cebollas.

Tal y como se ha descrito  en l a  Memoria que an­

tecede representado en lo s  dibujos que se acompañan y para 

lo s  fin es que se han especificado.

27.- Un aparato según las reivindicaciones 25 6

E sta Memoria consta de cuarenta y dos hojas e sc r i-

Madrid,

P.A.

29.9.67
VHM.
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