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La presente invencidn se refiere a un procedimiento
para la obtencidn de tripas moldeadas reforzadas para em-
butidos a partir de tripa rizada de cerdo, de la que
previamente ha sido separado el tejido nervioso que lleva
adherido.

La tripa liberada de tejido neivioso puede colocarse
sobre un molde de los ya conocidos y de calibre adecuado,
introduciéndose dentro de una red de forma cilindrica des-
pués de un secado previo a baja temperatura (25° a 30°C),

La solucidén de proteinas es siempre transparente a
menos que se la coloree por medio de algdn procedimiento
artificial, mientras que al emplear tripa rizada de cerdo
se tiene la ventaja de que dicha tripa es grasa y por lo
tanto opaca. En su esencia, la presente invencidn consiste
en afladir a una solucién de protefnas, de por sf conocids,
una cantidad adecuada de tejido fibroso-graso de tripa
rizada o cular de cerdo, o cualquier otro tejido graso
adecuado, reducido a pequefifisimas particulas por un proce-
dimiento mecdnico, manteniéndose baja la temperatura duran-
te esta operacidn a fin de evitar que se funda la grasa de
las pequefias partfculas de materia fibroso-grasa incluidas
en la solucién de proteina, puesto que en caso contrario la
grasa fundida cerrarfa la porosidad de la tripa, indispen-
sable pare la curacién del embutido.

Las pequefifsimas partfculas del tejido graso se mez~-
clan en la solucién de protefnas, a la que se ha incorporado

en forma ya conocida, un producto qufmico curtiente, y se



10

15

20

25

procede a formar una 1lémina tubular y colocarla sobre el
molde en que se halla moldeada la tripa recubierta con la
red, Esta operacidén se realiza preferentemente mediante el
empleo de una boquilla de doble pared con abertura anular
de paso adecuado al grosor deseado de la pelicula de recu-
brimiento.

Esta operacién se podri repetir hasta conseguir el
grosor deseado, secdndose seguidamente las tripas a tempe~
raturas de 20° a 60°C,

N O T A

Descrita suficientemente la naturaleza del invento,
asf{ como la manera de ponerlo en prdctica, se hace constar'
que todo cuanto no altere, cambie o modifique su principio
fundamental, puede quedar sometido a variaciones de detalle,
siendo lo esencial y por lo que se solicita Patente de In-
vencidn, por veinte afios, lo que queda resumido en las
siguientes reivindicaciones:

1%2,~ Procedimiento para la obtencidn de tripas moldea-
das reforzadas pars embutidos a partir de tripa rizada de
cerdo, comprendiendo las operaciones, en s{ conocidas, de
separar de dicha tripa rizada sus adherencias conjuntivas
para obtener una tripa prdcticamente cilindrica de paredes
lisas, de tratar la tripa as{ preparada en un bafio ligera-
mente alcalino o 4cido para darle elasticidad, de disponer~
la sobre un molde de calibre adecuado y de recubrirla, pre-
vio secaje o no a baja temperatura, con una funda constituf-

da por una red tubular de algodén u otra fibra natural o
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sintética, caracterizado porque sobre el conjunto mencio=-
nado de tripa y funda de red tubular dispuesto sobre el
molde, se aplica une delgada pelfcula de recubrimiento a
basé de una solucién acuosa de protefna, tal como una albi-

5 mina animal y un producto curtiente, asi como facultativa-
mente un plastificante, en proporciﬁnes habituales, y a la
que haye sido adicionada una cantidad adecuada de tripa ri-
zada de cerdo u otra materia fibroso~-grasa similar, reduci-
da a pequefifsimas particulas por procedimiento mecédnico,

10 manteniéndose baja la temperatura durante este operacidn a
fin de evitar que se funda la grase de las pequeiias parti=-
culas de materia fibroso-grasa inclufdas en la solucién de
proteina y efectufndose, finalmente, el secado de la tripa
moldeade reforzada obtenida, a baja temperatura.

15 22, ,~ Procedimiento segin la reivindicacién 1%, carac-
terizado porque dicha pelfcula de recubrimiento se consti-
tuye por aplicacidén de una o varias capas de la citada solu-
cién de proteinas, curtiente y partfculas de materia fibroso-
grasa, hasta obtener el grosor deseado.

20 32,. Procedimiento segin las reivindicaciones 1% y 28,
caracterizado porque el secado final se efectda a tempera-
ture comprendida entre 20 y 60°cC.

4%, Procedimiento segin las reivindicaciones 1% a 3%,
caracterizado porque la citada solucién de protefna, cur-~

25 tiente y partfculas de materia fibroso=-grasa se aplica me-
diante una boquilla de doble pared y abertura anular de paso

adecuado al grosor deseado de la pelfcula de recubrimiento.
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5% .. PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE TRIPAS MOLDEA~
DAS REFORZADAS PARA EMBUTIDOS A PARTIR DE TRIPA RIZADA DE
CERDO,
tal y como queda descrito y reivindicado en la presente
memoria que consta de cinco hojas mecanografiadas por una
sola cara.

BARCELONA, 8 de Noviembre de 1966.

ALBERTO ROURA BATET
P.P.
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