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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se acompaila a la solicitud de

UNA PATENTE DE INVENCION

a favor de Don Juan CRUELLS Masdeu, de naclonalidad espafio-

la, residente en OLOT (Gerona), ¢/ Pedro Llosas, num. 4,
por

"PERFECCIONAMIENTOS EN MQUINAS CORTADORAS DE CARNE Y TOCINO
CONGRLADO" .
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A través de la Patente de Invencion ntdm, 25%.840,
que recaydé sobre "una miquina cortadora de carme y tocino
congelado", se conocen las miquinas de aplicaciones, defi-
nidas y en industrias varias. La presente invencién se re-
fiere a ciertos perfeccionamientos introducidog en lag mis~
mas, como consecuencis de las esperiencias adquiridas en la
practica.

El objeto de esta invencion, consiste en uns nue-
va disposicidén en la cuchilla de corte, mediante el acopla-
miento de cuchillas supletorias dispuestas con sus planos
perpendiculares al de la cuchilla base con el fin de lograr
al tiempo que el corte en lonjas, el de éstas en tiras.

Estos perfoccionamientos permiten reducir el mime-
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ro de operaciones precisas para preparar la carne coriada

en pequefios trozos, ya que dé cada golpe de cuchilla se ob~
tienen tires de un espesor delerminado y anchurg previamen-
te calculada, para en otras maquinas o posteriores operacio-
nes reducir éstas a trozos pequefios.

En esencia, dichos perfecoionamientos; incorporan
ung serie de cuchillas montadas sobre la cara posterior de
la cuchilla principal, en mimero y separacidén adecuads ul
objeto que se persigue, cuyas cuchillas dejan su plano per-
pendicular al de la base y sobresaliendo ligeramente por el
borde corte de esta, & fin de que comience el corte con ellas
antes que con la cuchillas general, ya que de otro modo, que-
darian las lonjas partidas en tiras pero unidas entre si por
6l borde inferior. Todo el conjunto de cuchillas es facilmen
te aplicable & la cuchilla base medisnte una placa comin fi-
jable mediante tornillos y tuercas, le cual simultsneamente
sujeta al conjunto de accesorios.

A contimuacidn, se hard una detallada descripeidn
de la méquina preconizada, con referencia a los dibujos que
se acompafian, en los que se representa g simple titulo de
ejemplo, no limitativo, una forma preferente de realizacidn,
susceptible de todas aquellas variaciones de detalle gque no
supongan una alteracidén fundamental de las caracteristicas ...
esenciales de las mismas.

En dichos dibujoss

Ia figura 12, es una vista en seccidn, segin un pla-
no que contiene a una de las cuchillas supletorias.

Ia figura 22,es un detalle de colocacitn y sujecién
de la ‘cuchilla supletoria. '

Lo figurp 38, es una vista de la cuchilla general}
por su cara posterior, y con cuchillas supletorias acopladas.

La figurs 48, es una vista general de conjunto de
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acoplamiento de una cuchilla supletoris.

Segin el ejemplo de ejecucidn representado, las
me joras aludidas, consisten en el acoplamiento sobre la pie~
za portacuchillas (3) de la méquina, en la que se fija la cu
chilla general (2) y que la mentiene en el punto adecuado pa
b2 que en su movimiento pase tangencialmente a lg mesa de
corte (1), de unas cuchillas (4) cuyo plano quede per@endi-
cular al de dicha pieza portacuchillas, y dejando a éstas en
la cara interns de la cuchilla (2), con el fin de que actuen
sobre la misms pieza de carne o tocino congelado que se esté
cortendo en el momento.

Estas cuchillas (4), se fijan mediante una placs
(6) que sujeta simultdneamente = todas las que paralelamente
entre si se sitdan sobre una mitad de la piezs portacuchillas
(3), habiéndose previsto un cierto mimero de tornillos con
tuercas (5) para la solidarizacién de dicha placa (6) con la
pieza portacuchillas (3) y consiguiente sujecién de las cu~
chillas auxiliares (4).

Bl extremo superior de las cuchillas (4) se han pre-
visto dotado de un saliente central tormeado y roscado en el
que se acopla una tuerca (9) con el fin de conseguir una re-
~-gulacion exacta en la altura de dichas cuchillas para dejar
entre ellas y el borde de corte (7) de la cuchilla (2), un es-
pacio (8) especialmente calculado, para que en todo momento
comience a cortar antes la cuchilla supletoria (4) que la cu~
chilla base (2), permitiendo que siempre el corte transversal
llegue a tope sin dejar zomas sin portar que dejorian unidas
las tiras por el borde inferior. |

La colocacion de estas cuchillas (4), permite que
en el mismo movimiento descendente de la cuchilla (2), se pro-
duzca simultdnesmente el corte en lonja por medio de esta, ¥

el corte en tira de dicha lonja mediante las cuchillas (4),
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proporcionando por tanto una reduceidn de operaciones para
este fin, puesto que en caso de no existir tales cuchillas
80 supletorias, seria preciso volver a colocar las lonjas en
la nmesg de corte, en sentido transversal y proceder a nue-
vos cortes con una duplicidad de operaciones que exije tiem-
po y mano de obra.
Ta forma, dimensiones y materiales podran ser va-
85 riables, y en general, cuanto sea accesorio o secundario,
siempre que no altere, cambie o modifique la esenclalidad
del objeto que se describe.
Los términos en que queda redactada esta Memcria,
son clertos y fiel reflejo del objeto descrito, debiéndose
90 tomar con caracter amplio y nunce en forma limitativa.
El inventor se reserva el derecho de obtencidn de
los oportunos Certificados de Adicidn complementarios, por
las mejoras ¢ perfeccionamientos que en lo sucesivo pudiera

“ 7 .
aconsejar la practica.

N O T A

95 Descrita suficientemente la naturaleza y alcance
de 1la presente invencidn, asi como la forma en que la misma
puede ser llevada a la practica, se reivindican a titulo
privativo las siguientes particularidades caracteristicas,
sobre las cuales ha de recaer la concesidn del privilegio de

100  PATENTE DE INVENCION que se solicita.
18,~ Perfeccionamientos en maquinas cortadoras de
carne y tocino congeladoy, caracterizados por
- haberse previsto sobre la cara posterior de la pieza porta~

cuchillas, la aplicacién de una serie de cuchillas auxiliares,
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con sus planos perpendiculares al de dicha pieza portacachi-
llas, al objeto de que se ohtenga en cada movimiento de cor~
e, ademds de la seccidn correspondiente en lonjas, el corte
de estas en tiras.

28, Perfeccionamientos en miquinas cortadoras de
carne y tocino congelado, segﬁn reivindicaciodn 18, caracteri-
zados por haberse previsito la sujecién de todad las cuchillas
auxiliares, mediante una placa comin fijable a la pieza porta
cuchillas por tormlillos con tuercas.

38,- Perfeccionamientos en miquinas cortadoras de
carne y tocino congelado, segﬁn anteriores reivindicaciounes,
caracterizados porque cada una de las cuchillas auxiliares,
pregenta su extremo superior dotado de un pivote torneado y
roscado en el que se acopla uns tuerca para regular la alitu-
ra del borde corte, de manera que en todo momento quede éste
por bajo del de la cuchilla principal, para asegurar el corte
total de la lonja en tiras sin que queden éstas unidas por
sus bordes inferiores.

48 ,~ "PERFECCIONAMIENTOS EN MAQUINAS CORTADORAS DE
CARNE Y TOCINO CONGEIADO",

Todo segin queda expuesto en la presente Memoria,
que consta de cinco hojas foliadas y mecanografisdas por una
g0la cara, y une hoja de dibujos que se acompafia.
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