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PATENTE
DB
INVENCION

por "PROCETUMIENTO PARA TA BREP ARACION CONTINUA IE UN POLVO
PARA GLASEATO IE AWUCAR IE FLOR", & favor de 18 firme slemans
EENKEL & CIE. Gem.BeH., domiciliade en 4000 Dusseldorf (Ale
mania) . B ) o .

MEMORI A IESCRIPTIVA

Este invento se refiere a wn procedimiento para
la preparacién continua de un polvo para glaseado de aztcar
de £lor que fluye libremente.

Bl ezficar de flor, o para espolvorear, yrovende
intensamente a la aglutinacién y por lo tanto es diffeil de
empaquetar en pequefias cantidedes, los pequetes més pequefios
corrientes en el comercio contienen 250 g de azfcar de flor.
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Ye para ollos no es posible, a cause de la aglutinacilm del
azdcar de flor, emplear en la dosificacién dispositivos ver-
tedores o transportadres. IDetas cantidades s6lo se pueden
dosificar mediante compresién neumédtica del polve de flor
en los cartuchos preparados para ello, Por lo tanto, hasta
ehora era imposible poner en el comercio, por sf solo o june
to con harinas para hollos ya preparadas en un envage com~
bim do, aztcar de fLlor en paguetes de s6lo unos 20 8 200 g
de cablde, es decir, en las cantidedes que se necealtan para
el adorno o el acabado de wn bollo doméstico,

Por le patente norteamericens 2 772 171 se co-
noce el tratar el amicer de flor para fines de glaseado con
graso y otros aditivos, como sal,cacao y similares, enve-
sarlo en prequefias cantidades y alojarle junto con una hari-
na preparada para hollos en un envase de venta combinado.
Para la preparacién de esta mezcla de glaseado previamente
dispuesta, los diversos componentes se mezclan em un aparato
mezclador corriente, REstas condiciones de mixburacién bastan
para la finalidad perseguida de dicha patente., Pero de este
modo no puede conseguirse (como han demostrado las pruebas)
la preparacibén continua de un polvo para glageado de azdcar
de flor.

Bl invenbo que aquf{ se expone se apliéa a la
tarea de preparar un polvo para glasead de azficar d¢ flor
que presenta consistencia de libre fluencia y que admite
la dosificaclién en las cantidades que se quiera con medidas

sencillas,

Dicha tarea se resuslve rociando en fina divi-
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gién gresa fundida sobre azﬁcar de flor pulverulento, re-
cién tamizado y que se halla en caida libre ¢ retardada.

Los mismo que en la preparacidén de harinas lis-
tas perabollos, se emplean preferentemente las grasas cuyo
punto de fusién se halla por debajo de la temperatura del
cuerpo, en particular entre 30 y 35°, y que no se alteran
en el sabor atin después de almecensmiento prolongad. Son
aptas las grasas o mezelas de grasas, naturales y modifica-
das segin diversos procedimientos conocidos, que funden den~
tro de la escala indicada., Sumemente ventajoso em el empleo
de aceite de cacahuete hidrogenado, que da wn producto muy

estable en ol Almacenamiento.

El limite inferior de la cantidad de grasa ne-
cesaria para lograr el fecto de derrame o Ffluencia perse-
guido es alrededor de 5% en pes; y el lfmite superior,
alrededor de 40% en peso., TLa proporcién de grasa se deter-
mina por lo general segin la composicién final que se desea
para el polvo de glaseado, el cual, seghn la finalidad 4
que se destine, puede mezclarse todavia con otros componen~
tes més, como por e jemplo polvo de cacao o de chocolate,
polvo de café moca o de leche, sal y/o aromtizantes, Para
la mayoria de las aplicaciones se prefiere un contenido de
graga alrededor del 15% en peso.

Dado que el azficar de fluor, como ya se ha indi-
cado, tiende a la formacién de aglomerados, es necesario
tamizarlo (econ ayuda, por ejemplo , e una zaranda de vaivén)

inmedie.'bamen’ce antes, 0 por lo menos poco tiempo antes, de '
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due s8 le someta a cafda libre o retardada. Es particular~
mente ventajoso ajustar la forme y la densidad del chorro
de polvo en cafda libre 0 retardada a la forma 3ol chorro
de rociado de la grasa pulverizada, Esto se logra con

Suma facilidad cuando se empleas una zaranda de vaivén.

Se hac omprobado que es conveniente someter la .
mezcla, después delrociade de la grasa, & un tratamiento
ulterior para lograr una distPibucién todavia mis homogénes
de la grasa en los componentes pulverulentos. Tgl tratamien-
to ulterior puede realizarse, por ejemplo, revolviends 1la
mezcla en un dispositivo gramulador o en otro recipiente
giratorio, Sumamente ventajoso ha demostrado ser pars este
fin el empleo de un tambor dispuesto dblicuamente y/o de
forma oénica, en el que se osigue el transparte del mate-
rial drante su revolvimiento., Variando la oblicuidad o
respectivamente el éngulo de abertura, asi como 1a veloeidad
de giro, puede regularse el tiempo de permanencia del mate-
rial en el t ambor y por lo tanto el proceso de granulaeién,
De esta manera es posible variar la estructura del producto
desde farinfcea hasta sabulosa,

Cuando se emplea un tambor de este tipo es tam-
bién conveniente que se desprendan conbinuemente, con ayuda
de un cepillo, las particulas adheridas a las paredes in-
texmas del tambor.

En la figura (I) se representa una instalacio6n
senocilla, tal como puede emplearse para rociar 1los componen-—

tes pulverulentos que caen libremente y para el tratamiento



ulterior consecutivo por revolvimiento. Egta insgtalacién
se presta también para la preparacidn contimia de cantida-
des més pequefias de glaseado de azficar de flor, para fines
de ensayo., El material pulverulento se halla en el depésito
5. (1). Es conveniente mantener el polvo en estado disgregado
ror medio de la inguflacidén de aire en la parte inferior
del depbsito (1) con ayuda de toberas (no representadas).
Pasando por el tornillo sin fin dosificadz (2) y la cana-
leta de vibracién (3), el polvo llega al embudo (4), gue
10. imprime al chorro que cae una forma convexa, De esta maners
el chorro de polvo cagentese ajusta en su forma y densidad
al chorro de rociado de la grasa, y se alcanza una mixbtura~
cibn 6ptima de los compmentes. Ia grasa se rocia con ayuda
de la tobera (5), a la que llega desde el dep6sito (@) pa-
15, sando por la bomba dosificadora (.GA). El depbsito (7) se man~-
tiene, por medio de un termostato, a una temperatura que
se halla pocos grasos por encima de la temperatura de fu-
8ién de la grasa empleada, Las partfculas de la mezcla lle-~
gan al tambor giretorio (8), de forma cbmica, que se hace
20, girar despacio en twrno & su eje longitudinal por medio
del motor (21), waliéndose de la correa trapezoldal (22)
y del &rbol (23). Ia forma cbmica del tambor estd ajustada
al &ngulo de abertura del chorro de grasa rociada de modo
que no se encuentren sobre la pared del tambor partfeulas
25.. de grasa de mayor velocidad., 4l reeiarse la grasa sobre el
chorro de polvo que cae libremente, se forma en tormo a cada

gotita de grasa una envoitura de substancia seca., DIas partfoulas
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asi originadas caen, & causa de su mayor peso, en una trayec-—
toria de vuelo més corta que la de cualesquiera de las demés
particulag de substancia seca sobre la pared del +ambor. Par
el movimiento giratorio del +tambor, las particulas originadas
ruedan a través de la rdstante substancia seca y la adhieran.
A causa de la o xistelizacién de la grasa que entretanto se ha
iniciado, las particulas se solidifican y ruedan por encima
del borde del tambor giratorio hacia el depb6sito colector
(9). TLas particulas adheridas a la pared del tambor se qui-
tan con ayuda del cepillo (10), En una modalided de reali-
sacibn ampliada de esta instalaciém, la adicifn del mete-
rial, en lugar ds efectuarse por la canaleta do viiwracidn,
se efectha convenientemente por medio de una zaranda de
vaivén adecuadamente grande.

Para la puesta en préictica del procsdimiento
de este iavento pueden emplearse también diSposi‘tivoa. ya
de s{ conocidos que aseguran el rodiado de la grasa en el
azficar de £lor. Asi, por ejemplo, sirven también para la
preparacién segin ‘este invento de polvo para glaseadn de
azficar de flor recipientes cilindricos werticales, hréos,
en los que el aszficar de flor en cafda libre (que se retarda
venta josamente por medio de alre en conbtrasorriente) se rocia
con grasa, N

EJEMPTO

Pl

Eolvo e amioar sencillo para glaseado fundido

K A i R i adadiii ol I S VR RN A Y

(1) se aportaron 20kg por hora ds una zdcar de ﬂor rec én
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tenizado, desde el depbsito (1), pasando por eltornillo
sin fin dosificador (2) y la canaleta de vibracién (3), ha-
cia el embudo o tolva (4), y durente la ceida libre s roci6
por medio de la tobera para dos materias (5) con 3,5 kg pa
hora de aceite de cacahuete hidrogenads, fundidoe, que tenfa
w punto de fusién de 32 a 34° ¢ y el {ndice yodimétrico 70,
La mezcla originada cayb en el tembor giratorio (8), eénico
y de 120 cm de longitud, que, con un &ngulo de abertura de
200, giraba a la velocidad de 20 vueltas por minuto. Bl di&~
melro del tambor era en el extremo angosto de 40 cm y en
el extremo ancho de 80 em. Tas partfculas se granularon a
un tamafio de grano uniforme durante el rodamiento descen~—
dente por la pared del tambor y me recogleron en el depb~
gito (8).

" 7 Bl producto para ghaseado farinfceo hasta sa-
buloso que resultd se pudo derramar perfectamente (es de-
cir, ein formacién de aglomerados) afin despuéds de 12 seme-

nas de almacenamiento, Envasado en cantidades de 10 g, este

produe-go ge presta admirablemente para espolvorear dbizcochos
de té/vasteles de queso.

Para fines de glaseado a escala doméotica sge
agitaron muy sencillamente cantidades de 200 g con 25 a 35
cc de leche caliente o agua caliente, formando un glaseado
espeso ¥y extendible, que se pudo aplicar sin formacién de
grumos uniformemente sobre los bollos y se solidifichd cons-
tituyendo una superficie brillante y lisa,

Al agfcar Ge flor, antes del roclado con grasa
(segfin el ejemplo anterior), puede afiadirse también leche



5

10.

15.

20.

25,

en polvo para refinar el sabor, polvo de café, polvo de
cacao, polvo #e chocolate u otras materias gustatives y
tratarse egta mezcla segln el procedimiento del invento.

En todos los casos se obbiene un glaseado de excelente
consti tucién, que no ss enturbia ni atn después de varios
dfas de reposo. DPare rellenos de bollos y como masa funda-
mental para ftortas de galleta pueden emplearse mezclas con
mayor contenido de grasa.

Con ayuda del procedimiento de este invento
pueden prepararse polvos para ghaseado de azfcar de flor
que, independientemente del volumen de la cantidad de re~
serva, no alteran su consistencia ni pierden su fluencia
ain después de mucho tiempo de adlmacenamiento. ITos pdlvos
para glaseado presentan estructura uniforme, se pueden en~
vesar muy ventajosamente en cantidades tan pequefias como
ge qulera y por lo tanto tembidén pueden empeguetarse bien en uni-
dades de envase junto con una cantidad correspondiente de
harina preparads pars bollos.

Para comparar la capacidad de fluencia del
az@car de flor no tratado (III) con la capacidad de fluen~
cie de 1los polvos para glagéado de azficar de flor seghn
este invento (I) y respeciivamente segin la patente nartea-
mericana 2 772 171 (II), se llenaron envases destinados
para laventa con un contenido de 200 g. 4L cabo de una
Semana de almacenamiento se sometieron estds envases a
tres pruebas de distinto nfmero de sacudidas por minute en
una instalacién sacudidora. S midié el tiempo requerido
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para su vaciado completo y se comprobé (véase la figura II)
una clara superioridad del producto preparado segfn el in-~

vento. .
En dicha figura las ordenadas significan tiempo,

lag aboisas el contenido de grasa en %, y en la gré&fica

" 000 significa 500 sacudidas por mimuto.
XXX n 450 " , u
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NOTAa

Deserito el invento se declaran nuevas y de propia
jnvencién las siguientes reivindicacionmes, con prioridad de

la demenda de patente alemana No H 57 558 IVa/53 £ del 30 de
octubre de 1965. o T

1. 2Procedimiento para la preparacibén continua de
wn polvo pare glaseado de azfecar de f£lor, lidbremenite derra-
mable, caracterizado por rociarse en dlvisibébn fina grasa
fundida sobre azfcar de f£lox pllverulento, recidn fundido
y que se halla en caida libre o retardsda.

2, Procedimiento segin la reivindicacién 1, carac-
terizado en que el punto de fusién de la grasa empleada se
halla entre 30 y 35¢C,

3o Procodimiento segin la reivindicacibn 1, ca-

racterizado en que se rocia acelte de cacahmete hidrogenado.

4, Procedimiento seghn las reivindicaclones 1 a
3, caracterizado en que la cantidad de grasa rociada es de
5 a 40% respecto al peso del producto final.

5. Procedimiento segin las reivindicaciones 1 &
4, caracterizado en que el azicar @ flor se afiaden, antes

del rociado de la grasa, otros componentes pulverulentos



5

10.

15,

20.

més, asi como eventuwalmente substancias aromatizantes.

6. Procedimiento segin las reivindloaciones 1 &
5, caracterizado por efectuarse la alimentacién del azficar
de flor con ayuda de una canaleta de vibracifn o de

una zaranda de vaivén,

7. Procedimiento segin la reivindicacién 6, ca-
racterizado en que la forma y la demsidad del chorro de

Polvo gue cae se ajusta a la forma del chorro de grasa ro-
ciads,

8. Procedmiente segin las reivindicaciones 1 a
7, caracterizado por wevolverse el polve pera glaseado, des-
pués del rociado de la grasa, en un recipiente giratorio o

en un dispositivo de gramlacidn,

9. Procedimiento segén la reivindicacitn 8, ca-
racterizado por efectuarse el revolvimiento comn ayuda de

un tambor giratorio situado oblicuamente y/o de forma cé-
nica, en el que se sigue transportando el material durante

el revolvimiento,

10. Procedimiento para la preparacién contimua de
un polvo para glaseado de azfcar fe flor.

Ségin se demcribe y reivindica en la presente

memoria descriptiva que consta de 12 péginas foliadas y
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egcritas a nméguina por una seola de sus caras,
una limina de dibujos, '
Madrid, & 29 de octubre de 1966,

De 8.
OAIME ISERN,

31 / |

Fismados JOE LODRIGVEL

acompafiadas de
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