|

;

R i

MEMORIA DESCRIPTIVA

Pc- 330“53

ARy
S,

U S Serial N¢ 503,090

que se presenta para unir a la solicitud

PATENTE DE INVENCION

formulada el 22 de Octubre de 1.966, con el nim. 332.619

EsPANA

por VEINTE afios

a nombre de CITRUS EQUIPMENT CORPORATION, entidad nortea-

mericana, establecida en 401 So. Greenleaf Avenue, Whittier,

California, Estados Unidos de América, por:

TAPARATO EXTRACTOR DE JUGOS D& FRUTA CITRICA"

La presente invencidn se refiere a un aparato

extractor de jugos de fruta citrica, y mis particularmen

te a un aparato de este tipo que estd provisto de medios

para separar de la corteza de la fruta, la pulpa que adn

5 contiene jugo, a efectos de permitir una extraccién mds

eficiente del jugo de las cédlulas de jugo arrastradas por

la pulpae.

En ciertos tipos de aparatos extractores de Jju-

gos de fruta citrica se ha previsto un par de paredes opues

10 tas, que determinan un trayecto que tiene una entrada para
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la recepcibn de secciones de ‘fruta coriada, Y un exw
tremo de descarga por el cual se descargan dichaé’sec-
ciones de fruta cortada, despuds de la aplicacién de una
presi6n de deformacidn gradualmente creciente & las sec=
cliones de fruta cortada, com lo cunal éstas son progresi-
vamente aplastadas miontras avanzan a través de dicho tra
yecto haclia el extremo de descarga. El avance de las sec—

ciones de fruta cortada a través de dicho trayecto puede

" realizarse por movimiento de una de las paredes que defi=~

nen dicho trayectos

Como ejemplo de tales aparatos puede cltarse el
que estd descrito en la patente estadounidense Nf 2,212,066,
concedida el 20 de agosto de 1940 a L.A.Fry, y en el cual
las paredes convergentes que determinan el trayecto pora
las secciones de fruta cortada, estdn constituldas por un
cilindro rotatorio y una rejilla estacionaria, a través
de la cual. se exprime el jugo mientras las secciones de
fruta cortada son sometidas a presiones progresivas, Simi-
larmente, ¥y de acuerdo a lo ilustrado en dicha patente, las
paredes que determinan el trayecto para las seccionés de =
fruta cortada puede estar definidas por una banda transpor
tadora y una rejilla plana cooperante.

Otro ejemplo de un aparato del tipo indicado es=-

t4 descrito en la patente estadounidense N¢ 3.09&.919,,cqg

cedida el 25 de junio de 1962 a F.W.Bireley y otros, segin

la cual el trayecto éstd determinado entre un disco rotato

“rio tronco~-cénico y una rejilla cooperante, que converge

radiaimy.cirqunferencialmente hacia el disco, con lo cual

las secciones de fruta cortada recorren trayectorias es-

.pecifiqas'g1lo~largo,del trayecto, estando separadas dichas
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- trayectorias de acuerdo a las dimensiones de las secclg

nes cortadas.

La presente invencién comprende la combihéci6n
de tales aparatos extractores de Juego con'medios'éaé ac
tuardn en el extremo de descarga de la traye;torié de las
secciones de fruta, para separar eficazmente de la corte-
za el material pulposo que contiene las vesfculas-de- jugo.
Esta separacién de pulpa y corteza se realizard de prefe-
rencia sustancialmente en la unién de pulpa y corteza, es-
decir, soﬁre la membrana que separa la pulpa del albedo
de la corteza. Esta separacidn de pulpa y cotteza permite
el tratamiento posterior de la pulpa para recuperar de la
misma una mdxima cantidad de jugo, mientras que en los dig
positivos arriba mencionados, a pesar de ser sumamente efi
cientes v ampliamente utilizados en la extraccidn indus-
trial de jugos cftricos, es inevitable que una cierta can
tidad de jugo quede retenida en el material pulposo que =
permanece unido a la corteza cuando las secciones exprimi
das de fruta son descargadas del trayecto compresor,

En consecuencia, el objeto de la presente invenw
cidén es el de proveer en el extremo de descarga de un apa=
rato extractor de jugos, una pluralidad de barras de parri
1la que se oxtienden longlitudinalmente con relacién a la -
trayectoria de las secciones de fruta, y estdn transversal
mente separadas entre s{ con relacién a dicha trayectoria,
siendo presentadas las secciones de fruta cortada a dicha
parrilla con la pulpa apoyada sobre las barras de parrilla,
y aplicdndose una presién sobre la corteza mediante un ele
mento convergente con relacidn a las barras y capaz de -

causar el avance de las secciones de fruta a lo largo de =

P
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las barras, con lo cual el.mate?ial pulposo es obligado
a penetraf en los espacios entre las bafras, b4 luego;ias
secciones de fruta son presentadas de este modo a una cu
chilla cortante que tiene un filo transversal con reiae
cidén al trayecto para la fruta, en el extremo de désgér-
ga de las barras, mientras'un rotor provisto de reglones
capaces de apoyar contra la fruta y dispuesto entre lus -
barras, asentard contra la pulpa de la fruta para cooperar
en la accién de forzar las secciones de fruta contra.la -
cuchilla separadora de corteza y pulpa. L

Se logran diversas ventajas en lo que respecta
al volumen y a la calidad del jugo finalwmente derivado de
las secciones de fruta cortada mediante el aparato segln
la presente inveneidn. For una parte, como no es necesario
exprimir totalmente el juego de la pulpa, mientras ésta -
estd unida a la corteza, no es necesario que la presién -
aplicada a las secciones de fruta exceda sustancialmente
de la presidn requerida para acondicionar la misma para se
parar la pulpa de la corteza, es de;ir, para aplastar-la -
corteza a efectos de permitir la separacidén de la pulpa =
sustancialmente a lo largo de la membrana ubicada entre la
pulpa y la corteza. En consecuencia, se extraerd un minimo
de aceites de corteza, que pudieran mezclarse con el juego.
Por otra parte, como no es mnecesario que la presidn aplica

da sea tan elevada como la que se aplicaba a la pulpa has=-

- ta el presente, particularmente en la regidn del trayecto

para la fruta donde las paredes estdn mds préximas entre si,
y como la pulpa puede ser forzada libremente a través de -
los intervalos entre las barras de parrilla, las membranas

de pulpa no son plegadas y comprimidas en tal grado que =
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‘pudieran retener vesfculas de jugo impidiendo que el Ju-

go sea exprimido de las mismas,

Otros obJjetivos vy ventajas de la presente"inu
vencién surgirdn de los ejemplos de realizacidn descritos
en los dibujos anexos en los cuales? ~

La TFigura 1 es una vista en elevacién lateral
de un aparato extractor de jugo de frutas cftricas segin
la presente invencidn, :

La figura 2 es una vista en.elevaci6n fr9£¥#1 -
del aparato de la figura 1.

La figura 3 es una vista fragmentaria, paféi;l-
mente en seccidn y parcialmente en elevacién, COTresSpolie
diente al plano de la lfnea 3~3 de la figura 1,

La figura 4 es una vista en secclén fragmenta-
ria, a mayor escala, segin la lfnea Ul de la figura 3.

La figura 5 es una seceidn fragmentaria, a ma-
yor escala, segin la 1fnea 5-5 de la figura 3.

La figura 6 es una seccidn fragmentaria, a mayor
escala, segin la lfnea 6-6 de la figura 3.

La figura 7 es una seccién fragmentaria, a ma&or
escala, ségin la lfnea 7-7 de la figura 3.

La figura 8 es una vista en desarrollo plano de
un aparato extractor de jugos, segin las figuras 1 a Ty =
ilustrando la disposicién de las paredes opuestas que perw
miton el exprimido de jugo de la fruta, en combinacidén con
los medios separadores de pulpa y corteza segin 1é:presen-
te invencidn,

La figura 9 es una vista gque ilustra una estrucw
tura que comprende paredes miltiples para exprimir el jugo

de miltiples secciones de fruta y combinada con miltiples

-5 -
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medios separadores de pulpa y corteza segiin la presenw
te invencidn.

La figura 10 es una vista fragmentaria en de-
talle y a mayor escala, ilustrando la disposicidn de1los
medios separadores de pulpa y cortezas

La figura 11 es una vista en detalle y em persg
pectiva ilustrando las cuchillas separadoras de puipa ¥
corteza segin la presente invencidn.

Las figuras 1 y 2 se ilustran un aparato para
exprimir Jjugo de mitades de fruta citrica introduqiqas -
en ol mismo, y para la separacidén de la pulpa de la.cﬁrtg
za, durante la descarga de las secciones de fruta del apa-
rato. Para mayor simplicidad, los medios exprimidores de =
Jugo se ilustran como si se tratara de un aparato de una -
sola etapa, pero puecde tratarse también de una etapa de un
extractor de jugos de etapas miltiples, de acuerdo a lo =~ '
conocido en estas artes.

En general, el aparato comprende una base 1 que
forma un soporte para un arbol 2, montado en un extremo, =
en un bloque de cojinetes 3, y en un bloque de cojinctes 4,
sobre su otro extremo. El drbol posee medios pafa su accio
namiento rotativo y estos medios pueden incluir correas de
transmisién 5 que establecen una vinculacidn del drbol 2
y un 4rbol motriz 6 emergente de una caja de transmisidn 7
impulsada por un motor 8. El drbol 2 y los cojinetes de 80
pdrte ¥ correas arriba descritas, estdn rodeadas por una -
carcasa adecuada, indicada por la referencia 9. El drbol 2
sobresale de la carcasa 9 y lleva en su extremo exterior -
un elemento discoidal tronco-cdénico 10, compuesto por un -

material eldstico adecuado o provisto de umn recubrimiento

- b o-
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de material eldstico, conforme.a uﬁa"dSﬁ§£§uccién conven
cional,

Alrededor de la periferia exterior del disco
10 existe un ndmero adecuado de bulones o pernos 1i;-ci£
cunferencialmente distanciados entre sf, que éstén’édap-
tados para sostener en posicidén concéntrica alrededor del
drbol 2, un conjunto que incluye medios que cpoperéh“bon
la cara obnica 12 del disco 10 para formar la trayéctdria
convergente arriba mencionada, para la recepcidn y-aplica
cidn de presién a secciones de fruta cortada, asf come
los medios para separar corteza y pulpa de las secciones
de fruta cortada.

Bste subconjunto incluye una placa argueada 13,
de pared interior 1k, opuesta a la cara 12 del disco y =
que, por ejemplo, en la realizacién de la figura 5, define
una abertura de acceso radialmente divergente o zona de =
alimentacidn de mitades de fruta. La pared 14 ge extiende
en un dngulo que disminuye en el sentido de avance de la
fruta, es decir, en el sentido de rotacidén del disco 10, =
como estd indicado por las flechas de las figuras 2 v 3, de
modo gue el trayecto definido entre la pared 12 del disco
y la pared opuesta 14, disminuird progresivamente para pex
mitir la aplicacidn de una presién progresiva a las mitades
de fruta que avanzan entre las mismas.

Tal como se indica con la referencia 15, la pla-
ca 13 puede estar provista de una serie de ﬁodas de cuchiw
lla distanciadas entre sf, que incidirdn sobre la pulpa o
cara expuesta de las mitades de fruta mientras avanzana trg
vés del trayecto convergente, para hendir la misma y coope

rar en la liberacidn de jugo de las células o vesfculas de
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Jugo as{ como para proveer incisiones en la corteza para
facilitar su gradual compresién desde una forma hemisfg-
rioa hasta el estado sustancialmente achatado.

En su borde interior la placa 13 estd vinoula-
da a una maza o anillo central 16 dispuesto alrededor "del
drbol 2 y desde esta maza 16 irradian una pluralidad de -
brazos de soporte 17, c;?funferencialmente distanciadus_f
entre sf, e interconectados por riostras 18 -18. Se:ap?en‘
ciard que los bulones.'11 pueden extenderse a través de. ore
Jas 19 previstas en la placa 13, asf como a través de -las
riostras 18, para sosténer virtualmonte el subconjunto que
comprende la maza 16, la placa 13, los brazos de soporte
radiales 17, con relacidn al disco 10. En su zona inferior,
la placa 13 estd provista de perforaciones adecuadas 20 pa-
ra formar una rejilla, comn lo cual mientras las mitades de
fruta akanzan progresivamente a través del trayecto conver=
gente, la presidn aplicada a las mitades de fruta exprimirid
el jugo de las mismas y a través de la rejilla o perforacip
nes 20,

De acugrdo a_la presente invencidn, se proveen
medios para soportar las secciones de fruta cortada cuando
abandonan la placa de rejilla 13, de manera que pueda sepa-~
rarse eficazmente la pulpa de la corteza.

A tal efecto, entre los respectivos brazos de sg

poxrte adyacentes 17 se extiende una pluralidad de barras de

" partilla 21, dispuestas en direccidn circunferencial y que

estdn soldadas, o adecuadamente montadas de otra menra, sobre
el brazo de soporte 17, y que presentan cantos 23 dispuestos
frente a la pared cénica 12 del disco 10. Estas superficies

constituyen prolongaciones virtuales de la pared 14 de la -

-8 -
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placa de rejilla 13 y en las dltimas etapas del proceso,
cuando las mitades de fruta hayan sido deformadas eptre
las superficles de los cantos 23 y la pared 12 del disco
10, como se describird mds abajo, la pulpa serid foﬁ%édg
al interior de los espacios entre las barras de pafrilia
21, como se indica en la figura 6. En la ilustracién pue
de observarse que las barras de parrilla 21 estdn progee
sivamente mds séparadas, desde las barras interiores-hag
ta las barras exteriores. En consecuencia, las mitades.-
de fruta entre las paredes 12 y 14 avanzardn en trayectos
radialmente distanciados con relacidén al disco, seéﬁﬁ el
tamafio de las mitades de fruta en relaciénva la distancia
entre las paredes convergentes, y las secciones de frutas
mds pequeflas quedardn soportadas sobre barras mds préximas
que las secciones de fruta més grandes, de modo que la =~
corteza de cada seccidén de fruta serd aplastada contra la
pared opuesta 12 del disco 10,

También se disponen ciichillas indicadas en gene
ral por la referencia 24, y que incluyen una hoja 25 con
un filo cortante 26 dispuesto de tal modo que dicho filo
26 serd presentado a las secciones de fruta a medida que -
-pasan por los extremos de las barras de parrilla 21, para
cortar la pulpa de la corteza, proveyéndose medios para apo
var contra la pulpa los espaclios entre las barras de parri
1la 23, a fin de forzar la pulpa de la corteza contra el fi
lo de la cuchilla.

Los medlos para apoyar contra la pulpa de la fru
ta entre las barras de partilla 23 incluyen un rotor 27 pro
visto de filas axialmente separadas de salientes o plcos 28,

que se extienden al interior de los espacios entre las barras

~9~
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de parrilla 23, como se ilustra en las figuras 7 y 10.

En esta realizacidén el rotor 27 ticne la forma de un =
tronco de cono rotatoriamente montado, en el cual lbs -
extremos exteriores de sus picos 28 sobresalen ha#ﬁa.pna
linea que se extlende en forma sustancialmente paréléia

a la pared 12 del disco 10, como puede observarse en la
figura 7. El rotor 27 estd montado sobre un érbol'29;'-
pudiendo rotar solidariamente con este drbol mediante una
chaveta adecuada 30, y el drbol estd soportado en -su ex-
tremo interior en un bloque de cojinete 31 asegurado a la
maza 16 con medios de fijacidn 32. E1l drbol 29 estd sopoxr
tado en su extremo inferior en un bloque de cojinete 33,
asegurado por medios de fijacién 34 a una de las rioétrgs
18 anteriormente descritas.

Con referencia a la figura 3 también puede aére-
clarse que el eje del drbol 29, y em consecuencia el ege
del rotor 17, se extlenden en direccidn sustancialmente
radial con relacién al drbol 2, y tal como se indica en la
figura 7, el eje del drbol 29 estd dispuesto de tal manera
en los bloques de cojinete 31 y 33 que el espacio entre los
extremos exteriores de los picos 28 y la pared opuesta 12
del %?sco 10 corresponderd aproximadamente al espesor prom
medidede la corteza de lafruta cfirica. Sin embargo, como
se indicd mds arriba, la pared 12 del disco estd compuesta
de material elistico y por lo tanto puede ser ligeramente
deformada por la corteza y la capa interior o albedo de la
corteza, a pesar de las eventuales diferencias de espesor
de diferentes tipos de corteza, quedando siempre soporta-
da sobre el plano de los cantos 23 de las barras de parrie

1lla 21, para presentar en la forma mds eficiente las seocio

- 10 =
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neg de fruta a la cuchilla cortantes =~

A este respecto, el filo cortgnte 26 de la ou-
chilla preferiblemente estd dispuesto de tal modo con rela=
cidn a los extremos libres de las barras de parrilléféi; ra
ra ser presentado a la interfase entre la pulpd ¥y la;cbfte-
za. Se proveen nedios para disponer ajustablemente la cuchi
lla v a tal respecto puede observarse en la figura 11 gue
la hoja 25 de los medios cortantes 24 estd sostenida‘sobre
un soporte que comprende ménsulas terminales 2ha v 24b dis-
tanciadas entre sf{ y vinculadas por un soporte de peladour o
peine 24ke vy un soporte de ocuchilla 2kd. La ménsula tefminal.
2ha estd basculablemente montada sobre el bloque de cojinem
te 31 para el drbol 29, mientras que la ménsula terminal
24hh de los medios coritantes estd basculablemente montada so-
bre un bloque de cojinete 33 del drbol 29 del rotor 27, de
modo que las ménsulas terminales de los medios cortantes pue
den ser ajustadas angularmente con relacidn dl drbol 9. La
hoja de cuchilla 25 estd sujeta sobre un soporte de hoja 24
por medios de fijacidn 25a que se extienden al interior del
soporte de cuchilla 2hkd a traves de ranuras alargadas 25b,
En consecuencia, la cuchilla puede ser ajustada con relacldn
a los extremos de las barras de pariilla 23, cono consecuen~
cia del movimiento angular de los medios cortantes 24 alrede
dor del cje del &rbol 29, asif como por el movimiento de la
hoja 25 en el plano de su soporte, dentro del 1lfmite compati
ble con las ranuras 24b. Ademds, el soporte de cuchilla 24d
preferiblemente se extiende entre las ménsulas terminales =
2ha v 24b con un dngulo correspondiente al dngulo del rotor
cbnico 27, de manera que ¢l movimiento angular de los medios

cortantes alrededor del eje ‘del drbol 29 produce el ajuste

- 11 -




N4

10

15

20

25

30

del filo cortante 26, de tal manera que permanece sustan
clalmente tangente al rotor en cualquiera de sus posici2
nes a lo largoe del mismo, pero que el filo 26 se acercard
y alejard de los extremos libres de las barras de parriiia
21 que, de acuerdd a la reélizacién de la figura 4, péefé-
riblemente rematan sobre una linea paralela al filo 26 de
la cuchilla.

Se proveen medios para efectuar este ajuste-
de los medios cortantes y, en el ejemplo de realizaci6n;e
ilustrado, cada una de las ménsulas terminales posee uﬁéz-
brida designada, respectivamehte, 2l4e en la ménsula zﬁa;i
24f en la ménsula 2ub. En la brida 2le se proveerd un par
de tornillos de ajuste ahg, adaptados para hacer tope en
sus extremos interiores dontra-la masa 16, mientras que en
la brida 24f de la ménsu;g terminal 24b existe un par de -
tornillos de ajuste 2hh adaptados para hacer itope en sus -
oxtremos interiores contra la riostra 18.

Resulta evidente asi que la posicidn de las -
ménsulas 24a y 24b, y en consecuencia de la hoja de cuchie-
lla 25, puede ser modificada por el simple ajuste relativo
de los tornillos de ajuste 2U4g o 2hh. Ademds, como se indiw--
ca mds arriba, la hoja 25 estd ajustablemente montada sobre
el soporte de cuchilla 2hb, de manera que en cualquier posi-
cién angular relativa de los medios cortantes y de los extre
mos libres de las barras de parrilla 21, la hoja 25 también
puede alejarse y aproximarse a los extremos libres de dichas
barras. Esta estructura permite que la hoja 25 sea colocada
en cualquier posicidn y distancig relativa a los extremos 1i
bres de las barras 21 y provee la posibilidad de alejaxr o =

acercar el filo 26 de la hoja 25 con-relacidén a la pared 12

= 12 -
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del disco, lo que puede ser deseable para la manipulacién de
diferentes lotés de fruta, que tienen cortezas de difeien-
tes espesores. |

A tal efecto,se observard tambidn que adyacepte-
mente al filo cortante 26, la hoja de cuchilla 25 tiene una
superficie biselada 26a, como se indica en la figura 10, que

tenderd a guiar la corteza hacia la pared 12 del disco 10 v

5 [ )

ademds la hoja 25 tiene una superficie alargada oblicuvs. 26b,
que se oxtiende a lo largo de un plano mds o menos paﬁéiélo
a la superficie opuesta 12 del disco 10, para actuar cgmq
taldn o pie compresor para mantener la corteza en contacto
con la pared 12 del disco 10, .

El subconjunto montado sobre los bulones 11 tame
bidn incluye un receptor indicado por la referencia o y -
dispuesto debajo de la rejilla o zona perforada de la placa
13, asf como debajo de las barras de parrilla 21 y los me-
dios cortantes 24, para recibir el jugo exprimido de la fru-
ta cortada, a medida que dicho jugo pasa a través de las -
aberturas de rejilla 20 y cntre las barras de parrilla 21 y
para recibir la pulpa separada de la corteza por los medios
cortantes. Bl receptor ho_posee una abertura de descarga L1
de modo que el jugo y pulpa recolectados pueden ser descarw
gados a un receptor o a un aparato adecuado, para una poste
rior extraccidn del juego de la pulpa y separacidén del jugo
de la pulpa.

Se proveen medios para gular la corteza de fruta
de la cual se ha removido la pulpa con los medlos cortantes
2lt, alejdndola del receptor 40 para su manipulacién y/o tra
tamiento posterior, segin se desea. Bn el ejemplo de realiw=

zacidn ilustrado, estos medios para guiar separadamente la

- 13 =
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corteza gomprenden, en parte, la hoja de cuchilla 25 indi-
cada en la figura 4, y que formg una barrera eficaz eatre

la corteza. y el rotor 2&, a medida que la corteza paga.;Q
-por encima de la cuchilla. Ademds, en el ejemplo de rea-
lizacidn ilustrédo, la cuchilla tambidn posee una chdb# -
metdlica u otro deflector R5¢, que sobresale del soporte

de cuchilla 24d v se extiende mds alld de la pared 1até;gl
L2 del receptor 40, como se indica en la figura k. Si'so‘dg
sea, la relacién entre la pared 42 y el deflector 25c puede
ser ajustable de tal modo que se mantenga una pequeﬁa{Lﬁé
entre los mismos, para impedir el pasaje de jugo entre estos
componentes. A tal efecto, como se llustra en la figura L,

se monta una pared deflectora o prolongacidn 43 por encima
de la pared receptora 42 con un mimero adecuado de medios
fijadores 4l4, de modo que la pared deflectora 43 pueda ser -
ajustada con relacidn a la pared 42, aproximdndola o alejdn-
dola del deflector de cuchilla 25¢, para permitir que estos
elementos estén muy préximos entre sf, mientras que simultd
neamente los medios cortantes pueden ser ajustados angulare—
mente con respecto a las barras de parrilla 21, como se ha
descrito mds arriba. Ademds, si se desea, puede fijarse ade=-
cuadamente un deflector 45, en forma de dngulo, al lado inte
rior de la pared del receptor 42, para impedir el paso de coxr
teza hacia abajo entre los medios cortantes 24 y la pared 12
del disco, estando preferiblemente ubicado este deflector bs,
tal como se ilustra en la figura 3, en la periferia de la pa~-
red 12,

Se proveen medios para pelar del rotor 27 la pulpa residual
que queda en el mismo, despuésvde la separacidn de pulpa de

la corteza por la hoja de cuchilla 25. Particularmenie en las
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figuras 3, 4 v 11 puede apreciarse que ééfﬁ% medios pelado-
res comprenden una placa 50 asegurada a la barra de sopore
te de pelador 25¢ de los medios cortantes 2%, por medio de
un nimero adecuando de fijadores 51 adaptados para pasar'&
travds de ranuras alargadas 52 en la placa 50, de modo'Qué
ésta ltima pueda ser ajustada en una posicién en la cual

su extremo libre, como se indica en la figura 3, se extien~
de paralelamente a las salientes o picos 28 del rotor 27 pa-
ra remover de los mismos cualquier pulpa que tengahe.

Sobre la placa 50 estd ajustablemente montado_ﬁn '
peine pelador 53 provisto de dientes 54 capaces de exténdég
se al interior de las ranuras entre las salientes o picos =
del rotor 28, para remover cualquier pulpa residual que los
mismos retengsn. La placa 50, como se indica en la figura 11,
estd adaptada para ser montada sobre la placa de soporte del
pelador 50 por medio de un ndmero adefuado de fijador 55, que
se extienden a través de ranuras 56, permitiendo el ajuste =
del peine 53 con relacidn a la placa de soporte 50,

Como se ha mencionado mds arriba, el rotor 27, y
mds particularmente los picos 28 del mismo que pasan a tra-
vés de los espacios entre las barras de parrilla 21, son ca-
paces de apoyar conira el material pulposo de las secclones
de fruta cortada para facilitar su avance contra el filo 26
de los medios cortantes. Bn consecuencia, el Arbol 29 que =
produce la rotacidn del rotor 27 esti acondiconado para ser
impulsado de tal manera que las salientes o picos 28 avancen
en los espacios entre las barras de parrilla 21 en el mismo
sentido que la pared 12 del disco 10 con relacién a las barras

21. Ademds, estos medlos de acclionamiento preferiblemente es-

tdn adaptados para ser ajustados de tal manera que puede se=
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leccionarse una velocidad tal para el rotor 27, que la ve
locidad periférica del rotor y la velocidad de avance de
la pared 12 del disco 10 sean por lo menos aproximadamente
iguales o, en caso deseado, que la velocidad de rotacidn -
del rotor 27 sea mayor que la velocidad de la pared 12 ded
disco, a efecto que-los sglientes o filos 28 rompan la pul -
pa para cooperar en la extraccidén del jugo de las células
o vesiculas de Jugo contenidas en la pulpae v e
Los medios de accionamiento para la rotacidn del -
rotor incluyen un pifién 60 montado sobre el drbol 29 y una
cadena 61 tendida sobre el pifidn 60. La cadena estd acondi-

PR

cionada para ser impulsada por un mecanismo de accionamiento .-

-
-2

de velocidad variable indicado, en general, por la referencia, .
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62 y provisto de un motor 63. El mecanismo de accionamiento -
de velocidad variable montado sobre una ménsula adecuado 6k K
dispuesta en la base 1 del aparato, Por otra parte, el meca=
nismo de velocidad variable puede scr de cualquier tipo de-
seado, e incluye convenieﬁfemente un regulador 65 para efec-
tuar los cambio; de velocidad.

El funclionamiento del aparato arriba descrito, sg
rad ilustrado con particular referencia a la figura 8, éonde
el aparato se ilustra desarrollado sobre un plano. En la -
ilustracidn de la figura 8, de acuerdo a lo indicado por la
flecha, la pared 12 se mueve hacia la dereché; La pared 14
forma conjuntamente con la pared 12 un trayecto gradualmente
cﬁnvergente, cuya luz disminuye en el sentido de avance de‘é
la pared 12. Bl trayecto tiene una seccidn de admisidn de fru
ta cortada o de alimentaiidén de mitades de fruta, en la cual
estdn dispuestas las hojas de hendido 15 para cortar hendidu

ras 15a en la corteza de la fruta y tamblén para efectuar in
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cisiones a través de la cara expuesta de la fruta corteda,
para cooperar en la extraccidén de jugo mientras las seceig
nes de fruta cortada avanzan a través del trayecto conver-
gente en la direccidn de la flecha y son progresivamente

5 deformadns desde una forma sustancialmente hemisférica hase
ta un estado mds o menos achatado.

A medida que las secclones de fruta cortada avan
zan sobre las barrvas de parrilla 21, la pulpa P de las secw-
ciones de fruta cortada serd forzada al interdor de los espa

10 cios entre las barras 21, mientras gque la superficie de can-
to 23 de las barras contimdan su convergencia con relacién
a la pared 12 para deformar ain mds las seccionecs de fruta
cortada. A medida que las secclones de fruta cortada avanzan
contra el filo cortante 26, dicho filo provocéré la separa=-

15 cién de la pulpa y de la corteza de la seccidn de fruta, sug
tancialmente g lo 1arg6 de la interfase de la pulpa y corte-
za y, tal como se ilustra en la figura 8, la pulpa serd pela
da del rotor 27 y recolectada en el receptor 40, mientras que
la corteza avanza para ser separadamente recolectada,

20 Zn virtud de la disposicidn estructural descrita
con relacidn a la figura 8, el aparato de la presente inven-
cidén permite la extraccidn de mayor cantidad de juzgo recupe-
rable de las mitades de fruta, Que los aparatos actualmente
conocidos. Ademds se ha comprobado segiin la presente invencidn

25 que no es necesario que la presidn de deformacién aplicada a
las mitades de fruta sea de la misma magnitud que en las mdw
quinas conocidas, ya que en la regiln en la cual nommalmente
se aplica la mdxima presidn de exXprimir el jugo de los apara
tos corrientes de trayeeto convergente y las secciones de fru

30 tas apoyadas contra las barras 21, que ofrece sustapcialmente

- 17 -
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menos resistencia al avance de la fruta gue las parrillas
utilizadas en dispositivos conocidos, en particular reji-
llas del tipo de placa perforada. En consecuencia, el jugo
recuperado estard comparativamente excento de aceites de =
corteza indeseables, que de otro modo serfian exprimidos de
la corteza e impurificarian los jugos obtenidos bajo elevaj>
das presiones. Por otra parte, la corteza residual excenta
de pulpa queda en condicidn de reciblir tratamientos poste-
riores para obtener diversos constituyentes dtiles de corté‘
za adnque indeseables el jugo,

La figura 9 tlustra una variante de realizacidn
adaptada para manipular simultdneamente dos mitades de frue-
ta, que pueden ser la® mitades opuestas de una fruta dnica,
alimentada al aparéto y sobre la cual actdian medios para corw
tar la fruta, por ejemplo como se indica en la patente Esta;
dounidense N2 3,094.,919. En esencia, la estructura de la figu
ra 9 involucra una duplicacidén de la estructura de la figura
8, que se obtiene en el aparato descrito en dicha patente pox
la multiplicacidn de las unidades bdsicas consistentes en un
disco rotatorio y una placa exprimlidora de jugo. Por lo tanto,
en la figura 9 se yuxtaponen dorso contra dorso a las paredes
12 v 1, barras de parrilla 21, rotor 27, y cuchilla 25, un
juego duplicado de paredes 112 y 11k, barras de parrilla 121,
rotor 127 y cuchilla 125, con lo cual tal como se indica en
dicha figura, un par de secciones de fruta cortada son siﬁul—
tdneamente alimentadas por el movimiento de las paredes 12 y
112 en el sentido de las flechas a lo largo de las barras 21
v 121 hacla los respectivos rotores 27 y 127, para efectuar
separaciones de pulpa y corteza sobre las respectivas cuchi-

llas 25 y 125,
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Queda sobreentendido que aungue se han descriw-
to e ilustrado solamente algunos ejemplos de realizacidn
de la prosente invencidn, los mismos no constituyen una =
limitacién del alcansgo de eéta invencidn, que estd detere
minado solaniente por las reivindicaclones anexas.

La presente solicitud que corresponde a la prew
sentada en Bstodos Unldos de América, con fecha 23 de Octuw
bre de 1,96%,bajo el N? 503,090, se gcoge a los beneficlos
del articulo 51 del vigente Estatuto sobre Propiedad Indua;,

trial.

N O T A

JTes puntos de invencidn propia y nueva que se pre-
sentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente de
Invencién en Egpafia, por VEINTE afios, son los siguientest

1T Apa&ato extractor de jugos de fruta cftrica,
del tipo que comprende un par de paredes opuestas que deter=
minan un trayecto que tiene una entrada para la recepcién de
sécclones de fruta cortada y un extremo de descarga donde son
cgpaces de ser descargadas dichas secciones de fruta cortadaj;
converglendo dichas paredes a lo largo de dicho trayecto para
aplicar presiones progresivas a dichas secciones de fruta cox
tada mientras las mismas avanzan a lo largo de dicho trayecto
hacia dicho extremo de degcarga;y medios para hacer avanzar
dichas secciones de fruta cortada, CARACTERIZADO por comprens
der medios separadores de pulpa y corteza de dichas secciones
de frgta cortada, que estdn dispuestos em dicho extremo de -
descarga de dicho trayecto, y que incluyen medios de soporte

de dichas secciones de fruta cortada con la pulpe de dichas
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secciones sobresaliendo de la corteza; un rotor que tiemne
regiones de arrastre capaces de apoyar contra la pulpa de
la fruta v que estd diSpuesto adyacenteniente a dichos medios
de soporte de las secciones de fruta cortada, siendo capaz
de girar con relacién a los mismos para efectuar el apoyo
progresivo de dichas regiones de arrastre contra dicha Pulﬁ,f
pa; y medios cortantes que incluyem una cuchilla cuyo £i10'-
estd dispuesto transversalmente al trayecto para las secc;g-
nes de fruta cortada y adyacente a dicho rotor (paré sepa-'~“'
rar la pulpa de la corteza de dichas secciones de fruta cof;‘;
tada mientras las mismas avanzan a lo largo de dichos medios
de soporte). .

2.« Aparato segin la reivindicacién 1, CARACTERT- -
ZADO porque dlchos medios de soporte de dichas secclones de»f;'
fruta cortada comprenden.una pluralidad de barras que se ex~
tienden en direceildn longitudinal y estdn transversalmente sg
paradaé'entre sf, extendiéndose las regiones de arrastre de
dicho rotor al interior de los espacios entre las barras.

3.~ Aparato segin la reivindicacién 2, CARACTERI-
ZADO porque dicho filo de dichos medios cortantes estd dis-
puesto adyacentemente a dicho rotor y distanciado de dichas
barras, incluyéndose medios reguladores de la distancia entre
dicho filo y dichas bartas,

.~ Aparato segin la reivindicacidén 3, CARACTERI-
ZADO porque dichos medios reguladores de la distancia entre
dicho filo y dichas barras comprenden un soporte para di.cha’.-
cuchilla, medios de montaje de dicho soporte, capaces de pér-
mitir un movimiento angular del mismo alrededor del eje de ro;
tacidn de dicho rotor, y medios de ajuste de la posicidn de -

dicho soporte (para ajustar la posheidn de dicha cuchilla con
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relacidén a dichas barras de parriﬁrﬁ.

Se= Aparato segin la reivindicacién 1, CARACTERI=
ZADO porque dichas regiones de arrastre de pulpa de dicho =
rotor comprenden salientes circularmente separadas,

6e= Aparato segin la reivindicacién 1, CARACTERI-
ZADO porque dichos medios para hacer rotar dicho rotor ine-
cluyen medios para ajustar la velocldad de dichas regliones
de arrastre a un valor por lo menos igual a ia velocidad de’
avance de dichas secciohes de fruta cortada. 7

7e= Aparato segdn la reivindicacidén 1, CARACTERI-
ZADO porque dichos medios cortantes comprenden medios ajusta
dores de la posicién de dicha cuchilla com relacidén a dichas
barras de parrilla.

8+~ Aparato segin cualquiera de las reivindicacio=
nes precedentes, CARACTERIZADO porgue dicha cuchilla incluye
una superficie achaflanada que nace en dicho filo, constitu- -
yvendo un medio deflector de .corteza hacia la pared opuesfé#;
tonvergente.

9. Aparato seglin una de las reivindicaciones pres
ceﬁentes, CARRACTERIZADO porque dichos medios que forman las
paredes comprenden un disco tronco-cénico, una placa de reji
1la montada adyacentemente a dichio disco y provista de una -
pared dispuesta en dngulo con relacidn a dicho disco, y die
chas barras de parrilla constituyen una prolongacidn de dif
cha placa de rejiila.

10,=~ Aparato segdn una de las reivindicaciones pre
cedentes, CARACTERIZADO porque dichas barras y dichas reglo-
nes de arrastre de pulpa de dicho rotor, estdn progresivamen
te mds distanciadas hacia afuera, con relacidén a la barra mds

préxima al vértice de dicho disco,
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110mm Aparato.segdn la reivindigacién 9, CARACTER;
ZADO porque dicho rotor es de forma tronco;cénica Vv se eXw
tiende en direccidn generalmente radial con relacidn a di-
cho disco tronco=cénice, estando dispuestas dichas regiones
5 de arrastre de pulpa a lo largo de una i{nea sustancialmente
paralela a dicho disco tronco-cdénico.
12.= Aparato segin una de las reivindicaciones =
precedentes, CARACTERIZADO por incluir medios peladores ca~
paces de remover pulba de dicho rotor despuds de la separaw -
10 cidn de pulpa y corteza, |
1 13%~- Aparato segin una de las reivindicaciones
precedentes, CARACTERIZADO por ineluir medios para dirigir
separadanente la descafga de pulpa y corteza separadase.
1 1= Aparato segfn la reivindicacién 1, CARACTERT-
15 ZADO porque comprende medios impulsores de dicho rotor a ve-
locidad variable,
15.~ Aparato extractor de jugos de fruta ciftricae.
Tal y como se ha descrito en la Memoria que ante-
cede, representado en los dibujos que se acompaﬂé£, Yy para
20 los fines que se¢ han especificado.
La presente Memoria consta de veintidos hojas escri

tas a mdquina por una sola caras
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