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PATENTE
DE

I N V E N C I O N

por "PROCEDIMIENTO,CON SU MEDIO REALIZADOR,DE EXTRACCION PARA CAPE 

A PRESION CON EL FIN DE OBTENER EXTBCTOS DE ALTA CALIDAD Y RENDIMI­
ENTO"^ favor de DON ADALBERTO LASZLO KELLER,de nacionalidad españo­
la, domiciliado en Madrid,"Narvaez n° 7".

MEMORIA DESCRIPTIVA

Esta invención se refiere a un procedimiento de extracción para ca­

fé con el fin de conseguir extractos de alta calidad,concentración 

y rendimiento y trata asimismo de los medios empleados para ello.

La confección y empleo de recipientes de vidrio resistentes al 

calor y a la presión,tanto en servicio de mesa como de cocina en ge­

neral, viene introduciéndose cada dia mas,por sus atractivos y venta­

jas principales (visibilidad en su manejo,funccionamiento y limpieza) 
resulta logice por lo tanto pensar en la manufactura de cafeteras do 
mesticas e industriales de vidrio de concepto moderno en su funecio 

namiento,disfrutando de sus propiedades privilegiadas en el terreno 
antes mencionado.
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Desde hace ya macho tiempo, en ciertas vidrierías especia­
les construyen aparatos de extracción de café, más bien como cu­
riosidad y para satisfacer caprichos de su clientela, que para 
una verdadera aplicación práctica. La estructura de estos apara­
tos, relativamente sencilla, se basa en el empleo-de un matraz 

redondo a modo de caldera para calentar el agua, cerrado por un 
dispositivo saliente con embudo que se ajusta por medio de ta­
pón de corcho y en cuyo embudo va el filtro, de suerte que ál 
hervir el agua en el matraz sube caliente al espacio de extrac­
ción, encima de dicho filtro, y en ese espacio está el café mo­
lido y se lleva a cabo una extracción más o menos perfecta, y 
al retirar la fuente de calor (una lamparita de alcohol habitual­

mente) el vacío creado en el matraz da lugar a que el extracto 
superiormente obtenido se filtre por si mismo al referido matraz.

Este sistema simple y clásico no resulta sin embargo técni­
camente completo, ya que en realidad es un sistema colador más 
que extractor verdadero, y por ello no puede estar de acuerdo 
con los conceptos modernos que exijan más depuradas condiciones 
de calidad y de rendimiento para estos extractos.

La presente invención tiene como finalidad crear un extrac­
tor de café, de vidrio, verdaderamente eficiente, que permite 
la obtención de extractos de alta calidad y rendimiento, asi co­
mo variación de volumen para poder conseguir extractos de máxi­

ma concentración, y, posiblemente, en un solo paso.
Para ello emplea cámara extractora cerrada por filtros, a- 

base de un cilindro alargado y no mediante filtros de reducida 
altura como en general se encuentran en las oafereas en uso, y 

sin ambargo, en esta invención, tales alargados filtros en al­
tura y con relleno no constituye dificultad alguna para el sufi­

ciente paso del liquido, segán se demuestra en su realización.30



Para la calefacción de estas realizaciones, segán la inven­
ción, de acuerdo con los modernos conceptos técnicos, puede em­
plearse igualmente la clásica lamparita de los aparatos de esti­

lo antiguo, mecheros & calentadores de gas, o de gas butano o 
mediante resistencias eléctricas sea incorporadas al propio apa­

rato extractor o pertenecientes a hornillo individual.
La característica fundamental del procedimiento objeto de 

la invención es la posibilidad de obtener concentrados de alto 
grado "cortados" o "mokas" en realizador también explícitamente 
calentado por medios eléctricos, y cuyas dimensiones reducidas 
al mínimo lo hace apto para usarlo en vehículos, acoplados a su 
batería, aunque se trate de vehículos de potencia utilitaria, du­
rante una excursión o viaje, tanto si el vehículo está parado o 
en marcha. Para facilitar esta aplicación, el calentador incor­
porado es intercambiable de manera sencilla de manejar, o bien 

dispone de dispositivo doble, conmutable.
Para esta aplicación de realización en ruta y simplificar 

el manejo del medio realizador, ofrece la invención la alterna­

tiva de intercambio de tubos previamente rellenados con el café 
molido, cerrados perfectamente e introduciblcs en la "cámara de 
extracción" directamente vinculados a ella.

Dentro del principio fundamental de la invención, la cons­

trucción y manejo de estos aparatos realizadores pueden inte­
grarse con tres, dos y hasta un solo cuerpo principal, de vi­
drio resistente, enteramente, si bién es factible que todo o 
parte de este metarial se realicen en plásticos, refractarios, 
e incluso metal, confeccionando en todos los casos la cafetera 
de acuerdo con los principios mecánicos originales de la inven­

ción.
Estas realizaciones, en todas sus formas, se proveen de so-
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portes, abrazaderas, ganchos, resortes, juntas, bornes, etc. 
segán convenga por su estructura y/o manejo para obtener un 
cómodo funcionamiento, con sistema especial de llenado-vacia­

do a base de "desahogo atmosférico" lateral y/o central, llave- 
escape de seguridad combinado, termoregulación automática, eléc­
trica, para conseguir diversas realizaciones del referido prin­

cipio básico, y como al-gunos tipo? de estas realizaciones, siem­

pre a titulo de ejemplos sin carácter limitativo, se ilustran 

en las cuatro láminas de dibujos anexas, en las cuales:
La fig. 18 muestra en corte una cafetera constituida por 

tres partes principales, A como caldera para el agua, B como 

vertedora del extracto, y C como cilindro filtrante. Como se 
ve en la figura, este cilindro es de gran altura y remata sus 
extremos en filtros 1-1, y se conjunta^ las tres partes median­
te abracadera H de perfecta obturación al ser apretada por sus 

orejetas segán se detalla en la fig. 28 por el dispositivo D.

El tubo filtrador C se prolonga hasta cerca del fondo con el 
que contacta a través del muelle J, dejando asi un reducido in­
tersticio para la penetración del agua extractora en el reci­
piente filtrador C . Como se ve, el conjuntado de las referi­
das tres partes en hermetismo de unión es muy fácil de obtener 
por la simple rotaoión de la rueda de dicho dispositivo D vin­
culada a roscas de fileteado contrario. La calefacción es por 
resistencia eléctrica G intercambiable, ya que el fondo E es 

vinculable al cuerpo A por pestañas F, esquematizado este vin­
culo en la figura 38.

Esta mismo construcción es realizable sustituyendo la for­
ma cilindrica de la parte A o caldera por una forma esférica 
y calentarla entonces por lámpara de gas o alcohol, o mejor por 

hornillo eléctrico independiente, y pudiendo la referida esfera
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hacerse de gres, vidrio, porcelana r'factaria, etc.
La realización de la fig. 4s solamente tiene dos partes prin­

cipales funcionales A extraetora y B como caldera, unidas por 

abrazadera D accionada en H, similarmente a la realización ante­
rior, estando la calefacción elóctrica a cargo de la resistencia 

C alojada en una garganta adecuadamente medida y confeccionada 
en la zona inferior exterior de la caldera y cuyos bornes de co­
nexión se encuentran en la abrazadera I cuyo detalle se indica 

en la fig. 5&. Como se vó, la caldera se prolonga en cuello don­
de se muestra un desahogo que por giro relativo de las partes 

se cierra o se abre, para facilitar el rellenado o vaciado, o 
la propia limpieza. Puede observarse que cada parte está dotada 
de asa para manejo independiente el verter el extracto, y el tu­
bo contenedor del café molido Jáava asimismo los filtros de ex­
tremo, habiendo un tubo estrecho central axial para la rigidez 
del conjunto armadty rematado por turerea K contorneada por el 

filtro inferior, cuyo tubo se designa en J.
Con esta misma realización puede ser la caldera esférica y 

tener su calefacción por gas, alcohol o, preferentemente eléctrica, 
con similares alternativas a las de la realización primera, y 

ser hecha la caldera de cualquier material apropiado refracta­

rio.
En la realización de la fig. gs se simplifica al máximo la 

estructura de la cafetera al constar de un solo cuerpo, dado que 
las tres partes principales funcionales están unidas por soldadura 
facilitando el manejo (rellenado, vaciado y limpieza! o sea ex­
traoto resultante en A, caldera B y enlace C, teniendo la calde- 

rê su fondo tapado en I sea por tapa roscada, a bayoneta o por 
pestañas elásticamente presionadas. La fig. 7^ muestra en cor­

te la válvula de desahogo J30
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Una variante del fondo se muestra en la fig. 8s en que el 

de la caldera B es continuo y no cerrado con tapa, y entonces el 
desahogo va a cargo del sistema de descarga, compuesto del dis­
positivo hueco central y de la llave-válvula lateral J.

Tanto en esta realización como en las anteriores, la existen­
cia de dos asas está justificada por el hecho de que, la superior, 
es para el manejo de la cafetera extractora propiamente dicha.y 

la inferior está vinculada a un envase-termo protector & en es­
ta tercera realización y P en la segunda. Como se ve, el estar 
este envase calentado por la calefacción permite utilizarlo, una 

vez retirada la cafetera, para mezáLar el extracto con leche, por 

ejemplo, y servirla en tazas individuales aun caliente.
Refiriéndonos a la variante de fondo de dicha fig. 8s, la 

-caldera puede ser esférica y calentarla con gas o alcohol o, pre­
ferentemente por medios eléctricos, y respecto al material pueden 

hacerse las mismas indicaciones que en los casos anteriores.
Aun cabe otra realización, que como las anteriores no señala 

limitación alguna y que se ilustra en la fig. 9&, también de una 
sola pieza, caracterizada por la diferencia respecto a la ante­
rior, de que que el sistema de cierre de su dispositivo de carga- 
descarga con "desahogo" está asegurado por la teiminación espe­
cial ovalada (véase aparte la sección J) de la cámara extractara 
H en combinación con el tubo central, ventajosamente de acero ino­

xidable, provisto de pestañas adecuadas fijadoras por giro a 
903. En las figuras 10§, lis y 12& se muestran variantes de tra­
zado del fondo de la caldera, sea por calefacción eléctrica incor­

porada , o por hornillos independientes asi como por lámparas o 

mecheros, como ya se indicó en ias anteriores realizaciones.
; Dentro de la esencialidad de la invención son aportables va­
riantes de detalle asimismo protegidas. Podrá pués ser cada rea-
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lizacion del tamaño que convenga a su futura aplicación,emplear una 
u otra realización deacuerdo con las exigencias de cada caso,y utili 

zar los materiales mas apropiados al cometido peculiar de cada ele­

mento, para resistir los esfuerzos a que haya de estar sometido du-

5. rante el funnionamiento extractor que se persigue,siempre buscando

concentración elevada y/o rendimiento referente al extraído y a la 

energía térmica (eléctrica) empleada para dicha finalidad,caracterí­
sticas primordiales en su conjunto de la invención,aunque se extien­

de la protección también para la alternativa funccional de obtener 

extractos mas diluidos con. el mismo sistema o haciendo funccionar 

el mismo dispositivo realizador ventajosamente con su camara de ex­

tracción prolongada o corriente y posible hasta, sin ninguna^ suprimi­

endo el filtro superior reteniente,convertiendo asi el sistema en 

15* colador sencillo pero altamente eficaz a base del retomo automático 
por el vacio producido en el interior enrconsecuencia del refriamien 

to gradual una vez quitada la calefacción.

N O T A

Descritos el objeto y utilidad, de la invencion,se declara que su 

20. novedad esta concretada en las reivindicaciones siguientes:

1. - Procedimiento,con su medio realizador,de extracción para ca^ 
a presión con el fin de obtener extractos de alta calidad,concentrad 
on y%¡)& rendimiento,caracterizado porque se obliga al agua adecuadamen 
te calentada a efectuar un cierto recorrido a través del café molido

25* situado en un tubo extractor y manteniendo en una enérgica, remoción, 
facilitando la operación la sobrecalefaccion reinante en su interior, 
de suerte que el agua emite vapores en constancia por el referido tra 
yecto alargado por el esta obligada a pasar,recogiéndose asi un ex­
tracto concentrado en reducidísimo voluáen posiblemente y siempre con 

30. máximo rendimiento,referente al extraido y a la energía empleada..

2. - Procedimiento,de acuerdo con la reivindicación 1,caracteriza­
do porque,siendo su medio realizador constituido según el tipo compu­
esto de dos partes principales adecuadamente unidas entre sí,y funoci 
onar como caldera de cualquier diseno adecuado para %1 Objeta la infedo?
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para calentar el agua por cualquier medio apropiado, donde se 
sitúa el medio de salida del extracto es en la parte superior, 
cuyo dispositivo se^onfecciona posiblemente alambicado para el 
caso especial de evacuación lateral, realizándose preferible­
mente este conjunto de vidrio grueso resistente al calor y a la 

presión, pero siendo factible el empleo de cualquier otro ma­
terial que satisfaga estas precitadas características, comple­
tando esta realización la cámara extractora de preferencia tu­

bular alargada para el deseado largo recorrido del agua a tra- 

vás del café molido en ella contenido, y estando este tubo ex­
tractor unido orgánicamente (soldado) o bien simplemente con­

juntado a presión respecto a las referidas partes principales, 
llevando este tubo extractor filtros colocados o soldados en 
sus terminaciones, como tal cámara extractora, siendo estos fil­
tros preferiblemente de teflón, acero inoxidable o aluminio,ái 

bien su cometido puede llevarlo a cabo asimismo papel de filtro 
u otros materiales adecuados para la finalidad perseguida.

3. - Procedimiento, de acuerdo con las reivindicaciones 1 y 
2, caracterizado porque el precitado medio realizador está pro­
visto de válvula de escape, de resorte o placa, calibrado, dis­
puesta en cualquier lugar apropiado del conjunto, pudiendo pa­
sar el tubo de conducción para carga y descarga, o desahogo, ven­

tajosamente por el centro de la cámara extractora y de los re­
feridos filtros, normalmente horizontales, pudiendo pasar por
el mismo camino los hilos de conducción de un dispositivo ter- 

moregulador, situado en la misma caldera, ccrno alternativa especié
4. - Procedimiento, de acuerdo con las reivindicaciones 1 y 

2, caracterizado por la adaptación elástica, pero firme, de los 
filtros, mediante un resorte de acero,como 'alternativa, colocado 
debajo de ia boca misma de la entrada del agua a la cámara de



extracción, que, como característica, es estrediadamente tubular.
5. - Procedimiento, de acuerdo con la reivindicación 1, para 

cuya realización y como alternativa, el medio realizador consta 

solamemte de una parte principal, estando unidas caldera y ca­
beza orgánicamente (soldadura), y en la parte central, más o menos 

estrechada, alberga a la cámara extractora asimismo unida orgá­
nicamente (soldadura) o suelta y vinculada a presión al conjunto,

similarmente al caso de realización antes reivindicado, estando 
sostenido por el fondo de la caldera o por el enrasado de una ta­
pa especial que, para su cometido principal, cierra una posible 
pero no absolutamente necesaria, boca abierta en la parte exte­
rior de la caldera, por la cual se introduoe, quita o recambia, 
el tubo extractor rellenado con el cafó a extraer, cerrándose a 
obturación y seguridad con la referida tapa, pudiendo ser este cie­

rre a rosca, bayoneta u otro medio adecuado, intercalando anillo 
de goma o de otro material apropiado.

6. - Procedimiento, de acuerdo con las reivindicaciones pre­
cedentes, en que el medio realizador está caracterizado porque, 

con anterioridad, el tubo-cámara está rellenado de cafó molido

a modo de recambio, bien cerrado posiblemente con soldadura simi­
lar a la de las ampollas de inyectables y está a disposición del 
consumidor para empleo directo en batería.

7. - Procedimiento, de acuerdo con las reivindicaciones pre­
cedentes, en el que el medio realizador está caracterizado por­
que, aparte de peder calentar la caldera por lámpara o mechero 
de alcohol, gas o similares, se calienta específicamente con upa 
resistencia elóctrica de bajo voltaje, de suerte que si se hace 
esta cafetera de dimensiones más reducidas en lo posible para ob­
tener los extractos de alta concentración, esto lleva consigo
a su vez un mínimo en el gasto de energía que al proceder de la
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batería o d.e la. propia dinamo de un coche de tipo utilitario,

favorecida esta extracción porque el medio calefactor (resisten­

cia eléctrica aislada) esta intimamente emplazado en el interior 
de ls. misma caldera o en sus huecos,surcos o similares exterio­
res o interiores,aptos para la finalidad de evitar pérdidas hacia 
el exterior, aprovechando la.s propiedades aislantes eminentes del
material dejconstruccion que,ventajosamente,es el vidrio resisten­
te al calor y a la presión.

8. - Procedimiento para la extracción de café,caracterizado por­

que el mismo o parecido dispositivo realizador, de-vidrió Y reclama­
do el las reivindicaciones anteriores,posible y ventajosamente con 

camara de extracción cilindrica,prolongada,pero también discoidal

y corriente y hasta sin ella,con la supresión sencilla del filtro 
superior,sea utilizado como simple pero eficaz colador con efecto 

de retroceso por el propio vacio producido en la caldera en conse­

cuencia del posterior enfriamiento,para cuyo caso el material de 
construcción puede ser un vidrio de pared mas fina,no teniendo que 

soportar presiones interiores de mayor importancia y a la vez las 
dimensiones del conjunto realizador mas amplias para la obtención 
posible de extractos mas diluidos,pero siempre de alto rendimiento 
referente del extraído y a la vez de la energía empleada para su 
obtención.

9. - Procedimiento,con su medio realizador de extracción para 

café a presión con el fin de obtener extractos de alta concentra­
ción rendimiento.

Consta esta memoria de diez hojas y de cuatro laminas de di­
bu j os.

Madrid,a 21 de Octubre de 1966.

permite la extracción en marcha o parado dicho vehículo,estando
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