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torio Racional a favor de!
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de nacionalidad aspaKola y con residencia en Xô  
rrallO)í provincia do L&rida, por! '
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Hsta Potente ba.ee rafernciaa, oviforme 
indica an estmcíado, a m  procedimiento de coa-* 
gervación de productos vegetales para alimanta*- 
ción eniml, oca el que ae legre, la íarmentaaiáa 
de les citadcs productos y ou oonsenmoión per — 
largo período do tiempo oía necesidad de trasla- - 
darlos a ningún reo late o silo de obra, el cual 
prceodlRdeato es conocido m  Italia pare no ce o¿ 
nocido aún <3a EspsSa*

Hasta oliera para conservar en debidas 
condiciones los picases vegetales es necesario - 
mantenerlos dentro do usa recinto § almacén o silo 
debidamente aaoBdicíanado para qna formato en - 
grado necesario yero sin que entre ea putrefacción 
para lo que hay que removerlo periô icsBoato si olí 
jete dO' witar le. fcrsacíán de focos o senas con 
! elevado grado - do humedad y peca veRtüacióa# que 
!degeneran en senas de putrefacción*

Aón así, loe piensos conservados alcan­
zan un gí*ado de sequedad que reduce grandemente - 
su poder do alimentación, siendo necesario poten- 
cdallólos después con 3̂  adición de productos - 
químicos que reponen parte de as materias vitales 
perdidas*

30

Justos inconvenientes fueron parcialmen­
te solucionados con el procedimiento do ensilado 
mecánico, con ̂  cusí se logra fô sar una Bglaoi&i
de materias vegetales debidaisantc comprimidas, — 
alendo después cubierta por todas partes con fo-
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traje bien naco que le proteja do loa agentes at4 
moafárlaos, paro por le doficisnoia do asta pro­
tección, parte de dlohos vegetales quedan practĵ 
casante inútiles y al resto ee seca con el tiem­
po, por lo que si bien se ha divulgado moho en 
las explotaciones agrícolas ganaderas dicho proeg 
dimiaato de ensilado mecánico, ha resuelto solo * 
parcialaonte el problema de la oonaarvaciáa, aîg. 
do_su principal ventaja la posibilidad de formar 
el silo en el lugar que más convenga para su ul­
terior empleo y sin necesitar construir almaceno: 
o silos de obra.

Satos inconvenientes han sido soluciona, 
dos en Italia con ol procedimiento a que ae refie­
ra cota Patento de introducción, con el que ae le­
gra mantener dichas materias en un excelente gra­
do do conservación y sin que lleguen a desocar ** 
totalmente, es decir conservando gran parte do su. 
peder alimenticio.

$0 "uto precediente se caraoterisa pida" 
cipalmentc en #lnr los productos mediante una m&

33

quina enBÜadora que aL miw tiempo los comprima 
formando un cálido ensilado# el cual ca reoubior̂- 
to deapuáa mediante um cobertura impermeable, tal 
acaso una envolvente do notarial plástico, que fo:<-
Em un rea:!nto practi03í.i&nte hermético, del cual <*¡s 
. luego extraído ol alvo hasta un nivel tal, que cm 
se producá la fermentación parclah do los produc-̂

áO
tos vcgotclos poro no su total dcsccaolán siendo 
controlado el grado de fermentacián por tomas de
temperatura que so realizan con cierta periodiotg.

346?A. L. M.
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dad, regulándose el grado de depresiva ea dicho 
rocíate de acuerdo coa la temperatura do fersen** 
tación para que esta coa mantenida sin llegar a 
la putrefacción, ni a la d onece,ción total do loa
vegetales ensilados.

tsnáblón característica á̂ L sieso pro*
oadlslento que la apilacióa o ensilado de loa v@*
gotulos se produce radiante ensilaRera continua

70 con corproelón, qno es :x̂ t enida dospuóa sediente
la disposición do piucas pesantes dispuestas en - 
la parta superior del ensilado y preferentesacte 
antea de producir la cobertura de dicho ensilado, 
al objeto de estabilizar el ensilado y evitar cuâ

75 quíe? defcrmclón- de la base superior# santeniÓRf-

80

dose así una presión mecánica constonto*
taablón característica del miase pro* 

aeáialeato que la apilación o cns31ado se foxrsa 
sobro el suelo previa la disposición de una capa 
de vegetales secos para alelarla do la hUEadad -
del suelo.

3o taatbióa característica del mismo pro-

8$

codisticnto que al borde inferior de la cobertura 
que constituye el recinto, se aplica sobre el saa- 
le en forma, do pestaSa radial que es aplicada eeg

90

tra el su^c o contra una sapa de forrage seco - 
siendo deapuós cubiei-ta con tierra apisonada pare 
asegurar la debida hermeticidad del recinto*

Asimismo se carácter isa esto procedí** 
miente en ¿otar a la c obertura o recinto de una
o Ras tubuladuras que sucesiva o almdtaaeazaeRte, 
ac ooneatan con una meto bomba do vacio que se

A. L. M. Mí?
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mantiene en, funcionamiento el tiempo suficiente ¡ 
paya reducir le, presencia do aire en el interior; 
en grade tul que la temperatura de fermentación i 
sea conservada dentro de unos limites proeotablg) 
oídos y que son dependientes do la olese de ante- 
ría vegetal# obturando y en su oes o# loe tubular 
duras que no catón cnneetaáno a la mote-bomba,la 
cual sé tramada de uno a otro ensilado cuando -* 
deba mmontsrso en el grs.de de vacio, para lo quu 
dlchns tubuladuras se dotan de medios convcniea- 
too de obturación*

Debido principalmente a la regulación 
que s# haca de la presencia de aire dentro del - 
recinto, y natíamente-3e& ensilado# ae puede de**
- alfiosr fácilmente la cantidad do oxig&o necean*
. ría para quo 3ss mt orlas vegetóles fsmsatsn sin 
oleansar la putrefacción y anixslsHO se logra que 
no 13.eguen a desoonrne totmiento, por lo que 
servan casi totalmente su poder pllaentioiio.

Doto proccdíniMüo permito extraer del 
recinto cantidades parciales del pienso conserva* 
do# para lo que solo es necesario levantar el - 
borde do la cobertura y una voz sacado parto del 
vegotal, no vuelvo a cerrar y ne conecta a la me<* 
to-hoabn de vacio que extrae -el aire que entró 
Mientras so mantuvo levantada parte do la caber* 
tura. . . ' . j

Descritas suficientemente ins caracto-l 
rintiens ̂ mdw:entales dol procedimiento a que sé 
contrae asta Patento, so hace conotar que en d  
miacío ue podran introducir tedas aquellas modifi*

3<tí?A. L M.
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caeioaee que la experieìania, 3̂  práctica y la tó¿ 
sica pudieren aoonsejer̂  siempre 'que con ellas aé 
as oaabiĉ  altere ú modifique su idea fundementai 
que os la que se reauasá y cenereba en la siguiese
te:

lie Be declaran da novedad y propiedad pa­
ra todo el territorio nacional las siguientes:

.A 0,1 o. .̂¿,g„
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140

145
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1*** Procedimiento do conservación de - 
productos vegetales para alimentación anisa! que 
se caracteriza ea apilar los productos vegetales, 
preferentemente oexprimidos, fornendo un ensila­
do, el cual es roeubigrto después mediante una cu 
bortura ispomeable !J¡1 aire y el agua en forma du 
recinto ticamente hermético, del cual es ex­
traido el -aire hasta un nivel tal <ga que la fer­
mentación da los productos vegetales se reduce y 
es mantenida, regulándose el grado de depresión ciL 
dicho recinto en función de la temperatura do feg 
nontaeión*

3,-* Procedimiento de conservación de - 
productos vegetólos para climantenión animal se- 
góa la nota anterior que ce caracteriza también 
en que la apilación o ímsilndo de los vegetales 
se produce mediante ensilsdom nutoaótloa conti­
nua con oonpresiÓR) olendo sat anida después esta 
compresión nediaata la disposición de placas pa-

A. L. M. 346?
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153

emites on la parte superior#.
3*** Procodialonto 3c oonaervaclón de - 

productos vegetales pera alimentación animai oc- 
g6a les notas anteriores que se caracterizan tâ - 
bi% on ferrar la epilación o ensilado sobre d  -* 
suolo con interposición de una capa de vegetales

160

165

170

173

180

desecados#
4#- Procediaiaato de ooneervaoiÓn da - 

product oc vegetales para alimentación animal se­
gún las notas anteriores que sa corsetorim tsa* 
biÓn en qu?; el borde inferior de la cobertera - 
que constituye ol recinto? oc aplica sobre d  euj) 
lo en forma, do peataSa radial siendo oObiorta des 
puóa con tierra para asegurar la debida herxsetl**
oidnd del recinto#

5#̂ Procedimiento do conservación de
duct os 'vegetales para allsv̂ tsoión animal según 4* 
las notas anterioras que no carnet eriza temblón - 
en dotar a la o obertura-o recinto do una o B&s tu
buladnr6B que sucesiva o simaltaneamcnto se canee 
tan con ma neto-bomba do vacio que so pone en 3t& 
el enciento cucado la temperatura de fermentación 
varia do los licites pcestc.blccidoa#

6.- "PtOarWXBSTC DS ÛCWSPUVAdïŒ? üB 
rnePUUTCS ir?5̂ AiB8 rî A iiî ssAciow AnBSM".

Todo allo tal y coso ha quedado descri­
to y reiviíilieado en la presenta memoria que ecim 
ta de siete hojas foliadas y macæiegrafiadas por

A. L. M.
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