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PATENTE DE INVENCION

por "UN PROCEDIMIENTC PARA LA FABRICACION DE UN PRODUCTO
PARA ALIMENTAR Y VIGORIZAR EL CUERO CABELLUDO", a favor de
Don Manuel Mdrquez Huertas, de nacionalidad eépaﬁola, regi-
dente en Barcelona, calle Conde del Asalto, N2 Tle= = = = « =

MEMORTIA DESCRIPTIVA

La Patente de Invencién a que se refiere la presente
memoris descriptiva, estd destinada a garantizar la explota—
cidn exclusive de un procedimiento paras la obtencidn de un
producto utilizable como locidn para rejuvenecer el cuero
cabelludo .

Innumerables hen sido los tanteos realizados con este
fin, dadas las miltiples causas que motivan la calda prematu=
re del cabello, ya que dste es ocasionado por diversidad de
motivos; unos, debidos a enfermedades; otros, a la secrecidn
anormal de grasa en el cuero cebelludo (denominada seborresa);
cagpa y otros a diferentes causase.

Se ha intentado combatir la calda prematura del cabello
con lociones; unas, a base de alcohol; otras, & bage de azu~
fre; otras con petrdleos; pero, siempre el resultado ha sido

negativoo.
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El producto obtenido de acuerdo con el procedimiento

que se preconiza, empleado con el fin a que se destina, pro-
duce un efecto altamente vigorizante y fortalecedor de los
tejidos de la piel.

El referido procedimiento de fabricacidn del producto
de que se ‘trate, consiste, en su esencislidad, en verificar
ung mezcla de los siguientes ingredientes:

Quine en Polvo eeesscocessss 20 Zramos.
Flor de ROMOXO eeccescesssee 40 "
Alfalfa verde essecceccsssss 100 "
Sal comin fina ecececccecees 10 "
Alcohdl de 962 eseececessess 45 i
Glicering sveecccccocccessse 15 "
Zumo de 1imén e.oesccecesces 9 "
LQUE ceevessscsssncscssses L1000 .

El procedimiento que se sigue, es el siguienté:

Se hierven en cada litro los productos separadamente,
hasta la cantidad de diez litrose.

Seguidamente en un litro de agua hirviendo, se le adi-
cionan doscientos gramos de quina en polvos En otro litro
de agus hirviendo se le agregan cuatrocientos gremos de flor
de romero, y en ocho litros de agua se hard hervir un kildgra
mo de Alfalfa.

Pogteriormente se le adicionan, en cd iente, clen gra-—
mos de sal fina.

Todo ello se deja fermentar y cuando esto se haya con-—
seguido, se le agrega el alcohdl, la glicerina y el jugoe de
limén.

Une vez conseguida la fermentacidn, se mezclan todas
las materias enumeradas.

Las proporciones en gque tales ingredientes entren en la
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formacidn del producto resultante de que se trata, serdn
variables dentro de limites determinados, pero, solo a titu—
lo de ejemplo se ha descrito un caso de ejecucidn préctica de
la patente.

La mezcle de los referidos productos se llevard a cabo
en aparatos y mdquinas adecuados y en el orden y prelacidn
que se estime convenlente.

Serd varigble cuanto se refiera a la forma de acondicio-
naer y presentar el producto resultante a los envases y reci-
plentes que al efecto se utilicen; los medios de garantis
empleados y en general variard cuanto no altere, cambie o mo=-

difique, la esencialidad del procedimiento descrito.

- N O T A -
Se reivindica como objeto de la presente Patente de in~
vencidns
12 ,-Un procedimiento parae la fabricaclén de un producto
pare alimentar y vigorizaer el cuero cebelludo, esenclalmente
congtituido por una mezcla de guine en polvo, flor de romero,
alfalfa verde, sel comin fina, alcohol de 962, glicerina,
zumo de limén y eguae.
2¢ .~ El propio procedimiento de la reivindicacién 1%,
que congiste en hervir diez litros de aguas y en cada litro,
separademente, mezclar los productos indicados en la reivin-
dlcacidn 12, en la siguiente forma:
Quine en polvo sescese 200 gramos.
Flor de romero sesesse 400 "
Alfelfe verde (1 kg.).8.000
S8l £iN8 vevsrenseeeee 100 N
32,~ E1 propio procedimiento de las reivindicaciones 18
¥ 22 en el que, una vez mezcladas las materias enumeradas,

ge dejan fermentaer y conseguida su fermentacidn, se mezclan
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‘todos los productos citadose.
42 .~ UN PROCEDIMIENTO PARA LA FABRICACION DE UN PRODUC-
TO PARA ATLIMENTAR Y VIGORIZAR EL CUERO CABELLUDO e~

Madrid, $= Octubre de 1966.=
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