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memoria descriptiva

P A T E N T E  D E  I N T R O D U C -  

C I  0 N,  por DIEZ AÑOS en ESPAÑA, a fa­

vor de D.ANDREA BIANCHI,de nacionalidad 

ita lian a ,re s id en te  en MILAN ( I t a l i a ) ,

Via Balduccio da P isa , 14,por :

"UNA MAQUINA DE EMBUCHAR CONTINUA PARA 

PASTAS DE CARNE EN TRIPAS Y OTROS CON­

TENEDORES".
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Son conocidas la s  máquinas de embuchar continuas para 

embuchar carnes en tr ip a s  y otros contenedores*

E stas máquinas u tiliz a n , con leves m odificaciones, bom­

bas o capsulismos ya universalmente empleados ai otros cam- 

pos.

Los capsulismos más usados son: la  bomba de paletas 

entrantes mandadas por levas y l a  bomba de dos o tre s  

to rn illo s  s in  f in  conjugados entre s í .

En ambos sistem as se ap lica  eventualmente una asp ira­

ción de a ire , ya sea para f a c i l i t a r  l a  entrada de l a  pas­

ta  en l a  propia bomba, ya sea para romper eventuales bur­

bujas de a ire  ocluidas en l a  pasta de l a  carne.

Para ev itar  que l a  pasta  de carne sea asp irada con e l 

a ir e , se usan, o bien f i l t r o s  (que han de se r  limpiados 

continuamente y que adolecen de diversos inconvenientes) 

o se r e a l is a  l a  asp iración  en la s  cavidades del capsu lis- 

mo antes de que la s  mismas queden presentadas bajo  la  

boca de alimentación de l a  carne y de modo que entre la  

boca de alimentación y e l punto de asp iración , queden

20 siempre interpuestas una o más p a le tas en e l caso de la
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bomba de paletas o una o más espinas cerradas en e l 

caso de l a  bomba de to rn illo s s in  f in .

De .éste modo, l a  asp iración  del a ire  no es puesta nun­

ca en contacro d irecto con l a  boca de alimentación de 

l a  carne y se excluye por e llo  l a  asp iración  de esta ; 

l a s  burbujas de a ire  contenidas en l a  carne son asp ira­

das a través de lo s  juegos u holguras entre paletas y 

carcasa en un caso y l a  holgura entre to rn illo  y torni­

l lo ,  en e l otro caso.

El inconveniente de éste sistem a consiste en e l hecho 

de que operando de este  modo se reduce mucho la  acción 

d irecta  del vacío sobre l a  carne, no permitiendo a s í  una 

re tirad a  completa del a ire , incluso a causa del hecho 

de que estas hendiduras o juegos u holguras a través de 

lo s cuales debería f i l t r a r s e  e l a ire , son fácilmente 

obstruidos con l a  grasa untada que recubre la s  partes 

ro tativ as de l a  máquina después de un c ie rto  período de 

trab a jo .

Un segundo inconveniente, más grave, de la s  máquinas

20 embuchadoras en cuestión está  constituido por e l hecho
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de que e sta s  máquinas machacan y estropean la s  pastas 

más d e licad as. De hecho, en l a  bomba de paletas e l roza­

miento de l a  carne a presión a lo  largo  de la s  paredes 

f i j a s  del cuerpo de l a  bomba es notable porque es nota­

b le  la  re lación  entre la s  su p erfic ie s de rozamiento y e l 

volumen de l a  carne de que se t r a ta ;  en la s  bombas de 

to rn illo s , todavía, lo s to rn illo s  rozan entre s i  con ángu­

lo  de incidencia pequeñísimo, ángulo que, por tanto, in ­

v it a  a l a  carne a penetrar entre la s  su p erfic ie s  en roza­

miento y, per consiguiente, a ser ap lastad a.

El objeto del presente invento es ev itar  lo s inconve­

nientes de la s  máquinas de embuchar continuas hoy en uso, 

realizando una máquina de concepto completamente nuevo 

que se in sp ira  en cambio, en la  embuchadora antigua y 

trad icion al de p istón .

Es conocido que e l sistem a de embuchado que se estima 

mejor para conservar l a  integridad de la s  patas de carne 

es e l  trad icion al del embuchado con pistón no continuo 

en e l cual un cilin dro  es llenado a mano con la  carne 

y luego un p istón , avanzando en e l  propio c ilin d ro , ex-
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pulsa l a  pasta a través de un embudo sobre e l cual está  

encajada l a  t r ip a .

La nueva máquina embuchadora es esencialmente una má­

quina de cilin dros m últiples g ira to rio s dispuestos sobre 

un recorrido c ircu lar cerrado que son cargados automáti­

camente y de modo continuo y que sucesivamente expulsan 

l a  pasta siempre por medio de pistones a través del em­

budo de embuchado.

EL dibujo adjunto representa esquemáticamente a  t ítu lo  

de ejemplo una forma de ejecución de l a  máquina de embu­

char según e l invento, y en ,él:

La f i g .  1 es una sección v e r t ic a l  según l a  lin ea  X-O-Y 

de l a  f i g .  2;

la  f i g .  2 es una sección horizontal a lo  largo de la  

lín ea  11-H de l a  f i g .  1;

l a  f i g .  3 es una sección v e r t ic a l  de l a  envolvente pe­

r i f é r ic a  de l a  corona de c ilin d ros en correspondencia 

con sus e je s en dos formas d iversas de ejecución, con re­

lación  a la  forma de ejecución de la s  f i g s .  1 y 2; y

20 l a  f ig *  4 es l a  sección v e r t ic a l en desarrollo  de una
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v arian te .

El cuerpo c ilin d rico  5 (ro tor) g ira  en torno ¿e un 

e je  v e r t ic a l  0-0 y e stá  contenido en un cuerpo f i jo  o 

e sta to r  6.

En e l rotor 5 están practicados cuatro o más cilindros 

( s e i s  en e l presente ejemplo) 5a, 5b, 5c, 5d, 5e, 5 f, 

dispuestos sobre una circunferencia y conteniendo otros 

tantos pistones 7a, 7b, 7c, 7d, 7e, 7 f , mandados por 

una leva 8 dispuesta interiormente a l  ro tor, a través 

de roldanas 9 aplicadas a l  extremo in fe r io r  de lo s  vás- 

tagos 10 de lo s  p iston es.

La cara superior del rotor 5 roza contra l a  tapa 11 

del cuerpo f i j o  6 . Sobre e sta ,tap a  están practicadas 

aberturas pasantes 12 y 13 puestas en comunicación res­

pectivamente l a  12 con l a  to lva 14 de carga de l a  carne, 

l a  otra 13, con e l embudo de embuchado 15, seguido del 

tubo sobre e l cual se encaja l a  tr ip a  o recip ien te a 

l le n a r .

Los c ilin dros 5,' durante l a  rotación del ro to r vienen

20 a h a llarse  sucesivamente bajo  l a  boca de l a  to lva  de
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carga 12-14 y luego bajo l a  cámara de descarga 13; l a  

leva 8 manda a través de lo s vastagos 10, lo s  movimien­

tos de lo s pistones 7 . Cuando lo s  pistones 7 se hallan 

en l a  proximidad de la  boca 12 de l a  to lva de carga 14, 

se bajan llenándose de carne; sucesivamente, cuando lo s 

pistones 7 vienen a h a llarse  bajo  la  cámara de descarga 

13 por efecto de l a  leva  8 que tiene un p e r f i l  curvado 

adecuado, son empujados hacia a rrib a  y expulsan l a  carne 

que lo s llen a  a la  cámara 13 empujando l a  carne que se 

hallaba ya a l l í  hacia e l  embudo de descarga 15. La carne 

encerrada en e l cilindro  5' roza só lo  en la  parte superioi 

y en una breve d istan cia  contra l a  tapa 11 del cuerpo 

f i j o  6 y se ev ita  a s í  e l aplastamiento y e l menoscabo de 

l a  carne.

Otra ventaja del presente invento viene dad por e l  heche 

de que, variando adecuadamente l a  forma de l a  leva 8, se 

pueden hacer re a liz a r  a lo s pistones 7 cuando ,éstos se 

hallan  bajo l a  to lva de carga 12-14, movimientos de subi­

da y de bajada de modo que se f a c i l i t e  la  densificación  

de l a  carne en e l cilindro  subyacente 5' y la  eliminación
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de la s  eventuales zonas v a c ía s . La asp iración  del a ire  

a través del conducto 16 puede se r  puesta inmediatamen­

te  después de l a  cámara de descarga de l a  carne.

A través de un largo  conducto 17 practicado en l a  tapa 

11 de l a  c a ja  f i j a  se pone en comunicación d irecta  l a  bomj- 

ba de asp iración  no representada con l a  to lva de alimen­

tación 14-12 de l a  carne y e l c ilin d ro  5' en fa se  de l l e ­

nado, permitiendo con e llo  una enérgica acción aspirante,

Como se vé en l a  f i g  3, e l  recorrido del a ire  aspirado 

16-17 e stá  estudiado de modo que la s  eventuales partícu ­

la s  de carne que hubieran sido asp iradas junto con e l a i r  

sedimentan en lo s  c ilin d ro s, por ejemplo 5 ' ' ,  que precede 

a l  que e stá  en fa se  de carga. Otra c a ra c te r ís t ic a  in tere­

sante del sistem a es l a  sigu ien te : en e l c ilin d ro  5 "  

que precede a l  que e stá  en fa se  de carga e l pistón  7 ' '  

desciende rápidamente y e jerce con e llo  una enérgica 

acción asp iran te , permitiendo trasp o rtar rápidamente 

incluso la s  eventuales burbujas de a ire  de gran tamaño

contenidas en l a  pasta , evitando tener que prever en e l 

c ircu ito  de aspitaci-ón grandes cámaras o pulmones de
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reserva.

S i ,  en cambio, la  pasta de carne es suficientemente 

homogénea y por e llo  no contiene burbujas de a ire , e l 

descenso repentino del pist$n  7 ' '  orea durante un breve 

instante una fuerte depresión que es muy ¡áíil*'.para r e t i­

ra r  la s  in ev itab les trazas de a ire  presentes en l a  pasta 

y para hacer más compacta l a  parte de pasta  encerrada en 

e l c ilindro  en fa se  de carga.

Otra c a ra c te r ís t ic a  de l a  máquina está  constitu ida por 

e l hecho de que es posible efectuar en e l c ilindro  ya l l e ­

no de carne una nueva acción del vacío a travás del con­

ducto de aspiración  de a ire  18, como se vó en l a  f i g  4-, 

que es e l desarrollo  de una variante diferente de la s  f ig s  

1)2,3,  y que no está  representada en p lan ta . Esto se ob­

tiene. interponiendo entre la  cámara 13 de evacuación de 

l a  carne y l a  abertura en comunicación con l a  to lva de 

carga 12-14 una nueva cámara 19 mantenida bajo  vacío, don­

de e l c ilindro  subyacente ya lleno de carne expulsa lo s 

.últimos v e stig io s  posib les de a ire  contenidos en l a  pasta ,

20 antes de l le g a r  a l a  cámara 13 y s a l i r  por l a  boca de em-
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1 2 Una máquina de embuchar continua para pastas de 

carne en tr ip a s  y otros contenedores, caracterizada por­

que comprende un grupo de bombeo formado por una plura­

lid ad  de piestones y c ilin dros que constituyen un rotor 

que g ira  dentro de un e sta to r  en torno de un eje v e r t i­

ca l parale lo  a lo s  e je s  de lo s  propios c ilin d ro s, mein- 

tra s  lo s  pistones ejercen de modo ordenado en sucesión 

una acción aspirante desde la  to lv a  de carga y una acción 

de impulsión a l a  cámara de evacuación prov ista  de una 

sa lid a  para e l embuchado.

22.- Una m'aquina según e l  punto 12, caracterizada 

poruqe lo s  vástagos de lo s  pistones son mandados por 

una leva puesta debajo del ro tor p erfilad a  anularmente 

con subida y bajada de modo que lo s  pistones aspiren l a  

carne a travós de l a  abertura puesta en comunicación 

con l a  to lva  situada encima para l a  carga y l a  expulsen 

completamente a l a  cámara que e stá  encima para l a  reco-

20 gida en momunicación d irecta  con e l embudo de embuchado
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3s„-  una máquina según el punto 13 y 23, caracterizada 

poruqe l a  leva e stá  perfilad a  de t a l  modo que lo s  p isto ­

nes en fa se  de carga que se encuentran debajo de l a  bo­

ca de l a  to lva o en la s  proximidades de ésta  realizan  

movimientos primero de bajada y luego de subida, destina­

dos a d en sificar más l a  pasta de carne contenida en e l 

c ilin dro  y a eliminar la s  eventuales zonas v ac ía s .

43 .- Una máquina según e l punto 1R y e l 23, caracteri­

zada porque lo s  pistones que preceden a lo s  que están 

en fa se  de carga están expuestos a  un rápido descenso por 

l a  leva, para e jercer directamente a través de un canal 

practicado en l a  tapa del e sta to r una brusca aspiración 

en l a  to lva y en e l c ilin dro  en fa se  de llenado, siendo 

luego evacuado e l a ire  aspirado por estos pistones de 

modo continuo por una bomba de asp iración .

53.- Una máquina según lo s puntos 13 a 43, caracteriza­

da porque entre la  cámara de expulsión y la  abertura de 

carga está  interpuesta una cámara mantenida bajo vacío 

por medio de una bomba adecuada, de modo que e l  cilindro

20 ya lleno de carne, a l  pasar por debajo de e l la ,  es expues-



12

to a una u lte r io r  acción de extracción del a ire  conteni­

do en l a  pasta  de carne.

6 3 UNA MAQUINA DE 31BUCUAR CONTINUA PARA PASTAS 

DE CARNE EN .TRIPAS Y OTROS CONTENEDORES .

La presente Memoria D escriptiva consta de 12 hojas 

e sc r ita s  a máquina y poruña so la  cara.

Madrid 9 de agosto 1966
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