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Son conocides las ndquines de embuchar continuas pars
embuchar carnes en tripas y olros contenedores.

Estas mdquinas utilizan, con leves modificaciones, bom-
bas o cgpsulismos ya universalmente empleados av otros camT
DPOSe.

Los cepsulismos méds usados son: la bomba de paletas
entrantes mandsdas por levas ¥ la bomba de dog o tres
tornillos sin fin conjugados entre si.

En ambos sistemas se aplica eventualmente una asp;ra~
cibn de gire, ya sea para facilitar la entrada de la vas—
te, en la propla bomﬁa, ya sea para romper evehtuales bure
bujas de azire ocluidas en la pasta de la carne.

Para evitar que la pasta de carne sea aspirads con el
aire, se usan, o bien filtros (que han de ser limpiedos
continuamente y que adolecen de diversos inconvenientes)
o0 se realiza la aspiracidn en las cavidades del capsulise
mo ahtes de que las mismas queden presentadas bajo la
boce de alimentacidn de la carns y de modo que entre la
boca de alimentacidn y el punto de aspiracidn, queden

giempre intervuestas una o mds paletas en el caso de la
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bomba de peletas o una o mds espinas cerradas en el
ceso de la bomba de tornillos sin fine.

De dste modo, la aspiracidn del aire no es pueste nunw
ca en contacro directo con la boca de alimentacibn de
la carne y se excluye por ello la aspiracidn de dste;
las burbujas de aire contenidag en la carne son aspira-
das a través de los Juegos w holguras entre paletas ¥
carcasa en un caso y la holgura entre tornillo y torni-
1lo, en el otro caso.

El inegonveniente de éste sistema consiste en el hecho
de que operando de este modo se reduce mucho la accidn
directs del vacio sobre la carne, no permitiendo asf una
retirada completeg del aire, incluso a causa del hecho
de que estas hendiduras o juegos u holguras a través de
log cuales deberia filtrarse el aire, son fdcilmente
obstruidos con la grasa untada que recubre las partes
rotativas de la mdquina despuds de un cierto periodo de
trabajo.

Un segundo inconveniente, mds grave, de las mdquinas

embuchadoras en cuestidn estd constituido por el hecho
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| niento y, porconsiguiente, a ser aplastada.

es el tradicional del embuchado con pistén no continuo

de que éstas mquinas machacan y estropean las pastas
nds delicadas. De hecho, en la bomba de paletas el roze~
miento de la carne a presidn a lo largo de las paredes
fijas del cuerpo de la bomba es notable porque es nota=
ble la relacibn entre las superficies de rozamiento y el
volumen de la carne de que se trata; en lasg bombas de
fornillos, todavia, los fornillos rozan entre si con dngu
lo de incidencie pequefifsimo, dngulo que, por tanto, in-

vite a la carne a penetrar entre las superficies en roza-

EL objeto del presente invento es evitar los inconve=-
nientes de las mﬁquinas de embuchar continuas hoy en uso,
realizando una méquina de concepto completamente nuevo
que se inspira en caﬁbio, en la embuchadora antigua'y
tradicional de piston.

Es conocido que el sistema de embuchado que se estima

mejor para conservar la integridad de las patas de carne

en el cugl un cilindro es llenado a mano con la carhe

¥ luezo un piztén, avanzando en el propio cilindro, ex=
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pulsa la pasta e través de un embudo sobre el cual estd
encajada la tripas

Ia nueva méquina embuchadora es esencialmente una mi-
quina de cilindros miltiples giratorios dispuestos sobre
wn recorrido circular cerrado que son cargndos automdti-
cemente y de modo continuo y que sucesivamenie expulsan
la paste siempre por medio de pistones a través del em-
budo de embuchados

EL divujo adjunto representa esquemdticamente a t{tulo
de ejemplo una forma de ejecucidn de la miquina de embu-
char seglin el invento, y en §1:

Ia fig. 1 es una seccidn vertical segin la linea X=0-Y
de la fig. 2;

lo Fig. 2 es una seccidn horizontal a lo largo de la
linea II-II de la fig. 1

1z fiz. 3 es una seccidn vertical de la envolvenie pe-
riférica de la corona de cilindros en correspondencis
con suy ejes en dos formas diversas de ejecucibn, con re-
lacidn a la forma de ejecucidn de las figs. 1y 25 ¥

la fige 4 es la seceidn vertical en desarrollo de uns
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variante.

El cuerpo cilindrico 5 (rotor) gira en torno de un
eje vertical 0~0 y estd contenido en un cuerpo fijo o
estaltor 6.

En el rotor 5 estdn practicados cuatro o mds cilindros
(seis en el presente ejemplc) 5a, 5b, 5¢, 54, Se, 5f,
dispuestos sobre una circunferencla y conteniendo otros
tantos pistonez Te, Tb, Te, 7d, Te, 7, mandados por
une leva 8 dispuests inferiormente al rotor, a través
de roldanas 9 aplicadas al exbremo inferior de los vés-
tagos 10 de los pisiones.

La cara sﬁperior del rotor 5 roza contra la_tapa 11
del cuerpo fijo 6. Scbre este tapa estdn practicadas
aberturas pasantes 12 y 13 puestas en comunicacibn rege
pectivemente la 12 con la tolva 14 de carga de la carne,
la otra 13, con el embudo de gmbuchado 15, sezuido del
tubo sobre el cual se encaja la tripas o recipientie a
llenar.

Loes cilindros 5, durante la rotacidn del rotor vienen

e hellarse sucesivemente bajo la boca de la tolva de
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carga 12-14 y luego bajo la cdmara de descarga 13; la
leva 8 manda a travds de los vdstagos 10, los movimien-
toe de Llos pistones T. Cuando los pistones 7 se hallan
en la provimidad de la boca 12 de la tolva de carga 14,
se bajan llendndose de carne; sucesivamente, cuando los
pistones 7 vienen a hallarse bajo la cdmara de degcarga
13 por efecto de la leva 8 que tiene un perfil curvado
adecugdo, son empujados hacia arriba y expulsan la corne
que los llena & la cdmara 13 empujando la carne que se
hgllabe ya alli hacia el embudo de descargae 15. la carne
encerrada en el cilindro 5' roza sélo en la parte superion
vy en una breve distancis contra la tapa 11 del cuerpo
fijo 6 vy se evita asl el aplastamiento y el mencscabo de
la varne.

Otra ventaja del presente invento viene dad por el hechd
de que, variando adecuadamente la forme de la leva &, se
pueden hacer realizar a los pistones 7 cuando éstos se
hellan bajo la tolva de carga 12-14, movikientos de subi-
da y de bajada de modo que se facilite la densificacidn

de la carne en el cilindro aubyacente 5' y la eliminacidn
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de las eventuales zonas vacias. La aspiracibn del aire
a través del conducto 16 puede ser puestz inmediatamen—
te después de la cdmara de descarga de la carne.

A través de un largo conducto 17 practicado en la %apa
11 de la caja fija se pone en comunicacidn directa la bomL
ba de aspiracidn no representada con la tolva de alimenw
‘tacibn 14=-12 de la carne y el cilindro 5' en fase de lle-
nado, permitiendo con ello una enérgica accibn aspirante.

Como se vé en la fig 3, el recorrido del aire aspirado
16-17 estd estudiado e modo que las evenbuales particu-
las de carne que hubieran gido aspiradas junto con el airp
sedimentan en los cilindros, por ejemplo 5'', que precedep
al que estd en fase de carga. Otra caracterfstica intere-
sante del sistema es la siguiente: en el cilindro 5'!
que precede al que estd en fase de carga el pist6n YA
desciende répidemente y ejerce con ello una endrgica
gceibn aspirante, permitiendo tresportar rdpidemente
incluso las eventuales burbujas de aire de gran tamailo

conbtenidas en la pasta, evitando tener que prever en el

cireuito de aspitacidn grendes cdmaras o pulmones de
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Si, en cambio, la pasta de carne es suficientemente
homogénea‘y por ello no contiene burbujas de aire, el
descenso repentino del pistdén T'' orea durante un breve
instante une fuerte depresidn que es muy $fil para reti-
rar las inevitables trazas de alre presentes en la pasta
y pare hacer mds compacta la parte de pasta encerrada en
el cilindro en fase de carga.

Otra caracteristica de la mdquina estd constituida por
el hecho de que es pogible efectumr en el eilindro ya llew
no de carne une nueva accidn del vacio a través del conw
ducto de aspitacibn de aire 18, como se vé eh la fig 4,
que es el desarrollo de una variante diferente de las figs
1,2,3, ¥ que no estd represenfada en planta. Esto se ob-
tiene interponiendo entre la cémars 13 de evacuacidn de
la carne y la sbertura en comunicacidn con la tolva de
carga 12-14 una nueva cémara 19 mantenida bajo vacio, don~
de el cilindro subyacente ya lleno de carne expulsa los
fltimos vestigios posivles de aire contenidos en la pasts,

antes de llegar a la cdmara 13 y salir por la boca de'em.
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buchado 15.

REIVINDICACIOWNES

12 = Ung méqﬁina de embuchar coﬁtinua para pastas de
carne en tripas y otros contenedores, caracterizada por-
que comprende un grupo de bombeo formado por unag plura-
lidad de piestones y cilindros que constituyen un rotor
que gira dentro de un estator en torno de un eje verti-
cal paralelo a los ejes de los propios cilindros, mein-
tras los pilstones ejercen de modo ordenado eh sucesidn
una geeidn aspirente desde la tolva de carga y una aceibn
de inpulsidn a la cdmara de evacuacidn provista de una
salide pars el embuchado.

29 o= Uné n'aquina segln el punto 12, caracteriszads
poruge los vistagos de los pistones son mandados por
una leva puestz debajo del rotor perfilada anularmente
con subida y bajada de modo que los pistones aspiren la
carne a través de la aberitura puesta en comunicacidn
con la tolve situada encima para le carga ¥y la expulsen
completamente & lo cdmara que estd encima para lg reco-

gida en momunicacidn dirvecte con el embudo de embuchado.
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39 .= Una miquina segin el punto 12 y 22, caracterizals
poruge la leve estd perfilada de tal modo que los pisto-
nes en fase de cargs que se encuentran debajo de 1a bo-
ca de la tolva o en las proximidades de éste realizan
movimientos primero de bajade y luego de subida, destina-
dog a densificar mds la pasta de carne contenids en el
cilindro y & eliminar las eventuales zonas vacias.

42 .~ Ung mdquina segdn el punto 12 y el 29, caracteri-
zada porque los pistones que preceden a log que estén
en fagse de carga estdn expuestos a un rédpido descenso por
1la leva, pera ejercer directamente a través de un canal
practicado en la tapa del estator una brusca aspiracidn
en la tolva y en el cilindro en fase de llenado, siendo
luego evacuvado el alre aspirado por estos pistones de
modo continuo por una bomba de aspiracidn.

52 .~ Una mdquims segin los puntos 12 a 48, ceracterize-
da porque entre la cdmora de expulsibn y la abertura de
carga estd interpueste una cdmara mantenida bajo vacio

por nedio de una bomba adecuada, de modo que el cilindro

ya lleno de carne, al pasar por debajo de ella, es exﬁues—
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té a una ulterior accidn de extraccibn del aire conteni-
do en la pasta de carne.

624~ UIA MAQUINA DE HIBUCHAR CONTINUA PARA PASTAS
DE CARNME EN TRIPAS Y OTROS CONTENEDORES,

La presente Memoria Descripiiva consta de 12 hojas
escritas a mdquina y poruna sola cara.

Madrlé 9 de agosto 1966
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