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INVENCION

a favor de TALLEREg BALART, S$.A., entidad espefiola, domici-
lieds en Sabadell (Barcalona). Calle Batllevell, 3, por
"HORNO DE PANADERIA CON SOLERA GIRATORIA Y FUEGO INDIRECTOY,

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere a un horno de
panaderie con solera giratoria y fuego indirecto.
En los hornos de este tipo existente, el camino
que recorren 1los humos y gases de la combustidén estéd dis-
5 puesto en forma de pasos zigzegueantes y de maxims longitud,

encontréndose las bocas de entrada y salida en puntos dia-

metralmente opusstos.

De este manera se recorren las cémaras inferior

¥y superior, estando caracterizada esta construccién por el

10, hecho de que el paso de una cémara a otra se realiza a tra-
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vés de un solo conducto.

Es fdoil comprender que la disminucidn de velow-
cidad y cambios de direccidén que experimentan los gases de
la combustidn a lo largo de este recorrido origina el depd~
sito continuo de hollin en los pasos de las mencionadas cé-
maras, el cual, por ser mel conductor, aisla la superficie
radiante de las cadmaras, Como consecuencis de ello, los ga-
ses no ceden todo el calor y lo dispersan en cambio en la
atmbésfera a través de la chimenea, obteniéndose en consecuen-
cia un mal rendimiento caldrico.

Para evitar este primer inconveniente, de gran im-
portancia, se han ideado multitud de sistemas tendentes to-
dos ellos a facilitar la limpieza del hollin en el interior
de las camaras, sisiemas que requieren una cuidadosa dedi-
caclén peribddica, por consiguiente un tiempo y personal del
que no siempre se dispone en las panaderias. Ademds, en ca-
so de poderse realizer en la forma dicha, la limpieza es di-
ficil e imperfecta por cuanto existen rincones del laberinto
interior précticamente inacéesibles desde fuera.

Otro inconveniente de que adolecen los hornos en
cuestién se deriva del hecho de que las cémeras de gases y
le cémara de coccidn tienen el mismo perimetro, por lo que
el pan situado en la periferie de la solera giratoria reci-
be ademés del calor radiante'del techo g1 calor qus por con-
veceidn pasa através del espacio existente entre la solexa
y la pared de la cémara de coceidn, cociéndose antes que el
gtuado en el centro de aguélla.

Ia presaete invencidn jiene a remediar los inconve-
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nientes expuestos aportando mn nuevo horno de panaderia
con solera giratoria y fuego Indirecto al que se han apli-
cado las soluciones consitructlivas y funcionales proce-

dentes.

Se caracteriza esencislmente este horno por el
hecho de comprender de abajo & arriba una cimera de com-
bustidén en comunicacion con el hogar, la camare de coccidn
en la cual se encuentra la solera giratoria, y una cémra
propagadora del calor a la gnterior por radiacidn, provis-
ta de chimeme de salida de humos, estando la primera y la
01ltima de las citadas camaras unidas por los oportunos pa-
g0s para trénsito de los ggses calientes.

Concretamente, la presente invencién prevé en
le cémara de combustidn dos conductos o bocas de salida
de humos emplazados simétricamente respecto al didmetro
que pasa por ol centro del hogar y en el lado opuesto, ¥y
en la cémara radiadora otras dos pocas andlogas de enira
da de los gases, coplanaries con las primeras y afectadas
de igual disposicidn con respecto a la chimenea de expule
sidn, estando ambos pares de conductos unidos por una cé-
mara lateral de recorrido liso y fécil acceso.

Para evitar el jnconveniente de una velocidad
de coccibn desigual de 1os panes situados en la periferia
y en el centro de la solers giretoria, consecuencis de un
celentamiento excesivo de diche zona periférica, la pre-
sente invencidn dota a la superficie radiadora de la céma-
ra superior de un didmetro menor que el de la cémara de

coccidn, con la cual es concéntrica, a fin de evitar en
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lo posible la radiacion en dicha zona que se calienta ine
dpendiente por conveccidn lateral.

Una Gltima caracteristica de esta invencidn es
la de disponer en el techo de la camara de coccidén una li-
gera capa de un material amortiguador de la radiacion ca-
loriBta cuya finalidad es la de evitar el conocido hecho
de que se coloree prematurémente la superficie del pan
sin pberse cocido todavia el interior del mismo,

Ios dibujos adjuntos muestran a titulo de ejem-
plo, no limitati#o del alcance de la presente invencidn,
un caso préactico de realizacidn de le misma, en represen-
taciones semiesquematicas.

En dichos dibujos: Ia figura 1 es una seccion
por un pleno veriical cohvencional mostrando la disposi-
cidén de las cémeras y conductas que constituyen el reco-
rrido de los geses calientes; la figura 2 es otra vigta
en seccidn del horno por otra plano vertical convencional;
la figura 3 es une seccidn en plenta a la altura de la
cémara de combustidn, mostrando el hogar y los conductos
de salide de los gases, y la figura 4 es una seccidn and-
loga de la cémers rediadora, mostrando sus correspondientes
conductos y la chimerm.

Tal como se aprecia en estos dibujos, el horno
en cuestidn -l- comprende les tres cémeras, de combustidn
~2-, de coccibn -3- y de radiacién -4~, oconcéntricas y dis-
puestas en tres pisos superpuestos en el orden indicado.

La p rimera, comprende una bdveda -5~ de meterial

refractario y de planta circular emmarcads en un aro =—H-,
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de hormigdn armado, constitutivo de un sélido sostén. Este

aro -6- estd apoyado en dos muros -7- y -8~ geparados entre
sf un espacio ~9- que ocupe une mess de material aislante
-10~, El muro -7-, el -8~ tembién =i se quiere, es de mate-
rial refractario, por constituir junto con la béveda -5-
también de este material, le superficie de contaeto de los
gases y humos calientes producidos en la combustidén que se
desarrolla en el hogar -ll-, los cuales entran en la cédmara
=2= por la boca =12+,

Encime del aro -6~ de contencibh de la béveda
-5- estd montaeda la pared circular -13- que con el techo
-1l4~ por la parte superior y la citada béveda -5- por la
inferior, forme la cémara de coccibén =3-, en la cual se en~
cuentra suspendida la solera giratoria =15~ por los medios
que se citan mds adelante.

Encime del techo -l4- se encuentra un gro de pa-
red -l6-, concéntrico con éste y de menor didmetro con res-
pecto & la pared cireular ~13- y al propio techo -l4-, que
tapado con otro techo ~17-~ paralelo al primero, constituye
la tercera cémara -4- que radfa el calor de los gases a la
pémara de coceibn =3~, Esta cdmara -4- posee la chimenea
-18= de evacuacidén de humos y diametralmente opuestos a la
nisme, simétricementa al didmetro en ouestién, las dos bo-
cas o conductos -19- de entrada de los gases y humos proce-
dentes & la cémara -2-, la cual posee otras dos bocas o con-
ductos -20- en andloga disposicidén para su correspondiente
salida. La unidn entre ambos peres de conductos estd esta-

blecida por los condwtos o cémaras laterales -21-, situados
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dentro de la pared -l3- y debidamente protegidos por ma-
terial aislente. Estas cémaras son de forma sencilla y de
Pécil acceso desde las bocas extremas 2 fin de gimplificar
las operaciones de limpieza, operaciones que, por otra par-
te, no requieren mucha frecuencia, dado que el recorrido

de los gases constitufdos por los elementos descritos no
ofrece apenas nicleos de acumulacidn y amontonamiento de
hollin.

Atravesando los techos -li- y -17- se encuentra
une mange -23- por cuyo interior pasa el eje giratorio -24-
que sostiene en el interior de la cémara de cocfidn -3- la
golera giratoria -15-, en la cual se colocan desde el exte-
rior los panes a cocer, a través de la entrada -25- provis-
ta de puerta -26- de la citaza cémara,

Todo el conjunto formado por la solefa giratoria
-1l5- y elemenfos anexos se sostiene por el rodamiento -27-,
montado sobre las vigas o puentes -28-, los que a su vez
gse apoyan en otros perfiles -29- verticales que estén ado=
sados & la pared -13- y afirmados encima del anillo -6-.

El extremo superior del eje vertical -24- que sus-
pende l& solera giratoria ~15-, lleva montads una rueda de
dientes c¢énicos -30- que gira apoyada en el cojinete -27-.
El pifién de atague -32- emplazado en el extremo del eje
-33-, por articulacidén mediante dos acoplamientos de car-
dén =-34-, recibe el movimiento de giro propio del eje —24-
y de la solera -15- desde un volante -35- de accionamiento
exterior, por intermedio de la transmisién de cadena -~36-,

BEste mecanismo, dado a titulo de ejemplo, es susceptible
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de muchas variaciones, siempre gue conduzcan a uﬁ(;esultado
motor andlogo,.

Completan el horno objeto de esta invencién,
la previsién en el techo -l4-~ de la cémara -3~ de coccidn
de una capa homogénea ~37- un material amortiguador de 1la
propagaclén del calor por radiacién cuya finalidad es la
de evitar el conocido hecho de que se coloree prematura y
rédpidamente la superficie del pan gin haberse cocido toda=
vH el interior del mismo. Esta superficie acaba por quemar-
se en tanto se complete la coccidn. so pena en el caso con-
trario de extraer del hormo los panes deficientemente co-
cidos, El ségundo complemento lo constitu&e una pared meté-
lica ~38~ que envuelve el conjunto del horno desb el suelo
hasta una altura superior a la cdmara de radiacidn -4-, cuya
finalidad es la de contener el aislante necesario para la
calorifugacibén médxime del horno.

Las especiales caracteristicas salvan claramente
los inconvenientes citados al principio de esta memoria por
ser los més graves y corrientes, asi como cuantas pegas, no
citadas por su menor importancia frecuencia, se presentan
en las pricticas de horneado de pan, bollos, etc, La acumu-
lacidén de hollines disminuidores del rendimiento calorifico
del conjunto se ve précticamente descartada dada la gimpli-
ficacibén mdxima del recorrido de los gases, recorrido que,
por otra parte, favorece en si la propagacién del calor.

En cuanto a la posibilidad de un horneado imper=-
fecto por los motivos ya resefiados tampoco es factible gra-

cias a las soluciones previstas enle cémara de coccibn y
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al sistema de accionamiento del mecanismo de giro de la
solera, el cual mediante el volante -35- puede regularse
en velocidad a tenor de la intensidad del horno y de las
caracteristicas formales y substanciales del pan o0 pileza
a hornear. As{ la velocidad a imprimir al conjunto aerd
tal que, con respecto al tiempo, una vuelta completa de
la solera giratoria contada a partir de una posicidén ini-
cial, serd sufiente para la retirada y colocacidn de los
panes a medids que pasen por delante de la puerta del hore
no,

Por lo demés, serdn independientes del alcance
de la presente inveneidn los detalles y caracteristicas
accesorias de los elementos empleados en su construccidn,
tales como formas, dimensiones, materiales, utillaje y ope-
ratoria constructiva, y en general, cuanto no altere el

espiritu de las siguientes reivindicaciones,

NOTA

Se reivindica como objeto de la presente patmn-
te de knvencidn

1, Horno de panaderis con solera giratoria y fue-
g0 indirecto, caracterizado por el hecho de comprender de
abajo a arriba una cémara de combustibén en comunicacidén con
el hogar, la cimara de cocecidén en la cual se encventra B

solera giratoria, y una cémara propagadora del calor a la
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anterior por radiacidn, provista de chimenea de salida de
humos, estando la primers y ala ¥ltima de las citadas cé-
maras unidas por los oportunos pasos pera trénsito de los
gases calientes,

2. Horno de panaderia con solera giratoria, y'
fuego indirecto, segin la reivindicacién anterior, carac-
terizado por el hecho de tener previstos en le cédmara de
combustidn dos conductos o bocas de salida de humos emplaze-
dos simétricamente respecto al didmetro que pasa por el
centro del hogar y en el lado opuesto, y en la cédmara ra-
diadora otras dos bocas andlogas de entrada de los gases,
coplanarigs con las primeras y afectadas de igual disposi-
¢idn con respecto & la chimenea de expulsibn, estendo ambos
pares de condwbos unidos por cémaras laterales de recorrido
liso y féeil acceso,

3. Horno de panaderia con solera giratoria, y
fuego indirecto, segdn la reivindicacién 1, caracterizado
por el hecho de presentar la superficie radiadora de la cé-
mara superior un didmetro menor que el de la cémara de coc-
¢idn, con la cual es cbncéntrica, g f£in de evitar la radia-
cibn de calor sobre la zona periférica de la solera que se
calienta independientemente por la natural convencién late-
ral, salvindose el peligro de quemado del pan situado en
la misma por calentamiento excesivo,

4, Horno de panaderias con solera giratoria, ¥y
fuego indirecto, seziin la reivindicacién 1, caracterizado
por el hecho de llevar dispuesto en el techo de la cdmara

de coccidn una ligera cepa de material amortiguador de la
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radiacidn calorifica cuya finalidad es la de evitar que
ge coloree prematura y rdpidamente la superficie del pan
sin haberse cocido todavia el interior del mismo,

5. Horno de penaderias con solera giratoria, y
fuego indirecto, seglin la reivindicacidén 1, caracterizado
por el hecho de comportar una pared de caracteristicas gro-
piadas que envuelve el conjunto del horno desde el suelo
hasta una gliura superior a lacdmara de radiacién, cuya
finalidad es confiener sl sislante necesario previsto para
la calorifugacién méxima del conjunto.

6. Horno de panaderfia con solera giratoria y
fuego indirecto.

La presente memoria consta de diez hojas foliadas
eseritas a méquina por una sola cara.

Madrid, 15 de julio de 1956,
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