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PATENTE DE INVENCION

que por velnte afios, para Espafia y sus Posesiones, se solicita a fa~
vor de los Sres. D. Baltasar ANAYA PENA, D. José ANAYA PERA y D.fran
cisco MARTIN MARTINES, de nacionalidad espafiola, domiciliados en SE=
VILLA ( Espafia), calle Virgen de Setafilla, ndm, 10-12~Dcha, por: -

"PROCEDIMIENTO_DE OBTENCION DE UN_PRODUCTO QUE ACTIVA LA MADURACIGN-

DE LA ACCITUNA Y ORIGINA SU CAIDA DEL ARBOLY.

Memoria Descriptiva

La presente descripcidn se refiere, como su enunciado inm
dica, a un procedimiento de obtencidn de un producto que activa la-
maduracién de la aceituna y origina su caida del &rbol de forma na-
tural y sin pérdida de sus cualidades, en un pericdo de tiempa que-~
oscila entre cuatro a seis dias despues de su aplicacidn.

El probelma de la recoleccién de la aceituna se ha agrava
do en loe (ltimos hfios, dabido fundamentalmente a la falta de mano =
de obra y a los precios de recogida por 4rbol y kilo de fruto, indg
pendisntemente de lo anterior el sistema de recoleccién no es racio

nal, entre otras cosas, por los efectos negativos que sobre la cose
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cha futura tisne el actlal y clésico método de vareo que parjudica ng
tablemente al olivo. Asimismo todos los intentos y enseyos dirigldos-
a la mecanizacidn de la operacidn para resolver sl problema no han da
do los resultados apetecidos para poder cambiar de método.

£n 4rboles y frutos sanos, la calda tiene lugar cuando al =
fruto llega al limite de maduracidn, aunque naturalmente no se llegaw
a estos extremos ya que entonces el fruto no tendria valer, sin embaz
go, si la maduracidn se activa es posible provocar una calda del mise
mo sin que éste pierds sus cualidades.

El emplec de las fitohormonas en agricultura es desde muy =
antiguo conocido, perc-su empleoc en el caso del olivgo no Ha estado =
muy e%tendédo. Regalizadas varias erperientias en tipos diverscs de o=
livos se ha llegado a consequir una mezcla de productos naturales de=-
actividad fitohormdnica que provocan la maduracidn y posterior caida-
de la aceituna facilitando su recoleccidn sin menoscabe alguno para =
el drbol.

El producto gque se propugna consiste en una mezcla de sug =
tancias naturales en concentracidn que varfa desde 0,0001 a 1 gramo =
de los siguientes compuestos quimicoss

a) Meso~inosita o inositol.

b) Biotina y sus derivados.

¢) Vitaminas B.

d) Auxinas 2 y b

e) Polialcoholes (eritrita, pentita, hexitas, etc).

f) Monosacéridos (tetrosas, pentosas,hexosas,etc), y polisa

cdridos (sacarosa, maltosa, lactosa, rafinosa stce ).

a) Aminoacidos naturales de origen proteice (I.Amipoacidose

alifaticos, acidos monoaminocarboxilicos, diaminocarboxi
licos y sus amidas, amonobdsicos, aminodcidos con Selle=

Aminodcidos aromdticos y aminodcidos heterociclicos).
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h) Aminodcidos naturales de origen no pooteico (sarcosina,

ornitina, octopina, homocisteina, guinurenina etce ).

i) Acido beta-indolacético y dus derivados.

j) Acido bete8bhdolbitirico y sus dericados.

k) Acidos alfa y beta-naftlilacético y sus deriuados.

1) Acido 3~indolacético y sus derivados.

m) Acido gibeldrico y las gibelerinas (concentracidn 0,1 a-

1 ppm )3

Todas las anteriores sustancias se mezclan junto con un prg
dusto tensoactivo que facilital la adhesidn del compuesto sobre el =~
fruto y las hojas del 4rbol, disolviendolos o emulsiondndolos con @ =
gua.

Conseguido el producto su aplicacidn ss realiza mediante -
cualquierﬂmétodo de pulverizacidn, produrando bafiar todo el frutoc con
una fina lluvia pulverizada. Al cabo de cuatro a seis dias de su apli
cacidn la cafda de la aceituna se produce sin dafic alguno para el &r-
bnl;

De lo anteriormente dicho se despemde , que la invencién =
reune todas las caracteristicas y propiedades necesarias para gue el-
fruto madure de forma natural, sin dafio para el olivo y en un tiempo-
previsto de antemano que permite realizar la operacién de la recolec-
cidén de forma escalonzda y con un ritmo de acuerde con la capacidad y
rendimiento de las almazarras.

Descrita su€icientemente la naturaleza y alcance de esta in
vencidn, asi como la manera de poderla llevar a la practica, se hace~
constar que los términos en que queda redactada esta memoria son ciier
tos y fiel reflejo del objeto descrito, debidndose tomar con caracter
amplio y nunca en forma limitativa,

NOTA

Le Patente de Invencifn que se solicita en Espafia por veinte
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afios segln legislacidn vigente, deberd recaer sobre "Procedimiento de
obtencidn de un producto que activa la maduracién de la aceituna y o-
rigina su caida del &rbol", de acuerdo con las caracteristicas de las
sigulentes:

REIVINDICACIONES

1l8,~ Procedimiento de obtsncidn de un producto que active la madurg =
clén de la aceituna y origina su cafda del &rbol, caracterizado porque
por metdios adecuados se realiza una solucidn cuycs componentes, en una
concentracidn que oscila entre 0,0001 a 1 gramo, comprenden sustaenclas
naturales de los siguientes compuestos quimicos, meso~inosits o inosi=-
tol, biotina y sus derivados, vitaminas B, auxinas a y b, polialcohalss
tales como eritrita, pentita, hexiths, etc., monosaciridos (tetrosas,=
pentosas, hexosas, gtcs), y polisacérides (sacarosa, maltosa, lactosa=
refinosa, stce.), aminofcidos naturales de origen proteico (I.aminodci-
dos aliféticos, 4cidos moncaminocarboxilicos,diamenoccarboxflicos y sus
amidas, aminobdsicos con S, II aminodcidos aromdticos y aminodcidos he
terociclicos,), aminodcidos naturales de origen no proteico (sarcosina,
ornitina, octopina, homocisteina, quinurenina, etc.), 4cido beta=inda=
lacético y sus derivados, 4cido beta-indolbutfrico y sus derivados, &-
cidos alfa y bata-naftalacético y sus derivados, dcido 3windolacético-
y sus derivados, 3cido gibelérico y las giBelerinas /concentracidn O,
1 a 1 ppm), mezclindose con un producto tensoactivo que facilita la ad
hesidn del compuesto sobre el fruto y las hojas del Arbol donde se a-~
plique en fina lluvia pulverizada, lo que pr;doce su maduracién y pos-
terior calda para recogida inmediata del mismo.

23;— "PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE UN PRODUCTD QUE ACTIVA LA MADURA =~

CION DE LA ACEITUNA Y GRIGINA SU CAIDA DEL ARBOL",~

Consta la presente memoria descriptiva de cuatro hojas nume-

radas y mecanografiadas por una sola de sus caras,.
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