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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se presenta para unir a la solicitud de
PATENTE DE INVENCION
formulada el 4 de Julio de 1966, con el n® 328.651
en ‘
EsPARA
por VEINTE afios
a nombre de WARSOWIN STOLECZNE ZAKLADY WINIARSKO SPOZYWCZE,
entidad polaca, establecida en ul.Radzyminska 66, Varsovia,
Polonia, por:
“METODO PARA ELIMINAR EL SABOR Y EL OLOR A ORINA DE RATONES
DE LOS VINOS, AGUAMIELES O BEBIDAS VINICASY

————men: T———

El invento tiene por objeto un método que trata de
eliminar de los vinos e hidromieles o aguamieles el sabor y
el olor de la orina de los ratones,

Este sabor se presenta en los vinos y aguamieles
infectados por bacterias denominadas Bacterium mannitopocum,
que producen acetamida, combinacién con olor de excrementos
de ratones.

Los procedimientos aplicados hasta shora para mejo-
rar el sabor y el olor de los vinos y aguamieles estropeados

consistian en mezclarlos con lfquidos de buena calidad.

-1~



10

15

20

25

30

328651

Estos procedimientos mejoraban el sabo¥ ¥y el olor de los
vinos y aguemieles, pero no llegeban a eliminar completa~
mente el olor y el sabor de "ratones",

IEntre los procedimientos conocidos que tratan de
eliminar el olor y el sabor de "ratones" figuran igualmente
el tratamiento de los vinos con el S0, o con el carbdn acti-
vado.

Se ha comprobado que el olor y el sabor de "ratones'
puede ser eliminado completamente de los vinos o aguamieles,
gl se someten al tratamiento por resinas cambiadores de
iones, sobre todo por cationes, que contienen grupos sulfé-
nicos.

Sc¢ conoce también el tratamiento de los vinos por
las cambiadoras de iones, con el fin de eliminar los metales
pesados que proceden de los productos insecticidas aplica-
dos a los cultivos de la vid (véase la descripeidn de la pa-
tente austriaca n? 160.161).

El método segin el invento consiste en hacer pasar
el vino, el aguamiel o la bebida vinica con sabor y olor de
orina de ratones por una columme llena de cambiador catib-
nico a una veloeidad tal que la seccidn de la columma esté
fesprovista del olor de orina de ratones.

Si el olor es muy pronunciado, la velocidad del
candal serd menos elevada y variard entre 500 y 1000 1/h,
utilizando 65 kg de resina cambiadora de iones. Después
de cada aplicacidn, la resina cambiadora de iones se somete

al proceso de regeneracién segin un procedimiento conocido,
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EJEMPLO:

Como cambiador catidnico, se utiliza "Wofatil" acti-
vado previemente, con ayuda de un disolvente al 2,5% de HC1
quimicamente puro en cantidad de 100 x 100 con relacién al
volimen de "Wofatil", en el curso de varias horas, luego se
lava con agﬁa hasta la desaparicidn de la reaccidn 4cida.

Después de cada pasada por la columna de 1000 litros
de liquido, la capa cationica se somete a la regeneracién por
medio de una solucidn a 5% de HCl, en cantidad de aproxima-
damente 2505 con relacidn al voldmen del "Wofatil", luego
se lava con agua, hasta la desaparicidn de 1la reaccién 4cida
siendo pasada la solucidn HCl y el agua por la columna mez-
clando continuamente la capa cationica.,

Esta solicitud que corresponde a la presentada en
Polonia el 5 de Julio de 1.965, bajo el mimero P.109.902,
se acoge a los beneficios del Articnulo 51 del vigente Esta-

tuto sobre Propiedad Industrial.

Los puntos de invencidén propia y nmueve que se pre-
sentan para que sean objeto de esta solicitud de Patente de

Invencién en Espefia por VEINTE afios son los siguientes:
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1.~ Método para eliminar el sabor ¥y el olor a ori-
na de ratones de los vinos, aguamieles o bebidas vinicas,
caracterizado por el hecho de que los vinos, aguamieles o
bebidas vinicas son pasados por une resine intercambiadora
de iones, principalmente catidnica que contiene grupes sul-
fénicos, después de lo cual la resina es sometida a la re-
generacidn.

2.~ Método de acuerdo con la reivindicacidn 1, ca-
racterizado por el hecho de que la regeneracién de la resina
intercambiadora de iones se hace ventajosamente siguiendo el
procedimiento conocido por medio del dcido clorhidrico.

3.~ Método para eliminar el sabor y el olor a ori-
ne de ratones de los vinos, aguamieles o bebidas vinicas.

Tal y como se ha descritoc en la Memoria que an-
tecede 7 para los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de cuatro hojas escritas a

méquina por una sola cara. ‘
Madrid, 9 SEp ]gﬁh

P, A.
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