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MEMORIA DESCRITTIVA

La presente invención se r e f ie r e  a unos perfecciona­
mientos en lo s  d isp o s itiv o s  para ensacar carnes o produc­
to s  de carne (que en la  presente memoria se designan sim- 

5. píamente como "carne") en una envolvente r e t ic u la r  e l á s t i ­
ca de forma tu b u la r. -

Particularm ente en e l comercio a l  d e ta l l  se ha in t ro ­
ducido la  costumbre de combinar v a ria s  porciones de carne 
en una so la  pieza compacta, para obtener productos alimen­

to . t i c io s  más sabrosos. Esto se hace, por ejemplo, en la s  car 
nes para asar a r ro lla d a s . En e fe c to , para p reparar e s te  t i  
po de carne, se a tan  a mano con h ilo  o bramante v a ria s  por­
ciones de carne, lo  que requ ie re  s in  embargo c ie r to  tiempo 
y tra b a jo , con e l  resu ltad o  de que, frecuentem ente, la  a ta -  

15. dura de v a ria s  porciones de carne para formar una p ieza com 
pacta r e s u l ta  más bien p rec a ria . Además, e l  re su ltad o , que 
depende ya en a lto  grado de la  h ab ilid ad  d e l operador, e s tá  
condicionado también a la  f á c i l  ru p tu ra  de la s  ligadu ras o 
a l  desplazamiento de la s  mismas tan to  durante l a  fa se  de e- 

20. la b o ra d ó n  como en la  fa se  de v en ta .  -------------- --------------- --

Según un proceso conocido más desarro llad o , la s  carnes 
se envuelven en una envolvente r e t i c u la r .  A t a l  f in ,  se u- 
t i l i z a n  particu larm ente redes tu b u la res  de diámetro d is t in -
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to  y correspondiente a la s  porciones de carne a envolver, e- 
fectuándose l a  in troducción  de la  carne en e s ta s  redes tubu­
la re s  por medio de tubos c i l in d r ic o s , también de diámetro 
v a r ia b le . Pero también en es te  caso, los resu ltados obteni 
b les dependen.esencialmente de la  hab ilidad  del operador, 
por cuanto la  elección del diámetro apropiado de la  red tu ­
b u lar es de im portancia determ inante para los f in e s  de la  
elaboración . En e fec to , s i  e l  diámetro de la  red tubular 
es excesivo, la  carne no queda comprimida con le  compacidad 
debida, m ientras que, s i  ese diámetro es in su f ic ie n te , los 
h ilo s  de la  red tienden  a e n ta l la r  le  carne o a romperse. A 
demás, para poderse s e rv ir  de es te  procedimiento, es necesa 
r io  disponer de un notab le número de redes tu b u la re s , pre­
v is ta s  según la s  d is t in ta s  medidas d iam etrales, a s í  como de 
o tros tan to s  tubos c il in d ric o s  de in troducción , también de 
diámetro d is t in to ,  en co rre lac ión  con la s  d is t in ta s  dimen­
siones de la s  porciones de carne a e lab o rar. Es también co 
nocida la  u t i l iz a c ió n  de envolventes re t ic u la re s  e lá s tic a s  
de forma tu b u la r, constru idas de m ateria l que, por sus ca­
r a c te r í s t ic a s  p ecu lia res , r e s i s te  e l  ca lo r de cocción sin  
i n f lu i r  perjudicialm ente sobre e l  sabor y sobre e l  olor de
la  carne.

La presente invención tien e  por objeto proveer un d is­
p o sitiv o  apto para ensacar, de modo simple y seguro, porcio 
nes de carne de dimensiones v a riab les  y en número considera 
b le en una envolvente r e t ic u la r  e lá s t ic a  de forma tu b u la r,
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s in  h a l la r  lo s  inconvenientes anteriorm ente expuestos. -------

El d isp o sitiv o  según la  invención p resen ta  un tubo tro n  
cocónico, construido de plancha o de p lá s tic o  y que puede 
ensancharse en sen tido  r a d ia l ,  por e s ta r  p rov isto  de un co r- 

5. te  lo n g itu d in a l con lo s  correspondientes lab io s  solapados en 
t r e  s í ,  pudiéndose c a la r , sobre e l  extremo de menor diáme­
tro  de e s te  tubo, la  envolvente r e t i c u la r  e lá s t ic a ,  mien­
t r a s  que la  ab ertu ra  mayor d e l tubo está, destinada a l a  in ­
troducción de l a  carne a ensacar.* ---------------------------- ------

10. Los lab io s  lo n g itu d in a le s  formados por e l  co rte  de d i­
cho tubo se solapan en medida d ife re n te , esto  e s , ven ta jo ­
samente, en medida mayor en la  zona d e l extreme de menor 
diám etro, por cuanto en e s ta  zona e l  tubo debe ensancharse 
en mayor grado durante e l  ensacado de la  carne. V entajosa- 

15. mente, e l extremo de mayor diám etro del tubo está  f i ja d o ,
en su p a rte  opuesta a i  co rte  lo n g itu d in a l, a un so p o rte . Es 
también ventajoso proveer un a n i l lo  de guía que rodea l a  zo 
na c e n tra l  del tubo e l  cual se apoya, siempre por su p a rte  
opuesta a l  co rte  lo n g itu d in a l, en dicho a n i l lo ;  por consi- 

20. guíente e l  tubo y e l  a n il lo  se h a lla rá n  recíprocam ente en
posición ex cén tric a . En -dicho soporte hay f i ja d o  también e l  
a n il lo  de guía por su parte  opuesta a l  co rte  del tubo . Ven­
tajosam ente, cerca del a n il lo  de gu ía , hay p rev is to  un t i ­
ra n te  f le x ib le  de metal o de p lá s tic o  cuyos extremos están  
unidos en tre  s í  con la  in te rp o s ic ió n  de un re so rte  h e lic o i­
d a l; sobre dicho t i r a n te ,  y también so lid a r io  a l  soporte ,

25
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puede d e s liz a r  la  pared del tubo durante e l ensanchamiento.-

Para, la  re a liz ac ió n  del ensacado e l tubo se f i j a  conve­
nientemente de modo t a l  que su eje se h a lle  en posición ho­
r iz o n ta l .  Sobre e l  extremo de menor diámetro de dicho tubo 
se ca la  e l  extremo ab ie rto  de una envolvente r e t ic u la r  e lás­
t i c a  de forma tu b u la r apta para e l ensacado de la  carne, de 
modo que sólo una pequeña parte  de e s ta  envolvente quede sj3 
bresaliendo  del tubo para ser llenada de carne, Desde lue­
go, e l ex trem o 'lib re  y que sobresale de la  envolvente r e t i ­
cu la r de forma tubu la r podrá e s ta r  cerrado, lo  cu a l, s in  em 
bargo, no es estric tam ente necesario , por cuanto la  carne, 
comprimida y empujada hacia la  salida, del tubo, lle n a  la  en­
volvente solamente en una zona, de 1 a 4 pulgadas (aproxima­
damente, 25 a 100 mm), después de que é s ta , a r ra s trad a  por 
la  carne comprimida, sa le  progresivamente del tubo. La car­
ne en elaboración  es in troducida en e l  tubo por medio de un 
empujador, construido ventajosamente de madera dura y que
tien e  la  forma de un gran clavo, con cuya cabeza se empuja 
la  carne a compresión a trav és de dicho tubo. La carne, 
comprimida a s í ,  es empujada hacia la  sa lid a  a través de la  
p a rte  de menor diámetro del tubo y se ensaca en la  envolven 
te  que, simultáneamente, se separa de este  tubo. Retirado 
e l empujador, la  operación se r e p ite  igualmente con o tras  
p a rte s  de carne. Se hace n o tar que e l  diámetro de la  cabe­
za del empujador debe se r algo menor que la luz del a n illo  
de guía para poder in tro d u c ir  con la profundidad su fic ien ­
te  e l  empujador en e l  tubo rodeado por es te  a n i l lo .  ----------
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Es evidente que e l  d isp o s itiv o  puede se r  accionado, a- 

demás de a mano, mecánicamente. A t a l  f i n  se prevé un em- 
pujador acoplado a l  vastago de un p is tó n  h id ráu lico  o neu­
m ático, cuyo c i l in d ro , también f i ja d o  rígidam ente a dicho so 
p o rte , e s té  situado a una d is ta n c ia  determinada de la  aber­
tu ra  mayor del tubo, de modo que e l  e je  d e l p is tó n  y del c i 
lin d ro  co incida substancialm ente con e l  e je  de e s te  tubo.
En la  forma de ejecución mecánica del d isp o s itiv o , después
de haber calado la  envolvente sobre e l  tubo e in troducido  
l a  carne en e l  mismo, e l  empujador se empuja en e s te  tubo 
por medio de la  presión  h id rá u lic a  o neumática y , con e l lo , 
se ensaca l a  carne en la  envolvente r e t i c u la r .  ----  -  -------

Se sobreentiende que ambas p o sib ilid ad es de acciona­
miento, esto es con ciando a mano o con mando mecánico, per­
miten también la  posición v e r t ic a l  d e l tubo y , en t a l  caso, 
ls. parte  de diámetro menor se h a l la rá  en l a  p a rte  in f e r io r ,  
por lo 'q u e , como consecuencia de la  fuerza  de gravedad, l a  
in troducción  de l a  carne en la  envolvente re q u e rirá  una 
fu erza  de empuje menor. -----------------------------------------------------

Ventajosamente, e l  tubo se construye, particu larm ente 
para la s  elaboraciones destinadas a l  comercio a l d e ta l l ,  
de acero inox idab le . En e fec to , e l acero inoxidable ex­
cluye cualquier pelig ro  de corrosión  y de oxidación, lo  
que corresponde fundamentalmente a la s  normas h ig ién icas

Resumiendo, la  presente invención tien e  por objeto pro.



328159
porcionar un d isp o sitiv o  para ensacar carnes de modo simple 
y económico. Otro objeto de la  invención consiste  en pro­
veer un ensacado e f icaz , adecuado y seguro de carnes y sus 
productos en elaboraciones apropiadas para e l u l te r io r  uso 

5. y consumo. Otras c a ra c te r ís t ic a s  y ven ta jas re su lta rá n  de 
l a  sig u ien te  descripción  d e ta llad a  de una forma de ejecu­
ción d e l d isp o s itiv o  según la  invención, considerada junto 
con lo s planos anexos, proporcionados a t í t u lo  de ejemplo 
no l im ita tiv o , en los cuales. -------------------------------------------

10. La. f ig .  1 muestra e l  d isp o s itiv o  según la  invención,
provisto  de un empujador para e l  accionamiento a mano y con 
l a  envolvente r e t ic u la r  calada sobre e l  extremo de menor 
diámetro del tubo de carga; -----------------------------------------------

La f i g .  2 es una v is ta  en p lan ta  por a r r ib a  del dispo- 
1$. s i t iv o  prov isto  de un empujador para e l accionamiento mecá­

n ico ; ------------- -------------------------------------------------------------------

La f ig .  3 es una sección tra n sv e rsa l d e l tubo según la  
l ín e a  111-111 de la  f ig .  1, y --------------------------------------------

La f ig .  4 es una sección tra n sv e rsa l del mismo según 
20. l a  l ín e a  IV-IV de la  f ig .  1 . ----------------------------------------------

La f ig .  1 rep resen ta  un tubo troncocónico 1 provisto  
de un co rte  lo n g itu d in a l cuyos lab io s quedan solapados en­
t r e  s í .  gi dicho tubo es tá  constitu ido  de plancha de ace­
ro inoxidab le, p resen ta rá  un reborde 2 para e v ita r  la pre- 

25. sencia de a r is ta s  co rtan te s . El extremo de diámetro mayor
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del tubo 1 e s tá  f i ja d o , por medio de una b rid a  3, a un so­
porte  co n s titu id o , por ejemplo, por una p laca  de base 4 . Di
cha f i ja c ió n  se prevé en oposición d iam etral respecto  a l  
co rte  d e l tubo. 3n correspondencia con su zona c e n tra l ,  e l  
tubo e s tá  rodeado por un a n il lo  de guía 5, también f ija d o  a 
la  p laca de base 4 por medio de una b rid a  6. 31 tubo 1 se
apoya, por su lado opuesto a l co rte  correspondien te , contra 
dicho a n illo  de guía 5* Por consecuencia, a l  tubo y e l an i­
l lo  de guía se h a llan  en posic ión  excén trica  en tre  s í .  Jun­
to a l a n il lo  de guía 5 se prevé un t i r a n te  7 que, rodeando 
e l  tubo, e s tá  sometido a la  ten sió n  que e je rce  un re so rte  
h e lic o id a l 8. Se hace observar que la  pared ex terna d e l tu  
bo 1, ensanchándose, d e s liz a  sobre la  su p e rfic ie  de dicho 
t i r a n te  7* En e l  soporte del tubo hay f i ja d o s  también e l 
t i r a n te  7 y e l re so r te  8 por medio de la  b rid a  6. F in a l­
mente, sobre e l  extremo de menor diámetro d e l tubo 1 hay ca 
lada  una envolvente r e t ic u la r  9 de forma tu b u la r, cuyo otro  
extremo e s tá  c e r r a d o .---------------- ----------------------------------------

A la  Izquierda del tubo 1 se prevé un empujador que 
20. presentía una cabeza 10 y una empuHadura 11. 31 diámetro de

l a  cabeza 10 es ligeram ente in fe r io r  a la  lu z  del a n il lo  de 
guía 5, de modo que perm ita a l empujador d e s liz a r  en e l  tu ­
bo 1 con uno. profundidad su f ic ie n te . Introduciendo porcio­
nes de carne en e l tubo 1 por e l  lado del empujador, por me 

25. dio de éste  se empujan lo s  mismas a tra v é s  de e s te  tubo, pa 
r a  h acerlas e n tra r , convenientemente comprimidas, en la  en­
volvente 9; durante e l movimiento d e l empujador en d ire c -
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ción  hacia l a  envolvente 9, se ensancha, particu larm ente e l 
extremo de menor diámetro de dicho tubo 1, e l  cual durante 
I s  ca rre ra  da re torno  del empujador, toma nuevamente la  fo r 
ma representada en 1a f ig u ra , como consecuencia de la  ac- 

5. ción d e l t i r a n te  7 y del re so r te  8. -------  -  ----  -  -------------

La fig* 2 rep resen ta  e l mismo d isp o s itiv o , pero l ig e ra ­
mente variado , por cuanto está, p rov isto  de un empujador 12 
para e l  accionamiento mecánico. Dicho empujador 12 es de 
la s  mismas dimensiones que e l  p rev is to  para e l accionamien- 

^  to  manual según la  f ig .  1. Por medio de un vástago, e s tá
acoplado a l  p istón  13 de un c ilin d ro  14 so lid a rio  del sopor­
te  4 por medio de to rn i l lo s  15* La d isposic ión  del c ilin d ro  
14 y del empujador 12 es t a l  que lo s correspondientes e je s  
coinciden con e l  e je  de la  ab ertu ra  mayor del tubo 1. Para 

15* la  carga y la  descarga del medio de p resión  se prevén, en 
e l  c ilin d ro  14, una unión de entrada 16 y una unión de sa­
l id a  17, conectadas ambas a una bomba no represen tada. -  -

Ventajosamente, e l tubo ensanchable e s tá  construido de 
plancha de acero inoxidable o de p lá s t ic o . -------  -------------

20. También e l  a n il lo  de gu ía, e l  t i r a n te  y e l  re so r te  he­
l ic o id a l  que une dicho t i r a n te  con la  b rid a  de f i ja c ió n  a l  
soporte se construyen ventajosamente de acero inoxidab le.
Así también e l  p istón  y e l c ilin d ro  h id ráu lico  o neumático 
podrán co n s tru irse  de acero inoxidable o de p lá s tic o . Las 

25. p iezas de soporte y la s  b rid as , en cambio, podrán se r de un 
m ateria l cualquiera, por ejemplo, alum inio, madera, acero



528159 -
inox id ab le , p lá s tic o  o s im ila re s , a. condición de qu.e este  
m a te ria l sea r e s is te n te  a la  humedad. E l motivo de la  elec­
ción de lo s  m ateria les se basa en que tan to  en lo s  pequeños 
como en lo s  grandes ambientes para la. elaboración  de l a  car 
ne, se d e sa rro lla  un grado elevado de humedad, por lo  cual 
es considerable e l  pe lig ro  de co rrosión  y de oxidación de 
lo s  m a te ria le s . Por razones de economía y de sim plicidad, 
e l  empujador para e l accionamiento manual podrá co n s tru ir­
se de madera dura. -  — ---------------------------------------------------

A t í t u lo  experim ental, e l  tubo según la. invención se 
ha construido con v a ria s  dimensiones y tamaños. Se ha h a l la ­
do que e l  tubo es del tamaño más apropiado para e l  f in  de 
l a  invención cuando e l  diám etro de su abertu ra mayor e s tá  
comprendido en tre  6 y 10 pulgadas (aproximadamente 145 y 
250 mrn) y e l  diámetro de su ab e rtu ra  menor e s tá  comprendido 
en tre  3 y 5 pulgadas (aproximadamente, 75 y 125 mm). Con es 
ta s  dimensiones se pueden ensacar prácticam ente porciones 
de carne de lo s  tamaños más c o rr ien te s  y obtener todas la s  
elaboraciones de lo s  d is t in to s  tamaños más consumidos en e l  
comercio a l  d e t a l l . ---- -------------------------------------------------------

Es obvio que e l  solapamiento de lo s  lab io s lo n g itu d i­
n a le s  del tubo debe se r t a l  que e v ite  la  ap ertu ra  de una 
hendedura durante la. fa se  de ensanchamiento de e s te  tubo, 
puesto que de lo  co n tra rio  r e s u l ta r ía  la  sa lid a  de la s  por­
ciones de carne a trav és de dicha hendedura. Aunque esto  
e s tu v ie ra  impedido por la  p resencia  de la  envolvente oalada
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en e l  extremo de menor diámetro del tubo, e l  ensacado no re  
s u l ta r ía  r e g u l a r . ------------------- ------------------------ -  ------------

La envolvente r e t ic u la r  e lá s t ic a  de fórmula tu b u la r del 
tip o  p referido  presenta h ilo s  que corren en e l sentido lon- 

5. g itu d in a l y o tros que corren en sentido c irc u n fe re n c ia l,fo r  
mando la  envolvente r e t ic u la r  que, en estado no tensado,pre 
sen ta  por e l lo  abertu ras cuadradas de la  medida l a te r ía  com 
prendida en tre  3/8 y 1/2 pulgadas (aproximadamente, 10 y 13 
mm). Acabado e l  ensacado en e s ta  envolvente, la  carne as í 

10. preparada podrá enviarse s in  o tras  elaboraciones a la  venta 
y a l  consumo. - - -----------------------------  -  -  - ----------  -  -

Por lo  ta n to , con la  ayuda del d isp o s itiv o  según la  in ­
vención, una so la  persona puede acabar en algunos segundos 
toda la  s e r ie  de la s  operaciones de ensacado que, s i  se rea - 

1$. l iz a ra n  a mano y con lo s medios convencionales, re q u e rir ían  
v ario s minutos de tiempo. Además de é s to , e l  producto a s í 
elaborado asume una forma más re g u la r  y p resentable y la  en­
volvente no e s tá  sometida a l  pelig ro  de romperse, por cuan­
to  la s  porciones de carne que incluye so han comprimido pre- 

20. cadentemente en e l tubo, del que salen  en forma, compacta y 
convenientemente configurada. - - - - - - - - - -  ----------  -

Además, e l  tubo construido de plancha o de p lá s tic o  no 
es sólo f le x ib le , sino también e lá s t ic o . Por lo ta n to , e l  
d isp o sitiv o  según la  invención puede se r e f ic ie n te  incluso . 
s i  e s tá  desprovisto del t i r a n te  7 y del re so r te  8. Sin em­
bargo, ls  presencia, de dichas p iezas es ven ta josa por cuan-

25
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áto  permite una mayor compresión de la s  porciones de carne 

a ensacar. -------------------------------------------------------------- ---------

Según la  invención, e l tubo puede también p resen ta r u- 
na v a rian te  p a r t ic u la r  y ten e r la. forma de un cono l ig e ra -  

5. mente deformado por la  presencia  de cavidades a lo  largo  de 
la. pared in te rn a  del mismo. Pero e s ta  v a rian te  es menos 
v en ta josa , puesto que es de construcción más compleja y por 
lo  tan to  más c a r a . -------------------------------------------------- ---------

Finalm ente, e l  d isp o s itiv o  según la  invención presen- 
10. t a  aún o tra  v en ta ja , puesto que e l  tubo, siendo ensancha- 

b le , no p resen ta  n i lín e a s  de soldadura, n i acanaladuras, 
n i p ro tuberancias, por lo  que puede ten erse  fácilm ente lim­
pio de eventuales residuos de carne o de sangre que, de o- 
t r a  forma, podrían d e te r io ra r  l a  carne en e laborac ión . ----

15. N O T A

Se declaran  de novedad y propiedad para España, sus t e ­
r r i to r io s  y p lazas de soberan ía, la s  s ig u ien te s : ----------  -

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 Perfeccionam ientos en lo s d isp o sitiv o s  para ensa- 
20. ca r cerne, en una envolvente r e t ic u la r  e lá s t ic a  de forma tu  

b u la r , ca rac terizad o s porque e l  d isp o s itiv o  p resen ta  un tu ­
bo troncocónico (1) construido de plancha o de p lá s tic o  y 
que puede ensancharse en sen tido  ra d ia l  por e s ta r  provisto
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de un co rte  lo n g itud in a l con lo s  correspondientes lab io s 
solapados en tre  s í ,  pudiéndose c a la r , sobre e l extremo de 
menor diámetro de e s te  tubo, la  envolvente r e t ic u la r  de en 
sacado (9 ), m ientras que, a través de la  abertu ra  mayor o- 
puesta del tubo, se introduce la  carne a ensacar. -  -  ---- -

2 .-  Perfeccionam ientos según la  re iv in d icac ió n  1, ca­
rac te rizad o s  porque e l  tubo (1) e s tá  rodeado, en su zona 
c e n tra l, por un t i r a n te  (7) sometido a la  tensión  de un re  
so rte  (3 ) . ---------------------------------------- --------------- * - ---- —

3<- Perfeccionam ientos según una de la s  re iv in d icac io  
nes an te r io re s , ca racterizados porque e l tubo (1) e s tá  ro­
deado, en su zona c e n tra l , por un a n illo  r íg id o  (5) apto 
para l im ita r  e l ensanchamiento de es te  tubo (1 ) . -------------

4 .-  Perfeccionam ientos según la  re iv in d icac ió n  3, ca­
rac te rizad o s porque dicho tubo (1) y dicho a n il lo  (5) es­
tán  f i ja d o s , por su lado opuesto a l co rte  lo n g itu d in a l, a 
un soporte (4) y porque, para l a  in troducción  de lo s  pro­
ductos a ensacar en la  envolvente (9 ) , se prevé un empuja­
dor (10, 11) aocionable manualmente o por medio de un p is­
tón . ------------------- -------------------------------------------------------------

5 .-  "PERFECCIONAIHENTOS EN LOS DISPOSITIVOS PARA EN­
SACAR CARNE". --------------------------------------------------------------- -

Todo e llo  conforme se describe y re iv in d ic a  en la  pre-
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son te memoria que conste de catorce ho jas, fo liad a s  y meca­
nografiadas por una sola, de sus c 'a ra s ,'y  de"una lamina de '
dibujos que la  i l u s t r a BARCELONA, 15MMJ887

f, 4  M. GUKRL SUÑWt
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