328002

PATENDE
DE
INVENCION

por “"PROCEDIKIENTO PARA TRATAR, Y EN ESPECIAL CONSERVAR, LIQUIDOS
DE TODA CLASE", a favor de la firms sustriaca OSTERREICHISCHE STUDI-
ENGESELLSCHAFPT FUR ATOMENERGIE Ges.m.b.H., domiciliada en WIEN 8.,

(A ustria), Lenaugasse 10.

MEMORTIA DESCRIPTIVA

Este invento se reflere al tratamliento, y en
particular la congervacidn, de liyuidos de toda cluse, en

especlal bebidas.

Existe una gerie de procedimientos para cone-
5. servar las bebldas 0 aumentar su capascidad de almacena-
miento, Lo umds empleado es la pasteurizacién por calor,
en las mds diversas forwes. Para ello se trata el género
a temperatura de 708C o mis, en perlodos de tiempo cortos
0 larghs., Asimigmo ée emplean asentes quimicos de conserva-

10, clén, ultrafiltracidn, téenica de envasado esteril y alma=
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cenamiento a baja tem.eratura,

La congervecién por calor tiene la ventaja de
poder efectuarse en el género ya envasado, pero presenta
en cambio el inconveniente de producirse por lo general al~

teraciones orzanolépticas (saoor de hervido) en la bebida.

Los agentes quimicos de conservacidén sélo se
permiten con muchas limitaciones y en numerogos palses es-

t4n prohibidos.

Otros procedimientos (como, por ejemplo, la
ultrafiltracién) exigen una técnica de envasado esteril y
no sélo son dispendiosos, sino que acarrean también un des—

perdicio bastante elevado.

El almecenamiento a baja temperaturas tiene la
ventaja de conservar en gran parte el gabor, pero a causa
del coste de las instalaciones sélo es posible para canti-

dades limitadas deproductos especiales.

Bl invento tiene por objeto congservar género
envasado en condiciones esuériles sin que se produzca nin-
guna altermcién orgenoléptica., El invento se basa en la
nocién de que la irradiascidén ionizante de las bebidas sélo
conduce en genersl a la conservacién cuando la dosls de
irradiscién llege & ocasionar slteraciones orgaenolépticas

en la bebida,

Segén el invento se propone que los 1fquidos

que se han de tratar se irradien con irradiacibén ionizante
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de cualquier forma y tipo de administracidn y se sometan a

un tratamiento f£isico, fisicoguimico y/o quimico.

La dosiricacidén de la irradiacién ionizante
es mucho mfs baja cuando se combine este método de trata-
miento con otro método de tratamiento fisico, fisicoquimico
y/0 quimico, La dosis de irradiacién puede ser inferior a

la mited de las cantldades que hasta shora se useben,

8i, por ejemplo, se combina una dosls baja de

irradiacién, que por si sola no produce todavia ningin e-
fecto de conservacién, con un ligero calentamiento, que

por si solo tampoco tenga ninguna accién conservadora, se
obtiene un producto almacenable cuyas propiedades organo-
lépticas son notablemente mejores que las de un producto
que s6lo se ha conservado por calor o sbélo se ha conservado
por irradiagcién, Otra ventaja radicaen el hecho de que este

procedimiento puede efectuarse también en el género envasado,

Segin la Indole del procedimiento de combina-
cibn, el tratamiento fisico, tisicoquimico y/o quimico se
aplica antes de la irradiacién, durante la irrediscién o

después de la irradiacién.

A continuacidén se exponen algunos ejemplosg.

EJEMPLO 1,

Combinacién de irradiascién y calentamiento

81 se calienta a 5090 zumo de manzana recién
exprimido y se le mantiene durante 40 minutos a dicha tem=-
Peratura, al cabo de unos nueve dlas de guardarlo a la tem-

Peratura ambiente empileza a fermenter. Si se irradia zumo
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de manzana recién exprimldo en la dosis anterior y ge le ca~
llenta al mismo tiempo o inmediatamente despuds a 502¢, dején~
dolo diez minutos a esta temperatura, no se manifiegta ningin

fenbmeno de fermentacién en el almacenamiento a temperatura
ambiente.

EJEMPLO 2,

Combinacidén de irradiamcién y calentamiento

El mosto recién exprimido empieza a fermentar
al cabo de gsels dfas despuds de un tratamlento que consiste
en someterlo a la accidn de una temperatura de 502C durante
35 ninutos. 8i se irradia mosto recién exprimido con una
dosis de irradismcidén de 0,5 Irad, empleza a fermentar al
cabo de unos nueve dlas. Si se irradia mosto con 0,5 lrad
y se le deja durante 10 minutcs a temperatura de 502C, el

mosto results almacenable.
EJTEMPLO .

Combingeibn de irradiscidn y sditivo quimico

g§i se afiade a zumo de manzana vitamina KB y
se le irradia con 0,3 Irad, el zumo de manzana resulta

almacenable.

Le irradiacién, como es léglco, puede combi-
narse tembién con otros métodos de irradiacidén, por ejemplo
con ultrasonidos, irradiscién ultravioleta o agentes quimi-

cos de conservacidén en dosis muy por debajo de las que se
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necesitan de ordinario para conservar. La clase de la irra-
digeidn ionlzente que se emplee tiene importancia secunde~
ria. Puede emplearse tanto rayos beta como rayos gamma, Y

en ocasiones hasta rayos alfa.

Se ve por los ejemplos anteriores que la do-
sis de irradiacidn pars conservar, que normalmente es de
1 Mred y més, con el procedimiento de este invento puede

rebajarse hasta muy por debajo de la mitad.
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NOTA

Descrito el objeto de la invencidn, se declara nuevas
las sigulentes reivindicaciones, con prioridad sustriace ne

A 5659/65 del 22 de Junio de 1965:

1. Procedimiento para tratar, y en especial con-
gervar, liquidos de toda clase, en particulaer bebidas, el
cugl ge caracteriza por irradiar los liguidos con radiacidn
ionizante de cualquier forme y tipo de administracibn y so-

meterlos a un tratamiento fisico, fisicoquimico y/o quimico.

2, Procedimiento segin la reivindicacién 1, carac-
terizaao por calentarse los liguidos durente laz irradiacidn

y/0 despuéds de la irradiaciba.

3. Procedimlento segun las reivindicaciones 1 ¥y
2, caracterizado por mantenerse cierto tiempo a determineda

temperatura los liquidos irradiados.

4. Procedimiento segin una dae las reivindicacio-
nes precedentes, caracterizado por afizdirse a los liquidos,
pera el tratamiento quimlco, pequefias cantidades de mate~
rias quimicas, como por ejemplo agentes de conservacién,

vitaminas (como la vitamina K5) o similares.

5. Procedimiento segin una de las reivindicacio=-



nes enteriores, caracterizado en que la dosis de radiacién

necesaris se halla por debajo de la mitad de la queers usual

hagta shora.

6. Procedimiento para tratar, y en especial con-

54 servar, liguidos de toda clase,

geglin se describe ivi
¥ reivindica en 1
2 presente m
emorig

que congta de 7 hojas, foliad
as ¥ escritas a miqui
quine por una

sola de sus cares.

uadrid, & 46 UK. 1966
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