HELORITA DESCIIPITIVA

PATENTE B INVEICION

LURACION: 20 ANOS

OBJETO: “UN PHOCKDI: TENTO Lk OBIEHCION DE SOLUCIONES
Dis AECUBRILIBNTC DE AZUCAR PARA SU APLICA——
CIOW A CERBALES SECOS*

A favor de: STAUFPER CHELICAL COMPANY

rResidente en: 380 Madison Avenue, - NUEVA YCR (USA)

Hacionalidad: HORTEAWERICANA

Inventor: JAlES WESLEY TUCKHR y ARTHUR DOCK #ON TOY,
norteamericancs, domiciliados en 62 Heritage
Hill, NEW YORW, y 47 lighsett Hills Xoad,

CALGHIDEE, respectivamente.-
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La presente invencidn, tal como su envn-
ciaGo indics, se refiere a un procedimiento de obten-
cibén de soluciones ae recubrimiento de azucar para su
a~licaeibn o cereales secos, Ge acuerdo con la descrip
¢idn gque del mismo se vealice, que ha de entenicrse -
en su més amplio sentido y no limitstivemente.

Durante los dliimos afios, los cereales en——
capsulados en recubrimientos garrapifiatos o duros, -
s8lo han gozado de una aceptacién limitada entre los-
consumidores aiuwltos, a pesar de que diclios cereales—
ofrecen caracteristicss convenientes, es decir, pue-—~
den comerse secos, y no necesitan de la adicién de —-
zaticar cuando se preparan con leche, crema o simila~--
res, como es cosbumbre con los ommipresentes cereales
del desayuno. Bstos cereales no han alcangado una -—-—-
aceptacibn considerable entre los adultos por la ra--
zén, entre otras, Ge cue tienden a tener un sabor ex-
cesivamente dulce. Otras desventajas palpables que se
observan a veces con los cereales recubiertos de azi~
car son: 1) su pegajosidad, 2) higroscopicicad, 3) ~-
correosidad de masticacibén y 4) una tendencia del re-
cubrimiento de azdcar a cristalizarse.

E1l objeto del invento es aportar nuevas so-
luciones de recubrimiento, de azcar, y un srocedimien

to para producir dichas soluciones.
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Logs peritos en el arte podrdn advertir oiros
objetivos y ventajas en la descripeibn que sisue:

Hemos descublerto cue se pueden obtener com-
posiciones de cereal recubieritas ide azdcar comestibles
con una hizroscopicidad reduciia y paladar mejorado —-
(caracterf{sticas de sabor mds a sptadas a las preferen
clas &e los =Gultos), afiajiendo una canticad pequefia -
die una "composicibn de fosfato de azdcar" a la solucién
de recubrimiento ‘e agldcar usual, antes de su arlica—-
cibn al cereal. En su uso en la ~resente descripcién ~
y en las reivindicaciones que se acompafian, la expre--
sidn “composicién de fosfato de azdcar" se entiende re
iferida a una composicién ce materia comprendiendo una-
sal de fosfato de azfcar en :usociacidn comsleja con un
fosfato inorgdnico normalmente insoluble en agua.

Las composici nes de fosiato de azlcar que -
pueden ser utilizadas por el presente invento se prepa
ran fosforilando un azlcar, preferiblemente sucrosa,—-
cerelosa, glucosa, fructosa, malbosza o lactosa, o mez-
clas de lss mismas, en presencia de unc bagse apropiada
de un ibén metdlico polivalente y recubriendo un pro--
dueto gue contiene sal o sales de fosféto en asociaci’n
compleja con un fosfato o fosfatos inorgdnicos del ién
metdlico .olivalente. Un agente fosforilante adecuado es
el oxicloruro de fésiato (gencralmente afiadivo en solu

cibn detricloroetileno) y un idn metdlico -olivalente~




25

60

65

70

15

adecvado es el calcio. La recuperacién del producto
requiere generalmente la precipitacién con un alcohol,
preferiblemente etanol, seguido por el lsvado con ers
nol-agua pa.a eliminsr el cloruro metdlico polivalen-
te. Las composiciones de fosiato de azldcar sélijas re
cuperadas de esta manera son altamente solubles en --
agua formanio soluciones gue contienen uns canbidad -
apreciable de fosfato inorgdnico soluble {aque normalmen
te es insoluble en zgua) y son estables durante lar—-~
gos periodos en concentraciones de fostfatos cisueltos
totales que exceden al 5 por ciento por peso. Bl sie~
gulente ejemplo ilustra un método de producir una com
posicibn de fosiato de azlcer adecuada pera su inclu-
gién en las soluciones de recubrimiento de azdcar del
presente invento.

Ejemplo T.-

Se mezcld una solucibn de 128 kgs de sucro-
sa en 53 litros de agua, con 2.0 litros de agua y 68-
kilos de cal, apagada, en un vaso de reaccibn; Se afia
dié ,4s agua nara ajustar el volumen a 485 litros. La

solucibén se enfrid a 52 C y se mantuvo con esta tempe

rature durante ocho horas, durante cuyo perioro se afladie

ron 55 kilos de oxicloruro de fosfato disuletos en 55

kilos we tricloroetileno, con agitacidn vigorosa. —-——



Cuando la rezccidn fue terminada, se centrifugd la mez~-
cla vara eliminar los séliios en suspensibn, después -
Ge bumbed a un vaso revestido de vridrio, donde se afia-
dieron 1.630 litros ‘e alcohol ubsoluto desuaturaligzado
80 con removimiento pera precipitar el producto. Bste pre-
cipitado se separd y se lixivid con custro voldmenes in
Gepen.ientes de etanol al &0 por ciento, antes de ser -
recogilio en una centrifugudora y secado hasta dar un —-
polvo fino blanco,

85 Lag com..ozieclones de fTosTato de azmfcar prepa-
radas de acuerdo con los procedimientos mencionados, sue
den ser dGefininas como comzosicidn de materia existente
en estado sblico consizte en una asociacidn compleja de
dos componenies (a) y (b), consiztiendo dicho componen-
90 te {a) en una o més sales de uno o mds fostatos de azl-
car, y consiztiende cicho componente (b) en uno % més -
inorgénicos en los que el catidén o cationes son éeleccig
ncdos del gru.o consistente en los cationes metédlicos -
polivalentes y cationes orgénicos cue normalmente deben
95 formas rosfaltos insoluiles en agua; sien.o tal dicha —-
asociacibén yue, por lo menos, un 2 por cilento del comno
nente (b) basado en el peso de componente {(a) sea solu-
ble en agua bajo condiciones ambiente cuando el fosfato
de azlcar disuelto total y el fosfato orgénico excede -

100 de unas u partes por 100 de azgua, por nesgo. Bl producto
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sélido del ejemplo 1, anterior, gue ha sido analizado
resultande contener (a) fosfato de suerosa cédlcico, y
(b) fosfato cdlecico en asicacidn de completo, queda -
cloramente dentro de lo antedicha definicién,

Los granos de cereal gque pueden ser recubier
tos con las soluciones de rgcubrimiento del presente-
invento, comprenden cuvalgulera de les cereales prepa-—
rados dispuestos para el consumo, comunmente denoming
dos "cereales de desayuuo". Ademds, estos cereales pue
den adoptar cualquier forma fisica reconocida, como es-
camas, granos, grinulos, copos, etc. Algunos cereales-—
tipicos de los aue pueden ser re-ubiertos son escamas-—
¥y copos ie maizm, escamas y copos de trigo, copos de —-
arroz y avena.

Las soluciones de recubrimiento de azficar —-
adecuada pare su uso segin el presente invento compren
den una cantidad predominsnte de un azlcar comestible-
tal como sucrosa, dextrosa, glucosa, fructosa, lactosa,
miel o mezclas de las nismas y une cantidad menor de la
comuosicidén de fosfato de azdcar. Ademds del azlcar y -
de la composicidn de fosfato de agidcar, la solucibn de-
recubriniento puede comurender cantidades menores de --
agentes saboreadores, sal, acetato de sodio, y .tros in
gredientes menores hallacos Utiles hasta shora e solu-

ciones similares. 1 contenido de agua de la solucibn -
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de recubrimiento no excederd mucho normalmente de la
requerica para disolver el agtcar y la composicién -
del fosfato .¢ azlcar asi como los otros ingredien--
tes menores, sreferiblemente del 20 al 50 por ciento
por peso, con base en el peso total de la solucién -
de recubrimiento, T

Una solucidn de recubrimiento preferida del
inveuto comirencerd entre el 35 y el 65 por ciento de
azd ar o azfcares, entre el 20 y el 50 por ciento de-
agua, entre el 0'1 y el 15 po: ciento de composicidn~
de fosiato de azdcar, y el resto, si lo hay, sal u —-
otros agentes saboreadores, o ambos. Una solucién méds
preferida de recubrimiento de azlcar preferida compren
derd agzicar en lu forma de sucrosa o azdcar de maiz, -
ambas, y la comgosicidn de fosfato de azfcar en la for
ma de una mezela de fosrato de sucrosa cdleico y otros
fosfato de calcioj la razén del primero con el Yltimo-
oscila entre 10:1 y menores, inferiores al 2 por cien-
$0 por ~eso, de agentes saboreadores, sal y similares-
Una solucidn de recubrimiento, preferida particularmen
te comprenderd entre cl 1 y el 8 por ciento de la com-
posicidn de fostato de agzdcar.

Como los inzredientes secos son solubles en
agua, las soluciones de recubrimiento del invento pue

den ser preparadus aladiendo simplemente tales ingre-
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dicntes al agua (u otro disolvente adecuado), con o
sin agitacidén media, hesta que los sélidos estén todos
sustancialmente disueltos. EL orden de alicibn, desde-
luegok puede ser invertido; es decir, el agua puede —-
ser afiadida a una mezcla previa de los ingredientes se
cos. E1 orden de adicién de 168 ingredientes, sin em——
bargo, no es una caracteristica critica del invento -
vy de agul gue cuvalquier método de disolver los sblidos
en el disolvente quede dentro Gel alcance del presente
procedimiento.

Las soluciones del recubrimiento se aplican-
al cereal por medios conocidos hasta ehora por los pe-
ritos en el erte. Por ejemplo, el cereal puede ser co-
locado en una miécuina recubridora de tambor giratorio,
mientras que la solucién de recubrimiento, gensralmen-—
te calentaca a una temperatura elevada se vierte len-
tamenteen el cereal tue estd girando. Después de que -
se ha afiadido suficientemente solucidén al ceresl puede
dejarse funcionar la miouina vurante unos minutos més—
o n@gta Tue el producto se mueva libremente. Cualguier
cantidad de agua originalmente presente en "la solucién
de recubrimiento es eliminaca consicerablemente en la-
agitacién de la méguina de recubrimiento o en una segun
da fase de secado, 0 en ambas. A fin de lograr la com~
pleta disolucién de los séli.os y aportar calor para la
eva .oracifn del agua, la solucibén de recubrimiento se-

calienta a menudo cerca =el yunto de ebullicibn, es de



cir 98 1269C, antes de la adicidn del cereal. La tem-
peratura de la solucidn de recubrimiento, sin embargo-
180 | no afecta criticamente a la operabilidad del invento y
de scuf gue lss variaciones para adecuar cualquier pro
cedimiento comercial en concreto cueden dentro del alcance
el invento, Iguaimente, despuds de que la disolucidn-
de recubrimientc ha sido aclicada al cereal, el produc
185 | to puede ser secado g temperatura anbiente durante 2 a
12 horas, zerc en la prédctica comercial es normalmente
née conveniente secarlo a temperatura elevadas, es de-
cir, de unos 37 2 829C durante periodos més cortos de-
tiemuo, wara cbtencr una mayor fragilidad.

190 La cartidad de recubrimiento gque se afiade al
cereal seco depende principalmente de las caracter{s—-
ticas ce scabor y grado de duvlzura deseados para el pro
ducto final. Los cereales recubiertos ce azicar :ctual
mente disponibles 2l consumidor contienen normalmente-
195 |entre wun 15 y un 60 por ciento de recubrimiento seco-
schbre la base del veso total ce la composicidén de ce--
real recubierto. De acucrdo con el presente invento, -
es prefeirble gue el recubrimiento de azdcar com: rende
entre el 30 y el 55 vor ciento por .eso de lu composi-

200 lcidn total del producto. No obstante, la composicibn-




totel del producto. o obstante, lz composicidn del
producto puele ser varisda ampliamente y lis venta—
Jas de usar las soluciones de recubrimiento del in-
vento son aparentes, fuera de la game preferica an-
205 | tes determinada. La centi'‘ad de solucién de recubri
miento gue se vaya a aplicar al cereal, asi como de
lg, cantidad de disolvente, que se volatilizerd du—-
rante la ajlicacidén del recubrimiento.

Los siguientes ejemplos concretos estdn ~
210 | destinados a ilustrar las soluciones de recubrimien
tb y las composiciones de cereal recubierto del pre
sente invento.

Ejemplo 2.~

En un caltero mezclador de scero inoxida-
215 | ble se colocaron los siguientes ingredientes en las
proporciones iniicadas, agitdndose hasts gue se for

mé una solucién clera:

Inoredientes Control Bnsayo

Sucrosa 43,0 gramos 41,0 gramos
220 |Cerelosa (azdcar de meiz) 6,5 6,5

Sal 0,5 0,5

Acetato de sodio 0,03 0,03

Composicidn de fosfato - -

de aztcar del Ejemplo I

Agua, 25,0 25,0

225
La solucibn de prueba es calento en una placa ca~

liente a 1202G, después de lo cual se vertid lentamente so-
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bore 50 gramos ue escawas de maiz mantenidos en estado
de agitacidn, en una mé uina de recubrimiento de tam~-
bor giratorio. Despuds de la adicidn de los T% gramos-—
de ls solucién de recubriniento, se dejé funcionar la-
mé uina durante 3 minutos més, hasta que el producto -
guedd suelto. Despubs, el proaucto (cereal garrapiiiado)
se extendid scbre el tablero de uns mesa para secar -—-
(eliminacidn esencial de todo el agua), Gurante unas —
12 horss. Bl procedimiento se repitié exactamente pars
1z solucidn ¢e control. El cereal conteniendo el recu-
br.miento de la solucibén de wrueba. E1l cereal contenien
do el recubrimientc de la solucién de control. El cereal
conteniento el recubrimiento de la solucién de prueba,-
fue co:parado con el cereal producido de la solucidn de
control y valorado en cuanto a sus caracterfsticas de -
sabor, higroscopicidad, correosidad, dulzura y tenden--
cia a le cristalizacibén del recubrimiento. El cereal re-
cubierto con la solucidn de prueba era menos correoso -
menos higroscépico, mis tierno de comer, y tenfa una ~-
dulzure reducida cuando fue probado por un jurado de -
sdultos. Ademds habla mencs tendencia a la cristaliza--
cibn cdel recubriniento de prueba gue contenia la compo-
sicidn de fosfato de azdcar.

Ljemnlo 3o~

Las soluciones de recubrimiento de azlcar
fueron preparcdus segin el procedimiento descrito en
el ejemplo2, y se anlicaron = copos de arroz. Como en

el ejemplo 2, el cereal recubierto con la solucién con-



255 teniendo el fosfato ce azdcar, cuande se compard con
la recubicrta con la solucidn de control, ers menos-—
correoso, menos higrosprobado, més ticrno de comer y
tenfa una dulzura reducida cuando fué ppobado por un
jurado de adultos. Yambidn este recubrimiento de ce-
260 rcal tenfa menos tendencia a cristalizar que el ce—-
real recubierto con la solucidn de control.

Se sabe desde hace mucho tiempo que ciertos
fosfatos inorgdénicos, por ejemvlo, el ortoiosfato de cal~
cio, pueden ser Utiles en le reduccidén de la incidencia
265 de caries dental. Los cereales recubiertos cue contienen
un fosfato Ge azlcar en asociacién compleja con un fosfa-
to inorgédnico es probable gue exhiban, vor lo tanto, un
efecto cariostdtico despu’s de suv consumo prolongaco.
3in .mbargo, debe ententerse gue este .o0sikle beneficio
270 no estd comprendido en la presente como contribucibn a
la utilidad de este invento,

Deserita suficientemente la naturaleza de la
presnet e invencién se hace constar expresamente gue cusl-
guier modificacidn de detalle ¢ue pudiera introducirse,
275 se considerard inclufde dentro de la misma, en tanto no
altere o modificue esencialmente sus caracteristicas funda-

mentales.




280

285

290

295

300

-13 -

327506

Por ¥Yltimo, se deklaran de novedad y provia
invencidn les siouientes

RETVINDICACIONELS

18,-~ UN PAOCLDINIENTO DE ORTEKCION LE SOLUCIO-

HES DE RECUBRILIEETC 0i AZUCAR ¥ARA SU AFLICACIOH A Chrea
LES SECOS, caracterizado esencialmente por comprender lo~
disolucidn en agua de una mezcla gue cantiene una canti--
cad mayor de azucar y una cantidad menor de una com;osi--
cién de fosfato de azucar bajo sgitacibn wedia, contenien
do la mczcla entre el 35 y el 65 por ciento de sucrosa, en
tre el 2C y el 50 por ciento e agua y enire el 1 y el &
por ciento de unz composicidn de fosfatode azfcar consis-
tente en un fosfato ae sucrosa cédlecica y en un ortolosia-
to céleico, siendo la proporcidn de succsosa con la compo-
sicibn ue fosiatc de azucar de una razdén de 10:1 y 20:1
por reso, respectivamente,

28, ~ UN PnOCEDIKIENTO DE OBIENCION DE SOLU
CIONES DE RECUBZINIEETG 1L AZUCAR PAsA SU AITICACION A
CERsALES SECUS, segin lo reivinciczeidén 18, caracteri-
zato wor el hecho e cue el azucar constituyente del re—
cubrimients es ung mezcla de sucrosa y azu ar de nalz, te-
niendo lz composicidn de rosfato ue azlcar una sal de fos-
Tuto de aztcar asociada en forma compleja con, nor lo me-
nos, un fosfato inorgdnico insoluble en agua, siendo lea
sal de fosfate de azucar un fosfato de sucrosa metdlico

polivalcnte.
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38,~ UN PROC.DIKI:NTO DE OBTENCIOH DE SOLUCICHES
DE RECUBRIRIZENTO DE AZUCAR PARA SU APLICACICN A CERBAIES -
SECOS, segun las reivin icaciones anteriores, caracteriza-
do por el hecho de que las soluciones de recubrimiento con
tienen los siguientes ingredientes en, aproximademente, las
proporciones e partes nor peso: Sucrosa (41), Cerelosa
(6'5), Sal (0'5), Acetato de sodio (0'03) y composicién
de fosfato de aztcar (2),

42 .~ UN PROCEDIKMIENTO DE OBTENCICN DE SOLUCIO
NES DE RECUBRILI:NTO 5 AZUCAR PiRA SU APLICACICN A CE-
REALES SECOS.

Todo ello tal y como cueda expuesto en le presen-
te Memroai Descriptiva, que consta ce catorce hojas folia-
das y mecanografiadas por una solé de sus caras y a dos

espacios.
#adrid, 3 de Junio 1.966

LUIS M* DR ZUNZUNESU;
POR PODER

Firmedo: FAUSTO SANCHE2
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