
CARE 63

3 2 6 5 0 !

P A T E N T E

D E

I N V E N C I O N

por."PROCEDIMIENTO PARA MODIFICAR LAS PROPIEDADES SAPORIFERA?

DE LAS MATERIAS ALIMENTICIAS Y LAS BEBIDAS", a favor de la  firma 

suiza FIBMENICH & CIE., domiciliada en Ginebra (Suiza).

general. Mas particularmente, el_invento se re fie re  a compues­

tos químicas o composiciones que_se han hallado ú tiles  para 

alterar e l sabor o las características do sabor de las cubstan- 

5. cías, ya sean de origen natural o sin tético. Todavía más, par­

ticularmente, e l  invento se re fie re  a un grupo de compuestos 

químicos que se han hallado ú tiles  en e l campo de la  altera-

MEMORIA DESCRIPTIVA

Este invento se re fiere  a agentes,,gustativos en

POOR
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ción de las notas de sabor, ya sea por refuerzo de los sabores 

o las notas de sabor que son.características de una.substancia, 
ya sea por alteración de un sabor o de una nota de sabor desde 

un punto menos deseable hasta un punto más deseable, ya sea 

5* por e l enmascaramiento completo o parcial de un sabor o una 

nota do sabor. . . '

Como generalmente reconocen los expertos en la mate­
r ia , la ciencia de_la_tecnologia del sabor.es extremadamente 

compleja. Aunque so sabe mucho acerca e l sabor y de su tecnolo- 

1 0 . gia, queda todavía muchísimo que aprender en este terreno, y los 

que traba^i en ó l están extendiendo rápidamente e l cuerpo de la 

literatu ra  c ien tífica . La toconología de la  síntesis saporífera 

y la  combinación de los diversos elementos saporíferos para 

lograr ciertos resultados deseables tiene gran importancia 

15. comercial en la  fase presento de progreso industrial. La pro- 

ducción_comercial dc_góneros do consumo a partir de materias 

primas sintóticas resulta cada vez más corriente y deseable, 

dado que la  población del mundo continua aumentando sus exigq^r- 

cias sobre la  capacidad limitada de producción de productos na- 

20. turales. También la industria está buscando continuamente

medios para realzar ,los productos naturales (métodos.para modir 

fica r o refrozar las cualidades de sabor do productos naturales 

menos deseables, de ordinario más abundantes, oonvirtiéndolas en 

cualidades más deseables). Por ejemplo, un productos puede a me­
nudo hacerse comercialmentc atractivo con solo enmascarar o borrar
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un componente saporífero indeseable4 En otros tiempos, antes 

del advenimiento del químico deis ab or y de su tecnológía, esta 

unidad de producción so habría perdido, o por lo menos habría 

tenido que reelaborar so hasta,una cualidad u tilizab le . Sin 

5* embargo, con el:,uso do agentes saporíferos especialmente desig­

nados, la  nota indeseable do sabor puede eliminarse o enmasca­

rarse con otra deseable y suprimirse la  etapa de reelaboración, 

onerosa y consumidora do tiempo, o salvarse para e l uso la,par­

tida do producción. Asimismo, os corriente en algunos scoto­

lo. res do la industria, sobro todo en,la industria de la  alimen­

tación, agregar agentes saporíferos a las unidades de produc­

ción, para reforzar o destacar una característica de sabor 

deseable de los productos y con e llo  hacer e l  producto más 
deseable desdo elpunto do v is ta  de la  preferencia del consumi- 

dor.

Objeto de oste invento es, por consiguiente, propor­

cionar a l tecnòlogo de los sabores recursos adicionales para 

usar en la  modificación de los sabores de los alimentos, tanto 

si so trata de la  modificación do un sabor o de una nota de 

sabor, en general, como si so trata del refuerzo o la  mejora2(J *
do sabores o notas do sabor on especial.

Otro objeto del invento os suministrar un grupo de 

composiciones químicas que son ú tiles  en la tecnología de la  

giodifipación de los sabores,, tanto si se añaden a composiciones 

sólidas como a composiciones liquidas para e l consumo humano,

!
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y que pueden usarse en forma sólida o liquida.

Otro objeto del invento es describir varios grupos 

descompuestos químicos que .tienen u tilidad deseable como agen­

tes saporíferos preparables por v ía  sintética, permitiendo asi 

5 . a l tecnòlogo de la  alimentación modificar o reforzar su produc­

to sin tener que recurrir a un producto natural como agente 

saporífero.

Otro objeto todavía del invento es describir un-.\ 

grupo de compuestos químicos pasibles do síntesis a partir* de 

10 . gubstancias orgánicas de fá c i l  asequibilidad, que pueden usarse 

solos o en combinación para modificar e l sabor o las notas' 

saporíferas de composiciones,para uso alimenticio, lo mismo si 

se usan en cantidades ínfimas, como partes por millón, que en 

cantidades mayores, según puedan requerir los dictados de los 

15. resultados fina les. .. .. „

Otros objetos resultarán evidentes a los expertos en 

la  materia a medida que la  descripción prosiga.

Asi, do acuerdo con e l concepto do este invento, a 

continuación so expone una serie do grupos de compuestos que se 

20. ha comprobado tienen u tilidad  como agentes saporíferos y repre- 

sentan,.matorialcs valiosos para e l tecnòlogo de la alimentación 

que desee modificar los componentes saporíferos de los alimen­

tos o los productos alimenticios, ya sean alimentos líquidos 
o bebidas, como zumos de frutas y ver duras ̂  leche, café, tó, 

cacao, chocolate, e tc ., ya sean alimentos sólidos, como cerea-
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les , harinas, confituras, legumbres, carnes, etc. Los agentes 

saporíferos pueden usarse en forma líquida o sólida y se u t i l i  

zan en cantidades designadas para dar los resultados deseados, 

como se_explicará más claramente a medida que la  descripción 

5* prosiga.

Los compuestos químicos que han demostrado u tilidad 

como agentes saporíferos pueden c lasificarse, en general, a 

tenor de los grupos siguientes:

10. 1. Rtfcnilos

11. - Naftalcnos substituidos
111. - Hidrocarburos furánicos_

IV. - Hidrocarburos tiofénicog
V. *- Hidrocarburos pirrólicos_

15. VI. - Hidrocarburos piridínicos
VII. - Hidrocarburos piraoínioos
V III . *** Alcoholes aü fá ticos  y aromáticos

IX. - Eteres f  uránicos.

X. - Eteres tio  fónicos

20. 33. - Alcoholes tiazólicos

XII. - Eteres y alcoholes piridínicos

X III Eteres y alcoholes piracínicos

XEV. - Compuestos de benzofuran-carbonilo

XV. — Aldehidos tiofónicos



XVI. - Aldehidos., pirró líeos

XVII. - Compuegtos de piracin-carbonilo

X V III.- Cotonas a lifá ticas y aromáticas

XLX. - Cotonas furánioas

XX. - Cotonas tiofénicas

XXL. - Cotonas pirrólicas

XXII. - Compuestos de tiazol-carbonilo

XXLII.- Compuestos do piridin-carbonilo

XXIV. - alía-Dicetonas

XXV. - alfa-Dioctonas tiofénicas

XXVI. - alfar-Dicctonas pirrólicas

XXVII.— Esteros furánicos.„

XXVIII.- Esteres tiofónicos^

XXLX. - Esteres piridánicos

XXX. — Compuestos de azufre aromáticos

XXXI. — Compuestos de azufre furándeos.

XXXII.- Compuestos de azufre tiofónicos_

XXXLII.- Compuestos de azufre piridánicos

XXXLV. - Compuestos de azufre pirrólicosy

XXXV. — Compuestos de azufre piracánicos

XXXVI. - IFcnolcs y éteres fenólicos

XXXVII.- Oxoalcoholes a lifá ticos

XXXVIII.-9 Diversos
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Las agrupaciones anteriores se han establecido 

más por.motivos de semejanza química que a causa de caracte­

rísticas de modificación del sabor, como se expondrá más dete­

nidamente en la  definición más completa que se hará de cada 

grupo particular. . . . ' .
Los agentes saporíferos o composiciones modificadoras 

del sabor a que se re fie re  este invento son asequibles a los 

tecnòlogos de la  alimentación en una diversidad de formas. De 

ordinario es preferible usar los agentes en forma de solución, 

para fac ilidad  de dilución, exactitud de medida, e ficacia  do 

distribución en e l  uso fin a l, etc. Sin embargo,la naturaleza 

química del compuesto, su solubilidad en los disolventes acep­

tables, su estabilidad y .otras características pueden dictar la 

forma en que deba usarse.

Las cantidades que se usan de los agentes son también 

objeto de ámplia variación,como es lógico. Los materiales 

más concentrados y los de mayor grado de capacidad modificadora 

del sabor se usan en cantidades menores. Desde luego, se_ 

requiere cierto grado de experimentación para alcanzar los 

resultados deseados. Se combina una cantidad pequeña, pero 

modificadora del sabor, de los agentes con e l material cuyo 

sabor to ta l deba modificarse, pero la  cantidad en s i depende 

del resultado fin a l que se desee.

Dos tipos distintos dejmétod.Qs se u tilizaron  para 

ensayar los compuestos reseñados encesta descripción en cuanto
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a su u tilidad como agentes saporíferos^ modificadores del 

sabor, agentes para la alteración del sabor, reforzadores de., 

la nota saporífera, etc. El primer tipo de método_(A) s irv ió 

para e l f in  de determinar e l gusto intrínseco, e l sabor y e l  

5. aroma de cada compuesto individual. Los métodos del segando

tipo (B) y (C), so usaron,,para comprobar los efectos modifi.ca- 

dores o reforzadores dol sabor y,_el aroma que cjeroen los-com­

puestos que a continuación se reseñan sobre los productos de 

oafé, y más. particularmente sobre los productos de cafó adu­

lo. bles secados por pulverización, conocidos en e l comercio como 

"cafó instantáneo".

Móto do . A__

15. _ E l vehículo utilizado para ensayar los compuestos

saporíferos fue una solución al 65% do azúcar de caña en agua 

corriente. Los compuestos saporíferos se incorporaron a este 

jarabe de azúcar en forma de soluciones a l 1% o 1 por 1000 en 

peso de alcohol e t íl ic o  a l 96%. La concentración de los com- 

20. puestos saporíferos en e l jarabe de a r ic a r  varió entre

0,005 y 5 g ., aproximadamente, por 100 lit r o s  de jarabe, según 

la  intonsidad variable de los compuestos.saporíferos. Muestras 

de cada jarabe de azúcar aromatizado so sometieron.a los miem­

bros de los equipos catadores. Después de cata las muestras, 

cada miembro tuvo que dar una evaluación de cada compuesto
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saporífero en términos de palabras descriptivas.

En la  evaluación de los materiales para la  a ltera- 

ción o ol^ro,fuerzo del sabor do cafó o de las notas de saber 

de ca fre s  esenoia^ue e l equipo utilizado, cafeteras, copas,

5. cucharas, equipo de medición, o te ., esté absolutamente limpio 

antes dol uso.

Mòto do_

10. La base de oafó^sc preparó disolviendo i  g de un -

cafó soluble comercial, socado por pulverización, en agua h ir- 

vionte. Se preparó un número de cafeteras suficiente para dispo­

ner de una cafetera por cada agente saporífero para evaluar más 

un contros o testigo. El agento saporífero se anació a la base 

15. de cafó en forma do una solución alcohólica a l 1% o a l 1 por 

1000 en peso, a concentraciones variables ontre 0,005 y 5 g 

do agento saporífero por 100 litro s  do base do cafó, La canti­
dad medida del agento saporífero se añadió a una cafetera del 

material de base cafcinico, se agitó bien y se v ir t ió  inmediata- 

20. monto en copas para la evaluación organoléptica. Los exámenes 

organolépticos se ofeotuaron a l oabo do breve tiempo (no más 

de , 15 minutos) do prepararse la composición fin a l que había de
ensayarse.

La evaluad ón organoléptica implicó c las ifica r una 

serie de tazas que estaban cifradas, y e l  catador meramente
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especifico las copas cifradas en relación al patrón o testigo 

que no contenía e l  agente saporífero. El patrón se situó en 

la  primera posición de una serie de tazas. So pidió a los cata­

dores que determinaran si ex istía  o nó diferencias en el-sabor 

5. de las muestras dn ensayo, comparadas con o l testigo, ge pidió 

además a los catadores que describieran y caracterizaran las 

diversas notas de sabor y determinaran los tipos.

Mòto do C

1 0 .
Empleando agua do manantial crista lina, hirvionte, 

para suministrar un sabor in ic ia l limpio, se preparó una solu­

ción a l 1 ,35% do cafó soluble socado por pulverización, de 

gusto relativamente suave, do un tipo que so halla en elcomer- 

^  ció. Los recipion tes utilizados (do preferencia la  porción 

in fe r io r  desuna caictcra_do v id rio ) estaban absolutamente lim­

pios, lo mismo que e l resto del equipo, por ejemplo las tazas 

y las cucharas.
Se u t il iz ó  un número suficiente de recipientes o caíc- 

toras para depositar cada fracción do sabor que había do estu­

diarse más un control o testigo . La fracción do sabor se midió 

cuidadosamente con una micrcjcringa, añadiendo de 2 a 150 micro- 

lit ro s  de la  fracción de sabor por cafetera. So agitó la  mezcla 

do solución do__oafó y fracción de sabor o inmediatamente so la  

v ir t ió  en tazas para degustación. Se empleó un minimo de
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5 degustadoros expertos. La dogustación^había de empezar por lo 

menos dentro de los 15 minutos siguientes a la  preparación de la 

solución. De no sor asi, se desechaba la  solución y so prepara­

ba solución nueva.

5. . Se cifraron las tazas y no so identificaron las mues­

tras. Se incluyó una muestra patrón en la  que no se habla aña­

dido fracción de sabor. Se pidió a l degustador que iden tifica ­

ra y describiera e l refuerzo dol sabor o la  modificación obser­
vada.

10. . En la descripción especifica que sigue do los compues­

tos de los grupos reseñados antes (I  a XXXVTII) se da primera­

mente la  fórmula estructural, seguida por una l is ta  de miembros 

dol grupo que,so ha comprobado tienen relevante u tilidad en e l 

. .. ooncopto de este invento.,. A sucesión inmediata dol nombre 
T5 . químico de cada miembro, so indica la  fuente comercial o una

referencia lite ra r ia  que exponga un método gara su preparación. 

Los productos disponibles en e l comercio se identifican con la 

abreviación o.a ., y pueden obtenerse de FD%A, A.G., de 

Buchs S.G., Suiza; ALDEICH CHEM. CO., do Milwaukcc, Wis.; DR.F. 

20. RASCHIG GMBH, de Ludwigshafen a. Rh., Alemania Occidental; o de 

K & L LABORATORIES INC., Bainview, Nueva York 11803.

En los casos en que se describen nuevos compuestos, 

se da un método de preparación detallado a continuación do la  

lis ta  do los miembros del grupo. Los oompucstos nuevos so iden­
tifica n  con la abreviatura n.o.

POOR
QUAUTY
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Los resultados do las pruebas de evaluación organolép­

tica  se exponon on o! grupo de TALLAS que siguen a la  descrip­

ción detallada de 3os grupos de los compuestos.

5 * I .  -  D ifenilos *..-

En este primor grupo de compuestos se incluyen los 

de la  fórmula estructural

1 0.
R R

(I)

15 .
en la que R os hidrógeno o un grupo a lqu ílico, por ejemplo 

metilo.

Compuestos típ icos son:

20.

a. difenilo o. a.

b. 2-meti 1- dif eni lo c.a.
c. 3-motil-difenilo c. a .
d. 4-motil-difenilo c. a.
e. 4 ,4 '-dim ctil-difenilo c.a.

_  ̂ Las evaluaciones organolépticas como agentes saporí­

feros se exponen en la  TABLA I  $ue figura más adelante.
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I I . -  Naf tálenos

5.

10.

Los compuestos de esto grupo son los que tienen la. 

fórmula general

en la  que R os hidrógeno o un grupo a lqu ílico (por ejemplo, 

33  ̂ metilo o etilo )..y  uno por lo menos de los símbolos R es un 

grupo a lqu ílico.

Los compuestos típicos incluyen:

a. alfa-mcti1-naft aleño c.a.

b. beta-mctil-naf taleno o. a.

c. be t  a-c t  i 1-naftaleño c. a.

d. 1 , 2-dimetil-naftalcno c. a.

c. 1 ,3- dimeti1-naftaleno c.a.

í . 1 ,4-  cümcti 1-naf taleno c.a.

g. l,5"d im etil-naf taleno c.a,
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h. 1,6 -dicietil-naftaleno c.a.

i . 2,3-dimetil-naftaleno o §

i. 2,6- dime t i  1-naft aleño c.a.

k. 1,3,7-trimctil-naftalono c.a.  ̂'

1. 2,3,5-trimctil-naftalono 0 * 0* t

m. 2,3,6-trimeti1-naftalono c.a.

n. alfa-etié-nafta]e no c.a.

0. 1 ,7-dimetil-naftaleno o. a.

P. 2,7-* dime t i  1-naft aleño C * <Eí*

Los compuestos enumerados antes se evalu'er-on organe-

lépticamenté y dieron los resultados que se exponen en la TALLA
11 que figure!. más adelante.

111. - drocarburos fur&nicos

 ̂ Los compuestos de este grupo que¡ tienon_utilidad

según e l concepto del invento so toman de la clase de compues­

tos de la  fórmula gcn^cral

20.

(1)
-CH=CH-R
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en la que R eshidrógeno o un. grupo alqu ilico que contiene, 

de 1 a 3 átomos de carbono¿

los compuestos do la fórmula: '

5.

10.

(2)
*R

-R

en la que R es hidrógeno o un grupo a lqu ilico o alquenilico de

l a ß  átomos .de carbono, con. ta l que la suma de los átomos de 
35 . carbono denlos grupos substituye lites no excoda de 3? y 

los compuestos de la  fórmula:

20
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en la  que es hidrógeno o un grupo m etílico, es

15

y R̂  es hidrógeno o un grupo metílico, de ta l modo que R̂  y R̂  

no sean ambos hidrógeno.

Compuestos específicos incluidos en este grupo sons

(1) a*. 2-vinil-furano _ .Bull. 453

b. 2- (1) -  pent oni 14furano C.A. 1961,. 85905f
(2) a. benzofurano c.a.



*b, 2-moti 1-bcnzof urano

c., 2-etil-bcnzofurano
Soc. 1^5y 3689 

J..A.CJ8. ^3,754 ( 1951)
d. 2 , 3-dimetil-benzofurano Soc. 1̂ 55., 3689
c. 2-vinil-benzofurano J.-A.0.S. 23, 754* (1951)

2-isopropenil-bcnzofurano

g, 7-metil-benzofurano 

7-ctil-bcnzo forano

d, 2,7-dimctilbcnzofurano

^ )  a. 2 ,2 '-d ifu rilo
"b, 5-motil-2,2'-difuril-motano

J.A.C.S. 2áf 1271 (1951) 
C.A. 1957, 6594a.

c. 5,5'-dim etil-2,2 '-difuril-m otano Helv. 19321068

Los^noc?os compuestos incluidos on e l grupo I I I  pue­

den prepararso por los métodos que so describen a continuación.

to en J.A.C.S. 23) 754 (1951), se hace reaccionar 2-acetil- 

-benzofurano con bromuro de metil-magnosio, para formar 

2-(2-hidroxi-isopropil)-bonzofurano, que so convierte en su 

acetato. La p iró lis is  del acetato da 2-isopropenil-benzofura- 

20. no, de punto de ebullición 81-83°0/0,001 mm de Hg.
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(2) i*  2,7-óime t i l - bonzojarano. Se someto a una reacción

de WILSMBYER 7-mctil-bonzoíurano (vóase e l compuesto ( a ) g . ) ,  

para formar 2-aldehido 7-mctil-benzqfuránico, que se convierte 

en 2,7-dimctil-bcnzofurano por uno. reacción de WOLFF-KISHNER- 

segán e l mótodo descrito on Bull, Soc. Chim. Franco 2gj¡, 1875 

(1952). _E1 producto asi obtenido tiene en su espectrograma do 

masas los picos siguientes: 146 (100%), 145 (92%) y 131 (32%).

Las evaluaciones organolépticas de este grupo de com­

puestos se exponen en la  TABLA I I I  que figura más adelanto.

IV. Hidrocarburos tiofónioos

Los hidrocarburos tiofónicos que tienen u tilidad de 

acuerdo con este concepto inventivo sqn los compuestos que se 
describen con la fórmula estructural siguiente:

1) R2

en la  que R̂  y son hidrógeno, motilo, o t ilo , v in ilo  o 

propilo,
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e l compuesto de la fórmula

( 2 )

10.

los compuestos do la  fórmula

y son hidrógeno o grupos m etílicos, mientras 

X os oxígeno o azufre;

en la  que R-



los compuestos de la fórmula

10. en la que R̂  y R̂  son hidrógeno o grupos metílicos, 

y los compuestos de la fórmula

15.

(5)

SO.

en 3.,. ^  ^  y B, rc,r..eRt,.n hidrágeno o grn,o, a lqu ílio .s . 

Compuestos típicos de esta clase son:

25.



( 1 ) a. 2-m ctil-t io f cno o.a.

T). 3-m ctil-fio f cno 0 j) tv# '
o. 2-c til-t io fcn o o.a#

d. 3- e t i l - t io f  cno B all. 1955, 424 ;

5. 0 .

f .

2-py o pi 1- t  i  of cno

2-  v in il- t io f  cno

3- v in il- t io f  ono

J.A.C.S.
7T 19.35.! 361

Bull. 195^, 424- 
Bull. ¿ 5 5 , 424

h. 2-m ctil-4"O iil- t io  fono J.A.O.8.^5,, 989 (4953)
i . 2-moti1- 5- o t i l - t io fono J .A .C .S .¿ , 989.(1953)

10 . á* 2-mc'bi 1- 5-pn opi 1- i io  fono J.A.C.S.,75, 989 (1953)
k. 2 , 5 - d i m o t i l - - t i c  f o n o o+a.

( 2 ) a. 2 ,3 ,3  , 2 ' - t io  f  cnotiof cno Soc. 1^53, 1837

15. (3) a. 2,2  '-diticnil-mctano J.A.C.S.73^ 1270 (1951)
b.

c .

d.

5,5'-<3imcuil-2,2^-cìi-tionil-.mctano J.A.C.S.73, 1270

2-furil-2-tacnil-actano c . A .  5 7 ,  9776f(1962)
( 5-moti1-2-ticn i1)-2-faril-mo t ano 0.A.57, 9776f (1962)

20 . (4) a. 2 , 2 '-d ition ilo J.A.C.S.28, 1958 (1956)
b. 5 , 5 '-dLmotil-2 , 2 t-diücnil-mo-6ao.o J.A.C.S.78, 1955

(1956)

(5) a. bcnzotiofono . . c . a.
b . 2-motil-bonso"t;iofono J.A.C.s.^4, 664 (1952)



-  22 -

Las evaluaciones organolépticas do estos compuestos 

se exponen en la  TABLA IV que aparece más adelante. „

- VjL-..Jl drocarlur o s pir ró lic o s ,  ''

5* _ ... . .. .
_Los compuestos de este grupo tienen las fórmulas 

generales  ̂ .

10,

a )

!
R

15.

en la  que R es alquilo (por ejemplo, e t ilo , amilo, isoamilo 

o alfa-motil-"bu t i  lo ) y

20.

(2)

2 \ /
X

-R



5.

10.

15.
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en la  que X es oxígeno o azufre y R es hidrógeno o un grupo 

m etílico, con la salvedad de que, si X representa oxígeno,

R es metilo t ... . . . . .
Los compuestos típ icos de este grupo incluyen:

&+ 1 -e til-p irro l Helv.10, 387,(1927)
b. 1-n-ami1-pirro1

Helv.10, 387 (1927)
c.,. 1-i s o ami 1- pirro 1 Helv.10, 337 (1927)

d. 1 -(alfa-m etiI-buti1)-p irro l Helv.10, 387. (1927)

s* l-(5-m etil-2-furfuri3^-pirrol n .c .; punto de ebu-
ll ic ió n , 104̂  c/ ll
preparado por e l  mismo
método que (1) a.

b. 1 -tien i1-pirro1 J.Org.Che.28,574 (1963)

Las evaluaciones áe las pruebas organolépticas se

exponen en la  TABLA V que aparece más adelante,

VI. -  Hidrocarburos piridínicos
20. ' ' '

 ̂ Los compuestos de este grupo que tienen u tilidad

según e l concepto aquí expuesto deben describirse como englo­

bados en la  fórmula general:
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t

(1)

5.

en la que R ,̂ y R̂  son hidrógeno, alquilo (por ejemplo, 

metilo, e t ilo  o isóbu tilo ); grupos alquonilicos (por ejemplo, 

Yinilo- o propenilo)j grupos arilicos  o grupos aralquílicos, 

con ta l de que los símbolos R^, R̂  y R̂  no sean todos hidró­

geno.

Los compuestos típicos incluyen;

a. 2-m etil-p iri dina c.a.

b. 3-metil-piridina c.a.

c. 3 -e til-p irid ina .. o.a.

d. 2-ali1-pir i  dina Bull. 420, (1955)

0 o 4-i s obuti1-piri dina Bull. 420, (1955)

í . 2- ( 1) -pr ope ni 1-pir i  dina Ann. 247, 1 (1888)

g. 4—(l)-propen il-p irid ina Aun. 1 (1888)

h. 2-me t i 1-5-e ti1 -p ir i  di na G * Sf *

i . 2,3-dimeti 1-piri dina ĉ .â

ĵ . 2,4- dime t i  Ip i r i  din__a c#

k. 2,5 - dime t i  1- pir i  dina c a a w
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l .  2,6-dimetil-piridina c.a.

m. 3,4-dimetil-piridina c.a.

n. 3,5-dimetil-piridina c.a.

o. 2-vin ilp irid ina Cj,.a,.

p. . 4-metil-piridina c.a.

q. , 2-m etil-6-vin il-pirid ina c.a.

y. 4-fen il-p irid ina c.a.

S-. 4-bencil-piri dina c.a.

t .  2-benoil-piridina c.a.

u. 2-m etil-5-etil-p irid ina c.s,.

Las evaluaciones organolépticas, están expuestas 

la Tabla YI que aparece más adelante.

VII -  Hidrocarburos piraoinicos.

Este importante ¡grupo de compuestos ha _  ̂

demostrado tener excepcional u tilidad  como agentes saporí­

feros de acuerdo con e l concepto inventivo aquí exp uesto. 

compuestos del grupo tienen las fórmulas generales:
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3
en la  que es hidrogeno, alquilo, 1 -p irro lilo  o 2-tien ilo ; 

y R̂  es alquilo o alquenilo; *

(2 )

IR

^2

*̂ 1

10.

en la que R^, y R̂  son grupos a lqu ilicos con 1 a 5 átomos 

de car "bono;

15.

20.

(3)

en la  que R^, y R̂  son hidrógeno o grupos metílicos;



-  27

(4)

10.

en la que R̂  y Rg son grupos a lqu ílicos que contienen de 3 a 

3 átomos de cantono;

15 <

(5)

20.

en la  que R ,̂ Rg, R̂  y R̂  son grupos alqu ílicos que contienen 

de 1 a 6 átomos de carbono; y
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en la que es metilo o e t ilo  y es alquilo o a lq ien ilo con 

1 a 6 átomos de carbono. * *'

Los compuestos de este grupo que tienen especial;*
5. interés incluyen: L

(1)

10.

15.

20.

a. 2-m etil-3-etil-p iracina n.c.

b. 2-mctil-3-isobutil-piracina n.c. ,

c. 2-metil-3-propil-piracina n.c)

d. 2-metil—3-isopropil-piracina n. c.
e. 2-metil-3-butil-piracina n.c.

f .

h.

i .

¡3-.
k.

1.

2-meti1-3-ami1-piracina 
2-me t i 1-3-he x i1-piracina

2.3- dimeti1-piracina
2.3- d ie ti 1-piracina

2-e ti1-3-vini1-piracina 

2-metil-3(5 ?6 )-(¡/ irro lil-l)-p iracina  

2-me t i  1-3- ( t i  eni l-y-2) -p ir acina

n.c.

n.o.

Ber.40, 4-855 (190?)
* n.c. 

n.c. 

n.c.

n.c.

m. 2-etil-piracj.na

n. 2-propil-piracina

o. 2-isopropil-pj.racina

p. . 2-vini 1-pir acina

q. 2-isopropenil-piracina

r . 2-met i l-3 -v in i1-piracina

J.Org.Chem.26, 

J*0rg.Cliem.26,

J.0rg.^hem.26? 

J *0rg. Chcm. 26,
n. C.p

3379
(1961)
3379
(1961)

961)

n.c.

!
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5.

(2) a. trim etil-piracina

To. 2,6-dimc*til-3-etil-piracina 

o. 2,5-.dimeiil-3-e*&il-piyacina
d. 2,5-dimeiil-3-propil-piracina

e. 2,6- di e t i  1-3-me'ci 1-piracina 

2,5-dieiil-3-m etil-piraoina

g. 2,5-dimctil-3-butil-piracina 

k* 2,3-dimetil-6-isoamil-piyacina

io.
i  * 2,5-dimeti1-3-i so ami1-piracina

3. 2,3-dietil-5-m oiil-piraoina

J.A*C.S#.^2 , 844.(3̂ )50)
n, 0. ^
n. o. - - 

n.c.

n.c. ^

nlo.,

n.c.

R.C.

(3)

15,

20,

a ,

13..

g.
h .

k.

5-  meti1-quinoxalina Am.237, 336 ( I 887 )

2-metil-quinoxalina Org^Syo^k.30,86 ( 1950)

6- metil-quinoxalina 237, 336 ( 1887)

2 .3-  dimetil-quinoxalina Ber^ 40y 4852 ( I 907 )

2-met i  1- 3-c t i  1-quinoxalina Boy. *2 2 , 526 ( I 889)

2.3- dictil-qninoxalina J.A.C.S,.79, 1712 ( 1957)

2-mctil-3-propil-quinoxalina j.Chem.Soc. 1946, 54

2-me bi1-3-iso pro pil-quino xalina j , Ohem. So c.1953,2822 
2-metil-3-bntil-q.uinoxalina ^ ^

2-motil-3-i s obutil-quinoxalina ^

2-me i;i 1-3-ami 1-quinoxalina j , Chem. Soc. 1943 , 322
2-etil-qpànoxalina  ̂ ooooJ.Ohem.S0C.1953, 2822
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(4-) a. 2-m ctil-6-etil-piracina n.c.

b. 2-metil-6-propiI-piracina J.Org. Che.27, 1355. ("1962)

C e 2,6-á ietil-p iracina n.c. ^

d. 2-m etil-6-vinil-piracina n. c. .

5. *

(5) a. trimetil-butil-pira,cina n.c.. ""

b. trim etil-iso  amil-piracina n.c. -

c. 2, 5-dimetil-3,6-dipropil-piracina

d. 2,5-dimetil-3,6—̂ -diisopropil-piracina. n.c.

10. e. 2,5 - dimetil-3,6 -di buti 1-piracina n.c. *

f . 2,5-dimctil-3,6-diisobutil-piracina n.c. -

g* 2,5- dimetil-3,6-di amil-piracina n.c.

h. 2,5-dimetil-3,6-dihcxil-piracina n, c,

i . 2,3,5-trim etil-6-hexil-piraoina n.c.

15. 3. 2,5-dim etil-3 ,6-dietil-p iracina n.c.

(6) a. 2-etil-5-m etil-p iracina n.c.

h. 2-i so pr opi1-5-meti1-piracina n, c.

c. 2 ,5 -d ie til-p i r a. ciña n.c.

20. d. 2-meti1-5-vini1-piracina n. c,

Las

la Tabla VII 

Los

evaluaciones organolépticas, están expuestas en 

que aparece más adelante,

nuevos compuestos de este grupo VII.'pueden prepa­

rarse así: _

Las piracinas 2,3-disubstitufdas (fórmula l )  pueden
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obtenerse por un métocb que consiste en deshidrogenar ca ta lí­

ticamente con cromito de cobre las dihidropiracinas correspon­

dientes substituidas, las cuales, a su vez, pueden prepararse 

por condensación do etilendiamina con las a lfa -d i cetonas' corre s- 

5 , pondientes. A guisa de ilustración, se describe oon detallo; 

la preparación de la  2-m etil-3-c t i l-p ir  aoina. . .

(1) . a. 2-mcti 1-3-cti 1-piracjna. En un matraz de _ ,

3 tubuladuras, equipado con agitador, elementos refrigeradores 

10. y embudo de...goteo, se depositan 150 g do etilendiamina en. 500 oc 

de óter, Después de enfriar hasta 0°C, so añade despacio y 

agitando una solución de 250 g de etil-m etil-cetona en 500 oo 

de éter. Termina da la  adición, se deja que la  temperatura 

ascienda hasta la  ambiente y se calienta la  mezcla, en baño 

15. maría durante unos minutos. El material se separaren dos

fases, y se desecha la fa.se acuosa. Se seca la  fase etérea 

con sulfato sódico,, se elimina _el disolvente por evaporación 

y se dgstila e l  residuo bajo presión reducida y en atu ósfera 

inerte. Se obtienen 192 g de la dihidropiracina (62% de rondi- 

20. miento) de punto de ebullición 61o-65°.C/ll mm de Eg.

En un aparato semejante a l descrito por Bouveau.lt 

enBull IV, 3, 119 ( 1908) se destila la  dihidropiracina bajo



presión reducida y en atmósfera de nitrógeno, por medio de 

una columna que contiene oromito de cobro (Girdler G--13)!.' S:e 

calienta e l catalizador a 300°C, eléctricamente, y se pase, .e l 

efluente por una columna Widmcr, para separar e l  materialnno 

5. hidrogenado.

Se condensa e l producto, se le seca y se le vuelve'a  

destilar^ se obtiene, con 90% de rendimiento, un producto ;q.uo 

hierve a 570C/.IO mm de Hg. _

El mismo método u tilizado para o l compuesto (1). a-.-, 

10. se aplicó para la preparación de los compuestos siguientes:'

(1) b. 2-metil-3-isobutil-piracina punto de ebullición,
74°/l0 mm de Hg.

15. ( 1) o. 2-metil-3-propil-piracina punto de ebullición, 
71°-72°/l0 mm de Hg.

(1) d. 2-metil-3-isopropil-piracina punto de ebullición

59°/lO mm de Hg.

20
( 1) o. 2-mctil-3-butil-piracina punto do ebullición, 

83<*-84°/9 mm de Hg.

(1) f .  2-metil-3-amil-piracina punto de ebullición, 
98°/lO mm de ^g.
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(1) g, 2-moti L-3-ho x i1-piracina punto de ebullición, '

113^-115°/9 mm de Hg.

(1) i .  2 ,3-diotil-piracina punto de ebullición, 
69°-71°/l2 mm de Hg.

(1) j .  2-Bti1-3-Yini 1-pira.cina. Puedo prepararse 

a partir de 1  ̂ 2-etil-3-m otil-piracina por e l método descrito 

en J. Org* Chem. _27̂  1363 (1962). Punto de ebullición, 75-80°C/

10 mm de Hg*
10.

15.

2 0 .

( 1 ) Ic. 2-Me t i  1-3  (5 ,6 ) -  (p ir r o l i  1- 1 ) -p ir  acina.

Puede prepararse así: se separa N -p ir r o li l- l it io  gor reacción

de 0,242  moles (l5 ,4  g) de b u t il- lit io  (en forma de suspensión 

a l 15% en hexano) con 0,22 moles(14,7 g) de p irro l, a -20°C 

y en presencia de 100 cc de tetrahidrofurano. Luego ,se añade, 

a la temperatura ambiente, una solución de 0 ,2  moles (25,6 g) 

de .3(5,6)-clor.o-2-metil-piracina (obtenida por e l método des­

crito en J. Org. Chem. 26, 2356 -  1961 - ) en 75 cc de tetrah i­

drofurano. Se somete la mezcla reaccional a re flu jo  durante 

5 dias y luego a los tratamientos acostumbrados para purificar- 

y aislar e l producto de la reacción, que a continuación se 

describirá. Se obtiene así 2-m etil-3(5,6)-N-pirrolil-p iracina 

en forma de una fracción que destila a 120-124°C/lO Torr.
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( l )  1 . 2- ( l ie n i1- 2) - 3-meti1- piracina. Se prepara

)

asi: Se en fria  hasta Ó°C una solución de 0̂ ,36 g (0,006  moles)

de_etilendiamina en 3 ce de éter. A esta solución se añade, 

despacio y en atmósfera de nitrógeno, una solución de 0 ,94  g 

$. (0,006 moles) de ( t ie n i l - 2-)-m etil-dicetona (obtenida por oxi­

dación de 2-propionil-tiofeno con dióxido de selenio) en 3 ce 

de éter absoluto. Se substituye e l éter gradualmente por-^once­

no y se elimina e l  agua en forma de una mezcla azeotr épica con 

este último disolvente. So destila por fracciones e l producto

10. de la_.reacción y la  fracción que hierve a 85-105°c/0,003 mm.

de Hg. se vuelve a destilar en una columna de cromito de cobre 

(G irdler G-13) calentada a 350°C. Se obtiene asi 2 - (t ien il-2 )-  

-3-metil-piracina, de punto de ebullición 94°C/0,03 mm de Hg.

15. ( l )  1. 2-1s o pr o peni1- pir acina. Se obtiene a

partir de la 2-ctií-p iracina portel método descrito en J. Org. 

Qhem. ¿Z?.1363 ( 1962) ,  Tiene los- siguientes picos en e l espec­

tro de'masas: 119 ( 100%), 120 ( 81%) y 67 ( 21%).

20. _ ( l )  r . 2-Heti1-3-vini1 -p iracina . Se prepara a

partir de 2 ,3-d icfilp iracina por e l mismo método que se ha 

usado para e l compuesto (1) q. Tiene un punto de ebullición 

de 66-67°C/13 mm de Hg.
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(2) 1). 2 ? 6-dimeti l - 3-e t i l-p 3Tacina. 

por adición de un grupo o tilic o  a la posición 3 de la  2.6—dime— 

til-p irac ina , por clamólo do a lq u il- l it io  descrito p o r ;, 

Kelin y col¿%botadores en J.A.C.S. 7,3? 2949 (1951). E l produc-

5 . to resultante tiene un punto de ebullición do 64-66°C/8 nm de 

Hg.

( 2) c. 2 ,5- limeti l - 3--etil-p iracina. Se prepara/ 

por adición de un grupo e t íl ic o  a la  posición 3 de la  2 ,5-dime- 

10 . til-p iraz in a , por e l  método de a lq u il- l it io  descrito por Í3cin 

y colaboradores (lo e . d t . ) .  31 producto resultante tiene un

punto de ebullición de 63-68°C/8 mm de Hg.

(2) d. 2,5-Dimetil- 3-propil-piracina. Se prepara 

15. por adición de un grupo n-propilico a la  posición 3 de la

2.5- dimeti 1- piracina, per e l método de a lqu il-litio^descrito  

por Koin y, colaboradores (lo e , c i t . ) .  E l producto se identi­

fic a  por espectrometría de nasas. Tiene un punto de ebullición 
de 80°C/lO mn de Hg.

20 .
(2) e. 2,6-dietil-3 -netil-n iracina . ge prepara 

por introducción de un grupo m etílico en la  posición 3 do la

2 .6-  d iotil-p iracina, por e l método de Bein y colaboradores

, (loo. o i t . ) .  El producto tiene un punto do ebullición de
: 91-92°C/l3 nm de Hg.

1

Se prepara

t
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(2) f . 2. 5- d ic t i l - 3-n c til-p iracina. Se prepara ; 

por introducción do un grupo n c tílico  en la  posición 3 do la

2,5-d ictil-p iracina, por e l  método de Kbin y colaboradoras^ 

(loe . c i t . ) .  E l producto se a isló por cromatografía gaseosa 

5 . y se id en tificó  por espectrometría de ma_sas. ****

(2) g. 2,5-diactil-3"'outil-p iracina. Se prepara 

por introducción dé un grupo butilico en la  posición 3 dc-la

2 ,5-dimotil-piracina, por e l método de K lein  y colabradores 

10. (loo . c i t . ) .  E l producto resultante tiene un punto de ebu lli­

ción de 91°C/9 mn de Hg.

(2) h. 2,3-diKCt il-5-isoaB iil-p iracina. Se prepara 

por introducción de un grupo isoanílico on la  posición 5 de la  

15. 2,3-dinctil-piracina, por e l  método de Klein y colaboradores 

( lo o . , c i t . ) .  El producto se iden tifica  por espectrometría 

de masas.

(2) i .  2,5-dLmctil-3"isoamLl-p ira cina. Se prepara 

20. por intro ducei ón de un grupo isoan ilico én la  posi ci ón 3 de la

2,5-dinotil-piracina, por e l nótodo do K lein y colaboradorcs 

(loo . c i t , ) .  E l producto tiene un punto do cbullioión de 

110°-120°C/13 on do Hg.

!

!
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(2) j .  2, 3- dio ti1-5-mct i  1-piracina. Se prepara

por e l método descrito para la  preparación del compuesto ( i )  a ., 

del grupo V II, empleando 1,2-áiamino-propano en vez. do ctllon - 

diamina y dipropionilo como a lfa -d i cotona. El producto tiene 

5 . un punto do ebullición de 79- 80° p/12 mm do Hg.

(3) i*  2-meti 1-3- buti 1-quinoxalina. Se obtiene-por 

e l mismo mótodo.que o l compuesto (3) d., dol grupo V II. Tiene 

un punto de ebullición de 153° C/9 mn de Hg.

10.
(3) 3. 2-neti 1-3-isobuti 1-qujnoxalina. Se obtiene 

por e l mismo método que o í compuesto (3.) e ., del grupo V II.

Tiene un punto de fusión de 94-95°C.

15. (4) a. 2-mctil-6-o t il-p iracina. Se obtuvo por a l­

qu ilad  ón de 2,6-dimctilrPiracina por e l  método descrito por 

Levinc y Behun en J. Org. (Ricm. 26, 3379 (1961). Tiene un 

punto de ebullición do 54- 57°C/lí mm do Hg.

20. {4 ) o. 2,6- di otil^piracina. Se obtuvo sometiendo

e l compuesto ( 4 ) ¿ . , a una segunda alquilación por o l procedi­

miento descrito antes. Tiene un punto do ebullición do 70° a.

10 mm de R'g.

POOR
QUALtIY
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5.

IO.

(4) d. 2-m ctil-6-vin il-p iracina. So obtiene a 

partir do 2,6-dinetilpiracina y siguiendo ol mètodo do Levine

y colaboradores que so expone en J. Org. Oliom. 27, 1363 (3362). 

Tiene un punto de ebullición do 74- 750/22 mn da'Ég.

(5) a. 2,3,5-*brinot i l - 6 -bu til-piracina. so preparò 

introduciendo un grupo butilico  en la  posición 6 de la  2̂ 3,5 -̂ 

-trim ctil-p iracina por e l ^ótodo de Klein y colaboradores 

(lo e . c i t . ) .  E l producto so 'a is ló  por cromatografía gaseosa 

y se id en tificó  por espectrometría do masas.

(5) b. 2 ,3 ,5 -trim ctil-6-isoamil-piracina. _ Se prepa­

ró por introducción de un grupo isoamilico en la posición 6 

de la  2,3,5-trim ctil-piracina, por e l mótodo de Klein y colabo- 

15. radoros (loe . c i t . ) .  El producto tiene un punto do ebullición 

de 80°C/l0 mía de Hg.

(5) c. 2 , 5-dimctil-3, 6-dipropil-p iracina. Se prepa­

ró formando primeramente 3- oximino-2-hcxanona por reacción de 

20. 2-hoxanona con cloruro de nitro s i l e , según e l método, de

Bouvoault, Bull. /3/ 31, 1163 (1904). La, autoconders ación 

de dos moléculas de la  inino-cctona en presencia de cinc y 

ácido acético (según e l  mótodo descrito en Cühimia 11, 3,10, 

-1957) dió 2 ,5-d im otil-3 ,6-dipropil-p iracina, que tenía un
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punto de ebullición de 109-110° C/lO ma de Hg.

^¿LÉ^52Íi^flí^**,dÍÍS0pr0pil—p*i vn.nj'na, ge*., 

preparó femando primeramente 4-mctil-3-oximino-2-pontano¿a poc 

5. reacción de 4-nctil-2-pcntanona con cloruro de n itro s ilo , "segím 

e l  mótodo do Bouvcault, Bull. / 3 / 31, 1163. (1904). La autooon- 

dcnsación do dos^nolcs do la imino^oqtona en presencia de cinc 

y ácidoacótioo (según e l mótodo descrito en Chimia 11 , 310,

.. -1957) dió 2,5-dimctil-3,6-diisop)?opilrPiraoina, qué tenía un 
10. punto de ebullición de 91°C/8 mm de Hg.

(5 ) e . 2 ,5 — dimoti l —3 , 6—dibutil—pir acina. ge preparó

formando primeramente 3-o xinino- 2-hcpt ano na, por "reacción de 

2-hoptanona con cloruro do n itros ilo  según e l mótodo do 

15. Bouvoault, Bull, /3/ 31, 1163 (1904). La auto condensación do 

dos molos de la imino-cotona on proscncia do cinc y ácido acé­

tico (según e l nótodo descrito on Chimia 11, 310 - 13.57- )  dió

2,5-dinotil-3,6-dibutil-pir.acina, que tenia un punto do cbulli- 

ción do 18° c/0 ,002  mm do Hg,
20.

(5) f . 2,5-ctimoti l - 3,6-diisobutil-pjracina. Se pre­
paró formando primer amonte 5-m otil-3-oxinino-2-hcxanona, por 

reacción de -m ctil-2-hcxanona con cloruro do n itros ilo  según 

e l  método de Bouvoault (loo . & it, ) .  La autocondcnsaoión de

t

4



5

dos nolos do la ioino-cotona en presencia de cinc y ácido acé­

tico  (según o l método descrito en Ohimia, 11, 310 - 1957- ) dió

2,5-dimctil-3,6-diisobutil-piraoina, que tenia un punto dé-ebu­

llic ió n  de 69-70°C/0,01 nn de Hg. -

5.

(5) g. 2,5-cÚmctil-3,6-diamil-piracina. so prepa­

ré formando primeramente 3-oxinino-2-octanona por reacción 'de 

2-octanona con cloruro dc_nitrosilo segán e l método de Bouveault 

(lo e . c i t ) .  La autocondonsación de dos noles de la  $nino-"

1^. -cotona en presencia do cinc y ácido acético (según e l  método 

descrito en Chinia 11, 310 -1957-) dió 2,5-dimctil-3,6-diamil- 

-piracina, que tenia un punto de ebullición de 78°C/o,03. mn 
de Hg.

15. ( 5 ) h. 2,5-'dimc*Hl-3, 6- dihcxil-p iracina. 80 prepa­

ró formando primeramente 3*-oximino-2-non.onona por reacción de 

2-nonanona con cloruro do n itros ilo  según elnétodo do 

Bouveault (loe , c i t . ) .  La,autocondonsación do dos mol_cs 

de la imino-cctona en presencia de cinc y ácido acético (según 

20. e l  método descrito en Cliimia 11, 310 -1957-) dió 2,5-dimetil- 

-3,6-dihcxil-piracina, que tenia un punto de ebullición de 

112- 120° c/0,01 mn de Hg.
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3 2 6
(5) i*  _2_,3,5-tr in e t i 1- 6-hcxi l - p iracina. So prapa­

ró por introducción de un grupo hcxílico en la  posioión 6 do 

la  2,3,5-trinctil'-piraoina por e l  mòto do de Klein y colabora­

dores (lo e . c i t . ) .  El producto tenia un panto de ebullición
5 ; de 89-91°C/0,2 nn de Hg.

... . (5) j. 2,5-dinoti 1-3.6- d ictil-p iracina. Se pro-par?,

por alquilación do ,2,5-dim otil-3-ctil-piracina según e l mòto do 

de a lq u il- lit io  descrito por Kcin y colaboradores (J.A.C. S¿

10. 73, 2949 -  1951 - ) .  Tiene un punto de ebullición de 83- 85° c/8
mm de Hg,

( 6 ) a. 2-cti 1-5-moti 1-piracina. Se preparó por 

alquilación de 2,5-dimctil-piracina siguiendo e l proco diai ente

35. de Levino yBohun descrito en J. Org. Ghen. 26, 3379 (1961). 

Tiene un punto de ebullición de 60°C/ll mm de Hg.

( 6) b. 2-isoprop il- 5-moti1-p iracina, So produjo 

en la preparación del conpuesto ( 6 ) a . , cono producto sccun?- 

20. dario y fue separado do la  mezcla roaccional mediante cromato­

grafía gaseosa. La identificación  so confirmó por espectro­

metría de masas.

(6) c. 2. 5-d io til-p irac in a . So obtuvo sometiendo



e l compuesto ( 6 ) a ., a una segunda a lqu ilad  6n, por e l  proce­

dimiento expuesto antes para o l compuosto ( 6 ) a. Hiervo a.

64°C / 12 mn do Hg. ^

( 6 ) d. &-motil-5-v in il-p iracina. ge preparó por e l  

mótodo do Levinc y colaboradores descrito en J. Org. Che. )27, 

1363 (1962), particindo de la 2,5-dinctil-piracina. Tiene ûn- 

pmto de ebullición do 65°-66°C/l2 mn do Hg.

V III. -  Alcoholes a l i f á t i coa y arondtieos 

Esto grupo comprendo los compuestos do la fórmula
general:

-  CU - 

OH

en la que

( 1) es hidrógeno o un grupo a lqu ilico (por ejemplo, metilo 

o tilo  o propilo); y R^cs un grupo alquilico con 4 átomos 

de carbono por lo menos (por ejemplo, con 4 a 9 átomos de 

carbono): o bien
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( 2 ) os hick'ógcno o un grupo a lqu ílico (por ojomplo, un 

grupo alquílico do 1 a 6 átomos do carbono); y Rg es un 

grupo arilioo  (por ejemplo, fc n í l ic o ) , un grupo aralquíli' 

oo (por ejemplo, bencílico, ío n ilc t il ic o  o íon ilp rop ili-

oo) o un grupo aralquoníiico (por ejemplo, c g t ir il ic p  o

cinam ilico).

Los compuestos representativos do este grupo incluyen
por ejemplo:

( 1 ) a. alcohol n-amílico c*a.

b. alcohol isoamílico o.# â

c„ n-hexanol c * â

d. n-hcptanol c^a.

c ̂ n-octanol a.*at

f . n-nonano1 ĉ  a*

g. n-decano1 c^a^

h. 2-hcptanol o*, a#

i . 3-ootanol c.a.

( 2 ) a. íen ilo tan -l-o l ô a.*

b. fonilpropan-l-ol c* â

o. alcohol cinamilico o^a.

d. íenil-m cti 1-c arbino 1 ĉ  â
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 ̂*

3.0.

15.

20

Q. bcncil-netil-carbinol e. a.
f . bon cil-c til-c  arbinol e. a.

g" bcnci 1-bu til-  oai'binol n.c.
h. b o ne i  1-  ami 1-  e ar bi noi . n.c.

i . bencil-isoanil-carbinol n.c.
bcncil-hcxil-carbinol n.c.

Los nuovos compuestos do oste grupo V il i  pueden prò- 

par arso asi:

(2) g. Benei  1-but i  1-aarbino 1. A una solución de 

1,05 no Ics. de bromuro de bui i  1-nagnc s i  o cn 400 oc de éter so 

añade una solución de 1 noi (120 g) de aldehido fe ni lac ótico 

cn 300 cc de óter, a temperatura de -8° a -12°C y en e l curso 

do 3 a 4 horas. Se calienta la  mezcla roaccional hasta unos_ 

20° 0 y se la  acaba de elaborar por los nòto dos convencionales. 

La destilación del producto bruto de la  reacción da 99 g de 

boncil-butil-corbinol, do punto do ebullición 88-91°C/0,06 

Torr; d ^  = 0,9485; = 1,5059.

B1 nisno nòto do se u t iliz a  para preparar:

( 2 ) h. B onci 1-  ani 1-  e arti no 1 ? de punto de ebullición 

8l<rc/o,01 Torr.



(2) i .  Beaci 1 - i sonnil-o  orbino 1 , de punto .de cb u lli-  

oión 142-143° c/l3 Torr; d̂  = 0 ,9 3 7 7 ; n^ = 1 ,5009.

( 2 ) j .  Bcncil-hcxil-oarb inol, de punto de ebullición 

95°0/0,01 Torr; d^ = 0,9339; n^* = 1,4997.

Los datos de evaluación organolóptica figuran en la  

Tabla V III que aparece nás adelante. . .

IX. -  Eteres f  uràni eos

Los coapucstos- de esto grupo tienen la  fòrmula gene­

ra li

(1)
R

/ \ o /
1

-CHgORg

en la  que R  ̂ y* R  ̂ son hi di-ógene o grupos de alquilo (por e jon- 

Plo, notilo  o -e tilo ) , a rilo  (por .ojonplo, fon ilo  o a lqu ilfcn i- 

lo ) ,  fn rfu rilo  o a lqu ilfu rfu rilo .
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Los compuestos representativos do esto grupo cinjuyon 

los siguíentes:

5.

(1) a. óter fu rfu r il-n c tilico  B^r.56, 1004 (1923)

b. óter fu r fu r il-c t il ic o  Ber.56, 1004 (1923)

c. óter fu r íu r il- fcn ilico  Bull. 1938. 1151

d. óter 5 -PC til-fu rfu ril-fu rfurilioo  ' n.o. - .

o. óter d ifu rfu rilico  JSp.Soo.49, 1066 (1927)

10. . ( l )  1. Eter 5 -n c til- fu rfu r il- fu r fu r ilic o . Se prepa-

ró por e l proccdinicnto descrito por J.E. Zanetti eñ J. JSp. 

Chen. Soc. 49,,. 1066 (1927) para e l óter d ifu rfu rilico , partion- 

. * do de bromuro de 5 -notil-fu rfu rilo  (conpt. Rond. 222, 1441

**1946-) en lagar del bromuro de fu rfa rilo  de Zanetti. E l pro- 

. 15. ducto se a isló  podíante extracción stórca de la nezola bruta

despuós de haberla diluido con agua. Bara la  purificación, se 

destiló dos veces e l  cstracto stórco; punto de ebullición, 

68-7CC en vacio de 0,01 np de I-Ig. E l producto resultó un 

líquido incoloro .5-y viscoso, que se obscurece ràpidamente al
t
< 20. contacto con e l a ire.

Las evaluaciones organolépticas están resuoi das en 

la  Tabla IX.
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' X -  Eteres t io fé n icos **

 ̂ Este grupo do compuestos se describo con la fórmula

. estructural: -

5 . '
] - -

10
( i )

\ s / *
-CI-Î OR

15, en la que R es un grupo alquílico', fen ilico , a lqu ilfen ílico , 

fu rfu r ilico , a lqu ilfu rfu rilico  o fen ilico , 

e incluye, por ejemplo:

( 1 ) a. éter tcn il-n e tilic o

20 . .

J*A.C,s. 4̂ , 10^6 (1927) 

J.A.C.s. 50, I 960 (1928)

b n.c.

c

éter d iten ílico 

éter fu rfu ril-tcn ílico n.c



Los nuevos coapuestos áe este grupo se prepararon

así í

( 1) b. Eter dite_nílicq. Aúna suspensión de .

5. l.,32 g ( 0 ,0 1  mol.) .de cloronetiltio feno (obtenido por e l mátodo

F.F. Blicke, J.A.O.S. 64, 477 -1942-) y 1,2 g (0,02 moles)- de 
hidróxido potásico en polvo en 10 oc de éter, se añadió una 

solución de 3,5 g (0,03 moles) de alcohol ten ilico  en 10 cc 

de éter. Se agitó la  mésela reaccional durante 1 hora a la  

10 . temperatura ambiente, se la  sometió luego a reflu jo durante 

30„,minutos y por iiltimo_ se la dejó reposar durante la  noche. 

Después de filtra c ión , se concentró la solución etérea y se 

destiló fraccionadamente e l residuo. Se obtuvieron 0,22 g 

( 10%) de éter d iten ilico , de punto de ebullición 99°C/0 ,0 1  om 

15. de Hg. y punto de fusión de 36,5°.

(1) c. Eter fur fu r il-tcn íK co . Se obtiene por e l 

mismo método u tilizado para preparar e l compuesto ( 1) b . , pero 

empleando alcohol fu rfu rílico  en lugar de alcohol ten ilico .

20. El producto asi obtenido tiene un punto de ebullición de 

50°C/0,01 mm de Hg.

.Los datos de evaluación organoléptica de representan­

tes de este grupo de compuestos se exponen en la  Tabla X 

que aparece más adelante.
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XI -  Ale Olió les t i  asálicos

Los_ oonpues t  o s Ac este grupo tienen la fórmula^ 

estructural siguiente:

01L

( 1 )
\ g /

-CHOHR

en la que R os un grupo alqu ilico (por ejemplo, oon 1 a 4 áto­

mos... Ac carbono) o un grupo alquenílico (por ejemplo, Ae v in i-  

1°).
Los compuestos representativos incluyen los siguien­

tes:

( l )  a. metí1- ( 4-m otil-tia so l-2 ) -c arbino1 n. c.

b.. e t i l - ( 4-m c t il- t ia so lil-2-)carbinol n,o.

Oj, v in i l - (4—m o til- t ia so lil-2)-c.arbinol n, c.

A. i  sobuti 1-  ( 4-moti 1 -tia zo li 1-2) -carbino 1 n.c.

Los nuevos compuestos Ae este grupo rX pucAcn prepa­

rarse asi:
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( l )  a. Metí l-(!-m etil-tiazo l i  1-2 )-carbinol. Se pre­

para partiendo de 4-c ie til-t la zo l y substituyendo e l átoao de 

hidrógeno en la  posición 2 por l i t io  mediante reacción con* 

b u t i l- l i t io .  E l compuesto organometálico resultante se hace 

5. reaccionar con aldehido acótico (vóasc J.A.C.S. 74, 6260"

-1952). El producto resultante tiene un punto de ebullición 

de 102-103°C/9 mm de Hg.

(1) b. E til- (4 -m etil-t ia zo lil-2 )-ca rb in o l. So pro- 

1 0 . para partiendo de 4**i3c t i l- t ia z o l y substituyendo e l átomo de 

hidrógeno en la  posición 2 por l i t i o  mediante reacción, con 

b u t i l- l i t io .  El compuesto organometálico resultante se hace 

reaccionar con aldehido propiónico (vóasc J.A.C.S. 74, 6260 

-1952-). E l producto resultante tiene un punto de ebullición 

15. de 110-115°C/9 on do Hg. y un punto de fusión do 67-72° C.

( l )  c. V ini1 -(4-mcti 1- t ia z o li1-2)-oarbino1. Se pre­

para partiendo de *§-m ctil-tlazol y substituyendo e l átomo de 

hidrógeno en la posición 2 por l i t i o ,  mediante reacción con 

20. b u t i l- l i t io .  E l compuesto organometálico resultante se hace

reaccionar con acrolcina (vóasc J.A.C.S. 74, 6260 - 1952-). El 

producto_rcsultantc tiene un punto de ebullición de 66°C/0,005 
mm de Hg.
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( l )  d. I  s o bu t i  1-  0-mc t  i  l - 2-.t i  a zo li 1 ) -  c ay bino 1 . ge 

prepara partiendo de 4-m etil-tia zo l y substituyendo e l  átomo 

do hidrógeno en la  posición 2 por l i t i o ,  mediante reacción con 

. b u t i l- l i t io .  El compuesto organometálico resultante se hace 

5. reaccionar con aldehido isovalórico (vóase J.A.C.S. 74-, -6260 

- 1952- ) .  El productorcsultantc tiene un punto de ebullición 

de 94°C/0 ,l_mm de Hg.

Las evaluaciones organolópticas so exponen en la  

Tabla XE que figura más adolantc.

10. _  ̂  ̂ ;

XII -  Eteres y alcoholes piridinicos

Los compuestos de este grupo demuestran tener la  

fórmula general siguiente:

15.

a )

20.

en la que R  ̂ es hidrógeno o un grupo alooxflico^ es hidró­

geno o un grupo alqu ilico y n es 0, 1 o 2, Los ejemplos de 

este grupo incluyen:
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(1) a. 2-metoxi-piri dina o.a.

b. 2-butoxi-piriáina n.c..

c< 2-metoximetil-piridina c, a. *

— d* 2-met o xime t i 1-6-me t i 1-pi r i  dina o.*, a, *

5. e. 2-hidroximetil-piridina c.a, "

f . 3-hi dro;d.meti 1-piri dina c. â  ..

g.* 4-hidroximetil-piridina 0 # <3.*

h.. 2-hi d;r o xime t i  1- 6 -me t i  1- p ir i dina c.a.

— i . 2 - (2-hi d rox ie t il)-p ir i dina o. a.

10. j. 2- ( 2-eto x ie ti 1) -p ir i dina. o.a.

(1) b. 2-butoxi-piridina. Se preparó según e l

método descrito eñ J.A.C.S. 6<3, 1803 (1947)? por.condensación 

.. -  de 0,17 moles de 2-bromo-pirídina con 0,195 moles de but óxido 

15. sódico, lo r  destilación del producto de la reacción se obtu­

vieron 15 g de 2-bntoxi-piridina, que destila a 78°C/l0 mm de

Hg.; ^  = 1,4880$ d ^ '^  = 0,9723. ....

Las evaluaciones organolépticas se exponen en lá  

Tabla XII que figura m&s adelante.
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5*

Los compuestos de este grupo están representados por 

la fórmula general:

(1)
10,

-<CHg)^0R

en la que R representa hidrógeno o un grupo alqu ilico y n es

0, 1 o 2.

Ejemplos de los compuestos abarcados por esta fórmu-

la son:

( 1 ) a. 2-hi 3ro ximetil-piracina J.0rg.Chem..28, 1§98 (1963)

b. 2-me toximeti 1-piracina H# 0 #

c. 2-etoximeti 1-piraoina n.c.



Los compuestos ( l )  b., y ( 1 ) o,., se prepararon hacien­

do reaccionar 2-clorometil-piracina con e l correspondiente 

alcóxido sódico, por e l mismo método que se usa para la prepa­

ración de sulfuros (véase Houben-Weyl, 4-̂  edición, vo 1, 9, 97 

5. -1955-). Los productos asi obtenidos tenían los puntos de

ebullición siguientess _

compuesto ( 1) b.: 51°C/8 mm de Hg..̂  

compuesto ( 1) c .: 75°C/8 mm de Hg.

10. . . , .
Las evaluaciones organolépticas se exponen en la

Tabla XEII que figura más adelante.

XIy -  Compuestos benzofuran-carbonílicos

15. - - -
Este grupo de compuestos tiene la fórmula general

siguiente:

20 (1 ) R:

en la que R  ̂ y R̂  pueden sor hidrógeno o alquilo.



1

1

1
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3 2 6 5 0 3
Ejemplos de los compuestos incluidos en esta defla­

ción son:

(1) a. 2-aldehido benzofuránico Bull. 1962, 187$

b. 2-acetil-benzofurano J.A.C.S.73,4 754 ( 1951)

c. 2-aldehi do- 7-meti l-b enzo furánico n.c.

(1) o. 2-aldehi do-7-*metil-benzofuránico. Se pye- 

paró_formilando 7-meti.l-benzofuranopor e l mismo método que 

so usa para la preparación do ̂  2- aldehido benzofuránico. E l pyo 

ducto asi obtenido tiene las siguientes picos iónicos en su 

espectro dejnasas: 160 ( 100%), 159 (62%) y 131 (33%).

Las evaluaciones organolépticas se exponen en la  

Tabla XíV que figura más adelante.

15.
XV -  Aldehidos tiofénicos

_.Los compuestos de este grupo tienen las fórmulas 

generales:

20.

(1) R

0110
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en la que R es hidrógeno o un grupo alqu il!co o ten íüco; y

en la  que y representan hidrÓgen o o alquilo.

Los conpuestos de este grupo incluyen, por ejemplos

( l )  a.. 2-aldehido tiofénico

b. 2-aldehido-*.5-mctil-tiofénico

c. 2-aldehido j-m etil-tio fón ico

d. 2-aldchido 5-propil-tiof6nico

e. 2-aldehido 5 -ten il-tio fén ico

0rg.syna6, 74 (1956)

Apunto de ebullición 
88-89°C/lO mm de 
Hg. 

r
'punto de ebullición 
64-65°C/0,002 mm 
de Hg.

'punto do fusión,
31-32° C.



19   ̂  ̂ 1j  ¿  u  J  u  ^

'preparado por e l mismo mótodo que. se usó para e l  compuesto

(1) b.

(2) a. 2-aldchido benzotiofónico J.A.C.S.74, 2935 (1952)

5. b, 2-acctil-bcnzotiofeno Compt.Rend.234-, 736- (1952)

Las evaluaciones organolóptioas se exponen pn la  

Tabla XV que figura más adelante.

ID. XVI -  Aldehidos pirrólicos

Los compuestos de este grupo tienen la  fórmula estruc­

tural

15. (1) CHO

R

20.
en la que R es un grupo a lqu ílico, furfuriHco o ten ílico .

Los compuestos representativos incluyen, por ejem­
plo:

\
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5.

10 *

15.

20.

a. 2-aldohi do 1 -etil-p irró lico c *

b. 2-aldehido 1-buti1-pirr ó li co Helv.13,349 (1930)

0 w 3-aldchidó l-b u til-p irró lico " "n.-c.

d. 2-aldehido 1-amil-pirrólico *n,c.

e , 3-aldehi do 1-amil-pirrólico n.c.

f . 2-aldehido 1-alfa-m etilbutil-p irrd lico n.c.

g. 3-aldchi do 1-a lía-netilbu ti1 -p irró licc n.c.

h. 2-aldehido 1-fu rfu ril-p irró lico H.ClV.l3.y349 (1930)
i . 3-aldehido 1 -fu rfu ril-p irró lico "ñ.c.

2-aldehi do 1-tcn il-p irró lico iijc .
k. 2-aldóhido l-isoam il-p irrólico Helv. 23,349 (1930)

Los nuevos compuestos de esto grupo XVI pueden pre-
pararse asi:

(1) a 2-aldehido 1-et i l - p i r ró lico . Se prepara a

partir de 1 -e t il-p irro l (obtenido por e l  método descrito en 

Helv._10,387 -1927-) per introducción do un grupo de íomalde- 

hido siguiendo la técnica descrita en Org. Synth. 36, 74 

-1955-). E l producto hierve a 73-75°C/7 mm de Hg. "*

(1) c. 3-aldehido 1-hutil-p irró lico. se prepara 
por e l mismo método utilizado para e l  compuesto ( l )  a. Tiene 

un punto de ebullición do 14 8-150 °C/ll mm de Hg.

i

!



(1) d. 2-al do hi do 1-ami l-p ir ró li  co. ge prepara' 

por e l mismo método utilizado para el compuesto (l)a ,-T iene  

un punto de ebullición de 111-3120C/ll agí Re Hg.

( l )  c. 3-aldehi do 1-ami l-p ir ró lic o . Se prepara 

por e l mismo método u tilizado para e l  compuesto (1) a. Tiene 

un punto de ebullición de 155-160°C/ll mm de Hg. - -

(1) f .  2-aldchido 1-alfa-me t i lbuti l - p irró lioe . Se 

prepara por e l mismo método utilizado para e l compuesto (lX  a. 

Tiene un punto do ebullición de 10 3-105° C/llmm de Hg.

( l )  g. 3-aldehido 1-alfa -n e tilb u til-p irró lico . Se 

prepara por e l mismo método u tilizado para e l compuesto ( l )  a. 

Tiene un punto de ebullición de 150°0/ll mm de Hg.

(1) h. 2-a l  debido 1- fu rfu r il-p irró lioo . ^Se prepara 

a partir de 1 -fu rfu ril-p irro l, descrito por Eoichstein en 

Helv. 15, 1450 (1932), asi como por Oianturco y colaboradores 

en Tetrahedron 20, 1763 (1964). El grupo aldehídico se intro­

duce por reacción de Vilsmeyer (por ejemplo, por e l mótodo des­

crito on Bull. 1962, 1989). Una pequeña cantidad del correspon­

diente 3raldehidó se obtiene en forma do producto secundario 
y puede separarse por destilación fraccionada. El 2-aldehido



hierve a 139- 140° C/12 mn de Ilg. y es un aceite incoloro y visco 

so. El 3-aldehido tiene un punto de ebullición do 190°C/l2 mn 

de Hg.

(1) 3- 2-aldchi do 1-tcni1-pir r ó lic o , Se prepara por 

e l  mismo método utilizado para e l conpuesto ( l )  h. Tiene un 

punto do ebullición de 9S°C/0,005 mn de Hg. - - *

Las evaluaciones organolépticas están expuestas en 

la  Tabla XVI que figura más adelante.

XVII -  Conpuestos piracin-carbonilíeos

ra l:
Los compuestos de este grupo tienen la  fórmula genc-

(1)
(CH^O-R

SE...

en la que R_es hidrógeno o un grupo alqu ílico y n es 0 o 1. 

5os ejemplos do este -'grupo incluyen:
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3 2 6 5
(1) a. 2-formil-piracina

b. 2-aceti 1-piracina

c. 2-acetonil-pir acina

C,.A.58, 10180b (1963) 

J..A.C^S.74, 36.21 (1952) 

J.0rg.Chem .23, 406 (1958)

Las evaluaciones organolépticas están resumidas en 

la Tabla XVII que figura, más adelante. .

XVIII. -  Cetonas a lifá tjcas y aromáticas

10. Los compuestos do esto grupo se definen por medio de

la fórmula general siguiente:

t

15. (1) a^-CO-Rg

en la  que_R^ es un grupo alqu ílico con 1 a 3 átomos de carbo­

no y Rg es un grupo a lqu ílico con 3 a 11 átomos de carbono o 

20. bien un grupo fen ílioo o bencílico.

Ejemplos^de los compuestos correspondientes a esta 

definición son los siguientes:
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(1) <3. * mctil-=-amil-cctona c.a.

b. mctil-hexi1-cctona c. a.

c. mctil-heptil-cetona c.a.

d. nctil-octil-cetona c.a.

5 . e. notil-nonil-cotona c. a.

f^ metil-decil-cetona c.a.

S-*- metil-undccil-cctona c.a.

h. e t i1-buti1-cc t ona c.a.
i . ctil-ami1-cctona c.a.

1 0 . 3. di pro pi 1- ce t ona c.a.

k . propil-isopropil-cctona J* A*. .S. 63

1̂ di-isopropil-cetona J-Á .C ..S. 59

m.t acetofcnona c.a.

n . propíofenona c.a.

15. 0. i  so pro p ii-  foni. 1-oetona c. a.

P.. metil-bcncil-cctcna c . a.̂

1 . ctil-benci1-cctona c.a.

Las evaluaciones organolépticas están resumidas en 
20. la Tabla XVIII que figura más adelanto.

HX -  Cotonas f  uràni cas

_ Esta familia de compuestos tiene la fórmula general
siguiente:
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5

(1)

o

on la que n es 0, 1 o 2, mientras que es hidrógeno, O 

metilo y R^es alquilo.

Los ejemplos representativos de compuestos de.este 

10. grupo incluyen:

(1) a. 2 -acetiL í Urano C# <3,#

b. 2-pro pioni1-fur ano J1+A. C. S. 22, 3695 (1950)
2-butiril-furano . A# C. S* 7¿, 3695 (195 0)

d. 2-valeri1-furano j.A.C.S. 22, 3695 (1950)

c. 5 -no t i  1-2-ac o t i  1-fur ano j  * A* C. S. 22, 3695 (1950)

f . 5-meti1-2-propioni1-fur ano J.A.O.S. 22 , 3695 (1950)

S* furfuril-mcti1-cctona Ber. ^6, 192 (1943)

h. íur fu ri l-o  t i  1- cotona J.0rg."0hcm.l5, 8 (1950)

i . (5 -m etil-fu rfu ril)-e til-cctona n.o.

3.* (5-mcti 1-fur fu r il)-c t il-cc ton a  . . n.c.

1:. 4-furi 1-2-but anona J.A.0.S,. 72, 3695 (1950)

1. 4-(5-metílfur i l ) - 2-butanona Ber. 26 , 192 (1943)

m. 1- (5-^ e t i l fu r i1)-3-pcntanona n.c.
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Los míe vos compuestos de este grupo pueden preparar­

se así:

(1) i .  (5-m etil-fur fu r i l )-metil-cetona. Se prepara 

5. segdn e l procedimiento descrito por'Hass y colaboradores en 

J. Org. Chem. 15, 8 (1950), por condensación de aldehido 

5 -m etil-fu riurilico  con nitroetano. E l producto tiene un punto 

de ebullición de 75°c/lO mm de Hg.

10. (1) j .  ( 5-meti 1 -fu rftir il)-e til-ceton a . Se prepara

por e l  mismo método utilicado para e l  compuesto (1) i . ,  salvo 

que se usa 1-nitro-propano en lugar de nitroetano. E l producto 

tiene un punto de ebullición de 97-100°C/15 mm de Hg.

15. (1) m. 1-(5-metil fu r i l ) - 3-pentanona. Se prepara

por e l método descrito en Bcr. 76, 192 (1943). Tiene un punto 

de ebullición do 101-102°C/ll mm de Hg.

Los datos de evaluación organoléptica se exponen en

20. la  Tabla XIX que figura más adolante.

XX -  Cetonas t io fén ica^..

Los compuestos de este grupo que se han demostrado



ú tiles  en e l concepto del invento aquí expuesto tienen las 

fórmulas generales siguientes ,1-.

5.

(1)

10.

en la  que n. es ''0 o 1, es hidrógeno o alquilo y Rg es alquilo,

y *

15.

2 0 .

en la que n es 0 o 1.
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Los compuestos representativos incluyen:

( i ) a... 2-acetil-tiofeno J.A. 0 . S. 72 :4695 ( 1950 )
b. 3-m etil-2-acetil-tiofeno J .A .c .s .^ ,5b95 ( 1950 )

5 . c. 4-m etil-2-acetil-tiofeno J.A .o .s.¿2,,3695 (195 0 )
dy 3-metil-2-pro pionil-tiofeno J*A.C.S.7^,3695 (1^0 )
e. 5-m etil-2-propionil-tiof eno J-A.C.S.1 2 ,3 6 9 5  ( 1 9 5 0 )

f . 2-butiril-tiofeno J. A. 0 . 3 .1 2 ,3 6 9 5 (195 0 )

g. 5-m etil-2-acetil-tiofcno J.A.C.S.7 2 ,3695 (195 0 )

10 w h. 2-propion il-tio f eno J.A.C.S.7 2 ,3695 ( 1950 )

i . 2-acetilm etil-tiofcno C.A. ^1 , 10509c ( 1S5 0 )

(2) a. 5,5 '-d iaceti l-d it ie n il-2 ,2''-metano J. A.C.S.7 3 ,1270(1951

b. ' 5, 5 ' - 3ia c e t il-d it ie n ilo - 2 , 2 ' J. A.C.S. 7 3 , 1270 ( 1956 )

1 5 .
Los datos de evaluación organoléptica se exponen en 

la  Tabla XX que figura más adelante.

20
XXI -  Cetona.s _ p i r r _

Los compuestos de este grupo tienen las fórmulas 

generales:
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(1).

5.

o

en la  que X es oxígeno o azufre, R  ̂ es un grupo alqu ílico y 

10. Rg es hidrógeno o un grupo a lqu ílico; ' "

15. (2 )

20.

en la que .R es un grupo alqu ílico;

CH1o

0I!
C-Rg

R1

(3)
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T
W

en la que es hidrógeno o un grupo alqu ílico y R̂  os un 

grupo a lqu ílico;

5.
(4) R,

,-C-R,
---R

10
^1

en..la que R ,̂ Rg ^ ^  representan hidrógeno o grupos a lq u íli-  

cos y es..un grupo alqu ílico.
Los compuestos representativos de este grupo cin'Auyen:

15.
( 1 ) a._ 1-íu rfu rí 1- 2-aceti 1- pirro 1 _ . n. c.

h.s l- ten il-2 -a ce til-p irro l J.A.C.S. 8¿, 2859 (1963)

c. l- ten il-3 -a ce til-p irro l J.A.C.S. 85, 2859 (1963)

20 .

( 2 ) a, l-a c e t il-p ir ro l

h. 1-propionil-pirrol
Chem. & Ind. 1 9 6 5 , 1426 

Ber, 8 9 , 1 9 3 8 ' ( 1 956 )

( 3 ) a. 2-m etil-5 -a ce til-p irro 1

*b. l , 2-d im etil-5-a ce t il-p irro l

o. a. 

n.c.

( 4 ) a. 2,5-<3imetil-3-acetil-pirrol B e ils te in x ^  277 (1935)

h. l-m etil-3 -ace til-p irro l n.c.
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Los nuevos compuestos incluidos en este grupo.pueden 

prepararse así:

( l )  a. 1-Furfuri1-2-aceti1 -p irro l. Se.prepara a 

5. partir de 1 -fu rfu ril-p irro l, descrito por Reichstein en Helv. 

15, 1450 (1932), asi como por G-ianturco y colaboradores en 

Tetrahedron 20, 1763 (1964). La aoetilación por reacción del 

intermediario de Grignard con cloruro de acetilo (véase Chem. 

Ber. _41(, 1416 -1914-) conduce a la cetona deseada. - (ge obtiene 

10. también una pequeña cantidad del 3-isómero, separable por des­

tilac ión  fraccionada). E l producto hierve a 100-102°C/0,03 mm 

de Hg., y cris ta liza  con e l  reposo. La recrista lización  en 

una mezcla de dicloruro de metileno y éter de petróleo da un 

producto cristalino blanco, con punto de fusión 42-43°C.

15.
(3) b* l,2 -dim etil - 5 -a ce til-p irro l. Se obtiene 

por aoetilación de 1 , 2-d im etilp irro i segdn e l método descrito 

en Ber.. 47, 1416 (1914) (véase también J.A.C.s. 8 5 , 2859 

-1963). El.producto'tiene un punto de ebullición de 102-106°c/
20. 10 nmi de Hg.

(4) b. 1-meti1-3-acet i l-p ir r o 1. Se obtiene como 

producto secundario en la. síntesis del l-m etil-2-a ce til-p irro l 

segdn e l método descrito en Ber. .47, 1416 (1914). E l producto
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-tiene un punto de.ebullición de 130- 132° C/12 mm de Hg.

Los datos de evaluación se exponen en la  Tabla XXL 

que figura más adelante.

5 , XXLI -  Compuestos t ia zo l-carbonilíeos

Los compuestos de este grupo tienen la  fórmula gene­

ra l siguiente;

10.

(1)

15.

en la  que

Compuestos representativos de este grupo son:

20.
( 1) a._ 4-m etil-2-a ce t il- t ia so l

b. 4-m etil-2-p rop ion il-tiazo l

c. 5 -m etil-2 -acetil-tiaso l

d. 4-m etil-2 -hutiril-tiazo l

e. 4-m etil-2-form il-tiazol

B u ll.2 0 , 702 (1953) 

n.c,

B u ll.2 0 , 702 (1953) 

n.c. 

n.c.

Rj

------- 'í{
1

c=o

y R̂  son hidrógeno o grupo alquílicos,
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Los.nuevos compuestos incluidos en este grupo pueden 

prepararse asi:

(1) b. 4-me t i  1- 2-propioni 1-tiazo 1. se prepara 

5. según e l método doscrito'en Bull. 20, *702'(1953) por reacción - 

de 4-m.etil-tiazol con bromuro de etil-magnesio y acilando con 

cloruro de propionilo e l  intermediario de Grignard obtenido.

El..compuesto tiene un punto de ebullición de 83-88°C/9 mm do 

. - Hg.
1 0 .

(1) d. 4-meti1-2-buti r i 1-tlazol .  Se prepara por 

e l  mismo método que e l compuesto (1.) b ., pero empleando anhí­

drido butírico como agente acilante. E l producto tiene un punto 

de ebullición de 110- 115° C/ 8  mm de Hg.

35.
(1) o. 4-m etil-2-form il-tiazol .  ge prepara oxi­

dando 2-hidro2dm etiÍ-4-c ie til-t ia zo l con ácido crómico en un 

medio de ácido sulfúrico, según e l método descrito en J.A. C.S. 

53, 147p (1931}, El producto se iden tifica  por espectrometría 

20. de masas (picos H/c e intensidad re la tiva ): 71 (100%), 127 

(97%) y 72 .(48%).

Los datos de evaluación organoléptica se exponen en 

la  Tabla XXII que figura más adelante.
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XXIII -  Compuestos piridin-ear'bonílico_s

Los compuestos de este grupo tienen la  f ó r m u l a  .gene.

ra l:

5.

10 .

^  en la  que representa hidrógeno, un grupo alquíUco o un 

grupo fen ilico , R̂  representa hidrógeno, un grupo alqu ilico 

o un grupo aoilico  y n es 0, 1 o 2.

Los compuestos representativos incluyen:

a. 2 -ace til-p ir i dina c^a,

b. 6-m etil-2 -qcetil-p iri dina c.a,

c. 3-accti 1-p iri dina c.a,

d. 4-aceti1-piri dina c.a

c. 2-aldohido piridlnico c.a

} * 
i
f
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3 2 6
f . 3-aldehido pirid ínico C $ 3$

g. 4-aldehido pirid ín ico o .a.
h. 2-al dehi do-6-metil-piri dínioo c^a.

i^ 2-benzoi 1-piri dina c.a.
5. á. 3-bcnzoil-p iri dina C# 3$

k. 4-benzoil-piri dina c.a.

1. 2,6- di ac e t  i  1-p iri dina c . a.
m. 4-(gamma-piri dil)-butan-2-ona n.o.

10. $1 nuevo compuesto 4-(gamma-piridil)--bu tan-

preparó asi:

Se añadieron 8 oo de una solución 2-n do NaOH a una 

.. mezcla de 10,8 g (0,1 mol) de 4-aldehi^.o p irid ín ico, 100 cc de 

15. agua y 10 cc de acetona^ a 12-15=0. Después de un tiempo do

reacción de 3 minutos, so neutralizó la mezcla reaocional con 

ácido acético acuoso a l 10%, se la saturó con NaCl y se la  

extrajo con éter. Después de eliminstr e l éter, so destiló e l 

residuo. Se obtuvieron 8,4 g de 4-(gamma-piridil)-3-buten- 

20# -2-ona en forma do un aceite amarillo, do punto de ebullición 

135-138°C/0,07 Torr. _5,24 g de este producto se disolvieron 

en 30 cc de etanol y se hidrogenaron en presencia de 4 g de 

catalizador de níquel. La destilación del producto de la  reac­

ción dió 4-(gamma-piridil)-butan-2-ona, de punto de ebullición



83-85°C/0,05 lo rr ; n ^   ̂ ^27 ^

5

Los datos do evaluación organoléptica astáne jeques- 

tos en la  Tabla XXIII que figura más adelanto.

XXIV -  A lía-dicctonas

Los compuestos de este grupo que han resultado ú ti­

les en e l concepto de esto invento tienen las fórmulas;

1 0 .
(1) CT̂ COCOR

(2) CgĤ COCOR

- en las que R es un grupo a lqu ílico o un grupo fen ilico .
15.

Los compuestos representativos de este grupo
incluyen:

(1) a., a cetilbu tirilo

'* bj. acetilisobu tir ilo

c. a cetilisova lcri añilo

d. acetilcaproilo

J.Chcm.Soc. 1946, 56 

Bcr.22, 2121*(1889)

Bcr. 22, 2122 (1889) 

J.pr.Ch./"2_7 58, 4-02 (1898) 

n̂ O = 1. 4214  ̂ d ^  = 0.9183

r
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, 5 2 6 5 0 3

e. acetilbcnzoilo o.a. (Briti.sh Drug House)

f . 5-metil-heptandiona—2,3 n̂  o.

g. 5-metil-octandiona- 2,3 n^o. -̂1
h. a ce tilva le r ia ñ ilo n.u.

5. i . acetiH ieptanoilo ,

(2) a. dipropionilo B u ll.^ 3 j7 ,3 1 , 629,650 ( 1 9 0 6 )
b. heptan-3,4-diona Bull 3,^7,31, 1174 ( 1 9 0 4 )
c. 5-me ti1-heptan-3,4- diona n .c .; preparado por

el mótodo expuesto en 
B u l l . ^ J ,  31, 1145 
(1904) $ punto-de ebu­
llic ió n , 55°C/l2 mm 
de Hg.

.. Los nuevos compuestos incluidos en este grupo pueden 
obtenerse así:

(1) f .  5-metil-hoptan-2,3-<3iona. En un matraz, 

equipado con una sólumnaRaschig (do 25 cm de longitud) áo 

calientan 0,33 Rolos de acctol, 0,33 moles do alfa-metilbutanal 

y 2,5 cc„dc ácido clorhídrico concentrado y se dostilan los 

productos vo lá tiles  a medida quc_la reacción prosigue. Se 

recogen 1¡? cc de destilado, que se desechan, ge refrigera  e l 

matraz...y se añaden al residuo do la  destilación 15 cc de agua. 

Luego se prosigue la  destilación con una temperatura del baño
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de 150-180°C. Cuando se han recogido 15 ce de destilado cons­

titu ido por e l producto de la reacción y agua, se vuelve a 

re frigerar e l matraz y se repito varias veces la  adición de 

agua seguida por destilación hasta que e l producto dclaTreac- 

5 , ción ha destilado por completo, Se extraen con éter los desti­

lados combinados y, después de lavar e l  cxrtracto con carbonato 

sódico acuoso_y con agua y de evaporar e l disolvente,-*se desti­

la  e l  residuo, se obtienen 3 ,9  g do 5-mctil-heptan-2 ,3-diona 

. pura, que destila a 45-47°C/8 Torr; = 1,4200; d ^ ^  =

10 . 0,9099.

( 1 ) g. 5-m ctil-qctan-2 ,3-diona. 8c prepara por 

e l mismo método que la 5- motil-hcptan-2 ,3-diona, salvo que se 

.. usan para la  reacción 0,5 moles de acctol, 0,55 moles de 

15. alfa-motil-peirtenal y 4 ,5  ce do ácido clorhídrico concentrado.

Se obtienen 16 g de 5-metil-octan-2,3-diona pura, que destila 

a 65-66°C/ll Torr; n ^ '^  = 1,4258; d ^ ^  = 0,9107.

(1) h. A cctilva lcr ia ñ ilo . Se prepara por e l  mismo 

20. método que e l  compuesto ( l )  f .  Tiene un punto de ebullición 

do 71- 72° C/44 mm do Hg.

(1) i .  Aceti^eptanoi l o . So prepara hidrolizando 

3-oximino-nonan-2-ona según e l mótodo do Vouveault y colabo-
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3 2 6 5 0 3

radores, descrito onBull. Soc. CAiim. Franco ¿/-3J7* 31,_ 1145 

(1904). La 3-oximino-nonan.-2-ona se obtiene por nitrozación 

de nonan-2-ona con n itr ito  de e t i lo ,  segdn e l  método descrito 
en Org. React. V II, Capitulo 6 (1953). El acetilheptan_oilo 

tiene un punto de ebullición de 74°C/9 mm de Hg.

(2) c. 5 -me t i  1-he pt an-3.4- dio na,. Se prepara por 

e l método descrito en Bull. ¿["3__/, 31, 1145 (1904). Tiene un 

punto de ebullición de 55°C/Í2 mm de Hg.

Las evaluaciones organolépticas están expuestas en 

la  Tabla XXIV que figura  :'más adelante.

XXV -  A lfa-d icet onas t ío  fénicas

Los compuestos de este grupo tienen la  fórmula general 

siguiente:

(1) R„

^s / COCORg

en la que IL es.hidrógeno o un grupo metílico y 1? es un



-  78 -

i

Los compuestos representativos incluyen:

a. 1- ( t  i  eni 1- 2) -  pr o pan-1,2- áio na *n..c.

b. l-(3-m etil-tienil-2 )-propan-l,2-diona n,o.

c. l-(5-m etil-tien il-2 )-propan-l,2-diona h/c.
d. l-(tien il-2 )-bu tan-l,2 -d iona n.c.

Los nuevos compuestos incluidos en este grupo'pueden 

obtenerse así:

10.

( I )  a* l - ( t ie n i l - 2 )-p ropan-l,2-diona. Se prepara 

adiando tiofenc según e l método descrito en J.A.C.S. 72,

3695 (1950) , sometiendo el..2-propionil-tiofeno resultante a la  
acción de cloruro de n itros ilo  e hidrolizando e l producto da 

15. la  reacción, en solución de ácido fórmico, con ácido n itro s il-  

-su lfárico, como se describe en Bull. ¿ 3__/ 319 1163 (1904). El 

producto forma crista les de color amarillo brillante y funde 

a 48-50° C.

20. (1) b. 1 -(3-met i l - t ien i 1- 2 ) -prqpa^l,_2^diona. ge

prepara adiando tioíeno segán e l método descrito en J.A.C.S. 

72, 3695 (-1950) , sometiendo e l 3-m etil-2-propionil-tiofeno 

resultante a la acción de cloruro de n itros ilo  e hidrolizando
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e l producto de la  reacción, en solución de ácido fórmico, con 

ácido n itrosil-su lfú rico , ta l como se describe en Bu 11*

31, 1163 (1904). El producto tiene un punto de ebullición 
de 93°C/ll mm de Hg,

5.
( I )  1-(5-metil ^ i e n j j ^ ^ w opan^l,2-djona, .Se

prepara por e l mismo método que e l compuesto ( l )  a. Tiene un 

punto de ebullición de 150-160° C (temperatura del baño) / 11 mm 

de Hg.

10. ^

( i )  Iu( t ien i  1-2 )-buta n - l digna. Se prepara

a partir de 2-butiri 1-tíoieno pausando por la  exima, 

según e l método u tilizado en la serie furánica y descrito en 

Tetrahedron 20, 2959 ( 1964) .  E l producto tiene un punto de
15 . ebullición de 120-123°C (temperatura del baño)/ll mm de Hg.

- ... ...Las evaluaciones organolépticas dieron los resulta­
dos que se exponen en la Tabla XXV que figura más adelante.

XXVI. *1 .úi o e t  onas ..^ r̂ r  é l i  oas

Este grupo de compuestos tienen la  fórmula general:

20.

(1)
N

-COCCIX

R1
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en la, que es hidrógeno o alquilo y es alquilo.

Los compuestos representativos de este grupo in -

c luyen , por ejemplo:

(1 ) a. (p ir r o li l-2 )-p ro p a n - l,  2-diona 11+ 0 +

b. ( p i r r o l i1 -2 )-but an-1,2- dio na n .c, * ^

Los nuevos compuestos inclu idos en este grupo-pueden

obtener se a s i:

(1) a. (P ir r o l i l-2)-propan-l ,  2-üiona. se prepara 

por e l mismo método utilizado para e l  compuesto ( l )  d, del gru­

po XXV. Tiene un punto de fusión de 50-51°C.

( l )  b. (P irro l i  1-2)-butan-1. 2-diona. ge prepara 

por e l mismo método utilizado para e l  compuesto ( l )  d. del gru­

po XXV. Tiene mi punto de fusión de 37-33°C.

Los datos de evaluación organoléptica se exponen en 

la  Tabla XXVI que aparece más adelante.



I

i

5

XXVII -  Esteres f uránicos' _ .

u " '
compuestos de ente grupo tienen las fórmulas

generales: '

( 1)

^ 0

0

OH -̂O-C-R

10.

en la que R es un grupo alqu ílico que comprende por lo menos 

2 átomos de carbono:;

(2)
-(CUJ  COOR 2 n

2 0 .

en la  que R es un grupo alquílico o alquenilioo.

Los compuestos representativos de este grupo in­

cluyen:
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10.

15.

2 0 .

(1)

( 2 )

prò pionato de tur fu ri lo 4 "The Furans-" ; pag,.226

b. butirato de furfurilo 4*" The Furans  ̂ pág.226

0. isobutirato de furfurilo 4 "The Furans",, "pág.226

d. isovalerato de fu rfu rilo n.c.

e. crotonato de fu rfu rilo n.o^
i . tig la to  de furfurilo 4 "The Furans" , ' pág.36

g. alfa-mctilbutirato de fu rfu rilo n.c. "
h. beta,beta'-dim etilacrilato de furfurilo n. c.

i . valerato de fu rfu rilo n.c.

a. furoato de e t ilo 4 "The Furans" ,pág.5l3
b. furo at o de propib 4The Furans", pág.513

c. furoato de isopropilo 4 "The Furans " , pág.513

d. furoato de butilo 4"The Furans" , pág.513

e . furoato do isobutilo 4 "The Furans" , pág.513

f . duroato de isoamilo 4 "The Furans " , pág.513

g.. 3-(a lfa-furil)-Propionato de metilo C.A.32,53977 (1938)

h. 3-( alfa-furil)-propionato de e tilo o. a.

'"The Furans", Reinhol A Publishing Company, Nueva York. (1953).

Los nuevos compuestos incluidos en este grupo pueA.cn 

obtenerse haciendo reaccionar los correspondientes cloruros de 

ácido con alcohol tu rfu rilico , por ejemplo según e l método des­

crito  enHouben-Weyl, 4& eáición, Vol. 8, 543 (1952). Se obtie-



nen asi:

(1) á. Isovalerato . do f  u r i^ l l o . de punto de. ebu­
llic ió n  97-98° O/li nun de Hg.

(1) e. Cr oto nato de furfurilo , de punto de ebulli­

ción 96-98°C/ll mm de Hg.

- ( l )  g. 'Alfa-metilbutirato de fu r fu r ilo, de punto

10. de ebullición 96°c/ll mm do Hg.

(1) h. Beta.beta '-dim etilacrilato de f urfurilo , de 

punto do ebullición* 113- 115° C/ll mm de Hg.

15. ( l )  i .  Valerato de furfu r ilo  , de punto de ebullición

100-104°'C/ll mm de Hg.

En las pruebas de evaluación organoléptica, estos 

compuestos dieron los resultados que se exponen en la Tabla 

20. XXVII que figura más adelanto.

XXVIII -  Esteros tio fén icos 

Los compuestos de este grupo tienen las fórmulas
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generales siguientes:

5. (1)
-COOR

10 .
en la  que R es alquilo o fu ríu rilo ;

y

15,
(2)

, ^-CELOOCR

en la  que R es hidrógeno o alquilo.

2 0 .

Los compuestos representativos de este grupo inr-

cluyen:

( l )  a. 2-carboxilato do m otil-tiofeno J.A.C.S,(77̂ 6709 (1955)
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5.

(2)

b. 2-carboxilato de e t i l- t ío  fono J.A. c .s .7 7 ^ 7 0 9 (1 9 5 5 )

c. 2-carboxilato de pr o p i1-1io feno id .
d. 2-carboxilato de butil-tio feno id . -
e. 2-carboxilato de isoam il-tio f  eno n-c.

f . 2-carboxilato de fur fu ril-tio fen o n.c.

a. formiato de t<enilo n,c.

b. acetato de teñí lo n.c.

10. _ Los nuevos compuestos incluidos epia sub-clase ( l )  de

este grupo pueden obtenerse haciendo reaccionar cloruro de 

tion ilo  con los.alcóxidos correspondientes, según e l  método 

descrito en J.A.C.S. 77, 6709 (1955)* Se obtienen asi:

15. ( l )  e. 2-Carboxi lato de isoam il-tiofeno, de punto

de ebullición 79-30°C /0 ,3 mm de Hg.

20.

( l )  f .  2-oarboxilato de. f u rfuril - t io f  eno, de punto 

de ebullición 109°C/0,07 mm de Hg.

Los nuevos compuestos incluidos en la sub-clase (2) 

de este grupo pueden obtenerse mediante acilación de alcohol
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2-ten ílico, e l  cual se prepara reduciendo 2-aldehido tiofén ico 

por e l  método descrito en J. Org. Ohent̂  15, 79C (1950). La 

acilación con e l anhídrido mixto de los ácidos fórmico-y.acé­

tico  según e l  método descrito en J.A.C.S. 64) 1583 (1942) da:

5.
(2) a. Formiato de teñí lo , de punto de ebullición 

87-88*^0/15 mm do Hg.

La acilación con anhídrido acético da:

10 .
(2) b. Acetato de t eñí lo , de punto de ebullición 

41°C/12 mm do Hg.' "  '

En la  prueba de ovaluación organoléptica, estos 

15 , compuestos dieron los resultados que se exponen en la  Tabla 

XXVIII que figura más adelanto.

XXIX -  Esteres piridínicos

20. - . Los compuestos de este grupo tienen la  fórmula gene­
ra l:

_L( 1) /CH^COOR
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en la que R representa alquilo in fer io r  y n es 0 o 1.

Los compuestos representativos de este grupo in--

, oluyen:

(1) a. (p ir id i1-2)-acetato de metilo C, a,

b. (p ir id i1-3)-acetato de metilo c.a,

c. (p ir i di. 1-4)-acetato de metilo c.a,

d. ( p ir i di 1-2)-acetato de e tilo c.t a

. e. (p ir i di 1-3)—ace t  ato de e tilo c. a,

f . ( p ir i d i1-4)-acetato de o tilo c.a,

Los datos de evaluación organoléptica so exponen 
en la  Tabla XXIX que aparece más adelante,

15* „ . „
XXX -  Compuestos_dc asufre aromáti cos

„Los compuestos de este grupo tienen las fórmulas 

generales:

20. SU

(1 )
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en la  que representa hidrógeno, hidroxilo, alcoxilo

alquilo y representa hidrógeno o alquilo;

( CĤ ) **S""R-, ¿ n 3

(2)
n __i R̂

10,

en la  que ^  reyesenta M ^ g e n  M droxtlo, a lqu il. .  

a lcoxilo ; B, pueie ser hidrágeno o alquilo; B, repreoenta 

alquilo o hendió; y n es 0, 1 o 2; y 

15. *

(3)
20.

-S-S-R

en la  que R representa alquilo o fe r ilo .

Los compuestos representativos incluyen:



3

(i)

5.

3.0 .

a. 2-metoxibencentiol

b. benoentiol

e. 2-hidroxi-tiofenol

d. 2-metil-bencentiol

e. 3-metil-benoentiol

f .  4-metil-bcncentiol

g. 2,4-dimetil-bencentiol

h. 3,4-dimetil-bencentiol

i .  2-etil-bencentiol 

3. 2-etoxi-bencentiol 

k. 4-metoxi-bencentio 1

Ber. 3^, 1348 (lgOS)

C.a. ;

B ils fe in  6 , 793 ,

c.a. 

c. a. 

o . a#

Ber. 32, 1147 
J,0rg.0hem._26, 4047 (1961)

Bor. 5g., 349

j.pr.Ch.114, 231, 235

a.a.

(2) a. gulfuro de m etil-fen ilo  . o.a.

b. sulfuro de dibencilo J.CÍT.em.Soc. 1922, 1404

15.
(3) a. disulfuro de fen il-m etilo J.A.C.S. 85, 1618 (1963)

b. disulfuro de d iíen ilo Ber. 5jS, 1929 (1923)

Los datos de la  prueba de evaluación se exponen en 

20. la  Tabla XXX que aparece más adelante.

XXXI -  Compuestos de azufre jEuránicos

Los compuestos de este grupo están incluidos en las

25



fórmulas:

5 .

(i)
o

-(CHg^-S-C-R

10. - ,
en la  que R puede ser hidrógeno, alquilo o alquenilo y n repre­

senta 1 o 2g

15.

( 2) Íí_

^í-(CHg)^-S-R2

2 0 .

' en la  que R̂  representa hidrógeno o alquilo $ R̂  representa 

hidrógeno, alquilo, fu rfu rilo  o fen ilo alqui 1-substituí do ̂  y



2 l

32650!
n representa O, 1 o 2, con la  salvedad de que, si R̂  es hidró­

geno y n es 1, R̂  no es metilo ni furfurilo^ '
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5.

10.

(3)
0
í¡

-C-SR

en la que R es alquilo o fu rfu rilo ;

15.

2 0 .

(4) Rf -di -S-S-R^

en la  que representa hidrógeno o alquilo y representa 

alquilo o fu rfu rilo   ̂ y
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(5)
-CH„ S R

2 0 ,

en la  que R representa un grupo a lau ílico o un grupo acílico, 

Los compuestos representativos de este grupo in-

1 0 . c luyen: 

( 1 ) a.

15,

a. acetato de fu r fu r i lt io l n.c.

1. propio nato de fu r fu r ilt io l n. c.

o. butirato de fu r fu r ilt io l n.c.

d. furoato de fu r fu r ilt io l n.c.

e. beta,beta-dimetilacrilato de fur­ n.c.
- fu r i l t io l  _ , . o*.

f . t ig la to  de fu r fu r ilt io l n.c.

g. formiato de fu r fu r ilt io l n.c.

R. acetato de 2 -(fu ril-2 )-etand io l n.c.

sulfuro de 5-m etilfurfuril-m etilo n.c.

b. sulfuro de furfuril-propilo n.c.

Ĉ. sulfuro de furfuril-isopropilo_ , n.c..

d. sulfuro de fu rf'uril-5-m etilfu rilo n.c.
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5.

10.

e. sulfuro de 5-m etilfuril-m ctilo n.o. _
f .  2 -(fu ril-2 )-etand io l n.o.

(3) â  furoato do m etiltio l n.o. ^

(4) a. disulfuro de d ifurfurilo J.A.O.S. 52, 2141 (1930)

(5) a. sulfuro do (benzofuril-2)-metil-metilo n.c.

b. acetato de (benzofu ril-2 )-m etiltio l n.o.

Los nuevos compuestos incluidos en este grupo XXXI 

pueden obtenerse asi:

(1) a. Acerato de fu r fu r ilt io l.  Se prepara hacien- 

15. do reaccionar cloruro o anhídrido acético con furfurilmercap- 
tano, por e l  método descrito en Houben-Weyl, 4̂  edición, 

vo l. 9_, 753 (1955). E l producto tiene un punto de ebullición 

de 90-920 0/12 mm de Hg.

Por e l  mismo método, pero partiendo del cloruro o 

20. anhídrido de ácido correspondiente, pueden obtenerse los s i­

guientes productos:

( l )  b. Bropionato de fu r fu r i lt io l , de punto do ebu­

llic ió n  95-97° C/Í0'mm de Hg.
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( l )  o. Putì y ato de _fuyf iy i l t í g l , de punto de ebu­

llic ió n  105,5-106,5°/l0 mi de Hg.

(1) d. Furoato de f ur fur i I t i  o 1, do punto de ebu- 

5. I l ic ió n  110°C/0,OÍ mm de Hg.

( l )  e. Bota,beta^-dimetilacri l a t o. de fu rfu r i lt io l ,  

de punto de ebullición 85°c/0,015 mm do Hg.

10. (1) f .  Tiglato de fúrfur i  l t io l ,  de punto de ebu­

ll ic ió n  84,5-87,5°C/0,03 mm de Hg.

(1) g. Formiate de fur fu r il t io l .  Se prepara por 

e l método utili.sado. para la  síntesis del formiato de furfurilo  

15. y descrito en J.A. C.S. 64, 1583. (1942). E l producto tiene 

un punto de ebullición de 77-78°C/8 mm de Hg.

(1) h. Acetato do 2 -(fu r il-^-otantio l. Se prepara 

por reaoción de ácido tioacético con 2 -v in il- furano, bajo la  

20. acción de luz u ltravio leta  y en presencia de peróxido de

benzoilo, segdn e l  método descrito en J. Org. Chem. ^7, 2853 

(1962). E l tioéster, después de aislado por destilación, 

tiene un punto de ebullición de 100-103° C/0,05 mm de Hg.
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t

- - (2) 3" .Sulfuro de 5-motlliurfur il-m etilo . Se . prepa- 
ra por reacción de 5-mctiKuríuril-mcrcaptano con sulfato, de 

dimetilo, en solución alcalina, según métodos conocidos.^ El 

5-mctilfurfuri1-mcrcaptano se obtiene a partir del alcohol co- 

5. rrespondicnte por e l  método descrito en Org. Syn. 35, 67 ' 

(1955)# El producto es un liquido incoloro, que hierve-á 

71-72°C/llmmdcHg. ......

(2) b. Sulfuro de fur fu r i l- propjls. Se prepara 

10# por reacción de furfurilmorcapturo sódico con bromuro de

n-pro p ilo , según o l método descrito cnHouben-Wcyl, 4̂  edición, 

vo l, 97 (1955). E l producto tiene un punto de ebullición 

de 91° c/l5 mm do Hg.

15.

20.

(2) c. Sulfuro de f u rfu ril-isoprop ilo, ge prepara 

por e l mismo método utilizado para e l  compuesto (2) b ., salvo 

que se usa bromuro de isopropilo en voz del bromuro de 

n-pro p ilo . E l producto tiene un punto d.o ebullición de 

84°c/l6 mm de Hg.

(2) d. Sulfuro de fu r fu r il-5-mc t i l fu r i lo . Se prepa­

ra por o l método utilizado para la  síntesis de alqu iltiofUra­

nos y descrito en C.A. 59., 868ld (1963). El 2-metilfurano 

se hace reaccionar con b u t il- lit io  y luego con azufre. E l



5 .

10.

15 *

t io l  resultante se hace reaccionar ulteriormente (sin  aisla­

miento previo) con cloruro de fu rfu rilo . E l producto es un 

aceite ligeramente amarillento, que tiene un punto de ebulli­

ción de 67°C/0,04—0,05 mm de Hg.

(2) c. Sulfuro de metil-5-me t i ] fu r i lo . Se prepara 

por e l  mismo método u tilizado para'el compuesto (2) d. El* pro­

ducto es un liquido de color amarillo claro, con un punto-de 

ebullición de 80°c/45"50 mm de Hg, ^

(2) f .  2 - ( fu ril-2 )—etant io 1. Se prepara por sapo­

n ificación  de.,24 g de acetato de 2- fu r ile ta n tio l con á lca li 
en medio acuosoalcohólico. Después de 90 minoAos de re flu jo ,

se neutraliza la  mezcla roaccional con ácido acético y a con­

tinuación se la  extrae con éter. Después de destilar, se 

obtiene 14,4 g de 2- ( fu r i l - 2 )-etan tio1 , de punto de ebullición 

61-62°C/0,03. mm de Hg.,; n ^  = 1 ,5353 ; d ^  = 1 ,153.

(3) a. Fuorato de m etiltio l .  Se prepara por reac- 

20. ción de cloruro de furoilo con metilmercaptano, segán e l  método 

descrito en Houben-Weyl, 4" edición, vo l. 753 (1955). Tiene 

un punto de ebullición de 92°-93°C/ll rom de Hg.
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3
(5) a. Sulfuro de ben20Íu rfuril-2-me tilo .̂ Se pre

1 0.

15.

paya por reacción de (*benzofarfuril-2)-meioaptano con sulfato 

de dimetilo, en solución alcalina. El sulfuro asi obtenido 

tiene un punto de ebullición de 108-109°C/0,4 mm de Hg.

El (benzofurfuril-2)-mercaptano de partida se cbtienc

a partir del alcohol correspondiente, por e l método descrito 

en Org. Syath. ¿5, 67 (1955).

(5) b. Acetato de (benzqfu r fu r il-2 )- t io l .  Se pre­

para por e l mismo método u tilizado para e l compuesto ( l )  a. 

(acetato de fu r fu r i lt io l ) .  E l producto tiene un punto de 

ebullición de 120-122°C/0,8 mm de Hg.

Los datos de la prueba de evaluación se exponen en 

la  Tabla XXXI que aparece más adelante.

Este grupo comprende los,compuestos correspondientes 

a las fórmulas^enerales siguientes:

(1)
.-(C IL ) SR ¿ n
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en la que R representa hidrógeno, alqu ilo, acetilo o tenilo 

y n es 1 O 2̂  y

5.

(2) 0
H

-C-SR
S

10.

en la  que R representa alquilo o fu rfu rilo .

Les ejemplos específicos de oompuestos correspondien­
tes a estas fórmulas incluyen:

(1) a. tcnil-mercaptanc Compt.rend.229, 1343 (1949)

*b. sulfuro de tenil-m eíilo Compt.rend. 229, 1843 ( 19 .̂9 )

c. acetato de t e n ilt io l  n.c.
d. 2- ( t ie n i l - 2 )-e tan tio l n.c.

f .  sulfuro de ditenilo n.c.

(2) a., áster Sometílico de ácido tiotenóico n.c,.

h. áster S -e tilico  de ácido tiotenóico n.c. 

o. áster S -furfurilico  de ácido tiotánóico n.c.
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así:

Los nuevos compuestos de esto grupo pueden obtenerse

(3-) Aoetato_. de teñí l t io l .  go prepara por e l

mismo método que se ha u tilizado para e l compuesto ( l )  a. (ace­

tato de fu r fu r i lt io l ) ,  del grupo XXXI anterior. E l producto 

es un líquido incoloro, con punto de ebullición de 113-114°0.

( l )  d. 2-(Tienil- 2)-etantiol. Se hace reaccionar 
10 * 'I*"- """* ———

2-vin il-tio feno (obtenido por e l método descrito en Org. Synth.

38, 86 (1958)) con ácido tioacético , segdn e l método descrito

éú J. Org. Ohem. 2853 (1962) , y e l producto de adición

resultante se somete a h id ró lis is  con un ácido. E l producto

tiene un punto de ebullición de 55°C/0,1 mm de Hg.
15.

( l )  o. Acetato de 2 -(t ie n i l-2)-e tan tio l. ge obtuvo 

como producto intermediario de la  reaooión de 2- v ir i l - t io  feno 

con ácido tioacético en la  preparación del compuesto ( l )d .  ante­

rior.. E l producto tiene un punto de ebullición de 90^0/0,07 mm

(1) f .  Sulfuro de diten ilo. So prepara por el--mis­

mo método utilizado para e l compuesto ( l )  b. (éter d iten ilico)

del grupo X anterior, salvo que se usa tenilmeroaptano en vez
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[

do alcohol fen ílico . El producto tiene un punto de ebullición 

de U8°C/0,04 mm de Hg.

Los compuestos (2 )a, (2)b y (2)c se prepararon. I 

5. haciendo reaccionar cloruro de tion ilo  con las sales sódicas 

de los mercaptanos...corrospondiontes, en solución alcohólica, 

según e l método descrito en J.A.C.S. 6709 (1955). Después 

de una hora de re flu jo , se f i l t r ó  la mezcla reacciona! y-*sc la  

concentró. El residuo se purificó por cromatografía en una 

10o columna de gel de s í l ic e ,  empleando como_cluente una mezcla de 

benceno/hexano 8:2. La estructura de los productos resultan­

tes se iden tificó  por espectrometría de masas:

(2) a. Ester S-a e i i lioo. dc ác ido tio ténó ico:. Picos 

15. iónicos con intensidades relativas: 111 (100%), 39 (22%) y 

158 (12%).

(2) b. Ester S-e t i l ico de ácido tioténóico: Picos 

iónicos con intensidades relativas: 111 (100%), 39 (17%) y 

20. 172 (10%).

(2) c. Ester S-furfurí l ic o  de ácido t io t énóico: P i­

cos iónicos con intensidades rela tivas: l í l  (100%), 8l (73,5%) 

y 39 (20%).
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Los datos de la  evaluación organoléptica se exponen 

en la  tabla XXXII que aparece más adelante. ......

5.

XXXIII -  Compuestos de asufre pirid in ico

Los compuestos incluidos en este grupo tienen la  
fórDiula general:-

10

tu

- (C H )S R  ¿ n

15.

en la  que R representa hidrógeno, alqu ilo, acilo o p ir id ilo , 

y n es 0 o 1.

20. Como ejemplos pueden mencionarse:

( l )  a. (p irid il-2 )-m etantio l

b. 2-mercapto-piridina

c. 2-m etiltio-piridina

C.A. 55, 45425 (1961)

C + &*

YI# C  #
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5.

IO.

d.

e.

i .

g.

h.

j. t
k. .

l .
m #

n.

2 -c t ilt io -p ir i dina n+o ̂
acetato de (p ir id i l - 2 )- t io l  .. _

sulfuro de d i(p ir id ilo -2 ) J. Chen.'Soc. 1,94-2, 239)

2 -(p ir id il-2 )-e ta n tio l J.0rg.Chom.26,.82 (1961)

sulfuro do 2 -(p ir id il-2 )-c til-m etilo  véase más abajo

sulfuro de 2 - (p ir i3 i l-2 )- e t i l- t i lo  n.o.

acetato de 2 -(p iri¿ü l-2 )-e tim tio l _ más abajo

gulfuro do 2 - (p ir id il-2 )"C til- fu r fu r ílo  _n.c.

gulfuro do (p ir i di 1-2)-me til-m etilo  Hclv.4^, 1754 (1964)
sulfuro do (p ir id il-2 )-m o til-e tilo  ñ.c.

acetato de (p irid il-2 )-m ctan tio l n. c.

El método utiliáado para preparar e l compuesto cono- * 

cido ( l )  h.^ (sulfuro do 2 - (p ir id il-2 )-e til-m e tilo ) fue e l  

15. siguiente; se hizo reaccionar 2-vin ilp irid ina oonmetilmercap- 

tano, por acción de luz u ltravio leta  en presencia de cantida­

des en vestigios do peróxido de benzoilo y sulfuro de difen ilo . 

E l producto tiene un punto de ebullición de 48°c/0,03 mm de Ilg.

E l mismo_mótodo so u tiliz ó  para preparar e l compuesto 

20. conocido (1) j - ,  salvo que se empleó e l ácido tioacético en vez 

delmetilmcrcaptano. El producto tiene un punto de ebullición 

de 80"C/0,02 mm dc_Hg,

Los nuevos compuestos incluidos en este grupo XXXIII 
pueden obtenerse así:



( l )  o. 2-meti 1 t io -piridiha.. Se prepara por e l mé­

todo descrito enHoubon-Weyls, 4̂  edioión, vo l, g,, 7 (Í9§5), 

alquilando 2-mercapto-piridina con haluro de metilo. La. sal 

p irid in ica resultante^se neutraliza con NaOH y la  "base asi 

5 , obtenida se extrae y se destila. El producto tiene un punto 

de ebullición de 67-68°C/lO mm de Hg,

( l )  cL* 2 -e t ilt io -piridina. Se prepara por el 

mismo método utilizado para e l  compuesto ( 1 ) c ., salvo que se 

10. usa e^ialuro de e tilo  en lugar del haluro de metilo. E l pro­

ducto tiene un punto de ebullición de 77-77,5°C/8 mm de Hg.

( l )  e. Acetato do (pi r id i l - 2) - t i_ol. Se prepara 

haciendo reaccionar.anhídrido acético con 2-mercaptopiridina 

35. en medio alcalino, según e l método descrito enHoüben-Weyl,

4̂  edición, vo l. 753 (1955), y en J.A.C.S. 5^, 1089 (1937b 
El producto tiene un punto do ebullición de 117-118°C/9 mm 

de Hg.

20. (1) i .  Sulfuro de 2- (p i r idi! - 2 ) - e t i l - etj]a. Se

prepara por e l mismo método u tilizado para e l  compue sto ( l )  h . , 

salvo que se usa etihnercaptano en lugar áe metilmercaptano.

El producto tiene un punto de ebullición de 62°C/0,005 mm 

de Hg.
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( l )  m. Sulfuro de (pi r i d i l - 2)-meti l -j3ti l o . Se pre 

para por e l mismo"método utilizado para e l compuesto ( í )  1.

E l producto tiene un punto do ebullición de 107-110°C/IO mm 

de Hg, ' i

5. ^
(1) n. Acetato de (p ir i di1-2)-metantiol. Se prepa­

ra haciendo reaccionar cloruro de acctilo con 2-meroaptometilpi- 

ridina, en medio alcalino. E l producto tiene un punto de ebu­

llic ió n  de 102-103°C/9 mm de Hg.

10.
Los datos de la prueba de evaluación figuran en la 

Tabla XXXIII que aparece más adálantc.

15.

XXXIV -  Compuestos do aarfre p irrólicos

Estos compuestos de azufre oorresponden a la  fórmula 

general siguiente:

20.
( 1)

'N
-CII^SR

CU.
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3 2
en la que R representa alquilo, fu riu rilo , o a c ilo . Como ejem­

plos, pueden mencionarse:

( 1 ) a. sulfuro de N -m etil-p irril-2-metilo n.c. ;

5. b. sulfuro de N -m etil-p irril-2 -etilo  n. c.

o, sulfuro de H -m etil-p irril-2-fu rfu r ilo  n.c.
d. acetato de (N -m etil-p irril-2 )-m etiltio l n.c.

Los nuevos compuestos incluidos en este grupo XXXIV 

10 . pueden obtenerse así:

(1) a. Sulfuro de H-me t il-p ir ril-2-m et i lo .  Se pre­

para por a lqu ilad  6n de N -m etil- (p irr il-2)-metilmeroaptano con 

yoduro de metilo, según e l método descrito en Houben-Weyl, 4  ̂

15. edioión, vo l, 97 (195 5). E l producto tiene un punto de ebu­

llic ió n  de 90°Ó/l0 mm de Hg.

(1) b. Sulfuro de E -m etil-p irr il-2 -ed lo . Se prepara 

por e l mismo método u tilizado para e l  compuesto ( 1 ) a ., salvo 

20. quo se usa bromuro de e t ilo  en lugar de yoduro de metilo. El 

producto tiene un punto de ebullición de 99"C/l0 mm de Hg,

( 1) o* Sulfuro _do J ^ e t . ge - 

prepara por e l mismo método utilizado para e l  compuesto ( 1) a., 

salvo que se empica cloruro de fu riu rilo  en lugar de yoduro do



metilo. ..El producto tiene un punto de ebullición de 94°c/0,0l 

mm de Hg.

(1) d. Acetato de (N -m etil-p irril-2 )-metil t i o l . Se 

prepana adiando (N -m etil-p irri 1-2)-metílmercaptano, según e l 

método descrito en Houben-Weyl, 4̂  edicúón, vo l, 9̂ , 753 (1953)., 

E l producto^tiene un punto de ebullición de 69^0/(3,05 mm de Hg.

Los datos do la  prueba de evaluación se exponen en la  

Tabla XXXIV que apa_rccc más adelante.

Los compuestos de este grupo pueden represenha&se por 

las fórmulas generales siguientes:

15.

en la  que n es 0, 1 o 2; rep resenta hidrógeno, alquilo, 

acilo o fu rfu rilo , y ^  representa hidrógeno o metilo, con la

10
YY7V ..Compuestos de azufre piracin icos

-N

(1)
20 '2

-N



salvedad de que R̂  y Rg no pueden ser ambos metilo si n es 0;

5.
(2 )

CH

V \
-S-R

10.
en la que R representa hidrógeno, alqu ilo, iu rfu rilo  o acilo .

Los ejemplos ilustrativos de los oompuestos corres­

pondientes a las fórmulas ( l )  y (8) incluyen:

15.

( l )  a. sulfuro de (2-m otilpiracin il-3 , -5 y -6 )-  
. -iu rfu rilo

20.

b. . piracinilmetil-mercaptano

c. sulfuro de piracinilm etil-m etilo

d. sulfuro de piracinilme t i l - o t i lo

e. sulfuro de p irao in ilm etil-fu rfu rilo

f .  acetato do p irac in ilm etiltio l
g. 2-piracinil-etil-morcaptano

h. sulfuro- de 2 -p iracin il-etil-m etilo

n.o.

n.c. 

n.c. 
n.o. 

n. c.

n. c. 

n.o. 

n.o.
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sulfuro de 2 -p ira c in il-e t il-c t ilo n._ c *

sulfuro de 2 -p irac in il-o til- fu rfu rilo n. c
k. acetato de 2 -p ira c in il-e t ilt io l n. c .

* (2) a. 2,5-dimotil-3-mcroapto-piracina n.o.

b. 2,!5-dimetil-3-metiltio-piracina n. c.

o_. 2 ,5-d im etil-3 -etiltio-p iracina n,c.'

d. 2,5- dimeti 1-3-furfuriltiepiríT.cina n.c.

e. 2,5-dimetil-3*-acetiltio-piracina n. c.

10.

; _ Los nuevos compuestos incluidos en este grupo pueden

t obtenerse asi:

( l )  a. Sulfuro de (2-metilpira c in il-3 , -5 y -6 )-  

15. -furfur i lo  (mezcla]): Se prepara una mezcla de 2-metil-3, 5-

y 6-cloropiracina por cloración de 2-mctilpiracina segón e l 

método descrito en J. Org. Chem. ^6, 2356, 2360 (1961), 0,2 mo­

les de la  mezcla anterior de 2-mctil-cloropiracina..se añaden a 
0,2 moles de una suspensión de furfurilmercapturo sódLco en 

20 . 250_cc de :d.leno._ Se hierve la  mezcla durante 6 horas y, des­

pués de enfriar, se añaden 250 cc de agua, se concentra la  capa 

orgánica y se la  destila. Se obtienen 13,5 g de una mésela de 

sulfuro de (2-m etilp iracin il-3 , -5 y -6 )- fu rfu r ilo ; punto de 

ebullición, 153-156°C/10 Torr; n^° = 1,5970; : d^° 1,2164.

f
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( l )  1. Piracinilmetilmercaptanos una solución do 

6,3 g (0,05 moles) do cloromotilpiracina (obtenida soghn el 

método descrito en J. Org. Ohem.26, 2356 -1961-) en 2Q *cc de 

.. éter so añado despacio y agitando a una solución de hidrcsul- 

5, furo sódico (a l  60%) en 50 cc de metanol absoluto, ge prosi­

gue durante 3 horas la  agitación de la  mezcla reacciona!, a la  

temperatura ambiente. Se separa por filtra c ió n  e l precipitado 

formado, se evaporan los disolventes y se disuelve e l yosiduo 

en agua. Se extracta la  solución dos voces, con óter, se neu- 

10. tra liza  la fase acuosa con ácido acético y se la  extrae con 

éter. Después de socar.el extracto, se evapora e l  disolvente 

y se destila e l residuo. Se obtienen 0,25 g de piracin ilm ctil- 

mercaptano, que hierve a 44-45°C/0,07 mm de Hg.

15. ( l )  o. Sulfuro do piracinilmetil-m e tilo ; se prepa­

ra según e l método descrito on Houben-Wcyl, 4̂  edición, vo l. J3, 

97 (1955).; por reacción do dorometilpiraoina (obtenida por oí 

método descrito on J. Org. Chem. 26, 2356 -1961-) con metilmcr- 

capturo sódioo. El producto tiene un punto do ebullición do 

20. 105-106°c/12 mm de Hg.

(1) d. Sulfuro de pirac in ilm etil-e tilo : so prepara 

por e l mismo método utilizado para e l compuesto ( l )  o ., salvo 

guc se usa etimeroapturo sódico en lugar do metilmercaptura 

sódico. E l producto tiene un punto de ebullición de 114-116°<V 
12 mm de Hg.



( l )  e. galfaro d e nj_y acinilmet i l - fu rfu r ilo : se prepa­

ra por e l mismo método agilizado para e l  compuesto (1) o ., salvo 

que se usa furfurilmercaptu.ro sódico en lugar de metilmercapturo 

sódico. .E l producto tiene un punto de ebullición de ll6°C/b,05 

5. mm de Hg.

(1) f .  Aoetato de p iracin ilm etiltio l: se prepara 

por acetilación de p irac in ilm etiltio l según e l método descrito 

enHouben-Weyl, 4̂  edición, vo l. 9, 753 (1955). El producto 

10. tiene un punto de ebullición de 52°C/0,02 mm de Hg.

( l )  g. 2-Piracini1-etil-mercaptano: se prepara

haciendo reaccionar vin ilp iracina (obtenida por e l método des­

crito en J. Org. Chem. 27, 1963 -1962-) e hidrolisando e l 

15. éster de ácido t ió lic o , según e l método descrito en J. Org.

Chem. 22, 980 (1957). El producto tiene un punto de ebullición 

de 56,5°-60°C/0,003 mm de Hg.

( l )  h. Sulfuro de 2-pira.cjni l - c  t i  i-meti l o : se pre- 

20. para haciendo reaccionar vinj.lpiracina (véase J. Org. Chem. .2̂ , 

1363 -1962-) con metilme-captano, por acción de luz u ltravio le­

ta y en presencia de peróxido de bensoilo, según e l  método des­

crito en Acta Chem. Scand. 8, 2g5. (1954). El producto se iden­
t i f ic ó  por espectrometría dé masas. Tiene un punto de ebu­

llic ió n  de 57-69° C a 0,05 mm de Hg.
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( I )  i*  Sulfuro de 3-pira c in il-e t i l - e t io o í Se prepara 

por e l método utilizado para e l compuesto (1) h . , pero usando 

etilmercaptano. Tiene un punto de ebullición de 75°C/0,0;3 mm

de Hg. ' -

( l )  j .  Sulfuro de..2-pjr  aoini 1-et i  1 -fu rfurilos se pr&-

para por e l  método utilizado para e l  compuesto (1 ) h . , pero 

usando furfurálmeroaptano. El producto tiene un punto de ebu­

ll ic ió n  de 116-117°C/0,01 mm do Eg.

(1) k. Acetato de 2-p iracini 1 -e t i lt io 1: se prepara 

haciendo reaccionar vin ilp iracina con ácido tioacético en presen­
cia de peróxido de benzoilo como catalizador, según e l método 

descrito en J. Org. Shem. ,27, 2853 (1962). El producto tiene

un punto de ebullición de 80°C/0,02 mm do Hg.

(2) a. 2,3-dimetil-3-mercapto- piracina: se somete

a re flu jo  durante 3 horas una solución dé 1,3 g (0,023 moles) 

de hidrosulíuro sódico y 2,5 g (0,01 mol) de 2,,5-cÜmetil-3-yodo- 

-piracina en 70 oc de metanol absoluto. Después de evaporar 

e l a lcoholase disuelve e l residuo en NaOH 1-n, se f i l t r a  la 

solución y se neutraliza el filtrado con ácido.,aoético. Se ais- 

la  por medio de los tratamientos usuales y se sublima e l pro­

ducto de la reacción. Se obtienen 0,8l g de un polvo amarillo,



con punto de fusión de 132-185° C.

( 2 ) b. se disuel­

ven en una solución de 0,7 g de sodio en 20 oc de etanol-absolu- 

5. ^°..2,85 g ( 0,02  moles) do 2,5-dimetil-3-cloiqpiracina y 0-06 mo­

les de metilmercaptano. Se somete la  mezcla reacciona! a re flu ­

jo durante 45 minutos y, después de eliminar e l alcohol por des­

tila c ión , se disuelve e l residuo en agía, se extrae e l  sulfuro 

con éter y se destila. E l producto (75,6% de rendimiento) tiene 

10. un punto de ebullición de 40-50° C/ll mm do Hg.

( 2) c. 2 ,5_-dim etil-3-etiItio-p iracdna: se prepara 

del mismo modo que e l  compuesto ( 2 ) b., salvo que se usan 

0,06 moles de etilmercaptano en lugar de metilmercaptano. E l 

15. producto (75% do rendimiento) tiene un punto de ebullición de 

128°c/9 mm de Hg.

( 2 ) d. 2,5 -dimeti1-3-furfuriltio -p irao in a : pe prepa­
ra del mismo modo que e l compuesto ( 2) b., salvo que se usan 

20. 0,06 moles de furíurilmercaptano en lugar de metilmercaptano.

El producto (75% de rendimiento) tiene un punto de ebullición 

de 115-120°C/0,02 mm de Hg.

!
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1

(2) o. 2,5 -dimcti1 -3 -aoctiltio -p ira c ina: so prepara 

aoeti lando 2,5-dimetil-3-morcapto-piracina (compuesto (2) a.) 

con anhídrido acético en medio alcalino, seghn e l  método'des­

crito  en Houbcn-Weyl, 4̂  edición, vo l, 9, 753 (1955). E l pro-. 

5., dncto tiene un punto de fusión de 36-42^0.

Los datos de las pruebas de evaluación organoléptica 

figuran en la Tabla XXXV que aparece más adelante,

inrxn -  Fenoles y éteres fenólicos

10. ........... *
Los compuestos do este grupo pueden representarse por

las fórmulas generales siguientes:

15.

(i) R

en la  que R̂  representa alquilo o acótilo y Rg representa 

hidrógeno o metilo, con la  salvedad do que R̂  y Rg 3^^°^ con*' 

prenden por lo menos 2 átomos de carbono;

20.

t
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2 1

1̂- .

20. donde R representa alquilo.

los ejemplos de compuestos definidos por las fórmu­

las ( l ) ,  (2) y (3) anteriores incluyen;



a 2-e t i l- fe n o l 

*b. 2 -e til-fen o l

0. 4 -e til-fen o l

d. 4-isopropil-fenol

e. 2,3-xilenol

f. 2,4-xi.lGnol
g. 2)5-xilenol

h. 2,6-xilenol

1. 3,4-xilonol
j .  3,5-xilenol

k. 2-hi3roxi-acotO'fenona

l .  2-hic¡ro:d-propiofcnona

C

C $ 3.̂

Conpt.rend.17I, 453*(1923) 

O * 3*. * *,'

o.a. ...

o. a. 

o.a. 

o.a.

o.a. . -

o.a.

_ o.a.

0rg.Synth.13, 90 (1933) 
0rg.Synth.13, 90 (1933)m. 4-hí3ro3d-propiofenono.

n. 5-nctil-2-hidro3d-acetofenona Ann.460, 83 (1927)

a. 2 ,3 ,5 -trin etil-íen o l c .a . 

*b.. 2 ,4,6-trim etil-fonol c.a. 

o. 2,4,5 -tr iaetil-fcno  1 o. a.,

d. 3,4,5 -trim etil-fenol c.a.

a. 4-etil-2-metoxi-fenol c.a.

h. 4-propil-2-met03d.-fenol Helv. 8, 334 (1925)
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' Esto grupo cómprenle tambión e l  compuesto singular

(4) a. 4-Yinil-l,2-dimetoxi-benceno.

Los datos de las pruebas de evaluación figuran,en la 

5. Tabla XXXVI que aparece mis adelante.

XXXVII Oncalcqholes ali játicos

Este grupo comprendo los compuestos de la fórmula ge­

lo . neral

(1) R-CO-CH 011
¿

15.

en la que R representa alquilo.

Los ejemplos do compuestos correspondientes a esta

" definición incluyen:
20.

(1 )

b.

2-oxo-propan-l-ol

2-oxo-butan-l-ol

Ann.596, 61 (1955) 

AR3-.596, 68 (1955)



Los datos de evaluación dol sabor se exponen en la  

Tabla 'SXVII que aparece más adelante. ;

XXXYII I  -  Diversos

5. - - .
yüste grupo comprendo los compuestos de las clases 

representadas por las fórmulas generales siguientes:

10.

(1)

15.

=0

-R

en la  que R representa hidrógeno, metilo o e t ilo ;

20

(<2 )

X
i!

OH3
L-CH.

en la  que cada uno de los símbolos X e Y representa oxigeno 

o azufre $

1



(3 ) R -OILCOCELS-IL 1 2

5 en la  que representa hidrógeno o alquilo y representa 

alquilo o fu rfu rilo ; y

10.
SR

(4) R̂  -  CH

SR̂

15.
en la  que R̂  es alquilo y representa alquilo o fu rfu rilo .

.. _ Compuestos específicos incluídcs en las fórmulas ante­
riores son:

20
(1) a. tiofan-3-ona J.A.C.S.68, 2229 (1946)

*b. 2-metil-tiofan-3-ona Helv._27 , *124 (1944)

(2) a. 2,6-dimetil-gamma-pirona Ber.69, 2379 (1936)

*b. 2,6-dimetil-tio-gamma-pirona. Bor.52, 1539 (1919)

e. 2,6-áiíBetil-gitio-gamma-pirona ComptJrend.238, 1717
(1954)



(3) a. furfuriltioacetona n.c.

b. l-metiltio-butan-^-ona ^

o. metiotioacetona J.A.C.S.76, I 64 ( 195 .̂)

5 . (4) a. dimetilmeroaptal de alfa^metilbutanal n.c.

b. difurfurilmercaptal de alfa-metiIbutanal n.c.

Este grupo incluye también:

10. (5) a. 5-m etil-fu ri 1-2-n itrilo  J.A.C. S. 54, 2549 (1932)

Los nuevos compuestos incluidos en este grupo XXXVIII 

pueden obtenerse asi:

(3 ) a. ^ r j^ r i I t jc^acetona: se prepara de la misma

que la  metiltioacetona (véase e l compuesto ,(3) c . ) ,  según e l 

método descrito en J.A.C.S. ^6 , 114 (1954), B°r condensación 
de 0,122  moles de cloroacetoñá con 0 ,1 1  moles de furíuriLnercap- 

turo sódico. Después, de la separación y la  purificación del 

producto reaccional usuales, se obtienen por destilación 13,9 g 

do furfuriltioacetona pura, que destila a 115-117°C/lO lorr; 

^ = 1 , 1 5 0 .

j

15.

20.

i



(3) b. l-m ctilt i o-butan-2-onas Se prepara del "mismo 

modo que la metiltioacctona, según e l método descrito en" 

J.A'C.S. ĵ 6 , 114 (1954), por condensación de 0,122 moles* do 

l-clorobutan-2-ona (obtenida por e l método descrito en Ber.. 82  ̂ ,

5 , 229 rI949-) con 0,11 moles do mctilmorcapturo sódico. F iltran-'

do, se separa del NaCl formado en la  reacción e l producco re ac­

ciona 1 y se concentra e l filtrad o . La destilación del residuo 

da 8 ,2  g de 1-mctiltiobutan-2-ona pura, que destila a 5¿-53° 0/8 

Torr; ^  = 1,4700; d ^  = 0,9970.

10.

(4 ) a. Lim etilnorcantal de alfa-mctilbutana.l  ̂ se

introduce ácido clorhídrico seco en una mezcla de 0,05 moles de

alfa-metilbutanal y 0,11 moles de metantio'l. Mediante rc fr ig c -

* ración se mantiene la  temperatura entre 0 y 5°C. A l cabo do 
15. 15.„minutos se anaden 50 cc desagua, se extrae la  mezcla con éter

y se lava la  capa etérea con solución de NaHCÔ  y con agua. Bar

destilación del concentrado etéreo se obtienen 4,2 g de dimetil-

mercaptal do alfa-metilbutanal; punto de ebullición, 75*-76°C/8

Torr; n ^  = 1,5050; d ^  = 0,9761.
20. D 4

(4 )  b.^ fifu r íU r ilncrcaptal de alfa-metilbutanal:  

este compuesto se prepara por e l  mismo mótodo que el compuesto

( 4) a ., empleando 0,11 moles do furfurilmercaptano en voz de 

mctantiol. Se obtienen 6,4 g de difurfurilmercaptal; punto do
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La evaluación organoléptica cono agnntos saporiio -

10.

15.

20.

ros <3ió los resultados que se exponen en la Tabla XXXVIII. que 

aparece m&s adelante.

invento se sometieron a pruebas de evaluación organoléptica, 

ya_soa en una base de jarabe .(A)? ya sea en una de las dos 

bases de cafó soluble (B y 0). Las ,Tablas que siguen indican 

los.resultados de estas evaluaciones organolépticas. Las c i­

fras romanas do las Tablas se refieren  a l número del grupo del 

que se tomaron los compuestos ensayados. La columna titulada 

"Número" muestra e l número del compuesto ensayado del grupo 

correspondiente. La columna titulada "Prueba" indica e l  mótodo 

de la  prueba según se ha descrito precedentemente, y la  columna 

titu lada "Cantidad" indica la  cantidad jiol compuesto ensayado 
que so u tiliz ó , en gramos por 100 litro s  de material dd baso.

Evaluaciones organolépticas

Como se ha expuesto antes, los compuestos de esto

POOR
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TALLAS BE EVALUACION ORGANOLEPTICA

Número prueba canil dad Caracterización organe16pilca

TABLA I

( l )a . A 0,2

( l )b . A 0,05
( l )o . A 0,15

(1) d. A 1

( l )  d. C 0,03

(D e . A 5

semejante a l nero li, la  berga­
mota y la  canela; nota natural

nota verde , '
nota verda; semejante a la  rosa

semejante a la  uva y a l higo

vinoso, mantecoso, de madera, 
de nuez

sabor verde, metálico -

15. TABLA I I

20

( 1) a. A 0,05 a 0,1

( l )b . A 0,1

( l )  c. A 0,15
(l )d . A 0,15

( l ) c . A 1,0

(1) f . A 0,25

( l )g . A 1,0

(l )h . A 0,25

sabor verde, mohoso 

oleoso, aromático 

sabor oleoso 

sabor aromático 

sabor aromático _ 

sabor mohoso, alquitranado 

sabor mohoso, aromático 

sabor aromático
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5.

10.

35.

20.

Número pruola Cantidad Caracterización organoléptica

( l ) i . 1,0 calor terroso

(1)3.

( l )k .

A 2,0 . calor daleo, como de anís y 
miel ,.

A 0,5 semejante a fresa "

(1)1.. A 0,25 salor terroso _ .

(l)n . A 1 ligeramente fru ta l; soco

( l )n . 0,15 salor graso, terroso -

( l )o . 0,25-0,50 salor aromático

(l)p * A 1,0 salor terroso aromático

TABLA 111

( l )a . A 0,5 fcnólico; do poso de cafó

( l )a B 0,5-1,0 refuerzo de la  nota, tostada

( l )a 0 0,68 .de poso; semejante a cereal

( l )a . A 0,05 semejante a estireno; aromático

(2)1. A 1-3 ligeramente fcnó lico ; salor 
quemado

(2)1. B 0,4 refuerzo de la nota amarga

(2) o. ¿i. 0,3 salor semejante a l del sa lic i-
lato ^

(2)d. A 0,25 nota do salor terroso

(2)c. A 1,0 salor quemado, de caramelo

(2 )f. A 0,25 fcnó lico ;_semejante a l azafró.n

(2) g. B 0,12 terroso; semejante a l de los 
hongos; do avellana
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Número Prueba Cantidad Caracterización organoléptica

(2)h. B 0,50 sabor verde; quenado -

(2 )i. B 0,095 nota de.sabor terroso A

(3 )-. A 1,0 sabor aromático

(3) a. c 0,1 medicinal; de alcanfor; de

(3)b. A
Ai. 1,0 centono '

sabor cocido verde - -

(3)13. 0 0,11 seneja ntc a rega liz; de sen

(3 )c. A 2,0 sabor propio verde

(3 )c. c 0,068 amargo; regusto de gualtcria

TABLA IV

( l )a . B 0,75 ' tostado; anargo; verde

( l )a . C 1,1 sene jante a.nitrobonccno

(l )b . , B 0,85 graso; vinoso^ _

( l ) c . A 1,0 genojante a estireno

(1) d. 0,5 senojante a estireno

( l )c . A 1,0 sabor do substancia química

( l ) f . A 0,1 seneja^nte a estireno

( l )g . c ' 0,11 semejante a hidrocarburo

(l )h . A 0,1 quemado; cono de cuerno; cono
do furoato de motilo
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Núnoro Prueba Cantidad

(l)h . C 0,54

( l ) i . A 1,0

(1)3. A 1 ,0- 2,0

( 1) k„ A 1,0

( 2 )a, i 0,05
( 2 )a. c 0 ,01

(3) a. A 0,25

(3)^. C 0,01

(3)b. A 1,0

(3 )c , A 0,5
(3)c. C 0,068

(3jíd. A 1,0
(4)a. A 0,025
(4)a. B 0,042

(4* ) a* C 0,042
(4)b. A 1 ,0

(5)a. B 0,006

(5)b. B 0,12

Caracterización organoléptica

de disolvente 3 cono de pintu­
ra a l látex  ̂*

cono óxido de difen ile . ¡

senojante a cebolla

sabor verde _ '

sene jante a estircno_,

sulfuróse $-de nuez; sonejante 
a trigo sarraceno *'-

frutóse, verde

do geranio, no t i l ic o ;  ácido; 
sulfuroso ^

sabor frutóse

sabor verde

de albaricoque, medicinal; 
pulfuroso; agrio

sabor de fruta, seco

sabor fonòlico soco

nota fen ò lica modificada

de yedoforno; sulfuroso

frutos o; sabor verde ,,
de hidrocarburo; cauohoso; 
terroso

de hidrocarburo; íonólico
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.T1BL¿ -X.-

Número

( í )a .

Prueba

-A

Caiitidad

0,2

Caracterización organoléptica_ 

salor quenado A

( l ) l . A 0,1 sa lorverde, graso .

( l ) c . A 0,03 salor graso _

5. ( l ) c . C 0,021 sene jante a aldehido

( l )d . A 0 g 1 sabor verde

(2)a^ A 2,0 salor fruto so . *

(2)a. C 0,016 terroso, cono de hongos

(2)1. A 0,25 cono de uva crespa ^

10. (2)1. c 0,013 de geranio; verde; cauchoso; 
sulfuroso

TABLA

15. *(l)a. B 0,6 astringente; de avellana; salor 
lásicc _

(1)1. B 0,25 verde, terroso; cono de avella­
na _

20.

( I )c . A 0,25 cono do caramelo; salor cono de 
avellana tostada

( l ) c . c 0,096 mantecoso; verde; de cereal; 
do caramelo

(l )d . A 0,5 verde; salor como de melón



Número Prueba Cantidad Caracterización organolóp'tica

( l )e . A 0,5-1,0 sabor graso , (..

( l ) f . 0,25 verde, quenado,, copio de cafó

(D e . A 0,25 sabor verde, fruto so, como 
de fresa, como de melón ' -

(i)h.. A Í 0,3 graso; verde

( l ) i . A 0,6 como do cafó

(D i . B 0,5 tostado, caucho so

( i )  j. A 1,0 verde , -

( i )  3. B 1,0 básico; amargo; astringente

(l )k . A 0,3 como de ron _

( l )k . B 0,15 tostado; verde; terroso

(1)1. Ai. 1,0 verde

(1) 1. B 0,2 verde; astringente; terroso

(l)n . A 2,0 verde

(l)n . B 0,6 semejante a almendras

(l)n . A i 0,8 verde; grasO, tostado

(l)n . B 0,25 básico; verde, cono de avellana

( l )o . 0,2 ver de

( l )o .  ' B 0,13 astringente; tostado; do 
avellana

( Dp. B 0,6 básico; verde _ ^

(D i* B 0,25 amargo; terroso; tostado

(D r . B 0,3 amargo; de caramelo

( l )s . B 0,75 amargo; básico



Núncro Prueba Cauti dad Caracterización organolóptica

( l ) t . B ' Ó,45 verde; astringente A-

(. .̂)u. C 0,054 vinoso; mantecoso'; ácido; de 
cereal; sulfuroso; de caramelo; 
cono de disolvente

TABLA "VII

( l )  a. A o,3 sabor quenado, de nuez dura

10.
( l )  a. B o,4 refuerza la  nota de nadera y 

do poso de café _

(l)b-. A
A l . 0,5 verde, cono de verduras

(l)b,_ c 0,17 terroso, cono depatata

( l ) c . A c,5 sabor terroso
( l )o . c 0,2 verde; do nitrobcnccne

.15. (1) d. A o,5 terroso, cono de patata

(1) d. B 0,1-0,2 refuerza las notas de nadera 
de poso de cafó; añade una nc 
anarga  ̂ _

(1) d. C 0,084 terroso; verde; sulfuroso; 
regusto de boca

20. ( l ) c . A 0,25 cono anís, sabor de rega liz

( l ) f . 1,0 avellana, cono de cafó

( i )g . 0,5 cono de anís

( l )h . A *di 2,0 sabor ligero  do caranolo
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5.

10.

15.

20.

Núnero Prueba Cantidad

( l ) i * A " 0,1

( l ) i ( B 0,01-0,02

( i ) i : 3 0,013

( 1 ) 3. B 0,06

(l)k . B 0,45

(1)1. A 2,0

(1) n. A 4,0

(l)n . .ti. 1,0

í l )o . A 4,0

( l )p . A 4,0

( l )  q. A 2,0

( l ) r . A 0,3

( l ) r . C 0,07
(2)a. A 3,0

(2)b. A 0,5

(2)b. B 0,2-0,4

(2) c. A 2,0

(2)d. A 4,0

(2)o. A 1,0

Caracterización _o^ono^ó gtic_a
terroso; de patata; sabor de 
avellana _ ' p"
refuerza la nota de poso de... J 
cafó *'
terroso; verde; ácido  ̂ ''
terroso; do avellana; sabor ' - 
quenado
dulce; verde; quenado; nota 
astringente '
nota terrosa. -
quenado; cono do pralinó
verde;nota q.uenada
sabor"* ligero do cafó; car ano lo; 
frutoso
verde, nota quenada
quenado; nota .cono do cafó
fresco; de avellana; nota 
terrosa
terroso; nota verde 
sabor cono de cafó 
sabor quenado do alncndra 
refuerza la nota do nadora 
sabor do avellana 
sabor suave do avellana 
sabor cono do cafó
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Número Prueba Cantidad
(2)e. B * 1,0

(2)f. A 3,0

(2)g. A 2,5
(2)h. A 0,5
(2)i. A 1,0
(2)3. A 0,5
(3)a. A 1,0

(3)a. C 0,27
(3)b. A 4,0
(3)e. A 4,0
(3)d. B 2,5
(3)e. B 0,7

,('3)f. B 0,6
(3)g. B 2,5
(3)h. B 1,2
(3)i. B 2,5-
(3)3. B 1,2
(3 )k. B 1,2
(3)1. B 2,0
(4)a. A 2,0

Caractcrización organoléptica
refuerza las notan verde y 
de nuez _ ' ̂
avellana, sabor ligeramente" 
quema, do . _
coco de caramelo, sabor frutóse
sabor floral, verde *'
sabor coco de snis
sa.bor cono de avellana .
sa.'bor quenado, cono do avellana 
tostada '
tostado
sabor fcnólico, quenado
sabor quenado, terroso _
astringente; graso; terroso
cono do avellana; amargo; 
tostado
amargo; terroso 
amargo; aere; terroso 
amargo; astringente 
amargo; á,cido; do madera 
amargo; terroso; de madera, 
amargo; terroso; graso 
verde; tostado _
sa.bor cono de avellana tostada.
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K¡*

10.

15.

20.

Número Prueba Canti dad Car acteri sación Organoléptica
(4)b. A* * 1,0 sabor quemado, como de avellana
(4)b._ B 1,0 refuerza la nota de nuez verde
(4)o. A o,5 .sabor como de avellana
(4)d. A 4,0 sabor fresco de avellana *
(5)a. A 1,5 . como de caramelo y de café ...
(5)L.̂ A 1,5 como de anís, sabor floral '
(5)o. A 3,0 de avellana; ligeramente ácido
(5)d. A 3,0 sabor quemado, fenólico .
(5)e. A 4,0 sabor graso
(5)f. A 3,0 sabor como de arce _
(5)g. A 1,0 sabor graso, algo reminiscente 

del chocolate _
(5)h. A 1,0 .sabor verde graso, quemado
($)i. A 5,0 sabor graso, como de avellana
(5)3. A 1,0 como de café; verde; terroso
(o) a. A 2,0 sabor como de café
(6)b. A 0,5 sabor verde
(6)o. A 1,0 sabor como de avellana
(6)d. - A 1,0 sabor corno de café *

sabor graso, frutoso
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TABLA VIH

Número Prueba Cantidad Caracterización organoléptica
(l)a. A "5,0 sabor ci* O (03 O

(l)b. A 5-,0. sabor frutoso
(l)c. A 0,5-1,0 sabor fruto so, verde

5. (1)4. A 0,5 sabor graso, verde_
(l)e. A 0,1 sabor graso, frutoso ^
(l)f. A G, 1 sabor como de naranja, graso
(l)g-. A 0,1 sabor como de naranja, graso
(Dh. B 0,06 sabor verde, terroso

io. (l)i. B 0,06 sabor graso, verde _
(2)a. 0,2 sabor floral
(2)b. B 0,9 sabor vinoso, dejnadera, verde
(2)c. B 1,25 sabor de especias

- , (2)d. A 0,5 sabor fmtoso, aromático
15. (2)e. A 0,5 sabor frutoso

(2)f. A 0,5 sabor frutoso
(̂ )e. A 4,0 sabor dulce, ligeramente graso
(2)h. 4,0 sabor dulco, ligeramente graso
(2)i. 4,0 sabor como de chocolate

20. (2)3. 4,0 sabor como de chocolate

4



Ndmoro Prueba Cantidad Caracterizaci6n organoléptica

(l )a . A 1)0 Sabor fuerte de mostaza -
(l)U . B 1,0 de nuez, como de poso de 'café

(l )a . C 0,27 sabor sulfuroso, de centone,
fenòli co

(l )b . A 1,0 sai)or de mostaza

(D b . C 0,08 * sabor mantecoso, do poso-

(De . A 0,25-0,5 como de miei

(De. B 1,0 nota de poso de café

(De . C 0,04 *de pan de centeno, como de 
semilla do alcaravea.

(D  a. A 1,0 verde, como de berros _

(D  a. C 0,68 terroso, como do hongos

( l )  a. A 1,0 de salicilato^ como de café

(De . C 0,14 como de hongos

T.ABLA X

(D a A 1,0 sabor conoide mostaza
(Db . A 1,0 nota fruto sa, de madera

(Do. A 1,0 de madera, verde, como haya 
de saúco



TABLA S
Número Brueba Canti dad Caracterización organoléptica
(l)a A ' 1,0 sabor verde -
(l)*b A ' 1,0 sabor frutoso, de madera._ '
(l)c. A 1,0 sabor de madera, de haya de 

saúco verde ,**
(l)d. A 5,0 sabor verde, ligeramente A 

de madera

TABLA XII,. *

(l)a A o,3 sabor quemado, como de mostaza
(l)*b A 0,1 sabor correoso
(1)L. B 0,003 sabor verde, básico
(l)c. A 4,0 como de caramelo
(l)á. A 1,0 testado,_como de avellana
(l)e. A 4,0 sabor tostado, mohoso
(l)f. B 7,0 sabor amargo, verde
(l)g. B 1,9 sabor como de avellana o café
(l)h. B 6,0 amargo, quemado, como de café
(l)î A 5,0 sabor como de papel
(Di.. B 5,0 gabor verde, tostado
(i) 3 * B 0,3 sabor â jmargo, astringente, 

básico



Número Prueba Cantidad Car ac t er i saci ón o a
(l)a B 15,0 sabor dulce, ligeramente básico
(l)*b. B 0,40 astringente, amargo, nota. , 

tostada ^
(l)o. B 0,75 sabor amargo, frutoso, corno 

de anís

TABLA XEV

Número Prueba Cantj dad Caracterización organoléptica

(l)a A 1,0 sabor como de haba tonca ^
( D a C 0,8 sabor de nuez, de almendras 

amargas
(1)L B 0,4 de almendras amargas, nota 

floral _
(1)1. 0 0,08 sabor *de nuez, de almendras 

amargas
(D e . B 0,25 sabor amargo, terroso

TABLA XV
( D a A 1,0 sabor de benzladehido
(l)b A 1,0 sabor domo de cerezas
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Número Prueba Cantidad Caracterización organoléptic'a
(l)-b C 0,27 de almendras amargas, como "d'd 

cerezas
(l)c. A 1,0 sabor de azafrán .
(l)c. C 0,14 nota de alcanfor -
(l)d. A ' 1,0 sabor de caramelo 7'"
(l)e. A 1,0 sabor de caramelo quemado *
(2)a. B 0,06 sabor de almendras, de caramelo, 

mantecoso. _
(2)b. B 0,4 sabor terroso, tostado, aromá­

tico dulce '
(2)a. C 0,07 sabor de nuez, almidonado

TA8LA 3071
( l ) a A 2,0 sabor quemado

15. (l)a A 1,0 sabor quemado, tostado
(l)-b A 1,0 sabor de menta
(l)c C 0,16 sabor de pan
(Dd A 1,0 sabor como de miel con nota 

de anís _
20. (l)e A 0,5 sabor graso, verde', como de 

alcaravea
(l)f A 1,0 pabor ligero de menta
(Dg A 3,0 sabor terroso
(Dh A 4,0 sabor ligeramente quemado, 

ligeramente ácido



- 137

5

10.

15.

Niimero Prueba Cantidad
(l) i. B 1,2
(l)i. C 1,35

( D i . -A 3,0
(D á . C 0,54
(l)k. A 1,0

TABLA XVII

(Da A 5,0
(l)a. B 1,25
(l)b. B 0,2

(Do . - A 5,0

Ĉaracterización organoléptioa
sabor astringente,̂ amargo .
como de cereales, sabor metá­
lico ; *
sabor terroso . , .
sabor de caramelo _
sabor graso, floral

sabor como de pan
nota tostada ,
de are llana, tostado, nota de 
caramelo ,
nota ligera de avellanas

TABLA XVIII

(1) a. & 0,5 frutóse, nota como de caramelo
(l)b. A 0,5 nota frutosa
(l)c. A 0,2 nota frutosa, de queso
(l) d. B 0,06 nota verde ^
(Do. A 0,1 nota grasa, frutosa
(l)í. A 0,1 nota grasa
(l)g. A 0,1 nota grasa
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Número Prueba Cant idad Caracterización organoléptica

5.

10.

15.

(l)h . A 0,1

( l ) i . D ' 0,45

( l ) j . A 2,0

(l )k . A 2,0

(1)1. A 2,0

(l)m . A 0,1

(l)n . B 0,45
( l )o . A 0,05

( l )p . B 1,5

( l ) l . B 0,125

TABLA :SEX

(l )a . A 7,0

(l )b . A 4,0

( l )c . A 4,0

(1)A. A 4,0

( l )e . A 4,0

( l ) e . C* 0,67

( l ) í . A 3,0

( l )g . A 2,0

( l )g . B 4,0

nota frutosa ^

de hongos,_nota terrosa 

nota frutosa 

nota frutosa 

como de c.cetona 

sabor dulce_ 

sabor frutoso 

sabor ver de _

sabor como de almendras 

terroso, nota verde

sabor ligero  como de caramelo

sabor frutoso ligero

sabor frutoso _

nota frutosa, de queso

sabor quenado ligero

sabor de nuez, almidonado _

sabor verde, como de avellanas

sabor verde, quemado

nota, astringente
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Número Prueba Cantidad

( i )  S* 0 3,46

(l)h . A 6,0

( l ) i . A 2,0

( l ) i * C 0,54

( i )  á* A 3,0

(l)k*. A 5,0

(l )k . C 0,63'

( l )  1. A 5,0

(1)1. B 1,0

(1)1. 0 1,35
(l)m. A 5,0

15.

Cwacterisación orgaao lé *,,<11 o a

de corozoa 'de melocotón, sabor 
de almendras .

sabor ligero  como de ron

sabor verde, graso  ̂ '

de nuez, de especias -

sabor verde

nota furánica débil -

nota frutosa, de sabor de 
esenoia de banana

nota furánica débil
nota amarga, tostada

nota f lo ra l ácida

sabor aromático dulce

TABLA XX

(l )a . A 1,0 sabor como de cebolla

( l )a . B 0,5-1,0 nota de malta, tostada

(l )b . A 0,25 sabor dulce, como de miel

(D*b. C 0,11 sabor de nuez, almidonado

(1) d. A 1,0 sabor quemado, como de antra< 
ni lato

( l )  e . A 1,0 sabor como de nonalactona
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3̂?

Número Prueba Cantiáad Caracterización organoléptica

( l ) f^ A 1,0 sabor como de vino

( l )g . A 1,0 sabor dulce, flo ra l

5. ( l ) l . A 2,0 salor cremoso, como de caramelo

(1) i . A 2,0 nota verde, como de mostaza

(2) a. A 4,0 nota dulce ,

(2)1. A 5,0 nota ligeramente tostada

10. TABLA :31
(D a . A '2,0 sabor frutoso, como de rosa

(1)1. A - 0,5 salor verde .

( l ) c . A 3,0 sabor verde

( l )e . C 0,025 sabor de geranio
15. (2) a. B 0,60 sabor astringente, amargo, 

tostado _

(2)a. 0 1,35 sabor fermentado

(2)1. B 0,20 sabor astringente, de cacahuete 
tostado __

20.
(3) a. B 0,60 sabor amargo, terroso, tostado

(3)1-. A 1,00 gabor como de uvas.

(3)1.. B 0,06 sabor tostado, graso, amargo

(3)1. C 0,06 sabor almidonado

(4)a. A 4,0 sabor dulce débil

(4)1. A 2,0 sabor de madera
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Ni3mero Prueba Cantidad Organización organolépti

( l )a A 2,0 ¡sabor antraailioo, quemado
(l)b . A 3,0 sabor fruto so, quemado

(3.) c # A 0,5 sabor de nuez, quemado ^

(D e. C 0,034 tostado, nota de grano de ¡ 
gin tostspr ,

(l)d . A 3,0 sabor verde, de toronja

TABLA XXIII

( l )a A 0,12 tostado, como de café
(l)a . B 0,08 de avellana, como de café
(l)b . A 2,5 como de chocolate
(l)b . '0 1,18 sulfuroso, como de almidón
(l )o . A 5,0 quemado, nota tostada
(l)o . B 3,0 sabor íenólico, básico
(1) d. B 7,5 sabor quemado como de café
( l )e . A 4,0 sabor de caramelo, graso
( l )e . B 5,5 sabor amargo, verde

(l)f. . B 7,5 amargo, nota astringente

(l )g . A 5,0 sabor fruto so
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Número Prueba Canti dad .Caracterización organoléptica

(l)h,_ A 4, o sabor de caramelo,.„frutoso

( l ) i , B 2,0 sabor amargo, mohoso

(i)á * B 2,5 verde, de madera, nota frutosa

5. ( l )k . B 4-5,0 sabor astringente, amargo,, 
mohoso

(1)1.. B 5,5 sabor amargo, como de café "

(l)m . B 3,0 sabor terroso -

10. TABLA 1X17

(1) a. A 1,0 sabor frutóse, como de pera

( l )a . B 0,125 sabor verde, como de crema
de chocolate

15. (1)1. .1 3,0 quemado, mantecoso, nota 
de ron _

(l)c.. A 3,C sabor como de fresa

(D i . A 1,0' sabor como de caramelo

(1) d. c 0,07 sabor ácido, frmentado
- (l)o# A - 1,0 sabor como de caramelo,

20. de cacao

(D e . c 9,34 sabor suero de leche, de nuez

(D f . A 2^0 sabor frutoso, como de mante-
gu illa  ,

( l ) g . A Cj5 sabor frutoso (melón, como 
de pera)
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Námero Pru eba Cantidad Caracterización organoléptica

(l)h . B * 0,1 sabor de caramelo, de ananá

( l)  i# JL 1,0 graso, nota rancia .
- (2) a. A 1,0 sabor..de caramelo, de nuez.'.

5. (2)aj. C 0,41 frutoso, nota de ananá
(2)1. A 2,0 gabor frutoso ' .

(2) o. ¿ 2,0 sabor frutoso ''
(2)d. A 0,5 sabor frutoso " "

10. TABLA XXV -

( l )a . A 1,0 sabor como de praliné,
(1) a.. B 2,0 de ma,dera, nota de poso de cafó

- (1)1. A 2,0 sabor frutoso
15* ( l )o . A 1,0 sabor como de huevo

( l )c . B 0,2-0,4 nota de madera ^
(1) d. B 1,9 sabor astringente, frutoso, 

verde

TABLA XXVI
20.

(l)a . B 3,0 sabor amargo, de cacahuete 
tostado

(1)1. B 1,0 sabor mantecoso, ligeramente 
oárnioo
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i[

5.

10 *

15.

20.

TABLA XXVII

Número ¡Prueba Cantidad - Caracterización organoléptica

( l )a . A " 1,0 sabor como de pera - ^

( l )a . C 0,67 sabor amargo, de nuez  ̂ "

( l )b . A 2,0 gabor como de uva crespa " "

( l )  c. A 2,0 sabor fruto so, como de membrí- 
11o ... ;

(1) d. A 2,0 sabor frutoso _ _ '

( l ) e . A 2,0 sabor como de hongos

C 0,07 sabor terroso, como de hongos*

(D fj. A 1,0 sabor frutoso '

( l )g * A 1,0 gabor frutoso * * -
( l )h . A 2,0 sabor como de hongos

( l ) i . B 0,08 gabor frutoso, de hidrocarburo

(2)a. A 3,0 sabor quemado .

(2)a. C 0,21 sabor mantecoso, como de va in illa

(2)b.. A 3,0 nota fenólica quemada

(2 )c. B 0,15 terroso ,_nota tostada

(2)o. C 0,20 nota do semilla de alcaravea

(2)d. B 0,09 nota terrosa, f lo ra l

(2 )e . B 0,09 nota verde de geranio

(2 )f . A 2,0 nota de chocolate __

(2 )g. B 0,65 sabor de-especias; vinoso, de 
almendras tostadas



Nùmero Prueba Canti dad Caracterización organoléptica

( l )  &o t -A 1,0 sabor como de antranilato, con 
nota quemada ;

5. (D a. B 0,2 nota aromàtica . \

( l )a . C 0,135 nota de uva ;

( l )b . A 2,0 sabor quemado '

( i ) t . C 0,135 nota vinosa, agria, de uva fe r ­
mentada - -

10. i l )o . A - 1,0 sabor quemado

(l)d . A 2,0 sabor oleoso, quemado

(l )d . C 0,126 nota de aIbericoque, astrin­
gente, àcida, agria. .

( l ) e . A 2,0 sabor oleoso, quemado

15.
( l ) e . C 0,17 sulfuroso, cauchóse, nota 

tostada ^

( l ) f . A 2,0 nota terrosa

(2)a. A 1,0 sabor como de mostaza

(2)a. C 0,34 dulce, como de disolvente

20.
(2)b. A 1,0 sabor como de acetato

TABL^

( l )  SLs B 4,0 sabor astringente, amargo

i
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Tí3L¿ XXX

Número Prueba Canti dad oa

5. ( l )  a A 0,25 sabor do cebada tostada

( l )a B 0,06 sabor de cafó tostado *

( l )a C 0,68 sabor terroso, de centeno

( l )b . A 0,1 saborequemado _ _ __

- ( l )b . B 0,01 nota saporosa tostada

10. ( l )b . C 0,08 nota de poso, tostada, de nuez

( l ) c . A 0,5 nota quemada, ligeramente" - 
cauchosa * *

( l )d . A 0,05 como de caldo de carne

( l )  o. A 0,1 gabor quemado

15. ( l ) f^ A 0,05 sabor quemado, verde, graso

( l ) g . A 0,5-1,0 sabor quemado, fenólico

(l )h . A 0,1 sabor quemado

(l)h . B 0,03 amargo, nota tostada

(1)N. C 0,05 gusto amargado, astringente

20. Ü l)i. A 0,01 sabor quemado, como de carne

( l ) i . B 0,03 .sabor amargo, astringente

( l ) i . C 0,01 sabor sulfuroso de caldo

(1)3. A 1,0 sabor cauchóse
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.3265
Número Prueba Cantidad Caracterización organoléptica

(l )k . B 0,08 gabor tostado ^

(2) a., A 1,0 sabor do estireno -

(2)b. A 0,75
sabor amargo, tostado A

(3) a. sfi. 0,05 quemado, nota f lo r a l  _ A.-

(3)b. B 0,05 sulfuroso, nota terrosa . -

(3)b. C 0,13 de nuez, nota mercaptárica *

TABLA x m  '

( l )a . A 0,03 sabor de café - '

( l )a . B 0,04 gabor de oafé_ --

( l )a . 0 0,02 sabor sulfuroso, mercaptánico

(1)13. A 0,25 como de café, nota aliácea

( l )  0 . A 0,25 como de café

(l)d.. A 1,0 como do ajo

( l )e . A 0,25 como de café

( l ) e . C 0,03 sabor sulfuroso, agrio, de 
caramelo, de nuez

( l ) f . A 1,0 como de café, de hongo

(1) g. A 0,1 como de café

( l )g . C 0,01 sabor quemado, de cereal, de
.. nuez

(l)h . A 0,01 nota quemada, Re cebolla, de 
hongo
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Ndmero Prueba Can t i  dad Caracterización organoléptica

(2) a. A 0,01-0,03 de mostaza, como de cebolla

(2) a. B 0,004 sabor suave de oafé '"

5. (2) a. 0 0,005 como de geranio

(2)1. A 0,05 oorno de cebolla * y

(2 )c. A 0,05 como de cebolla

(2 )c . B 0,02 astringente -

10.

(2 )c. C 0,02 de nuez, astringente, nota 
amarga - -

(2)d. B 0,015 sabor graso, terroso '

(2 )d . C 0,013, sabor flo ra l, morcaptánico ^

(2)o. B 0,002 metálico, nota tostada .

(2 )e. 0 0,006 sabor do madera, amargo, de 
nuez

15. (2 )f . A 0,001 quemado, de cebolla, nota 
de caramelo

(3) a.. A 0,2-0,5 sabor de col

(3)a. C 0,067 sulfuroso, como mercaptano

(4) a... -A 0,3 de café quemado, nota metálica

20. (5)a. B 0,03 metálico, nota sulfurosa

(5)1. B 0,06 metálico, astringente, nota 
terrosa

3



-  149 -

*

5 .

10,

15,

2 0 .

Número Prueba 

( l )a .

TABLA XXXII 

Cantidad

(l)a * 0

(1)1,. A
(l)o^ A
( l )c . B

( l )  c. 0

(1) d. A

( l )c . A

(2) a. A

(2)b. A
(2)o. A

( l )a . A

( l )a . 0

( l )b . A
(l)c .. A
(l )d . C

( l )  d. C

*  0,01 
0,007 
0,01 
0,1 
0,01 
0,005

0,001

0,10
1,0
1,0
1,0

Caracterización organoléptica 

como de,_ cafó ' -

sulfuroso, de mercaptano 

como de ajo *.
como de cafó

neta aromática '

de geranio, de mercaptano,' 
nota de nuez

sabor quemado, de poso de.cafó, 
de cebolla

sabor quemado, do cebolla ' 

gabor como de verduras cocidas 

sabor quemado como de cafó 

como de cafó

TABLA x m i l

5,0

0,093

0,25

0,25
5, 0 ,

0,025

fo r t if ic a  e l sabor amargo

sabor de rosetas de maíz, de - 
nuez, de caramelo, de cereales

refuerza la  nota quemada

refuerza la  nota fenólica

reíerna la  nota quemada

verde, ácido, de cereal, amargo, 
nota agria
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Número Prueba Can t i  dad Caracterización organoléptica

( l )c . A " 0,2 refuerza, la nota tostada

( l ) í . A 6 ,0 nota débil . -

5.

( l ) g . B 0,30 tostado, astringente, nota"' 
terrosa _

( l )h . B 0,12 sabor de hongos, amargo, verde

(D i.. B 0,25 sabor astringente, graso, verde

( i )á . B 0,40 sabor astringente, tostado*

( l )k . B 0,40 astringente, nota verde V '

10.
(1) 1. B 0,30 amargo, verde, nota terrosa

(l)m . B 0,12 nota metálica '

15.

( l )n . B 0,40 nota grasa amarga "* 

TABLA XXXIV

( l )a . B 0,03 metálico, nota quemada

(1)1. B 0,01 metálico, terroso, nota quemada

( l ) c . B 0,60 astringente, sulfuroso, nota 
verde __

20.
(1) d. B 0,03 metálico, sulfuroso, nota que­

mada
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TABLA XXXV
Número Prueba Cantidad Caracterización organoléptica

( l )a . Oyl sabor como de café,tostado

( l )  a#. R Q y 1 nota tostada de poso de café.

(1)L.. A 2,0 sabor tostado como de carne

( l )o . 0,1 sabor de ool _

( l )c . B 0,01-0,02 nota pajiza, de sabor oscuro

(1) d. A 0,2-0,3 sabor do col, do cebolla

( l )e . A 2,0 sabor como de_cafd  ̂ -

( l )o . 0 0,135 sulfuroso, tostado, de nuez, 
nota de cereal quemado

(2) a.. A 1,0 sabor como do café '

(2) a. 0 0,135 quemado, sulfuroso, nota . 
cauchosa

(2)b. c 0,5 sabor como de nabo

(2)o. A 3,0 gabor quemado

(2)d, A 1,0 sabor_como de café

(2)o. A 5,0 pota.sulfurosa como de „hígado

(3)a. B 1,0 sabor terroso, sulfuroso, como 
de papel  ̂ _

(3)a. ' C 1,08 sabor ácido sulfuroso

(3)L, B 0,12. amargo, como de cacahuete

(3)t^ 0 0,135 de conten o, como de yodo formo

(3 )c. B 0,20 ,dc avellana, nota terrosa

(3)o.. C 0,22 sabor quemado como de cereal

(3¡}d.. B 1,9 como terroso
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Número Prueba Cantidad Caracterización organoléptica

( 3) d. C 2,96 do cereal quemado, amargo, de 
especias _

(3)e. B 1,0 sabor correoso, f lo ra l

TABLA XXXVI

( l )a . A 3,0 gabor fenòlico ^

( l )b . -A 0,05 sabor fenólico, quemado .
( i )  Ĉ. A 0,01-0,05 sabor fenólico '
( l ) c . C 0,027 como de disolvente

( 1) d. .ti. 0 , 01 sabor quemado

( 1) d. C 0,027 fenólico

( l ) e . A 0 , 01 sabor cresólioo

(l)f- . A 0,01 gabor quemado _

( l ) f . B 0,02-0,04 sabor tostado, oscuro

( 1 ) g. A 0 ,01 sabor fenólico

( 1 ) h. A 0,02 sabor dulce, quemado

(l)h . B 0,04 de cafó, nota de poso de cafó

(D i . A 0 ,1- 0 , 2 sabor ligeramente quemado

( 1) áj.. A 0,15 sabor de bàlsamo

(D i . B 0,1 nota de poso de cafó

( l )k . A 1,5 sabor do mandarina

( 1) 1 . A 1,0 nota fenólica



-  153  -

3

io .

1 5 .

Número Trucia Cantidad Carac te r ización organoléptica

(l )n . A 1,0 nota fen ò lica *

(l)r... A 6y0 nota fenólica

ir.)-, A 1.0 salor^quemado, de café

(2) . P 1,0 nota saporosa de madera

(2)1. A 0,Q1 nota de poso de cafó ;

(2)o. í  ̂ g.o nota fenólica ,,

(2)d. 5,0 nota fen ó lica

(3)a. A 0,05-0,1 sabor quemado ,,

(3) a. B 0,1-0,2 sabor tostado humoso

(3)1. A 1,0 nota terrosa débil r

( 4) a. A 0,25-0,5 sabor humoso ,

(4)a. B 0,4 tostado, nota de poso de café

TABLA jggnTii

( l )a . A 5,0 sabor ligeramente verde

(1)1. A 3,0 sabor quemado, de caramelo, 
ligeramente mantecoso



TABLA XXX V III

Número Prueba Cantidad

( l )  a# A 0,1-1,0

( l )b . 0,25vC,5

(l)b_.. B 0,4

(Uta.. C 0,27

(2)a_t dLik. 5,0

(2)b. A 0,25

(2)b. B 0,04

(2)b, C 0,027

(2)c. B 0,025

(2)o.- C 0,405

(3) a< A 1,0

(3)a. C 0,625

(3)b. B 0,025

(3)b. C 0,027

(3)o. A 1 ,0

(4 )a. A 0,1—0,2

(4)b, A 0,5
(4)*b. C 0,42

(5)a. A 1,0

(5)a. B 0,5-1,0

(5)a. C 0,27

Caracterización organoléptica.

sabor de cebolla, de ajo
sabor verde, de café quemado
nota aromática
nota sulfurosa
sabor ligeramente blando
sabor debajo, terroso *t,'
sabor tostado, de café natuyal
amargo ',
de hongo, como de papel
de hongo, nota terrosa
nota de cafó quemado
nota mcrcaptánica .
verde, dulce, nota grasa
nota terrosa de hongo
sabir d'' col, de ajo
torróse, nota de poso de café
como do cafó
sulfuroso, cauchoso
de caramelo, como de cumarina
cromático, nota fresca ^
sabor de nuez, de almendras 
amargas
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Como se ha expuesto antes, los compuestos que tienen 

u tilidad en e l  concepto de este invento puedan agregarse a las 

substancias en cantidades variables para alterar o modificar 

e l sabor de la  substancia enmascarando o desvaneciendo los 

5* sabores indeseables, reforzando o agudizando las notas sapo-

rosas o^los sabores deseables o añadiendo a la  substancia o r ig i­

nal un sabor enteramente nuevo y diferente. Como resulta evi­

dente para los expertos en la  materia, para lograr un sabor 

o una nota saporosa que se deseen_pueden usarse varias de las 

3*0. mezclas o combinaciones de agentes saporíferos que se han

descrito. Si, por ejemplo^ se desea destacar cierta, nota de 

sabor o grupo de notas^de sabor presentes en una substancia 

ta l como e l cafó, tan solo se necesita para obtener e l  resul­

tado deseado mezclar conjuntamente algunos de los agentes sapo- 
15. r iferos  descritos.

A continuación se exponen tres ejemplos de mezclas 

que se prepararon de acuerdo con e l  concepto del invento *.



TABLA XXXIX

Compuesto _ lartes en peso

. Identificación  Nombre______________  3.Í;...1—. B3. 2 E j ,  3

5. *  ̂ " - .......................
VII (1) a 2-m etil-3-etil-p ira- 

oina - 40 1-/20
VII (1) i 2,3-dietil-p iyacina - - ;0,5
VII (1) d 2-metil-3?isopropil-pi- 5 

racina
5 7,5

XVII (1) b 2-aoetil-piraoina - 30 10

2-m etil-3-m etiltio- 2 
-piracina

mrr ( 1 ) a acetato de fu y fu ril- 
t io l

2 2 3

15.
sulfuro de fu r íu r il-  
-metilo

- 1 r- ^

XX (1) a 2-acetil-tiofeno *-* 80 -  -

XXXI (2) b sulfuro de fu rfu r il- - 3 1
- - -pro pilo

XXXVIII (2) b 2,6-dimetil-gamma-tio- 4 4 4

20.
XXX (1) a

pirona

§-me10 xibencentio1 12 6

sulfuro de 2-hidroxi- 
fen il-m etilo

1 2 1,5

XXXVI ( l )  i 3,4-xilenol 4 4 - 2
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TABLA XXXIX (continuación)

Compuesto Parte s en peso

identificación Nombre_________________ E j . 1 S i. ..2

5. XXXVI (1) k 2-hidroxiacetofenona - - 5
XXXVI (3) a 4-e ti1-2-metoxi-f enol - 5 2,5
XXXVI (1) c 4 -e til- fen o l — ^  ̂ - 0,5

piridina 20 30 20

111 (2) e 2-vinil-benzo furano 3 3 4

10. XXXVI (4) a 4 -Y in il- l, 2-ctimeto x i- - 40
benceno

XXVI (1) a propionato de furíurilo — 50 —

furfurai 100 *

Cuando se añaden a una bebida de café soluble en 

polvo de las que_ se hallan en e l comercio, estas combinaciones 

de agentes saporíferos agregan notas de sabor que refuerzan e l 

sabor del café soluble en e l  sentido del sabor del café tosta­

to y molido que se^ha infundido en una bebida de café.

Para demostrar e l  efecto modificativo o reforzante 

del sabor que tienen los compuestos de este invento, se preparó 

un material de base de la  composición siguiente:
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5.

Compue sto Partes en

3-meti1-ciclo pent an-1,2-diona 50
alcohol fu rfu rílico 50 '
fúrfural 10

diacetilo 5
acetilm etilcarbinol 30
alcohol bencílico 100

propilenglicol 755

10. 1000

Agesta base se añadieron compuestos del Grupo .XXX? 

(compuestos de azufre piracinicos) en cantidades variables y 

las mezclas compuestas resultantes se u tilizaron  pa ra reforzar 

o modifioar e l sabor de los siguientes productos alimenticios':

,_ )(a ) Una solución d.e leche edulcorada con az&oar, a

un n ivei de dosificación de 10 gramos de la  compo­

sición saporífera por 100 kg.

(b) Un helado preparado, aun n ivel de dosificación 

de 10 a 15 S Re composición saporífera por

100 kg.
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(o) Una mezcla de pastel blanco, a un n ivel de 20 g por 

100 kg de pastel acabado. _

(d) Un budín de leche., a un n ivel de dosificación de 

10-15 g por 100 kg. .

5. (e ) Un chocolate de leche, a un n ive l de dosificación

de 25 g por 100 kg.

....  La formulación exacta de las diversas mezclas*- compues­

tas se exponen en la  Tabla XL que sigue.

10.

- TjsBLA XL ^
Compuesto Partes en peso

Id e n tif i­
cación____

XXXV (2) a

Nombre____ ___________

2-pir ac in i1 -etil- 
gercaptano

i* * '
100

 ̂Eje Ripios 
5 6 2 í í

50
g

5d

XXXV(2) b sulfuro de 2-pirar* 
p in il-e til-m etilo 30 ** —

XXXV (2) o sulfuro de 2-piraoi- 
n il-e  t il-e tilo 125 20

XXXV (2) d sulfuro de 2-piraci- 
n il-e t il- fu r fu r ilo ** 100 50 35

3-metil-ciclopentan- 
1,2-diona 50 50 50 50 50 50

alcohol fu rfu rilico 50 50 50 50 50 50

furfural 10 10 10 10 10 10
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TABLA XL!' (continuación)

Compuesto Partes en peso

Id e n tif i­
cación Nombre Ejemplos____

5.
i 5, 6 1 8 9.

diace t i  lo 5 . 5 5 5 5 5

- acetilm etil-carbinol 30 30 30 30 30 30

- alcohol bencílico 100 100 100 100 100- ;300

pro p ileng li col 655 725 630 655 655 655

10. iodo íooo 1000 '1000 DOD iodo

Todos los compuestos de_ los ejemplos 4 a 9 dieron

una modificación del sabor de los productos alimenticios que 

se caracterizó organolépticamente como agregación de una nota 

15. saporífera definida de café tostado.

. „A l material de base que se ha descrito antes se aña- 

áió una serie de los compuestos del grupo VII (hidrocarburos 

p iracin icos). Las mezclas compuestas resultantgs tenían las 

20. formulaciones que aparecen en la Tabla XLI que áigue.
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I.A8LA XII

Compuesto Partes en peso

Id e n tif i­
cación Nombre Ejemplos

10 11 . i*L _15. 16

1711 (1) h. 2,3-dimetil-pi-
racina 250 ** 50

VII (1) a 2-meti1-3-etil- 
-piracina 25 - 20 15 10

VII (1)' c 2-me-til-3-pro p il-  
-piracina - ** 45 - — 25 15

VII (1) d 2-metil-3-isopro- 
pil-p iracina - 45 -* ** 20

VII (1) i 2 -e t i l-3 -e t i l-  
-piracina (so­
lución a l 10%) 10 5 2

3-me t i l - o i  clo- 
pentan-l,2-diona 50 50 50 50 50 50 50 50
alcohol furíu- 
r i l io o 50 50 50 50 50 50 50 50
furfural 10 10 10 10 10 10 10 10
cüacetilo 5 5 5 5 5 5 5 5
acetilm etil-
carbinol 30 30 30 30 30 30 30 30
alcohol bencí­
lico 100 100 100 100 100 100 100 100
propilengliool _ 505 730 710 710 7 4 5 ,710 _ 685 708

ióoo 1000 ÍÓOO 10Ó0 1000 1000 3300 1000
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Cuando se añadieron a los mismos productos, alimen­

t ic io s , con los mismos niveles de.dosificación que se han 

expuesto a l describir los ejemplos do la  Tabla XL anterior, 

las mezclas de compuestos de los ejemplos 10 -1 7  impartieron 

5. a los productos alimenticios una marcada nota saponosa de nuez, 

verde, fresca y terrosa, con una ligera  nota de poso de café.

Se compusieron otras mezclas de compuestos utilizando 

mezclas descompuestos del grupo XXXV (compuestos de azufre 

piracínicos) y del grupo VII (hidrocarburos piraoínioos),,"^tal 

como se expone en la  Tabla XLII que sigue:

i



Compuesto Partes en peso

1 denti fi-  
cación Nombre ________ ___________

Ejemplos - 
.18 ' 19 20 ___ 21

XXXV ( 2 ) a 2-p ir acini 1-e t i  Iraer c apt ano 20 20 20 20

XXXV (2) d sulfuro de 2-p ira c in il-e t i l-  
-fu r fur i lo  20 20 20 '20

VII ( 1 ) a 2-m etiI-3-etil-piracina - - 10 ' 10
VII ( 1 ) c 2-meti1- 3-pro p i1-piracina - - 20 * 5

VII ( 1 ) i 2 , 3-d ietil-p iracina  (so­
lución a l 10%) — 10 5
3-metil-ciclopentan- 
- 1 , 2-diona 50 50 50 50

alcohol fu rfu rílico 50 50 50 50

furfural 10 10 10 10
diacetilo 5 5 5 5
aoetilmetiloarbinol 30 30 30 30

alcohol "bencílico 100 100 100 100
propilengliool 715 705 685 695

iooo 100Ó 1Ò00 1000

:
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Cuando se añadieron a los mismos productos alimen­

tic io s  que antes y con los mismos niveles de dosificación, se 

halló que e l sabor de los productos se modificaba hacia un_ 

sabor definido de café, con ligero toque de una nota de poso 

5. de café.

Se prepararon ' algunas otras mezclas de compuestos a_ 

partir de compuestos del grupo V il (hidrocarburos piracinicos), 
utilizando como base la  mezcla siguiente: '

10.

15

20.

Partes en peso - -

3-metil-ciclopentan-l,2-diona 200 

esencia de canela 10 

esencia de h i ñ o d u l c e  20 

esencia de anís estrellado 20 

alcohol bencílico 250 

pro p ilen g li col 500

1000

Las formulaciones exactas de estas mezclas de 

compuestos se exponen en la  Tabla KT.TTT que sigue:



TjsJBItA XLj. I I

Compu.esto Partes en peso.

5. 1 denti- 
caci ón Nombre Ejemplos

VII ( 1 ) e 2-meti1-3-butil-piracina

_22

'25

23 24 25_ . 26 _  

5

10 .

VII ( 1 ) h 2-m etil-3-isobutil-pira-
cina 50 15

VII ( 1) f 2-meti1-3-ami1-piracina - - 100 - 20
VII ( 1 ) g 2-metil-3-hexil--piracina - - *-* 50 15

3-m etil-o i clopentan-1 , 2-  
-  dio na 200 200 200 200 .2 0 0

- esencia de canela 10 10 10 10 10
15. esencia de hinojo dulce 20 20 20 20 20

esencia de anís estrellado 20 20 20 20 20
alcohol bencílico 250 250 250 250 250
propilenglicol 475 450 400 450 445

20. iooó ióoo iooo 1000 iooó

Cuando se añadieron a una formulación de goma "blanda 

y caramelo liquido, con un nivelada dosificación de 30 g por 

100 kg, a una mezcla para helados, con un n ive l de dosificación 

de 8 a 10 g por 100 kg, a una mezcla para "budín de leche, con

i
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un n ivel de dosificación de 8 a 10 g por 100 kg, y a  una formu­

lación de caramelo duro, con un n ivel de dosificación de 15 a 

20 g por l̂OO kg, las mezclas do compuestos impartieron a los 

productos acabados una nota definida de sabor de anis, como de 

5. rega liz.

Debe tenerse en cuenta, como._apreciarán los expertos 

en la  materia, que para muchos sabores es posible imitar e l  

sabor natural eligiendo un número limitado de las substancias 

reforzadoras del sabor que se han ejemplificado antes. E l"

10 . aroma del^café, por otra parte, es mucho más complejo que los 

materiales saporíferos ordinarios y puede requerir, para ser 

reproducido, la  combinación de muchos más de los ingredientes 

ejemplificados.

Se comprenderá también que, aunque la  modalidad pre- 

15. ferida de este invento se dirige hacia e l refuerzo o la  modifi­

cación de los sabores de café, e l  concepto del invento tiene . 

una aplicación mucho más ámplia. Si bien algunos de los _/ ! 

compuestos pueden estar caracterizados en términos que no se 

relacionan directamente con los sabores de café, estos com- 

20. puestos, cuando se usan en fórmulas,más complejas, pueden

oontribuir con notas saporíferas deseables a l sabor y a l aroma 
totales.

Para resumir brevemente, este invento se re fiere  

a un grupo de compuestos químicos que se ha comprobado son
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3 2 6 5 0 !
ú tiles  para alterar o modificar e l  sabor de otros materiales.^. 

Estos compuestos, llamados agentes saporíferos o modificadores 

del sabor, pueden usarse en cantidades muy pequeñas para refor-.

.. zar e l  sabor natural de las substancias a las que se añaden o 

5. alterar o_modificgr un sabor que sea^indeseable, o para impartir 

a. una__ .substancia sabores o notas de sabor adicionales „o dife­

rentes. Los agentes saporíferos de este invento se usan en 

cantidades muy pequeñas, pero que alteran e l sabor, y en todo 

caso encantidades suficientes para obtener los resultados 

10. deseados. Los modificadores del sabor tienen particular im­

portancia y u tilidad para la modificación, la  alteración o el 

refuerzo del sabor de las bebidas de cafó hechas a base de 

oafó soluble, y la  modalidad preferida de este invento a sp ira  

a su uso en̂  combinación con tales productos.

15. Los agentes saporíferos de este invento pueden

añadirse en cualquier etapa conveniente de la  elaboración del 

cafó soluble, ta l como combinar el_cafó sbluble, desecado, con 

una disolución deseada del agente saporífero en una solución 

.. aceptable, seguido por secado. En ciertos casos e l agente 

20 . deseado puede añadirse directamente a un extracto concentrado 

de oafó y la  mezcla secarse para formar un producto de oafó 

soluble que contenga e l  agente saporífero como parte integrante. 

Los expertos en la  materia podrán deducir otros métodos de 

incorporación de loa agentes, métodos que, como es lógico,



i

pueden usarse sin sa lirse  del concepto del invento, e l cual 

puede describirse como una composición de materia que comprende 

una combinación de un producto de café soluble, preparado de 

cualquier forma, y tanto si es líquido como sólido o concen- 

5 . trado como diluido, que contiene, combinada Con é l, una canti­

dad muy pequeña, pero modificadora del sabor, de un agente sa­

porífero ta l como aquí se describe.

!

i

¡
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N O T A

Descrito e l objeto del presente invento, se declaran 

nuevas y de propia invención las siguientes reivindicaciones

con prioridad de la  solicitud de patentes estadounidenses 

seriales náms. 452.342 del 30 de Abril de 1965 y 543.069 del

saporíferas de las materias alimenticias y las bebidas, 

por ejemplo, los productos de café instantáneo, por incor­

poración a ellos de cantidades modificadoras del sabor de

10. un agente modificador del sabor, caracterizado porque consis­

te en usar como agente modificador del sabor un compuesto, 

por lo  menos, elegido en alguno de los grupos siguientes o 

una mezcla de compuestos elegidos en algunos de los grupos 

siguientes:

15. I .  Compuestos d ifen ílicos de la  fórmula general:

5. 18 de Abril de 1966, existiendo en ellas unidad de invención

1. Procedimiento para modificar las propiedades
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en la  que R es hidrógeno o un grupo alqu ílico, por ejemplo^ 

metilo?

I I .  Naftálenos sustituidos de la  fórmula general:;

10. en la  que R es hidrógeno o un grupo a lqu ílico, por ejemplo 

metilo o e t ilo , y uno por lo  menos de los símbolos R es un 

grupo alquílico?

I I I .  Hidrocarburos furánicos de las fórmulas 

generales :

15

-CR=CH-R (1)

20. en la  que R es hidrogeno o un grupo alqu ílico que contiene



en la  que R es hidrogeno o un grupo a lqu ílico o alqu^énilico 

de 1 a 3 átomos de carbono, con ta l que la  suma de los 

átomos de carbono de los grupos sustituyentes no exceda 

10 . de 3§ y

(3)

15 en la  que R  ̂ es hidrógeno o un grupo m etílico, y Rg es

. 20. o

l'
i
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-R3

5. es hidrógeno o un grupo m etílico, de ta l modo que ___

^1 y *̂ 3 sean ambos hidrógeno § ^

IV. Hidrocarburos tiofánicos de las fórmulas generales:

R2 (1)
10.

en la  que R  ̂ y Rg son hidrógeno, metilo, e t ilo , v in ilo  o 

propilo§ .

15.

Ü (2)

R2

(3 )

2 0 .
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en la  que R-̂  y Rg son hidrógeno o grupos m etílicos, mientras 

X es oxígeno o azufre 3 ' '

5. (4)

en la  que R  ̂ y Rg son hidrógeno o grupos metílicos^ y

10. (5)

en la  que Rj_ y Rg representan hidrógeno o grupos alquílicosg

15i le s :

Y. Hidrocarburos p irró licos de las fórmulas genera-

(1)
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en la  que R es alquilo, por ejemplo o t ilo , amilo, isoamilcy-"- 

o a lfa-m etil-butilo, y *.

en la  que X es oxígeno o azufre y R es hidrógeno o un grupo 

m etílico, con la  salvedad de que, s i X representa oxígeno,

10. R es metilos

VI. Hidrocarburos pirid ínicos de la  fórmula general:

en la  que R^, R̂  y R̂  son hidrógeno, alquilo, por ejemplo 

metilo, e t i lo , isobu tilo3 grupos alquonílicos, por ejemplo 

v in ilo  o propileno; grupos arílicoss o grupos aralquílicosg 

20 . con ta l que los símbolos R^, Rg y R̂  no sean todos hidróge­

no $
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VII. Hidrocarburos piracínicos de las fórmulas. 

v generales: -

5.
(1)

en la  que R̂  es hidrógeno, alquilo, 1 -p irro lilo  o 2-tionilo? 

y Rg es alquilo o alquenilo?

10.

(2)

15

y R̂  son grupos alquílioos con 1 a 5 

átomos de carbono?

en la  que R-, Rg
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en la  que R-̂ , Rg y R̂  sen hidrógeno o grupos metílicosg

en ln que ^  y Eg sen grupos alquílicos que contienen de 1

a 3 átomos de carbonog

(5)

en la  que R-̂ , Rg? y R̂_ son grupos alquílicos que con­

tienen de 1 a 6 átomos de carbonos y

( 6 )



en la que R̂  es metilo o e tilo  y Rg es alquilo o alquenilo 

con a Cg?

V III. Alcoholes a lifáticos y aromáticos de la fór­

mula general:

5. " i Uil — it-
!
OH

en la que

(1) R̂  es hidrógeno o un grupo alquílico, por ejemplo, 

metilo, e tilo , propilo$ y Rg es un grupo alquílico con

10. 4 átomos de carbono por lo  menos, por ejemplo, con 4 a 9

átomos de carbono? o

(2) R̂  es hidrógeno o un grupo alquílico, por ejemplo, 

comprendiendo de 1 a 6 átomos de carbono? y Rg es un grupo 

arílico , por ejemplo, fenílico? un grupo aralquílico, por

15. ejemplo bencílico, fcn iletílico? fenilpropílico? o un

grupo aralquenílico, por ejemplo e s tir ílico , cinamílico?

IX. Eteres f  uránicos de la  fórmula general:

-CHgORg
20
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3

en la  que R̂  y R2 son hidrógeno§ grupos de alquilo, por ejem­

plo metilo, e t i lo ; a rilo , por ejemplo, fen ilo , a lqu ilfen ilo ; 

fu rfu rilo , o a lqu ilfu rfu rilo ;

X. Eteres tiofénicos de la  fórmula general:

5

en la  que R es un grupo a lqu ílico, fen ilico , a lqu ilfen ílico , 

10. fu rfu r ílico , a lqu ilfu rfu rilico  o fen ilico ;

XI. Alcoholes tiazó licos de la  fórmula general:

1 5 .

CH3

-.N

-CHOHR

en la  que R es un grupo a lqu ilico, por ejemplo con 1 a 4 

átomos de carbono, o un grupo alquenílico, por ejemplo, de 

20. v in ilo ;

X II. Eteres y alcoholes pirid inicos de la  fórmula

general
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32

5. en la que R̂  es hidrógeno o un grupo alcoxi, R̂  es hidrógeno 
o un grupo alquílico, y n es 0, 1 ó 2$ '

XIII. Eteres y alcoholes piracínicos de la fórmula
generals

10.

en la que R representa hidrógeno o un grupo alquílico y n 
15. es 0, 1 ó 2?

XIV. Compuestos benzofuran-carbonílicos de la fórmu­
la general:

2 0 .



en la  que R̂  y Rg pueden ser hidrógeno o a lqu ilo§

XV. Aldehidos tiofénicos de las fórmulas generales:

(1)
CHO

en la  que R es hidrógeno, o un grupo a lqu ílico o te n íl i-  

co$ y

Rp (2)

en la  que R̂  y Rg representan hidrógeno o alquilo?

XVI. Aldehidos p irró licos de la  fórmula general:

en la  que R es un grupo a lqu ílico, furfurálico otenílico?
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XVII. Compuestos piracin-carbonílicos de la  fórmula

general:

en la  que R es hidrógeno o un grupo alqu ílioo y n es O o 1$

XVIII. Cotonas a lifá ticas  y aromáticas de la  fórmula

general:

3^ -  CO -  Rg

10. en la  que R̂  es un grupo alquílioo con l a ß  átomos de car­

bono y Rg es un grupo alqu ílioo con ß a 11 átomos de car­

bono, o un grupo fen ilico  o bencílico%

XIX. Cetonas f urànicas de la  fórmula general:

15

R

- ( C H J  -C -R p 

O

20

en la  que n es 0, 1 ó 2, mientras que es hidrógeno o me­

t i lo  y R2 es alquilo;
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XX. Cetonas tiofónioas de las fórmulas generala sí-

-(C H g ^ -C -R g  (1)

O

en la que n es 0 ó 1, es hidrógeno o alquilo y Rp es al­
quilo § y

-COCH-3
(2)

en la que n 0 ó 1§

XXI. Cetonas pirrólicas de las fórmulas generales:

0

-R. (1)
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en la  que X es oxígeno o asuí're, os un grupo alqu ílicó, 

y Rr, es hidrógeno o un grupo alquílicó^

5.

R-C=0

(2)

en la  que R es un grupo a lqu ílicó5

10.

en la  que R̂  es hidrógeno o un grupo a lqu ílicó y Rg es un 

15. grupo alquílico§ v

20
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en la  qu.e R ,̂ Rg y R̂  representa hidrógeno o grupos alqui-, 

líeos y R̂  @g ^n grupo alquílico^

XXII. Compuestos tiazol-carbonílicos de la  fórmula 

general: -'

en la  que y Rg son hidrógeno o grupos alqu ílico;

XXIII. Compuestos piridin-carbonílicos de la  fórmula

10. general

0

R2 ( C H g ) ^

15. en la  que R  ̂ representa hidrógeno, un grupo alqu ílico o un 

grupo fen ílico , R2 representa hidrógeno, un grupo alquílico 

o un grupo a c ílico  y n es 0, 1 ó 2$

XXIV. Alfa-dicetonas de las fórmula generales:



CI^COCOR (1 )

C H COCOR 
2 5

(2 )

en las que R os un grupo a lq u il!co o un grupo fen ilico ;

XXV, Alfa-dicetonas tiofénicas de la  fórmula

general:

R1 -COCORg

en la  que R  ̂ es hidrógeno o un grupo metílico y R̂  es un gru­

po alqu ílico;

XXVI. Alfa-dicetonas p irrólicas de la  fórmula gene­

ra l:

-COCORg

en la  que R-̂  es hidrógeno o alquilo y Rg es alquilo;

XXVII. Esteres furúnicos de las fórmulas generales:
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i!

O
-Cllg*

o

.O-C-R (1)

en la que E es un grupo alouílico que comprende por lo menos 
2 átomos do carbono, y - -

i It (2)

en la que R es un. grupo alquílico o alqnenilicô

XXVIII. Esteres tiofónicos de las fórmulas genera­
les

-COOR (1)

en la que R es alquilo o furfurilô  y

Ü-CH.̂ OOCR ( 2 )
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3 3

en la  que R es hidrógeno o alquilo; .

XXIX. Esteres piridánicos de la fórmula general:

5. (CHg)^COOR

en la  que R representa alquilo in ferio r y n es 0 ó 1;

XXX. Compuestos de azufre aromáticos de las fórmulas

10. generales:

en la que R-̂  representa hidrógeno, hidroxilo, alcoxilo o 

alquilo y Rg representa hidrógeno o alquilo;

1 5 .



5 , en la  que R  ̂ representa hidrogeno, hidroxilo, alquilo o aico- 

x i; Rg puede ser hidrógeno o alquilo; representa alqui­

lo o bencilo y n e s O ,  l ó 2 ; y

10.

-S-S-R
(3)

en la  que R representa alquilo o fcn ilo ;

XXXI. Compuestos de azufre furánicos de las fór. 

15. muías generales:

-E
*

(1)
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3 2 6 5 0 3

en la  que R puede ser hidrógeno, alquilo o alquenilo y n 

representa 1 ó 2,

5

Rn
-(CH^)n-S-R2 (2)

en la  que representa g hidrógeno o alquilo; R̂  representa 

hidrógeno, alquilo, fu rfu rilo  o fen ilo  alquil-sustituido; y 

n representa O, 1 ó 2, con la  salvedad de que, s i R̂  es 

hidrógeno y n es 1, R no es metilo ni fu rfu rilo ,

en la  que R es alquilo o fu rfu rilo ,

15
R n

-CHg. R-S-R^
2 (4)

en la  que R-¡_ representa hidrogeno o alquilo y R̂  representa



alquilo o furfurilo; y

(5 )

5 en la que/representa un grupo alquílico o acílico;

XXXII. Compuestos de azufre tiofenicos de las for­
mulas generaless

10
-(CHg)^SR ( 1)

en la que R representa hidrógeno, alquilo, acetilo o tenilo, 
y n es 1 ó y

15
-C-SR (2)
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en la  que R representa alquilo o fu rfu rilo ;

XXXIII. Compuestos do azufre p irid ín icos de la  

fórmula general:

5.
-(C H g )^ S R

en la  que R representa hidrógeno, alqu ilo, acilo o p ir id ilo , 

y n es O ó 1;

10. XXXIV. Compuestos de azufre p irró licos de la  fórmu­

la  general:

15.

n - ,-CH-SR

CH-

en la  que R representa alquilo, fu rfu rilo  o acilo ;

XXXV. Compuestos de azufre piracínicos de las 

fórmulas generales:



(1)
R„

N

(CHj -S-R-, 2^n 1

$, en la  que n es O, 1 ó 2, R-̂  representa hidrógeno, alquilo, 

acilo  o fu rfu rilo  y Rp representa hidrógeno o metilo, 

con la  salvedad de que R  ̂ y Rg no pueden ser ambos metilo, 

s i n es 0; y

10. N.
-CH-

CH.-K. U-S-R
3

(2)

en la  que R representa hidrógeno, alquilo, fu rfu rilo  o 

15* acilo; '

XXXVI. Fenoles y éteres fenólicos de las fórmulas

generales:

OH

Ri20
(1)
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en la que R  ̂ representa alquilo o acetilo  y R̂  representa. 

hidrógeno o metilo, con la  salvedad de que juntos compren-- 

den por lo menos 2 átomos do carbono;

15. en la que R representa alquilo;

XXXVII. Oxoalcoholes alifátioos de la fórmula

R -  CO -  CHgOH

general:
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en la  que R representa alquilo; y

XXXVIII. Compuestos de las fórmulas generales:,

(1)

en la  que R representa hidrógeno, motilo o e t ilo ;

X

10
CH'3 -CH,

(2)

en la  que cada uno de los símbolos X c Y representa oxígeno 

15 -- o azufre;

R̂ -CHpCOCĤ S-Rp (3)

en la  que R  ̂ representa hidrógeno o alquilo y R̂  representa 

alquilo o fu rfu rilo ; y
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SRg

R -  <!)H (4)LSRg

en la  que R  ̂ es alquilo y R̂  representa alquilo u fu rfu rilo .

5. 2. Procedimiento para modificar las propiedades-

saporíferas de las materias alimenticias y las bebidas..

Según se describe y reivindica en la  presente . 

memoria descriptiva que consta do 195 páginas foliadas y 

escritas a máquina por una sola cara.

Madrid, a 29 de Abril de 1966 

P-a*
P. P.
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