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HEXORIA DESCRIBIITVA
Correspondiente a una PATUNTYE DE INVENCION.
Por VEINTE ANOS

Para TODO EL TEIRITORIO NACIONAL

A Tavor de SOREMAR + SOCIETE CIVILE DE RECH#RCHES
BT MARQUES.

De nacionalidad FRANCESA

Residente en P AR I S .- 155, Rue Lecourbe

Por: UN PROCUDIMISHTO DI PREPALACION DE UN4A KUEVA
PLOTEINA VEGETAL YODADA
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Bl presente registro de Pgtente de Invencion tiene por
objeto el procedimiento de preparacidn de wuna proteina yoda-
da de origen vegetal y, a t'itulo de producto industrial nue-
vo ¥y no de medicamento, el producto obtenido por este procedi-
miento.

La preparacidn de las proteinas vegetales yodadas en ge-
neral presenta un gran interds farmacoldgico. Las proteinas
vegetales yodadas poseen, en efecto, propiedades pariticulares
oue las diferencian de las proteinas animales yodadas. Estas
“ltimas tienen una funcidn frenadora importante sobre la hipo-
fisis, wna accidn indudable de aportacidn de yodo sobre el ti-
roides. Sin embargo, esia accidn no siempre os deseable por -
que pucde entrafiar le formacidn de compucstos tircotdxicos por
trastornos del metabolismo yodoproteico tiroidiano. En fin, es~
tas mismas proteinus animales yddadas ticnen una accidn titu-
lar cierta y frecuentemente importante pero la tolerancia es
frecuantements mediocre.

BEn los cosos de proteinas vegetales, la accidn sobr
la antehipofisis es cxtremadamente débil. En cuanto al aporte
de yodo en el tiroides se efectia sin posibilidad de desvia-
cidn del metabolismo yodoproteico tirodisnc. En f£in la accion
de las proteinas vegetales yodadas sobre los tejldos es muy
satisfactoria porgue lao tolerancia es excelente por ol hecho
mismo de su origen veretal.

Se puede, 9i se opera en condiciones convenientes -
fijar el yodo sobre numerosas-proteinas vegatales y obtaner
asl derivados intercsantes en ¢l plano farmacodinamicos

Entre todas lag proteinas vegetaies egtudiadas, las
proteinas extraldas de las slbuminzs de gramineas ( o pro-

leminas ) son las que se han manifestado como luas mds intere-
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sentes y, entre dstas, la proteina del malz o zeine ha
atraido particularmente la atencidn del inventora

Tia preparacidén de la proteina yodada a partir
de 1la prolamina estd basada en los hechos siguientes: .

12,.- Las proteinas vegeltales son solubles en ol
alcohol e insolubles en el agua mientras que las protel-
nes animales son solubles en el agua e insolubles en ol
alcohol.

22,~ 3i se agrega o una solucidn alcoholica amoniscal -
de proteina vegetal unag solucidn alcoholica yoduvada se pro~
duce una fijacidn del yodo sobre la proteina ( tdenica al
yoduro del azos ).

Tia téenica de la preparavidn de la zeine yodada =
se dd a continuacidn a titulo de ejemplo no limitativo de
preparacidn de proteina vegetal yodada.

Se extracta en el Soxlet 25 grs. de heces de naiz
fermentado en 100 ml. de alcohol etilico de 902 mantenido .
al bafio maria hirviendo hasta la extraccidn o égotamiento
compleio.
Se aflade a los 100 ml. delliquido resultante man~

- tenido a la temperatura de 602 gproximadamente, 5 ml. de -

anoniaco puro. Se agita y se vierte por oceguellns cantida-
des sin dejar de mezelarlo on la solueidn siguiente:

YoA0 o o« o o o ¢ o » o & 30 gra.

Yoduro de pofasio wo o o 00 grs,.

Alcohol etilico de 902 o+ 1 litro.

Se detiene la operacidn cuando despues de hoher -
asitado bien y esperado algunos minutbtos, wma parte del 1i-
quido cdoread en azul ol engrudo de almidon.

Se acidifica por 80, Hp 0'10 N hasta una reaccidn
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netamente 4cida de la solucidn y se precipitan las proteinas
del mafz yodadas por adicidén de sgua bien aziteda. La canti-
dad de agua agreler 28 iguel a diez vecas el volumen alcoho-
lico segin yodacidn.

Bl precipitoda es lavado abundamentemente con agua
hnsta que lag aguas resultentes del lavado no colorsan el en-
crudo de almidos. Saguidamente se recoge ¥ Se secas

A continuscidn se le macera durente tres dfas a
372 en una solucidn acuosa a 1 % de CO3 H Na. Despues s¢ le
lsva culdadosamente con aZus y @8 le seca a 372

Se obtiene asi un polvo grueso de tinte voriasble
del amarillo verde grisaceo al amarillo de oro obscuro, casi
inodoro, insoluble en el ogua, soluble en el aleohol y que &4
una emulsidn con el propileno glicols

El producto no &4 lus reacciones caractieristicas
del yodo. Iis preeciso &eétruir le moldéculs sea, por ejemplo,
por la accidn de un Scido fuerte en solucibn relativamente
concentrada, o por mineraliracidn oxiéante para que el yodo
pucda ger caracterizado por sus reactivos habituales, en par-
ticular por el nitrato de plata y dosificado por los procedi-
micntos cldaicos ( dosificacidn volumetrica por ol tiosulfato
de sodio en particular ). 7

El coeficiente en yodo es por término medio 3'25 %.

'La yoGeeidn de las proteinas vegetales, segin el me~
dio utilizado, no desiruye 1= molecula proteidica como han de-—
postrado los estudios cromatograficos.

En efecto, 5i se hace lg separacién cromatografica
sobre ¢l papel de los dcidos aminados antes de la hidrolisis
;de la proteina del mafz, no se encuentren mas que muy débiles

huellos Ge estos 4cidos aninedos. Se pucde pensar que esba li-
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beracidn a partir de la proteina es debida a las técnioasly
en particular & la temparatura relativemente elevada de con-
centracidn de la solucidn despues de la extraccidn de la pro-
aming por el alcohol. Se pucde por consiguiente considerar
lz proteina del maiz como una substancia proteica sin amino-
acidos preexistentes. .

In las micmas condiciones, antes de la hidroligsis, el
cronatograma de la proteina del maiz yodada no pone en eviden=-
cia mde que huellas de amino-acidos libres.

' Deupues de la hidrolisis de la proicina y de la

proteina yodada, los cromatogromas han pucsto on evidéncia
a log minmos amino-acidos y en ka misme cantidad. :istod dos
contyroles prueban, por oonsigﬁiente, que la cadena protidica
de la proteina del mafz no ha sido modificada en modo algunoy
por la yodacidn. _

Buta cromatografia estd efeciuada de lu manera si-
guiente:

Ia prolamina y la prolamine yodada son adiciona-—
das de HCL TN en ¢l interior de una ampolla. Esta ampolla se-
llada es mantenida a 1009 C.Vauranfe 24 horas. L solucidn es
segnidamente desmineralizada en resina catiénica, despues de-
contada por el amoniaco a 10 {0 y conconitrades de manera que -
contenga 0'2 mg. de 4zoe por 10 ml. Se efectia entonces e
cromntografia en dos dimensiones sobre papel Wathmamn siguidndo
la téenieca eldsica utilizondo el butbanol acetico para la prine-
ra clutriacidn y el fenol amoniacal para la segunda.

La comparacidn de las Qromatografias de las dos pro-—
lamines son las de los acidos aminados testigos permitc poner
en evidencia a la presencia de los amino-acidos sigulentes:

Acido glutdmico, dcido espartico, serine, glicocol, alanino,
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tirosino, acidos diaminados, valina, lsucina, sisoleucina y
prolina.
Dascrita suficientemente la naturaleza de la inven=

cidn se hsce counstar expresamente que cuslquier modificacidn de

"~ detalle gue se introduzca en la misma, se considerard incluida

dentro de esta proteccidn legal, cn tanto que no altere o modi-

fique esencialmente su finalidad carncteristica.

NOTA

~ . —

Por dltimo se declaran de novedad y propia invencidn

- las siguientes
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18.~ Un procedimiento de prevparacidn de una nueva pro-
teina vegetal yodada, caracterizada esencialmente porque se dese-~
con residuos de destilacidn de ma'iz por meﬂio del alcohol etili~
¢o o 902 mantenido al baflo ¢e maria hirviendo, despucs so afiade

aimoniaco, sa trata enseguida por medio de una solucidn alcoholi

-ca yodo~yodurada, se acidifica meliante el doido sulfdrico y se

precipita mediante el ajua, se recoge la proteina yvodada vegetal,
ge la seca y despues g la hace macerar durante tres ¢dss en una
solucidn acuosa con lyw de €O03- Nal, se Iiltra y se seca, § por
oromatografia en dos dimensiones, se puede despues, por hidroli--
gig, ?evelar la presencia de dcidos aminos que constituyen la ce-
dena protidicas

28 ,e UN PHOCEDILIIERTO D PIEPATACION DE UNA HULWVA
PROTEINA VEGETADL YODADA

Todo ello tal y como se describe en gl cuerpo de cs-
45 lemoria y se reivindica en sus notas.

Esta Memorig descriptiva consta de seis hojas mecano-

grgfiadas por una sola de sus ca

Hadrid, ~§
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