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1 La invención a que se re f ie re  l a  presente Memoria consti­

tuye una novedad in d u s tr ia l de ca ra o te ris tic a s  y ventajas que l a  hacen 
merecedora del p riv ileg io  de explotación exclusiva que por e l la  se so- 

¡ l i c i t a ,  de acuerdo con la s  prescripciones del E statu to  vigente de l a  
5 ;Propiedad In d u stria l de 26 de Ju lio  de 1.929, tex to  refundido p ub li-

'! cado el 30 de Abril 1.930.
Esta Patente de Invención se contrae como su enunciado in -
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dioa a un procedimiento de fabricación de f i l e t e s  aglomerados y salar- 
dos de pescado a bordo de barcos pesqueros, con cuya u til iz a c ió n  pue­
de conseguirse el aprovechamiento de toda l a  pesca que en l a  a c tu a li-  

¡¡ dad se devuelve a l mar, por no reu n ir la s  cualidades su fic ien tes  para 
elaborar con e lla  f i l e t e s  en plancha.

De este  modo, se aprovecha una fuente de riqueza que h asta  
ahora se despreciaba, con el consiguiente beneficio  económico, y l a  

, aparición de un nuevo producto en el mercado, que por sus ca rac te rís­
t ic a s  está  llamado a ten er una gran aceptación.

!} EL procedimiento de fabricación  a seguir, consiste , prime-
ramente en co rta rle s , a mano o a máquina la s  cabezas y la s  colas a l a  
piezas recien  capturadas, la s  cuales se desaprovechan por carecer de 
^valor y dejar a islado de este  modo el cuerpo de lo s  pescados, que es 
lo  que se vá a u t i l i z a r  para elaborar lo s  f i l e t e s  agLomerados, de cuya 

^fabricación se t r a ta .
;! Una vez efectuada esta  primera operaoión, se meten lo s  cuer
j¡¡pos de la s  piezas en un tanque con salmuera, a un grado de sa lid a  que 
¡¡oscile entre lo s  20 y 24 grados y centígrados, en donde se conservan
''durante una c ie r ta  cantidad de tiempo, que dependerá, de un modo d irec-
!!¡¡to, del grosor que tengan estos cuerpos, pero que, en d e fin itiv a , debe 
!!de se r l a  su fic ien te , como para que cuando se saquen, estén salados 
''totalmente.
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A continuación, y una vez sacados del tanque de salmue­
ra , se cortan longitudinalmente, u tilizando  máquinas apropiadas al 
tüaso, o simplemente cortándolos a mano, y se le s  qu ita  la s  espinas 
cen tra les.

Los trozos ya totalm ente magros, a s í conseguidos, se so­
meten a un lavado, y a continuación, se prensan en moldes con el fin  
de ex traerles todo el líqu ido  posib le y de formar con e llo s unos 
bloques, que puedan se r empaquetados según d iferen tes formatos, a gus­
to  del fabrican te , o en l a  medida que aconsejen la s  circunstancias.

Hecha l a  descripción precedente hemos de añadir que lo s  
d e ta lle s  de rea lización  de l a  idea expuesta pueden v aria r, sin  que 
por e llo  cambie l a  esencia de l a  invención que es l a  que se despren­

de de los párrafos que anteceden y l a  que se re iv in d ica  en l a  siguien-

En resumen, la  Patente de Invención que se s o lic i ta ,  re­
caerá sobre la s  siguientes reivindicaciones.

13.- PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE FILETES AGLOMERADOS 
Y SALADOS DE PESCADO, A BORDO DE BARCOS PESQUEROS, que se ca rac te ri­
za esencialmente, porque se efectúa sobre piezas recien  capturadas 
a la s  que, bien con máquinas o bien a mano, se le s  cortan la s  cabe­
zas y la s  colas, que se desaprovechan, metiendo a continuación los 
cuerpos a s í preparados en un tanque con salmuera, a un grado de sar- 
l id a  de 20 a 24 grados y esntrigrados, en el que se mantienen hasta  
que están totalm ente salados, logrado lo  cual se sacan, y se someten 
a una nueva operación consiste  en co rta rlo s  por l a  mitad, en sentido 
long itud inal, a mano o a maquina, para q u ita r le s  la s  espinas, some­
tiendo estos nuevos trozos, acto seguido a un lavado, después del 
que se someten a un prensado en moldes que le s  extraiga l a  mayor can­
tidad  posib le de liqu ido , y que lo s  deje preparados en bloques, que 
puedan ser empaquetados según d is tin to s  formatos, ta l  y como se desee,



1 La Patente de Invención que se s o lic i ta ,  PROCEDIMIENTO
. DE FABRICACION DE FILETES AGLOMERADOS Y SALADOS DE PESCADO, A BORDO 

DE BARCOS PESQUEROS.
Todo ta l  y como se re iv ind ica  en l a  presente Memoria 

g que consta de cuatro paginas mecanografiadas.
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Madrid, 23 de Abril 1.966
BERNARDO ENGRIA 

P.P.
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