MO-ns=0466-4D.

IavirezIon

e fevor de Yon Vicente ALBILANY SENDRA, de nocionslided ege
pefiola, residente en Bavcelonz, calle Conde Borrell, 163,

Ty

por "PELSBCCLuALLLHLOL b MOVt iring LB AuTOSEIVICIOY,

BERORIA Du C P IVA

La presente invencidn se refiere a unos PELLEC-
cionemientos especialmente eitudiados para su aplicacich
a los mostradores de los extableciwientos de sutoservicio,
particularmente restaurantes que utilicen esva modalided,

o . .« N S
a los fines de mejorar las condiciones higienicas con gue

5.
lag viandes son presentadas el consumidor, ¥y, al miswo
tisupo, racionalizar el sistema de orsenizacidn medisnte
el cual se pretende mentener adecuvadamente abastecidas
las diversas secclones del mostrador en las horas punta
10= de consumo.



De acuerdo con los perfeccionamientos el unostra-
P e L - N .
dor de sutoservicio es censtlialdo por una serie de vitri-

I
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nag, cerradas fronfalmente nediante lawinas transperen
wor ol lado del consumidor, con las cerag posteriores acce-
5e sidles por los empleados y adyacentes a un sistema trons-
poriador Ge bandejas, en low gue son colocados los articulos
selceciznados, que se extiende hasta uwna seccion de caja
oen la cue dichas bandejes son entregades a dicho consuni-
dor, estandoc dichas vitrinas destlnades a contener articu~
1C, los conucrvables en frio o o temperatura sumbicate, ¥ con-
prendiendo esta serie una vitrina o tablero con muestras
de niatos calientes a suministrar por la cocine del ssba-=
bleciniento, donde se encuentra un dispositivo eleciromecé-
nico indicador de dichos platos calientes pedidos por los
15. clizntes s consctado con fmedios de acclongriento dispues-
tos en le citada cocina ¥y en cada uno de los departementos
de la vitrina o tablero, para producir la indicacidn de
los pedidos y de loc entregedos.
De preferencieg, el tablero o vitrina gue contie-
20. ne laz nuestras de platos celientes se halla situado al
priceipio de le seric de vitrinas del mostrador, de forma
aue el tiempo de preparacion o de calenbamicnto de dichos
platos corresyonde al tiempo que el consumidor necesita
parc reelizar lo seleccidn de suw mend a lo largo de dicho

o ctrador.
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w
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Otra particularidad de la invencidn reside en la

ol

osibilidad de disponer une mesa o mostrador suxiliar entre

el final del mostrador vitrina y la seccidn de caja, en el



Se

10.

15.

20.

25.

que son recibidos loe platos calienbes procedentes de la
cocina, en espera de reunirse con las bhandejas conducidas
por gl transportador.

El transportador, por otra narte, wuede ser -de
cuglquier tipo adecuado, vor ejemplo de banmh sin fin, sus-
ceptible de ser eccionade en forma continua o intermiten-
temente, de preferencia, en este w1l fimo caso, a través de
mendos situados en la seccion de caja, de forma que los
enpleados de esta Wltine vueden hacer adelantar las bande-
jas preparadas, 2 medida que van entregando lac contvavili-
zadas a los clientes.

Tos dibujos adjuntos muestren, a titulo de ejem—
plo no limitativo del slcance de la presente invencidm,
une forma preferide de llevarla a la préctica, en represen—
taciones esquematicas.

In dichos dibujoer Ia figure 1 es una vieta en
planta diagramatica, del conjunto de uwna instaiacion dd
antoservicio orovisia de los presentes perfecelonanmientos,
y la fizura 2 una visva frontal de la misma por el lado
del consumidor,

En la realizecidn representada, la refevencis
1l indica una serie de vitrinas -2- a -7-, por ejemplo para
canapés, entremeses, postres, bebidas, pan y utensilios,
adecuadamente divididas en estantes y frontalmente encris-
taladas mediente wna lung -0~ gue las separa del espacio
-Y- por el gue transitan los cliantes. “n su parte poste-
rior, ablierta, se encuentra unz cinta transportadora ~10.-,

accionada por un grupo motor -ll-, y un recinto -12- para
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20.

ARAS S el

los empleados del establecimiento.

En el extremo de entrada de la serie de vitrinas
se encuentra un teblero o bien otre vitrine -13-, con de-
perteamentos gque contienen resroducciones o nuestras de ple-
t0s calientes, y unos pulsadores -l4- de los que porten li-
neas eléctricas respectivas -i5-.

En el extremo de salida de este conjunto se en-
cuentran, adyacentes a la cinta transportadora -10-, dos
mesas -16~ con respectives cajas regisiradoras ~17-, acclo-
nables por los empleados de caja.

Al lado opuesto de la cinta transuortadora ~10-
se encuentra uns mesa o mostrador -15-, sobre el que Gesem—
boca una ventena -19-, formeda en lo vared -20- que separa
sl recintole servicio -12- Ge la cocina -21- del esiable-
ciniento.

Las lineas -15- estan-coneciadas, en la cocina
~21~ con sendos eclectroimenes -22- gue accionan en =zentido
aditivo unos conmutadores ~23-, de los cuales parten, &
su vez, unas lineas -24~ que se hallan concctadasg con un
tablero indicador -25-, de luces que se encienden progresi-
vemente -26-, pera cada uno de los platos calientes previs-
tos 7 conprendidos dentro del tablero -l3-. Otros electroi-
nanss =~27-, asociados con los conmutadores =23~ en sentido
substractive, estan conectados mediante las lineas -28-
con wmulsedores -29- de un tablero -30-, situado 2l lado de
la ventvenw -19-, a fin de poder ir restando los platos ca-
lientes servidos.

El funcionamiento de una instalacidn organizada



10,

15.

20.

25,

en le forma descrite as el siguiente:

Tops consumidores emplezan su recorrvido 2 lo
lergo de le vitring ~l- por el tablero -Ll3-, frente al
cual eligen el plato caliente deseado y, apretando el pul-
sador ~li=~ correspondiente, de la orden de preparacién del
wismo 2 la cocina -2l-. A continuacidn sefiala al empleado
situado en el recinto -l2~-, los platos frios y utensilios
que desea de las vitrinas-2 g -7-, los cuales son ‘tomados
por el citado empleado y dispusstos en bandejas -31- gue,
colocadas sobre la cinta -l0-, accluonada por el grupo -ll-
hacia le derecha de la figura, van sigulendo la murcha del
cliente hagta una de las wesas de contabilidad, en la que
el empleado corres onGicnte le atiade el plato caliente
-32-, gque entretanto habra llezado a la mesa -1l0-, ¥y entre-
ze la bandeja d1 cliente vegin las flechas. Jada vez que
uno de los empleados de cajea eatregza una de las vandejas
oue le van llegando, accl.nz el pulsados respectivo =33~
conectado con el zrupo -ll- mediante la linea -33-, de Zor-
ma que huce adelantar la cinta transportadora y lag bande-
Jjas que lleva hasta que éstgs queden a au alcance.

in la cocina, log impulsos de orden llegados por
lag lineas =15~ acclonan lo:z electrolmanes ~22- de los con=-
rutadores respectivos ~23-, de forme gque cada uno de cgtos
Gltimoz enciende, & través de las linecas —24-, un nimero
meyor o menor de lamparas =26-, que en el tablero -25-
forman hileras correspondicntes & cada uno de los platos
contenidos en el tablero -13-.

De este meners el jefe de cocina puede ir calen-



tando 108 platos pedidos previemente pfeparados, ventajo-
samente vor medio de hornos de alte firecuencia, e irlos
entregando répidamente a través de la ventana -19-, en
cuyz operacion pulsa los botones -30- correspondientes

5. a los platos entregados, en clase y numero, los cuales,
por las lineas -28- accionan los electroimenes -27- que
van deduciendo de loz conmmtadores -23- y tablero indica-
dor ~25-, los platos que han sido entregados de las dife-
rentes clases,

10. Se sobreentiende que la instelacion deserita
no ©5 mas que un ejemplo de las muchas versiones ea cuan~-
to o disvosicidn ¥ distribucidn de los distinbos elementos
descritos, lo cual, mayormente, depende del espacio disno~

nilble y de la forws del local. De le misma meners, el sis-—

15, teia eléctrico de control e indicacidn descrito, puede
ger variado dentro de la idea general de proworcionar en
la cocina une indicacidn constante e inmediata de los pla-
tos calientes que se ha de preparar o calentar, asi couo
la substraccidn de los va entregados.

20. Seran, pues, independiente: del alcence de la in-

veneidn, los detalles accesorios y demas ceracterigticas
gque no alteren la esencialidad de le misma, empleados en
su puesta en praciica, por quedar todo ello comprendido
dentro del alcance de las siguientes reivindicaciones.

25.



10.

15.

20.

NOT A

3e reivindica como objeto de la presente patente
de invencidn:

1. Perfeccionamicntos en wontradores de autoser-
vicio, caracterizados por el nechio de disoconer una serie
de vitrines cerradas por el lado del ccasusidor mediante
lamines trensparentes y dectinedas a convener articulos o
utensilios congervables en temperatura aublente o en frio,
con lag ceras posteriores accmaibles por los enpleados y
adyacentes o un trensportacdor de bandejas, en lag gue zon
colocados loe srticulos seleccivcnados, que se tiende hoo-
ta wa seccidn de caja en la cue dichas bandejas son entre-
zadas al citadotonswunidor, cowprendiendo dicha serie de vi-
trinas un tablero o vitrina adicional con muestres o reyro—
Aueciones de platos calientes o suninistrar por la cocina
del esteblecimiento, donde ge cnecuentra un dispositivo elecw
tronecdnico indicador de dichog pletos y conectado con me-
dios de accionamiento situados en la citada cocina y en ca-
da uno de loz depertementos de la vitrina de platos calien-
tes, vara producir la indicacidn de dicios platos calicn-
tes pedidos y de los entregados,

2. Perfecciovnanicntos en mosiradorss de autoser-
viclo, de acuerdo con la reivindicacidn 1, caiacterizados
por el hecho de gue el tablero o vitrine gque contiene laes
muestras de platos calientes se cncuentra al principio de

la serie de vitrinas del nostradornm de forma aue cl tienpo

s
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10.

de mrevaracion o de colentamiento de Gichos platos corres-
ponde al btiemwpo que tards el consumidor en realisar la se-
leccion del ment a lo largo del mostrador.

3. Ferfeccionanientos en mostradores de autoger—
viecio, de scuerdo con la reivindicacidn 1, cerccierizados
por el hecho de disponer una mesa o mwostrador auxiliar,
adyacente el final del mostrador vitrina y a la seccidn
de caja, on el gue son recibidos los platos calientes pro-
cedentes de la cocina, para su reunién con les bandejas
conducidas por el transportador.

4, Perfecclionanientos en mostradores de autoser-
vicio, de acuerdo con la reivindicacidn 1, caracterizados
por ol hecho &e cue ¢l transporiader ostéd consctado con ne-
dice de acclonemiento intermitente, de mmers gue las ban-
dejas ge vean detenlendo frente a lasg distintas vitrinas del
Logirador.

5. Perfcecicnanicntos en rogiradores Ge avboser-
vicio, de acuerdo comn las reivindicacicnes 1 y 4, carache~
rizedos esenclalmente yor el hecho de que los medios de
accioncedento internitente del transportador estan conccha-
dos con Gigpositivos de mando situados 2l slcance de los
empluados dc caja, de forue que 0808 Gliinos puchen hacer
adelentar las bandejas preparadas, a medida gue von ontre-
Zando lac contebilizadas a los clientes.

6. rerfeccionumientos en wosiradores de autbeser—
vicio.

Todo ello segian queda dezcrito y reivindicado

en la presente memorisc descripitiva cue consta de nuevs ho je

v

»
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foliadas escritas a maquina por una sola cara.
Hadrid, 15 de sbril de 1966.
1cente MUBLANY SENDRA.,
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