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HELORIA DESCRIPIDIVA
que se presenta pera unir a la solicitud
de
VERCION

=

PATENTE D I
formulada el 21 de Marzo do 1.968, con el num. 324,435
en
ESPAKNA
por VEILTE afios

a nombre de RIBIER & 38 4/5 entidad noruega, establecida
en Hfstezaten 58 Bersem, loruega y KILS HORMARN YIEPP de

nacionalidad noruega, residente en Lappen 11, Bergen No-

ruega, pors:

"UX HETODO PARA FCRIAR PILDORAS U OIRC AGLCLERADO CONVE-
KIENYE DB PRODUCTIC ALILIZRTICIC LINERALY.

R e . . . T R

La presente invencion se refiere a la manufac-
tura de fildores, cubos, tobletas, grénulos u otros aglo-
merados convenientes de producto glimenticio.mineral, po=-
rogsos, no pegajosos y no hidrosedpicos.

En la cria moderna de animales domésticos, hay
gran demanda para ajustar el contenido de £dgforo, cloro,
metales alcalinos y alcalinotdrreos en la reaccidn diaria,
v se necesita afiadir pequeflas cantidades de hierro, cobal-
to, cobre, manganeso, cinc y yodo, etc.

Para cubrir estas necesidades, se hacen produc-
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tos slimenticlos minerales que consisten principalmente
en 6xidos, fosfatos, cloruros y sulfatos de los propios
netales.

$in embargo, la ingestidn de productos alimen-
ticios minerales en forma de harina tiene varias desven—
tajas practicas, por ejemnlo dado que los Oxidos y anhi-
dridos pueden irritar a las membranas nucosas del animal
y dado que ciertos compuestos tienen pusto amargo, de for-
ma que los animales se resisten a ingerir las caniidades
suficientes. Para facilitar la introduccidn y el control
de la cantidad de mineral ingerida por cada animal, se
han intentado hallar métodos para formar pildoras, o gra-
nular, las mezclas minerales con productos nutritivos afia—
didos, que los animales ingieren con buen apetibto. Sin
embargo, los ezperimentos realizados hasta ahora han mos-
trado resultados poco satisfactorios, ya que las nmezclas
ge endurecen demwasiado, con lo cual son diffciles de ma-
nufecturar comercislmente, yv/o se deshacen con dificultad
en el sigtema digestivo de los animales, o la masa se ha-
ce demasiado pegajosa, con el resulbado de que se aglome-~
ra,, formando grumos grandes y pegajosos durante la manu~
factura, slmacenamiento y transporte.

Un objeto de la presente invencidn es evitar
las‘desventajas antes mencioradas, y obbener un producto
POros0 que 1o es pegajoso ni higroscédpico.

Una caracteristica de la invencidn es que se
usan melazas dilufdes y/o suero concentrado (suero de le-
che) como agente aglutinante, en combinacion con una adi-
cién de harina seca gue contlene hidrato de carbono, pre-

feriblemente harina de hierba, para hacer que la masa
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reaccionante, como tales, en mezclas de productos alimen-
ticios, pero no se sabia anteriormente que dichas compo-
gsicioneg, cuando se mezclan convenientemente, tienen este
efecto particular de preparar productos alimenticios mi-
nerales para formacién de p{ldoras, granulacidn, o aslo-
meracidn sinmilar, Da melaza usada es la disponible en el
comercio, que contiene de 25 a 40% de humedad. ELl suero
concenirado debe iener un contenido de materia seca de

30 a 504, Como narina seca que contiene hidrato de carbo-
no se usa preferiblemnente harina de hierba o harina de
alfalfa, vpero también se pueden usar otras clases de ha-
rina, tal como harina de algas, haring de soja sometida
a extraccidn, harina de gdnola de trigo, y otras harinas
gue ‘tlienen consistencla analoga. Bl término harina "scca®
se destina g designar la calidad disponible comercialmen—
te, que tiene un contenido normal de humedad por ejemplo
de & a 15%.

Las melazas y/o suvero liquido sirve para varios
fines, ya que afiaden poder nuiritivo y sabor a la mezcla,
la tiempo que su contenido de humedad reacciona con 1os
6xidos y anhidridos del producto alimenticio mineral, ¥y
sirven fambién como agentes aslutinantes regulares. El
mezclado de las cantidades correctas de harina "“seca' a-
justa la interconexidn en la reaccidn quimica entre los
compuestos minerales u el asua de las melazas o del sue-
ro, con 1o que se dé a la mezcla una estructura convenien-
temente porosa, asi como la propiedad de aglubinante su-
Ticiente para granularla o exorimirla comercialmente has-
ta el tamafio conveniente.

La prueba de administracidn ha mostrado que las
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cantidades de melazas, sucro y harina de hierba gue dan

la consistencia fisica correcta para la fornmeidn de pil-
doras, proporcionan también la cowposicidn, concentracidn
v sabor que hacen que los animales reciban el producto
alimenticio mineral cou buen apetito.

Las melazas y suero se pueden usar por sf mis-
mos, o en cualguier relacidn que se desee, %H0do ello pue-
de segln el efecto de sabor deseado; sin enbargo, la can-
tidad total de humedad sc ho de calcular sestm el conte-~
nido de 0xidos y anhidridos en el producto alimenticio
mineral,

Por otra parte, lo relacidn entre melazas y/o
suero, por una varte, y harina que contiene hidratos de
carbono, por otra narte, debe estar preferiblemcente com-
prendida entre 2:1 ¥y 1:2, pero puede variarse fuers de
este intervalo, dependiendo, entre otros factores, de la
cantidad de humedad presente y de la cantidad de dxidos

¥ anhidridog nresentes en el nroducte alimenticio mineral.

EJELPLO

Se prepard un producto en pildoras, no nerajo-
g0, v que flufa libremenie, no hisgroscdnico, a vartir
de las siguientes cantidades relativas: 645 de producto
alimenticio mineral; 10% de harina de hierba (calidad
comercial); 15% de melazas (calidad comercial); 115 de
humedad (afiadida como asua de dilucidn y vapor de azua).

Primero se fabrico el constituyente mineral,
por sf mismo, con la couposicidn deseada, ras lo cual
ge afiadid al mismo wn alimento de hisrba, dando dichas
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harina de hierba una mezcla pulverulenta porosa, debido
a su baja densidad. Después se aiiadid la cantidad calcu-
lada de melazas, algo dilufdas con agus, calculada segin
la cantidad de 6xido y anhidrido, sometiéndose la mezcla
a agitacion. La masa, que inicialmente era pastosa, se
hizo gradualmente pulverulents, a medida que el acua de
la masa se unfa a la mezcla mineral, en forma de agua
de cristalizacion, o de hidrdxido., Después de transportd
la masa agitada a un “tanmbor usual de formacidn de pildo-
ras, y se formaron nildoras hajo adicidn de vapor de agua.,
Incluso Gespués de larso tiempo de almacena-~
miento, las pi{ldoras acabadas resultaron no ser negajosas
ni hidroscénices, y tenian un contenido de humedad libre
comprendido entre 7 y 105,
Cvando las melazas se sugtituyen parecial o to-
taluente por suero concentrado a vacfo (contenido de ma-
teria seca de 30 a 50%) se obiiene un producto que tiene

propiedades correspondientes,

—~NDT A -

Los puntos de invencidn propia ¥y nueva que se
presentan para gue scan objeto de esta Patente de Inven-
cibn, por VEIZTE afios, son los signientes:

12,~ Un método pare formar pildoras u otro
aglomerado conveniente de producto alimenticio mineral
en preoencia de asente aslutinante, caracterizado por

usar como agzente eglutinante en la formacidn de pfldoras
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v aglomeracidn melazas dilufdas y/o suvero conmcentrado en
combinacidn con harina de hidratos de carbono geca, pre-
feriblemente harina de hierba.

22.- Un método sezim la reivindicacidn 1, en
el cual los coustituyentes minerales son mezelados ini-
clalumente, siendo la harina de hidratos de carbono seca
v las melazas diluldas y/o0 el guero concentrado afindidos
bajo agitacidn, después de lo cusl la masa mezclada oo
llevada a un tewbor de formacion de pildoras y es trans—
formada en pildoras mientras se suministra vapor de azua
para rformar un producto poroso, no pe~ajoso, y gque fluye
libremente, no hidroscdpico.

.~ Un método segln las veivindicaciones 1 6
2, caracterizada porgue la relacidn enire melazas v/0 sue-
ro por wn lado y harina de hidratos de carbono seca por
otro lado, esta preferiblemente en el intervalo 2:1-1:2.

42,- "UN #270D0 PARA FORKAR PILDORAS U CTRO

GLOIBEIADO CORVELIELTE DE PRCDUCTO ALIEEIWNICIO LIIVERALY.

Tal y como se ha descrito en la Memoria gue an-
tecede ¥y con los fines que se han esgpecificado.

Beta ilemoria consta de seig hojas escritas a
maguina por uns sola cara.

ladrids 49 ABR 1966

P.A.

Mbeftd def Biahiiby
ot
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