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MEMORIA DESCRIPTIVA
pare sollicitar
PATENTE DE INVENCION
en
EspPala
por VEINTE afios
a nombre de CENTRE NATTIONAL DE LA RECHERCHE SCIENTIFIQUE,
entidad francesa, establecida en 15, quai Anatole France,
Paris, Franeia, por:
"UN PROCEDIMIENTO PARA LA PROTECCION CONTRA LAS ALTERACIONES
'PRODUCIDAS POR HONGOS DE ORGANOS VEGETALES MANTENIDOS EN UN
RECINTO CERRADOY

ot e e s, o e .

El presente invento se refiere a la conservacidn
de los drgenos vegetales y a la lucha contra los hongos pa-
résltos que tienen tendencia a alterarlos ekl curso del
tiempo,

5 Se sabe que determinados articulos perecederos, ta-
les como las uvas, u otros productos vegetales, de los que se
impide 1a desecacién embaldndolos en peliculas de material
plésticos, sufren pérdidas elevadas por razén de las putre-
facciones provocadas por hongos parfsitos, tanto mds cuanto

10 que la atmésferse de conservacién de estos articulos presenta

C - /POOR
o QUALITY
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Se han propuesto ya diversog medios para luchar

una higrometris importante.

contrs tales alteraciones producidas por honzos., Se ha efec—
tuado con este fin el humedecimiento previo de los productios
a couservar,tales como los frubos, en soluciones funziciales
Se han efectuado iguealumente fumigaciones de los Zroductos en
el curso de su conservacidn con ayuda de sustancias gessosas
gue poseen propiedades anticriptomdzicas., En ninerosog ca-
sog, ‘teles procedimientos no son aplicables para la counserva-
cidn de los artfculos elimenticios por Fazdn de la toxiéided
de las sustancias funzicidas utilizadzs. Adeuds, lu técni-
co de las fumigsciones no es utilizable en el curso de la
conservacidn de los productos en un embaleaje de Joterial
plastico.

Adends, las fumigaciones de anhidrido sulfuroso,
gue son utilizades por ejem;lo en la préctica vara la con-
servacidén de las uvas presenbtan numerosos inconvenientes.

Es en efecto muy difieil dosificer exsctamenie las canbide-~
des de gos enviadas ol contacto con las frutas, 7 hacer ho-
nogénea la otudsfera smbiente. Por otre parte su uwbilize-
¢idn no estd exenta de peligro para el operador. wn la con-
servacidn de las uvas se he buscado por lo tanto ubilizer
susteoncias sélidas que den origen al anhidrido sulfuroso,

que son incorporadas en el embeluje sl miso tleuno gue las
uyes. La mds conocida de estas susbenciss o compuestos
ceneradores es el metablsulfito de pobasio que, en cowbzcto
con el agua 0 con la humedad ambiente, da origen al anhidrido
Julfuroso. Sin embargo el metabisulfito se azota muy vé-

pidamente, y si proporciona al comienzo anhidrido suliuroso

en cantidades Trecuentemsnte toxicas pars lag uvas, ya no
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produce nada el cabo de algunas sewanas.

4 titulo ilustrativo de lo que sntecede, se cita-

vén algunos documentos de la téenice que se refieren al do-

minio del invento.

La patente inglesa N2 §03.692 concedida el 29 de
Octubre de 1.958, concierne a ﬁn procedimiento para la proteg
cidn countra las alteraciones nroducidas por hongos de produc—
05 vegctales, tales como naraenjas o limones, colocadoz en un
embaluje al menos parcialmente estenco tal como una caja de
cartén. Segln dicha patente, se dispone en el seno del em—
balaje y en la proximidad del wmaterial vegetal, tetraborato
de amonio bajo forma sdlida y una sustancia hidratante. ista
Altime sustencia mantiene la atmbsfera anbiente en el enbala-
Jje con un alto zrado de humedad. Iin contacto con el wpor
de azua asl emitido, el tetraborato de amonio libera amonia-
co, que es el agente activo de proteccidn contra las :liere-
clones producidas bor hongos, En las condiciones de con-
servacidn previstas por la patente inglesa n® 803.692 en
cuestidn, es la elevacidn de la temperatura la que provoca
wnz emisidn wds importante de amoniaco, Dicho de otra ma-
nera, a teuperaturas constente, lo que es el caso usual para
la conservacidn por refrigeracidn, la camtidad de amonisco
Jdesprendida no es regular ni es reguladsa. asta cantidad
es auy importente en los primeros dias de conservacidn y
despuds disminuye ulteriormente. La patente inglesa n
803,692, prevé determinados medios adicionales para yrolonsar
la duracidn de la eficacie del tratamiento con el amonfaco,
entre otrog un wedio que consiste en envolver el tetraborato
de esmonio en un recipiente con un papel o con un cartdn ver-

meable al amonfaco que retarda el desprendimiento de gas

e
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fungicida. Este medio no permite sin ewbarzo regular la
cantidad desprendide de amoniaco en el curso del tiempo, 1o
cual es un factor indispensable para la congervacidn de wate—
riales vegebtales mds fragiles que los agrios (nersnjas o li-
mones) tales como las manzanas, las uvas, las ensaledes, etlc.
Bl procedimiento de la patente inglesa n? 3803.692 no conviene
por lo tanto pera tsles aplicaciones.

Ta Patente USA n? 2.929.761 concedids el 22 de iiar-
zo de 1.960 describe un dispositivo particular pars lg protec-
cidn contra las alberaciones producidas por hongos de nroduc—
tos ¥egetales eubalados. Hste dispositivo esté conevitui~
do por una ldmina o pelicula dividida en dos mitedes cada
una de las cuales estd impregnada por un mabterisl active ca-
paz de reaccionar con el material de la obra mitad para dar
oriszen cuando se pliega la ldmina, y en presencia de la hume-
dad ambiente, a un gas funzicida (amonfaco). La ldmino asi
plegada es colocads en el embalaje en contacto con los produc—
tog o conservar,

Dicho dispositivo, que no se presenta bajo la forms
de una pelicula estanca que enclerra el agente aciivo, posee
inconvenientes similares a los que eran inherentes 2l proce-
dimiento de la patente inglesa 803.692 antes citada. IEn par-
ticular, el dispositivo en cuestidn, no permite regular el
candal de gases emitidos. Durente los primeros dias de
conservacidn, el caudal puede ser importante pero disminuye
seguidamente de forma rgpida, 1o que no peruite evaluar de
maners satisfactoria las centidades de amoniaco desprendides,
tal como es indispensable para la conservacidn de productos
vegetales frigiles.

La patente aolemana n? 1,131,077 publicada el 7 de
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jugio de 1.962 tlene como objeto un procedimiento de yrotec-
cién contra el desarrollo de mohos, destinado por ejemplo al
queso, que consiste en embeler el producto a conservar en una
léming de meterial con revestimiento termopldstico sobre el
cuel es depogitada bajo forma de polvo una sustencis fungi-
cida. Como sustanciss entimicdticas, la patente slemans
describe especislmente écidos grasos alfe-bete insaturados,
sus sales alcelinas ¢bus ésteres. El procedimiento descri~
to en esta patente permite diffcilmente regular la cantidad
de sgente fungicida dieponible en un instmte determinado.
hAdemds, estos agentes no se desarrollan en la wtmdsiera am-
biente que rodea los productos a conserver, sind que son
wtilizados en contacto directo con esfos tltimos.

La patente francesa nf 1.317.956 concedida el 7
de BEnero de 1.963 concierne a la esterilizacidn de moductos
perecederos, conbtenidos en particular en un embalaje de ma~
terial pléstico. = Iigta mente prevé la introduccidn del gas
esterilizante en el interior del embalaje por difusidn a tre-
vés de la membrsns plistica. El gas esterilizante puede
ser eliminado seguidamente de la misna meners fuera de 1la
memnbrana., Eeta paiénte aprovecha las propiedades de difu~
sién de las membranss plisticas pero no prevé la conserve~
cidn de los productos embslados. Ll procedimiento en cues-
tidén consiste en una esterilizmeidn, es decir una operscidn
a cuyo final todos los microorganismos capaces de provocar
alteraciones deben sstar destruidos. En tal procedimiento,
no se mantiene un agente fungicida en contacto con el produc—
0 embalado durante toda la duracidn de la conservacidn de
éste.

Lg patente francesa 501.399 concedida el 24 de
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enero de 1.920 conciertie a un procedimiento para la conserve-

cidén de productos alimenticios encerrados en recipientes que
pueden ser esterilizados previemente y que contienen una
sustancia voldtil sntiséptice o un agente quimico que libera
dicha sustancia. Por ejemplo un tal agente dispuesto cer-
ca del gollete de un recipiente emite uns sustancia volatil
que se opone a la entrada del aire en el recipiente. Los me-
dios propuestos en esta patente serian ciertamente inmsuficien
tes para la lucha conira los productos £imgicos y adends no
permiten regular la cantidad de producto sntiséptico emiti-
do.

Pinalmente, el procedimiento de la patente USA
2.322.493 concedida el 22 de junio de 1.943 tiene como obje-
4o wna lamina fibrosa ilmpregnada de un compuesto azufredo sus—
ceptible de emitir snhfdrido sulfuroso en contacto con el vz
por de agua de la atmésfera abiente de conservacidn.  Dicha
1lénine estéd destinada a proteger los productos vegetales,
para ocuyo embalaje es ubilizada, contra el ennegrescimiento
originado por la oxidasa en particular para la conservacidn
de lag ensaladas. [l anhidrido sulfuroso desempeiiz un pe-
pel reductor. Adends, la impregnacidn de una lémina fi-
brosa colocads a contacto directo con el producto vegetal,
por medio de un compuesto azufrado, no permite rezular la
centidad de anhidrido sulfuroso emitida en el curso del tiem-
po; Se trata aqui, no obsivante, de un problema esencial
para la congervacion de los productos fragiles.

Eg por lo tanto deseable poner a punto un procedi-
miento que permita una emisidén controlada y continuz, durante
toda la duracidén de la conservacidn, de anhidrido sulfuroso

con dosis convenienties.
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El invento tiene pues como objeto un procediuien~

I

g

i

0 para la proteccidn contra las alteraciones producidas por
hongos de drganos vegetales mantenidos en un recinto cerre-
do, gue consiste fundementalmente en poner en contacto per—
msmente dichos drganos conm un gas fungistatico, btal como
anhidrido sulfuroso, siendo suministrado este gas de maners
controlada y continua por al mencs un mensntial dispuesto

en dicho recinto y constitufdo esencialmente por un compue s-
to generador de dicho gas, tal como una solucidn acuosa de
un wetabisulfito alcalino o alcelinotérreo, comtenido en una
membrana cerrada, gue presenta un permeabilidad determinada
para el gas considerado, por ejemplo una pelicula de polie-
tileno.

Ll procediniento del imvento permite inhibir el
crecimiento y el desarrollo de hongzos parésitos en proiuc-
tos vegetales perecederos durante todz la duracidn de la con-
servacidn de éstos. Se aplica especialmente con ventaja
a los productos congervados bajo un embalaje de material
plastico.

41 gas fungistdtico es preferentemente anhidrido
suliuroso, que puede provenir de una solucidn de metabisul-
fito de potasio en agua, en cuyo caso el material que cons-
tituye la membrana cerrada es Ventajosamente una pelicula de
polietileno. Las cualidades de permeabilidad al anhidrido
sulfuroso de la pelicula de polietileno aseguran un despren-
dimiento continuo y constante de este gas. odificando
aisladamente o en combinscidén el espesor de la pelicula, la
superficie del saquito o la cantidad de metabisullito, se
puede regular a volunbtad en un valor dado la cantidad de

valor dado, la cantided de enhidrido sulfuroso desprendida.
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Seglin el inveénto, un saquito, al menos, generador

de gas fungistético es colocado en el recinio que conhiene

el producto a conservar. siste recinto puede ser ventsjo-
samente el embalaje de material pldstico, por medio del cual
se protege de la desecacidn el producto vesetvsl. Se gabe que
el embalaje de material plastico comnsiderado pucde ser una
pelicula continua o discontinua que asesura, por su perues-
bilidad propiak la eliminacidn de los aoductos gaseosos del
netabolismo. Segin el invento, se establece entonces un
estado de equilibrio entre las centidades de anhidrido suliu-
roso emitidas de une memers continua por el sawuito generador
v las que se difunden a través de la pered del ewbslaje hacia
el exterior, graclas & lo cual se obliene en la -tudeiera am-
biente en el seno del euwbsalaje una concentracidn de enhidrido
sulfuroso sensiblemente constante.

ligy que hacer observer que lao canbided de enhidri-
do sulfuroso a ubilizer varis seghn la teuperatwa a la que
se realiza la conservacidn de los'yroduotos vegetales. 4 tea
peratura elevada, el creciimiento y desorrollo de log honzos
parésitos son 1as importantes que & baja temperatura. s por
lo tanto ventajoso que las cantidades de amhidrido sulfuroso
emitidas a femperatura elevads sean mas iumportentes que 2 ba
Jja temperatura.

A titulo de ejemplo, un sagquito generador de polie-
tileno de 6 cm x 6 cm, de 150 micras de espesor y que contiene
una solucidn de 1 g de metabisulfito en 15 wl de =coua, emite:

A 0°C 0,5 mg de 802 por 24 horas.

A 202C 3 mg de SO, por 24 horas.

Hgy (iue hzcer observar iguslmente que el invento

no estd limitado de ninguna manera al epleo de compuesios
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generadores de anhidrido sulfuroso. Se pueden utilizer en

marticular determinados compuestos ya preconizudos para las
camaras de conservacidn de los azrios, tal como sgles de amo-
nio cuartenario u otros compuestos susceptibles de emitir
amoniaco o también el ortofoenil-fenato de sodio.

El procedimiento del invento estd ilustrado por los
ejemplos siguientes, siendo relativos los ejemplos 1y 3 a la
conservacidn de las uvas y mostrando el ejemplo 2 la eficacia

fungistética del invento.

B AMPLO 1

Uvas de la variedad MOSCATEL de Hemburgo que proce-
de de Ville 8/Auzon (Vaucluse) cosechadas el 15 de septiem—
bre de 1.964, han servido para constituir varios lotes de
600 g aproximademente (2 racimos).

Cada lote ha sido encerrado en un ewbalaje de po-
lietileno de 30 cm x 20 opfle 50 micras de espesor y que re-
senta 4 perforaciones de 3 mm de didmetro, con un saquito de
puiietileno de 6 cn x 6 cm de 150 micras de espesor que con-
tiene una solucidn de 1 g de metabisulfito de potasio en 15 ml
de azua. Todos los lotes han gsido conservados a 02C, mante-
niendose constante la temperatura durante toda la duraccidn

L4 o . 2
oués de 17 semanas de conservacion, no se

del ensgyo. Desy
ha comprobado ningim vestiglo de desarrollo de woho wientras
gue unas uvas conservadas en las misuas condiciones pero sin
saguito senerador de anhidrido sulfuroso en el recinto de

consergacidn, presenteban sobre los raspajos, 1os pedﬁnculos,
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lzs beyas, wn desarrollo generalizsdo de "Botrysis Cinereal.
Lgtes alteraciones habian aparecido sobre los lojes testigo
desgde la 92 sewans de conservacidén. — Las uvas souetbidaos ge-
gin el invento a la accidn del anhidrido suliuroso no DD EE Gl
taban ademés ni las descoloracionmes ni el szbor extraio gue
son caracteristicos de la utilizecidn de docis demsviudo eli-
vedas de enhidrido suliuroso.

Lg utilizucidn de saquitos gencradorse de leghis-
mes caracheristicas pero cuyo espesor era de 100 a 60 wicras
se ha revelado izualmente favorable.

Unz experiencia realizada sobre la veriedad de
uvas "Gros Vert! he conduceido a resultsdos andlogos 2l ii-
nal de 13 semancs de comservacidn.

Se observa gl Ffinal de csta experiaentacidn que una
conservacidn de larga duraocidn exenta de alberaciones urodu—
cidas por hongos y que conserva intactas las propledades
organolépticas del material, se puede realizar pesra 5 a 600
g de uvas gracias a la accidn de un saguito generador que
presenta las caracteristicas anberiormente enuncradas.

bvidentemente, si la cantidad de uvas & congervar
auuenta, se puede multiplicer el nlwero de sagquitos en el
recinto. Enséyos conducidos con embalajes que enciervan,
con 3 kg de uvas, 6 saquitos generadores han com'irmado estos

resultiados.

EJLIMPLO 2

Lo eficacia fungistéiica del invento es puesta en

evidencia por la experiencia siguiente:
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Odpsulas de Petri (sin tapa) que encierram un me-

dio nutritivo conveniente (gelosa y copos de avena) hen sido
sembradas respectivamente con las especies sigulentes:
"Penicillivm Bxpansum Lk." y "Botrytis Cineres Pers.".

Después de la Siembra, aquellas han sido encerre-
das en un embalaje de polietileno de 20 om x 30 cm de micras
de espesor y que presenta 4 perforaciomes de 3 mﬁ de didmetro,
con un saguito de polietileno de 6 om x 6 cum de 150 micras de
egpesor, gue contiene una solucién de 1 g defietabisulfito de
potasio en 15 ml de agua; siendo estas condiciones ayuellas
en lag que se encuentra conservado el material vegetal.

Ls experiencia se ha realizado a ¥+ 48C y a 02C.
Después de 3 meses de permanencia en frio no era visibls nin-
sun desarrollo de filamentos de micelios en ninguno de los
reclpientes de cultivo, mientras que la superiicie de cépsu~
lag de Petri sembradas de la misma manera y colocadas en las
nigmas condiciones pero en ausencia del sagquito generador
de anhidrido suliuroso, estaba recubierta de micelio, que
presentaba frecuentemente abundantes fruciificaciones, La ta-
bla siguiente hace aparecer para cada especie los resultados

obtenidos.

SUPLILATCOLE DI MUDIO WUTRITIVO CUBIERMA DB MICKLIO

Cajas gometidas a lg zo-

Bgpecies Uajas testizo cion del S0, )
08 +42(1) ¢ 442
Botrytls
Cinerea 65 om? 52 cm? 0 cm? 0 cm?
Penicillium : > .
Expansum 52 cm®(2) 72 on?(2) 0 om® 0 cm?
- 1 -
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(1) Después de 2 meses solemente

&

(2) Wumerosas fructificaciones se hen desarrollsdo adeuwds.

BIBMPTO 3

Los resultados muy sabisfactorios obtenidos en el
5 izjemplo 1 han sido verificados sobre lotes importvautes de
400 kg de uva "Moscabel de Hamburgo! con el fin de demostrer
la eficacia del procedimiento del invento sobre las cantide~
des industriales de productos vegetales a counserver.
Ll engayo se ha referido a la vuriedad "moscatbel
10 de Hamburgo". Lo racimos gue provienen de Ville sur auzon
(Vaucluse) han sido cosechados el 21 de Senticubre de 1.965
en las condiciones de la practica corriente.
Se ha cpnstituido lotes de 3 kg. aproxiumdauente
de uves y se han colocado en embalajes de polietiieno de 30
15 cit X 40 cm, de 100 micras de espesor y perforados por 8 ori-
iicios de 3 mm de didmeiro. kn cada embalaje, 4 o 5 saqui-
tos generadores han sido colocados en contacto con los raci-
mos entre éstos y la cara superior del ewbalaje. Seguidsuen~
te los embalajes han sido cerrados por soldadura con calor.
20 Los generadores de anmhidrido sulfuroso presentaban las carac-
teristicas siguientes: Consistien en saquitos de polietile-
no de 7 cu x 5 em, de 100 aicras de espesor que encerraban 15
ml de una solucidn de 1 g de metsbisuliito de potasio en mzua.

Ademds se hen previsto un determinado nimero de lotes ‘testi~

25 Zos, a saber:
- gornartn -~ Testigos conservados en el aire sin embalaje.
wiens, = Testigos embalados sin genersdores de gas sulfuroso
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Tos embalazjes han sido colocados en cémars isotér-
nica a ~120; esta temperatura ha sido mantenida constantemen—
te durante toda la duracidn del ensayo.

Se han efectuado retiradas de una manera escalonada.
Se han previsto 7 retiradas, siendo la dltima al Tinal de la
semena 208 de conservacidn. Bn cada retirada se han efec-
tuado observaciones referentes al color de las bgyas, el ag-
pecto de los raspajos ¥y de los peddmeulos, y el sabor,.Una
apreciacidn general que tlene en cuents el aspecto de los ra-
cimos y el sabor se ha elaborado ademds.

Se han aspreciado iguelmente las centidades de azas
sulifuroso fijadas por las uvas y se ha utilizado a este efec~
40 el método de microdosificacidn descrito por Grant V.M.-
Colorimetric Determination of. Sulphur dioxide-~ Ana. Chem.
1.947, 19 , 5, 345 y por Steigmann A. ~A New Colour reaction
for sulphurous acid-J. Soc.Chem, Ind. 1.942, 61 1-18 conti-
nuada por Dupaigne' P. -Constribution 4 1l'etude d'un microdo-
sage de l'anhydride sulfurenx dans les molits de raicins. Aun.
Fals. fraudes, 1.951, 44, 11-121. Se ha apreciado igualmen-
te el contenido en anhidrido sulfuroso de la etmdsfera de los
eubalajes.

Los resultados obtenidos permiten las observscionss
siguientes:

- La utilizacidn de los sagqultos generadores ha permitido lu-
char con una eficacia total contra la aparicidn de moho duran-
te toda lo duracidn de la conservacidn (20 sewanas).

~Lgta aceidn favorable, en lo que se refiere a desarrollo de
noho de los saquitos generadores no he modificado las cuali~
dades organolépticas de las uvas cuyo sebor y aspecto han per-

manecido excelentes, Los raspajos se han uantenido verdes

- 13 -
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y turgentes por el hecho de la fuerte humedad'}elatiga Dro—

ducida en el interior de los embalajes.
- Los loteé testizos se han alterado muy rapidauenie (desde la
48 gemana de conservacidn).

- &1 1imite de la conservacidn parece deferminado ‘niczmente
por la vejez de los xranos de delerminados racimos y de nin-
suna meners por la apsricidn de moho o por el desarrollo de
un sgbor extraiio.

~ Los cantidades de anhidrido sulfuroso fijadas por la uva
son del orden de 1 mg por cada 100 g de grenos. wstos conbe~
nidos son muy inferiores a los que se presentan en numeiosos
productos alimenticios de consumo corriente (los vinoe en var-
ticular).

La concentracidn de gsas sulfuroso en la agtudsiera
del ewvalaje ha sido mantenida epreclableusnie congtante du-
rente toda la duracidn del enseyo en el valor de auroximadse—
mente 1/10.000 del vollmen libre del swmbulaje.

Graciss a la emisidn continua y controlada de zas
sulfuroso prevista por el invento, he sido vosible pues con-
servar por refrigeracidn y en embelaje de volietileno uvas
"Hoscatel de Hamburgo" durente 20 sewanas sin gue aparezca
moho y sin gue se modifiguen las cualidades orzanolépticas
de los racimos, en particular sin gue los raspajos se dese~

guen o ennegrezcan.

w’

ELl procedimiento del invento se aplice ventajiosa-
mente a los frubos y legumbres a los que, pera protezgsrlos
de las pérdidas de masa por desecacidn, se estd obliuado a

conservar en un eabalsje cerrado de majerisl pldstico. 1

invento puede ser uitilizado igualmente para la consservacidn
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de los productos vegetales no alimenticios que deben ser con-
servados en el seno de un embalaje que realice una humedad
relutive elevada, por ejemplo plantas de fresas, plantas fo-
restales, plantas vivaces, bulbos, cormus, rizonwmas, dientes
de livios de los velles, semillas, granos, flores, etc.

Besta solicitud que corresponds a la presentade en
“Fewnein el 23 de Harzo de 1.965, bajo el ntmero 10,383, se
acose a los benefidos del Articulo 51 del vigente Hstututo

sobre Propiedad Industrial.

e e s S g 4w e e

Los puntos de invencidn propia y nueva gue se pre-
sentan para que sesn objeto de esta solicitud de Patente de
Invencidn en ispaila por VEINTE aios, son los sgiguientest

1.- Un procediwiento para la proteccidn contbra lss
alleraciones producidas por hongos de Srzenos vegsetales uwante-
iiidos en un recinbo cerrado con ayuda de un agente Fungisté-
tico dispuesto en dicho recinto, caracterizado porque se po-
nen en conbtacto perusnentemente dichos Srgsnos con un zas
funsgissatico, siendo suminstrado este gas de wanera controlada
s coubinua vor al wenos un menantial diswuesto en dicho recin-
t0 y constituldo esencilalwmente por un cowpussto senerador de
dicho ;as, estando contenido dicho compuesto en una menbransg
cerradu, que presenta una permeabilidad determinads pava el

sas considerado.



10

15

o
Ui

2.~ Un procediwiznto segin la veivindicacidn 1 ce~
recterizado porqgue, como gas Fungziutdtico, se uiiliza anni-

do sulfuroso.

3o~ Un procedimiento segin las reiviudicacionse 1
¥ 2 caracterizado porgue el cowpuesto ssnurgdor dz ennfdrido
sulfuroso es una solucidn acuosa de wn metabisuliito alcalino
o alcalino-térreo.

4. Un procediuiento sciln las reivindiaoionew 1 a
3, caracturizado porgue el aaterial que cuimbituys ls wembra~
na cerrada es una pelicula de olietilenc.

5. Un procedimiento sestm la rrivindicocidn 1 co-
racterizedo porgue el recinto gue contiene el _rouncto 2 coue-
server es un embalaje de moterizl nlistico, vor uedlo del
cual s¢ protege Ge la desasasidn ¢l rreducho vezetal.

6.— Un procedisiento segin la reivindicacidén 1 co-
recterizado porgue para hocer variar la cantided e amhidri-
do suliurozo suminigiradas ai recinto, se wodiiica alslacamente
0 en combinacidn el esiezor de le weubranaz, la sw.erlicie de
la weubrons o la centidad Je compuesto _cniradty SnCerredo en
la uembrana.

7.~ Un grocedimiento segfn le relvindicscidn 1 co-
raoterizado porgue se detvvraina la concentracidn we suhidrido
guliwroso en funcidn de le beupersturs de alusmcensulento del
voldwen y del tipo de -woduoto & congervir, te leg discislonds
del reointo, Je alumecenaaiento o del tisnpo de sl ucencmiento,
entre otrog.

8.~ Un procedimiento pars le srotccciln comira las
alieraciones producidas por lionuds de drganos vesetzles walle
venidos en un recinto cerrado.

Tael y cowo se ha descrito en la leumoris ¢ue ontece~
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v ovara loc fines gue se han esnecificado.

Bsta Memoris consta de diecisiete hojas e;critas
& wdguina por una sola cara.
Maarid, §0 MAR 1Yob
P. A,
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