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MEJORIA DESCRIPTIVA 
para so lic ita r  

PATENTE DE INVENCION
OH

E S P A N A 
por VEINTE años

a nombre de TIESTA S. A. entidad española, establecida 
en Alcalá, de Henares, Madrid, Carretera de Madrid a Fran­
cia , por Barcelona. Km. 27- 930, por:

"UN PROCEDIMIENTO PARA OBTENCION DE UN DULCE
PARA MASCAR"

La presente invencián se re fiere  a mi procedi­
miento para obten cián de un dulce paramancar,. Convencio­
nalmente l a  goma de mascar o chicle se fabrica en forma 
de t ir a s , tabletas, pequeñas bolas o sim ilares. EL chicle 

5 se produce para su consumo por aL hombre y va, bien al 
descubierto, o bien recubierto por una cepa preparada de 
azúcar; dicha capa de azúcar se forma con una solucián 
conveniente de este producto, a l a  que se dú el gusto ade­
cuado debiendo adherirse al chicle o l a  parte central á 

10 núcleo del mismo mediante una capa intermedio, á una subs-
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523380
tancla adhesiva conveniente, ta l  como goma arabiga. ñL 

procediañento pana formar bolas d sirñ lares compuestas y 
con varias capas resa lta  largo y complicado en parte* La 
cubierta d capa de la  goma de mascar d chicle tiene que 

5 fabricarse en varias etapas; generalmente se necesita
que la s  partes centrales nuevamente formadas permanezcan 

varios días antes de poder ser cubiertas, y después de 
esta operacidn se aplica e l revestimiento fin a l; pero 
dicha operacidn de cubrimiento se rea liza  en tre s  fases 

10 u lterio res , es decir la  aplicacidn de l a  capa intermedia 
adhesiva, la  aplicacidn del recubrimiento de azúcar, f i ­
nalmente la  aplicacidn de revestimiento su perficial con­
siderablemente b rilla n te . Por otras partes la s  piezas 
de cíñele d sim ilares tienen que c la s ifica rse  con arre— 

15  glo a. su tamaño, con anterioridad a l recubrimiento de 
la s  mismas.

Una finalidad de l a  presente invencidn, consis­
te  en proporcionar un procedimiento mucho mds sencillo  y 
econdmico, para l a  fabrícacidn de goma de mascar cubierta 

20 con una capa de caramelo, y que puede realizarse  mediante 
una manipulacidn continua.

EL cíñele, cubierto d no, con revestimiento, que 
actualmente se vende, incluyendo aquellos tipos que se 
llaman gomas revestidas y de dulces d formas sim ilares,

25 se le  fabrican generalmente en l a  forma antes descrita.
Otra finalidad de esta invencidn, consiste en 

proporcionar un dulce de mascar que en su configuracidn 
y forma de consumo se diferencia, de la s  gomas de mascar 
convencionales.

30 Particularmente e incluso otra finalidañ de l a
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invención., es l a  de proporcionar un dulce de mascar de t a l  
clase que el consumidor una vez lo introduzca en l a  boca, 
durante un tiempo in ic ia l obtendrá substancialmente e l 

mismo efecto que s i  hubiera tomado un dulce consistente 
o duro, y durante otro periodo de tiempo, es decir des­
pués de que se halle disuelto l a  parte de caramelo en la  
boca del consumidor, este experimentará idénticos efec­
tos como si hubiese tomado una goma de mascar no re cubier­

ta  de la s  habituales.
Las otras finalidades y ventajas de la  invención 

quedarán puestas de manifiesto en la  presente memoria y 
sus reivindicaciones correspondientes.

De acuerdo con lo que antecede, l a  invención 
se re fie re  a un procedimiento de fabricación de dulces de 
mascar que comprende la  fama de introducir dentro de la  
parte central de un cuerpo, en forma de v a r i l la  deforma- 

b le, de masa dulce consistente, otra masa deformable de 
goma de mascar para constituir una masa compuesta de goma 
en forma de v a r il la , cubierta por una parte externa en 

forma de tubo, compuesta por una masa dulce consistente, 
y estando lo s citados cuerpos que forman la  v a r il la  com­
puestos, especiados en determinados puntos en sentido 

longituidal para que se separen de la  cobertura en dichos 
puntos como en porciones indivLduales relativamente cor­
tas llevando incorporados así parte de l a  masa dulce con­
sistente de la  parte tubular externa en la  zona de estre­
chamiento sobre la s  caras la te ra le s  de l a  masa de goma 
de mascar separada, con lo  que realmente se cubre por com­
pleto la  masa de goma de mascar de cada una de la s  porcio­
nes individuales, certas con masa dulce consistente esen-



ci símente en un núcleo central c¡,e goma le  mascar re culi or­

to por una capa de masa ónice consistente.
La presente invención se re fie re  también a un dul­

ce de mascar que comprende en combinación una porción de 
5 núcleo ó parte central, formada especialmente por una masa 

de goma de mascar y una capa de dulce consistente, que 

substancialmente l a  recubre por completo.
De acuerdo con l a  invención, el dulce de mascar 

comprende un núcleo in terio r que consiste esencialmente 
10 en una masa de goma de mascar a l a  que se puede dar el

sabor que se desee que actúa de núcleo central, y que es­
tá  recubierta por una masa de cualquier tipo adecuado de 
dulce consistente, es decir una capa dulce.

Las masas exteriores de cobertura consistente 
2.5 son bien conocidas en este campo de la  industria y se des­

criben en varias publicaciones.
De esta forma, según la  invención, una masa de 

goma de mascar puede fabricarse según se detallará a con-  ̂- 
tinuación: se introduce dentro de una masa dulce consis—

20 tente y plástico de manera algo sim ilar a la  introdución 

de conservas ó compotas o cualquier otro relleno dentro 
de dulce ya existentes de tipo conocido, considérese sin 

embargo que según la  invención que tratamos es una masa 
de goma de mascar lo  (pie se introduce a s i, y el resultado 

25 que so obtiene en su fabricación es totalmente diferente 
de lo s  tipos de dulces duros rellenos con frutas ó cual­
quier otra clase, lográndose l a  combinación de la s  carac­
te r ís t ic a s  de un dulce duro con la s  correspondientes a, l a  
goma de mascar. Un sencillo ejemplo del producto que com- 

30 prende l a  presente invención podría ser un bombón que íun-
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damentalmente es un dulce duro teniendo un núcleo de goma 
de mascar, para que una vez ingerida la  envolviese durante 
un rato, y disuelto el dulce de l a  misma, e l núcleo de go­
ma de mascar aparezca.

5 La parte de la  novedad del producto fabricado,
donforme la  invención, resulta de importancia hacer cons­
ta r , es que es de una extraordinaria sencillez l a  manera 
con que se puede producir una goma de mascar recubierta 
según dicha invención, y ello de una masa continua sin ne- 

10 cesidad de maquinaria especial, a excepción de la, que se 
u t il iz a  normalmente en la s  fábricas de dulces duros, asi 
de esta, manera, sin  precisar una inversión adicional que 
sea apreciable la  presente invención puede realizarse 
prácticamente en cualquier fábrica de dichas clases de dul— 

15 ces duros, en la  que se u t il ic e  un equipo mecanizado de 
tipo convencional, además según la  presente invención se 
obtiene una producción que combina el gusto refrescante, 
por ejemplo, de los dulces duros, con una goma de mascar 
tópica. Naturalmente el número de combinaciones entre la s  

2Q variadas fabricaciones de recubrimiento de dulces duros y 
el núcleo de goma de mascar es prácticamente ilim itado.

EL núcleo de goma, de mascar puede obtenerse, 
por ejemplo, triturando una cantidad de goma ó chicle base, 
que puede ser cualquiera de la s  variedades comerciales ob- 

25 tenibles en el mercado, como por ejemplo, del tipo ladeo, 
ó. paloj'a. La goma base ya triturada se derrite en una 

p a ila  calentadora, que puede ser a vapor, y que debe tener 
agitadores mecánicos. Una vez derretida la  goma base se 
vacía en una mezcladora de aspas en Z, y se le  añade nya 

30 mezcla de azúcar invertida, giucosa, azúcar granulada, sa-



3
Lores y colorantes. Este proceso es generalmente conocido 
y se emplea* con la s  variaciones que puedan e x is t ir , en 
todas la s  fábricas productoras de goma de mascar corrien­

t e .
5 Las sucesivas fases de l a  producción, se realizan

en l a  maquinaria de tipo convencional u tilizad a en la  fa­
bricación de dulces duros rellenos, por ejemplo, en un 
aparato que se conoce en la  industria con el nombre de 
formadora p lá st ic a . Una, masa del dulce duro, que se b a ila  

10  compuesta de lo s  ingredientes convencionales y que se har- 
ce con lo s  gustos que se desee, debe u tiliz a rse  para e l 

revestimiento de capaz externas de dulce de mascar.
La masa del dulde duro p lástico , queda converti­

da después en una especie de v a r i l la , en una, máquina de 
15  llenado central, por ejemplo, en l a  formadora p lástica  an- 

tes citada. La masa de goma viscosa se introduce dentro 
del cuerpo en forma de v a r i l la  de una masa de dulce duro 
aun deformable de una manera más ó menos sim ilar a l a  de 
inyección de compota o conservas habituales dentro de otra 

20 masa dulce dura, sin  embargo con fin es de l a  presente in ­
vención, es importante que l a  masa de goma de mascar in­
terna sea colocada dentro de una masa mayor de cobertura 
dura enrollando esta áltim a alrededor de l a  primera, y 
sin  emplear el método de bombeo que convencionalmente se 

25 emplea para rellenar caramelos duros. Una, vez so ña in ­
troducido esta inasa de goma de mascar dentro cLe l a  masa 

de dulce duro citada y se ha preparado el cuerpo dulce en 
forma de v a r i l la  en proporciones individuales para cubrir 

cada' porción dulce, l a  masa de goma de mascar a s i formada 
30 se empaqueta en l a  forma usual.
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Sorprendentenente se ha descubierto que con l a  
maquinaria convencional para la  producción de dulces re­
llen os, el nuevo dulce de mascar puede producirse basán­

dose en l a  combinación de un nd oleo de goma, de mascar,
5 de cicrias características f ís ic a s , y una capa dulce, pre­

cisándose sin  embargo una lig e ra  modificación en procedi­
miento para efectuar el rellenado.

Sin necesidad de an á lis is  posteriores, cuanto 
precede indica totalmente y con claridad l a  esencia de la  

10 presente invención que se puede, poniendo en práctica el 
conocimiento corriente, adaptar fácilmente a diversas 
aplicaciones sin  omitir aspectos que, desde e l punto de 
v is ta  práctico, constituyen normalmente la s  característi­
cas esenciales de lo s aspectos especificados y generales 

15 de l a  invención, y por consiguiente ta les  adaptaciones
deben, y de hecho están determinada,s a comprenderse dentro 
del significado y escala de la s  reivindicaciones que se 
expresan más adelante.

Descrita como ha sido la  presente invención,
20 "Hátodo para recubrir chicle con caramelo en forma plás­

t ic a " , en sus características más relevantes, se declara 
l a  originalidad y propiedad de la s  siguientes:

25 N O T A

Los puntos de invención propia y nueva, que se 
25 presentan para que sean objeto de esta so licitud  de Paten-
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te  de Invención en Bspaha, por VEEHTB años, son lo s  s i­
guientes:

1 . -  Un procedimiento para obtención de un. dulce 
para mascar caracterizado por comprender la s  faces de in - 

5 troducción dentro de la  parte central de un cuerpo defon- 
mable, con forma de v a r i l la , de una masa dulce dura, una 
masa de goma de mascar deformadle que es la  que se intro­
duce con objeto de obtener tur cuerpo Reformable compuesto 
y con forma de v a r i l la , que contiene un nádeo o parte 

10  central de masa de goma cubierto por l a  parte exterior tu­
bular formada por la  masa de dulce dura, comprimiendo e l 
citado cuerpo compuesto en forma de v a r i l la  en puntos es­
paciados unos de otros, en sentido longitudinal para po­
der cortar al cuerpo citado compuesto en forma de v a r i l la

3-5 en lo s citados puntos, en una diversidad de partes o por­
ciones individuales relativamente cortas, y simáltaneamen- 
te  extrayendo de l a  citada porción tubular parte de l a  . 
masa dulce en el area de compresión sobre lo s  extremos de 
l a  masa de goma de mascar cortada, por lo  que cada una de 

2Q. la s  porciones de masa cubrirá substancialmente toda l a  ma­

sa de goma alojada dentro de e lla , formándose así un dul­
ce de mascar, que consiste esencialmente en una, parte cen­
t r a l  o nácleo de goma de mascar cubierta por una capa de 
masa dulce dura.

25 2 . -  Un procediBiiento segán reivindicación na 1 ,
caracterizado por comprender la s  fases de dar forma á una 
masa de dulce dura, en un cuerpo que tiene apariencia de 
v a r i l la  hueca, en tanto que el mismo se encuentra en con­
diciones deíormables y p lá stica s . La inyección dentro de 

30 l a  parte central del citado cuerpo en forma de v a r i l la  y
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a lo  largo de su e j e longitudinal de una masa d e goma de 
mascar para fo uñar un cuerpo deformadle compuesto en fo r­
ma de v a r i l la ,  cuya apariencia exterior mantiene substan­

cialmente y el cual comprende un núcleo o parte central,
5 fonnada por la  citada goma de mascar y una porción exte­

r io r  tubular constituida por la  citada masa de dulce dura, 
y comprendiendo el citado cuerpo compuesto en forma de 
v a r i l la  en puntos espaciados en sentido longitudinal; una 
fase de compresión de la  citada masa exterior dura y con 

10 cuya compresión se logra separar o cortar dicha v a r i l la  en 
proporciones tubulares de dulce de goma de mascar indi v i­
dual es cada 'una de la s  cuales comprende un núcleo de masa 
de goma de mascar in terio r cubierto por mía masa exterior 
de dulce dura.

15 3 . -  Procedimiento según reivindicaciones 1  y
2, carúoterizados porque comprende la s  fases de dar forma 
a una masa dulce dura y cuerpo que tiene apariencia de va­
r i l l a  hueca, en tonto que el mismo se h alle  en condicio­
nes reformables y p lásticas l a  introducción dentro de la  

20 parte central de dicho cuerpo en forma de v a r i l la  refor­
mable y substaucialmcnte a lo largo del eje del mismo de 
una masa de goma de mascar, para, constituir un cuerpo de- 
formable compuesto con apariencia de v a r i l la , cuya forma 
mantiene substancialmeute y comprende un núcleo o parte 

25 central forma,da por la  citada goma de mascar y una porción 
exterior formada por dicha masa dulce dura y comprimiendo 
el citado cuerpo compuesto en forma de v a r i l la  en puntos 
espaciados en sentido longitudinal para poder sacar en la  
zona de compresión de l a  masa dulce dura de la  parte ex- 

30 te r io r  tubular sobre la s  caras extremas de di cha proción
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central, de manera que se olvida dicho cuerpo compuesto 
en forma de v a r i l la  en varios trozos individuales de dul­
ce de mascar*, que conprende cada uno, una, porción central 
o núcleo de goma de mascar substanciáLmente recubierta 

$ por l a  masa tubular de dulce dura, y sufriendo lo s  c ita­
dos dulces de mascar un enfriamiento a una, temperatura 

que se halle  por debajo de la  temperatura de deformación 
de lo s  mismos.

4 -- Un procedimiento según reivindicaciones 1 a l 

1Q. 3} cardcterizado porque comprende la s  fases de dar forma,
a una masa de dulce dura a la  que se anadón lo s ingredien­
tes que se deseeen a voluntad, para darle sabores d istin ­
tos dentro de un cuerpo en forma de v a r i l la , en tanto que 
l a  masa se h alla  en condiciones deformadles y p lástica s ,

3.5 l a  introducción dentro de l a  parte central de dicho cuer­
po deformable en forma, de v a r i l la  y substancialmente a, 
lo  largo de su eje longitudinal de una masa de goma de mas 
car, a que se ha. dado el gusto requerido, para constituir 
un cuerpo deformable conpuesto, en forma de v a r i l la , cuya 

20 forma, tiene substancialmente y que comprende un núcleo o 
parte central constituida por dicha, masa de goma de mas­
car, y  una porción tubular exterior formada por l a  masa 
de dulce dura y comprimiendo el citado cuerpo compuesto 
en forma de v a r i l la ,  en puntos espaciados longitudinalmen- 

25 te  para poder sacar en l a  zona de compresión masa dulce du­
ra , de l a  citada parte exterior tubular sobre lo s caras 
la te ra le s  o extremadas de la  citada porción central, de 
t a l  modo que se separe el citado cuerpo compuesto en for­
ma de v a r i l la  en varias porciones de dulce de mascar in - 

30 di viduales, cada uno de lo s cuales comprenden una porción
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central o mieleo de goma de ma.scar, que va debidamente 
recubierta, por la  envolvente tubular de masa dulce dura y 
enfriando los citados dulces de mascar por bajo de l a  temr- 

peratura de formación de los mismos.

a l 4, caracterizado por comprender la s  fases, de dar fo r­
ma a una masa dura en un cuerpo en apariencia de v a r i l la , 
en tanto que l a  misma se encuentra en condiciones defore­
ntables y p lástica s , l a  introducción dentro de una parte 

10 central, o citado cuerpo deformable en forma de v a r i l la ,  
y substancialmente a lo  largo del eje longitudinal de la  
misma, de una masa de goma de mascar, para constituir un 
cuerpo deformable compuesto con apariencia de v a r i l la  hue-* 
ca, cuya forma mantiene substanciaimaite y que comprende 

15 un núcleo c parte central formada por dicha goma de mas­
car y una porción exterior tubular constituida, por l a  ma­
sa dulce cura y comprimiendo el citado cuerpo compuesto 
en forma de v a r il la , en puntos espaciados longitudinalmen­
te  para poder sacar en la  zona, de compresión masa, dulce,

20 de la  citada parte exterior tubular, sobre la s  caras ex­
tremas o la tera les de la  porción central, de ta l manera 
que se separe el citado cuerpo compuesto en forma, de vs¡r- 
r illa . en varias porciones individuales de dulces de mascar 
cada, -una de la s  cuales comprende una parte central a l nú- 

25 oleo ¿e goma, de mascar, substunciaLmente recubierta por 
completo por la  masa dulce dura exterior.

1  a 5, caracterizado porque el dul.ee comprende una parte 
central o núcleo consistente esencialmente en una masa de 

30 goma de mascar cubierta de una capa de dulce dura, que re-

5 5-- Un procedimiento según reivindicaciones de 1

b .- Un procedimiento según reivindicaciones de
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cubre substancialmente por completo la  parte central o 

núcleo antes citado.
7 .  -  Un procedimiento según reivindicaciones de 

1  a 6, ccrdct erizado por el hecho de comprender l a  fase
$ de introducción dentro de una masa dulce dura y deforma- 

ble otra masa deformable de goma de mascar, para que se 

recubra por completo l a  citada masa de goma de mascar, con 

l a  mencionada masa dulce dura.
8. -  Un procedimiento según reivindicaciones de

10 1  a 7 , carácterizado porque comprende la s  fases de intro­
ducir dentro de l a  parte central de un cuerpo deformado 
con apariencia de varilla , una masa, deformable, siendo l a  
primera una masa dulce dura y la  segunda o in terio r una 
masa deformable de goma de mascar consistente esencial-

15  mente en una base de goma de mascar dispersa por igu al,
para formar un cuerpo compuesto deformable con apariencia 
de varilla  que comprende un núcleo de goma de mascar cu­
bierto por una envolvente tubular de nasa dulce dura y 
comprimiendo a l citado cuerpo en forma de v a r i l la  en pun- 

20 tos espaciados, unos de lo s  otros en sentido longitudinal 
para cortar al citado cuerpo compuesto en forra de v a r i l la  
por lo s citados puntos, formando así diversas porciones in ­
dividuales relativamente cortas extrayendo simúL t  aneamente 
parte de dicha masa dulce dura, de l a  citada parte exte- 

25 r io r  tubular en l a  zona de compresión, sobre la s  caras la ­
te ra le s  o extremo de l a  masa de goma de mus car, con lo  que 
esta se cubre substancialnente por completo con la  citada 
masa dulce dura, formándose porciones relativamente cortas 
del dulce de mascar, cada una de la s  cuales conjr ende esen- 

30 cioimente un núcleo de goma de ma.scar, cubierto por una
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capa de maso, dulce dura.
9 -— Un procedimiento paro, ohtencidn de un. dulce 

para mascar.

Tal y cono se ha descrito en la  Memoria que an- 
5 tecede, y con lo s fines que se han especificado.

Esta Memoria, consta de trece hojas escritas a 
máquina por una, sola cara.

Madrid,

1 . A.

2  ? FEB. Nw

EPD/ *
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