<

A
N

(=

PATENTE DE INVENCION

n

POR VEINTE ANOS
EN ESPANA

N

1|\.:.

solicitada a favor de D. José Vento Portalds y D. Pedro Gar
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~ ANTECEDENTES .-
v La industria de extraccidén de las grasas y aceites

mediante disolventes, aunque solo tiene unos 80 afios de exis
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tencia, ha requerido la atencidn constante de los técnicos
para su perfeccionamiento, llegandose en la actualidad a -
construir instalaciones muy perfeccionadas, de tipo continuo

y automdtico, pero que solo tienen justificacidn, en razén

de su elevado preci6, cuando se disponen de grandes cantida

des de materia prima a tratar,

La extraccién de la oleorresina del pimiento, es
un caso especialisimo con pocos antecedentes, pues las peque
flas instalaciones que hay siguen los principios generales de
la antigua técnica de extraccidn de aceites por disolventes
utilizando extractores de los llamados fijos, en los que, -
mediante sucesivos lavados con disolvente, se obtienen las
llamadas miscelas, (mezcla de oleorresina y disolvente), las
cuales son destiladas a presién normal en los clésicos des~
tiladores de cargas o discontinuos, condensando los gases -
de disolvente para la recupefacién del mismo y obtencidn de
la oleofresina, en condiciones muy poco idéneas, dada la na-

turaleza del producto.

CRITICA DE I0S SISTEMAS CONOCIDOS.- Hemos dicho que la ex-

traccfmde oleorresina es un caso especialisimo y esto en -
razdn de las caracteristicas propias del pimiento, En efec-

to, reparemos en cuales son los constituyentes principales

-del pimentdén, utilizado como materia prima y dividamoslos -

en dos grupos fundamentales; Substancias solubles en el di=-

.solvente y substancias insolubles.. Entre las primeras tene=-

mos materias colorantes, grasas, vitamina C. y algunos fos-
fdtidos, (gomas, mucilagos o lecitinas), Entre las segundas

tenemos, junto con la fibra bruta, proteinas, pectinas, azu



"

“
S

s

W

@@

35

40

50

55

N 321890

cares reductores y cenizas, quedando tambien gran cantidad
de gomas o mucilagos, ya que, el disolvente solo disuelve
una parte de estas materias,

La oleorresina, no es otra cosa que el conjunto
de substancias contenidas en el pimentdén, solubles en el di
solvente, (se utilizan como tal tricloretileno o exano) y -
del examen atento de estas substancias se llega facilmente
a la conclusidn que la técnica de extraccién utilizada has-
ta la fecha es muy imperfepta y susceptible de substancias
les mejoras, Observemos cada una de estas substancias y es-

tudiemos los problemas que presentan en orden a su extraccidn:,

MATERIAS COLORANTES.- 8i miramos al microscopio una muestra

de pimentén en polvo, veremos unas células epicarpicas poli
gonales, de coloracidn rojo carmin y otras células de colo-
racién amarillo. El anélisis qufmico nos dird que éstas célu
las contlenen los siguientes pigmentos: Capsanteno de co-
lor carmin; capsorrubeno, de color rojo; Zaasanteno, amari-
llo; Luteina, amarillo; Criptoxanteno, amarillo; Caroteno,
amarillo, e indicios de otros. Todos ellos, excepto el Carg
teno, que es un hidrdcarburo, son alcoholes poliénicos y se
isomerizan con gran facilidad, perdiendo intensidad coloran
te, siendo factores que pueden producir la isomerizacidén, -
la humedad y el calor,

Por otra parte, la cantidad de pigmentos es rela
tivamente pequefia: unos 5 gramos por Kg. de pimentén, de los
cuales, de dos a tres gramos, son de Capsanteno, y las mate-

rias mucilaginosas y pécticas, que contiene en mayores can
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tidades, dificultan la extraccién,

Como quiera que la oleorresina, se cotiza comer=
cialmente segin el nimero de. sus unidades de color y su pre-
cio es muy elevado en relacién con otras grasas o aceites, -
se comprende facilmente la necesidad de cuidar escrupulosa-
mente la técnica de extraccidn, para obtener el méximo de ri
queza, Sin embargo, viene aplicandose en las instalaciones -
existentes la misma técnica que, desdevhace afios, se viene =~
utilizando para la extraccidén de aceites de orujo, con lo =
cual se pierde una gran parte de esta riqueza, por las si~
gulentes raéones:

» 1.~ En los llamados extractores fijos, puede ex=
tractarse relativamente bien el aceite contenido en los oru-
jos de aceituna, en razdén de que el grado de molienda es muy
gruesé y los huesos de éceituné; molturados, hacen una masa
porosa, facilmente permeable al disolvente, por lo qué, los
lavados, con disolventg se efectuan con facilidad y eficacia
prdctica al fin propuesto, que es el de obtener una grasa -
de muy bajo valor comeréial, Pero, para la obtencién de oleg
rresina, es preciso molturar el pimiento muy finamente 'y, =~
debido a la gran cantidad de gomas o mucilagos que contieng
gse dificulta de tal manera la extraccidén, que nunca es posi-
ble obtener, ni 4un con sucesivos lavados con disolvente, el
agotamiento correcto de la materia prima. En efecto, los la-
vados, que se efectuan de abajo arriba o viceversa, segin -
se utilice tricloretileno o exano, apelmazan el pimiento mo

lido contra los filtros de los extractores y se forman "las
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llamadas vias,fpor donde va pasando el disolvente sin lavar
el resto. Es decir, se hace obligado filtrar a cierta pre-
sién, con lo cual el disolvente se abre paso por las partes
que menor resistencia le ofrecen.

Se ha tratado de resolver este problema utilizan
do extractores muy pequefios, doténdolos de un agitador inte-
rior, sin que esto haya resultado nada prédctico, ya que las
gomas se amalgaman con el pimiento y todo se pega a los agi
tadores, de tal forma, que lejos de‘resolvef el problema,
lo que se hace es complicarlo todavia mas.

Como consecuéncia de lo expuesto, en la prdctica,
las instalaciones existentes actualmente, no pueden agotar -
debidamente la materia priha vy han de resignarse a dejar en
el producto extréétado, por lo menos un dos por ciento de ri
queza, susceptible de poder obtenerse.

Por otra parte, si los filtros de los extracto-
res son muy tupidos, se hace imposible el paso de disolven
te y la obtencién de miscelas, pof lo que se ven obligados
a moler mas grueso de lo necesario y aﬁn asi, el polvo, que
siempre acompaiia al pimiento, pasa entonces con las miscelas

e impurifica finalmente la oleorresina obtenida, que, des-

_ pues, deja muchos posos y constituye otra causa muy. impor-

tante de pérdida de riqueza.

2.~ La recuperacién del disolvente que queda em-
bebiendo la materia prima, despues de extractada, se efectua
mediante vapor directo y, como quiera que inicialmente el -
vapor se va condensando sobre el pimiento, las gomés que és?

te contiene, se hinchan y forman masas que dificultan el pa



115

120

s

[t}

un

@

130

135

"W

140

so de los vapores, buscando estos el paso mds facil,‘resq;
tando como consecuencia, que jamas se agota bien el disol-

vente, perdiendo una gran cantidad del mismo, y obteniendo

un producto extractado que ya no sirve ni para quemar, por

que, entre el disolvente, el calor y el agua de que sale -

impregnado, lo hacen impropio para cualquier otro uso, como
puede ser el de su utilizacién para piensos, en razén de su
riqueza en'proteinas y fosfatidos.

3.- Las miscelas obtenidas, (mezcla de disolven-
te y oleorresinas), estdn muy impurificadas y asi se mandan
a los.destiladores, los cuales son del tipo llamado clésico,
constituidos por un recipiente provisto de serpentines de -
vapor directo e indirecto y conéalida de gases a los conden
sadores. Egtos recipientes van recibiendo miscelas, mien-
tras van destilando, mediante la accidn del vapor .indirecto,
concentrandose cada vez mas estas miscelas, hasta que, fi-
nalmente, se interrumpe el envio de mds miscelas y se evapo
ra el resto de disolvente, mediante la acgién de vapor direc
toa |

Este método constituye un verdadero atentado con

tra la bondad del producto, siendo completamente irracional,

ya que, durante,horés‘y horéé, normalmente hasta mas de 24,
la oleorresina que Se quiere obtener estd sometida a una -
temperaturé excesivaménte alta, o sea, la propia de la des-
tilacidn del disolvente, en el caso del tricloretileno, que
es el mas usado, hasta de 90 grados y, finalmente, otras -

cuantas horas mas, sometida a la accigdn del vapor directo,
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en las que sobrepasa la temperatura de los 100 grados. Adn
asi no llega a lograrse el agotamiento del disolvente, has-
ta las 30 partes por milldn, que exige, por ejemplo la le-
gislacién americana, para admitir el producto a consumo, =
constituyendo ésto un gravisimo problema, ya que casi toda
la oleorresina producida en Espaifla se destina a la exporta-
¢ién a Norteamérica.

Las consecuencias son que la oleorresina se obs-
curece por retrogradacidén del color y se pierden muchas uni-

dades de color; se pierde totalmente la vitamina C. y la -
preevitamina que son los carotenos. Se producen isomeriza-
ciones y oxidaciones en las grasas, que hacen perder mucho -
a su calidad y a su posterior conservacidén, ya que tiende a
enrandase: rapidamente y, finalmente, se obtiene una oleorre
sina emulsionada que, despues, obliga a engorrosos sistemas
de decantacidn o centrifugacién, los cuales siguen haciendo
perder mas riqueza y calidad al producto. Y todo ésto, aln
contando con buenos técnicos, ya que es irremediable, Pero

ademas, resulta una operacién delicadisima, la fase final -
de agotamiento del disolvente, ya que se forman espumas tan
rapidamente que, por mucha atencidn que se preste, a veces
pasa una parte de ésta a los condensadores y es todavia mas
riqueza que se pierde,

L.~ Si el disolvente utilizado es el tricloreti-
leno, se producen descomposiciones de éste en dcido clorhi-
drico, ya que para la evaporacidn, con vapor,directo, se lle
ga a las temperaturas criticas de descomposicidén del mismo.

Este 4cido clorhidrico, aparte de corroer rapidamente la -
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tracclones.

De las demas substancias que hemos citado como
componentes del pimiento, bastard decir que poca o ninguna
atencidn se ha prestado hasta ghora a las mismas y, sin em
bargo, hemos de resaltar su importancia, aunque sea muy so-

meramente,

GRASAS.~ El examen microscépico nos hace ver unas gotitas

oleosas ocluidas en la materia orgdnica del pimiento y el -
estudio quimico de éste aceite nos indica que contiene una

gran proporcidn de gliceridos del &cido linoico, siendo en

cambio, mucho mas pequefia, la proporcidén de los 4cidos sa-

turados. Esto nos indica, a efectos précticos, que es un -

aceite susceptible de oxidarse y enranciarse muy rapidamen-
te y, siendo éste el principal componente de la oleorresina
la calidad de ésta dependerd, fﬁndamentalmente, de las con-
diciones en que hemos efectuado la extraccidn, segin lo ex-
puesto anteriorménte,

VITAMINA C.~ (Acido ascérbico). Los pimientos maduros con-

tienen hasta unos 200 mg% de ésta vitamina, pero siendo un
producto voldtil, es arrastrado en la destilacién, cuando -
édsta se efectua, como es usual, a presibh normal. Igual cabe
decir en cuanto a los carotenos o previtamina, Sin embargo,
es posible conservar estas substancias operando con nuestro
procedimiento como veremos despues.

Fosfatidos.~ Con el nombre bastante impropio de mucilagos,

se denominan una serie de productos, llamados tambien, mas

propiamente fosfatidos y lecitinas. Los pimientos contienen
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gran proporcién de estas substancias y a ellas se deben mu

chos de los problemas que surgen en la extraccidén de oleo-

rresina, como ya hemos explicado anteriormente. Sin embargo

una instalacidén perfeccionada, como la que estudiaremos des-
pues, no solo resuelve satisfactoria y facilmente estos pro
blemas, sino que puede separar, facilmente, los fosfdtidos

de la oleorresina y, mejorando la calidad de ésta darle una
utilidad préctica al producto separado, ya que éste sirve =
para mezclar a otros pimientos que no han de extractarse y.

los fosfdtidos que quedan, en el producto extractado, sirven
para me jorar el poderlalimenticio del mismo destinéndolo para
pliensose.

Otras substancias.- Entre las materias insolubles que que-

dan en el producto extractado tenemos las pectinas, a las -
que es aplicable todo cuanto hemos dicho réspecto a los fos
f4tidos, los azlcares reductores, de los cuales diremos que
cristalizan a temperaturas superiores a 55 grados, por lo -
que, al sobrepasar esta temperatura, se destruyen los pig-
mentos coloreados y se thienen productos de poco color, =-
pardos y amargos. Por dltimo, la fibra bruta y las protei-
nas que'quedan en el pimiento extractado, hacen este produc~"
to mﬁy indicado para la alimentacidn de animales, principal
mente de aves. El contenido de proteinas suele ser de un -
15%. Sin embargo, para conseguir esta finalidad hay que cui
dar inteligentemente de que no se produzcan fermentaciones
ni oxidaciones y, en particular, si se utiliza como disol-

vente el tricloretileno, hay que evitar la descomposicién -
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de éste en 4cido clorhidrico, ya que éste, al atacar las -

mente, . procesos encimiticos que destruyan rapidamente sus =
CONCLUSION .~

proteinas, forma productos téxicos. Ademas, hay que obtener

el producto seco, para evitar que se desarrollen, posterior
propiedades alimenticiass
230

Del atento examen de lo que precede, se des=-
prende claramente, que la extraccidén de oleorresina, para -

L

efectuarla adecuadamente, requiere una instalacién especial

mente concebida para esta finalidad y capaz de superar todas

6

las desventajas enumeradas en los sistemas seguidos hasta -
la fecha, de forma que aproveche al mdximo la riqueza del -
240

pimiento y efectue las operaciones con eficiencia y comodi~

dad, siendo precisamente esto una finalidad del invento,

Cabria pehsar en los extractores continuos, que

firmas especialkzadas, construyen hoy dia con extraordinaria

245

perfeccidén y van siendo adoptados por la gran industria de -

extraccién de aceites de semillas, pero &stos son de precio

elevadisimo y concebidos para tratar grandes cantidades de

materia prima, por lo que no son adaptables a la extraccidn
especifica de oleorresina, que es una industria que ha de -

partir de principios opuestos, en razén de que las disponi-

do‘calidad, mas que cantidad.

bilidades de materia prima son'muy reducidas y las instala-
ciones han de concebirse para obtener sobre todo y ante to-
250

Todas estas consideraciones, han llevado al in-
ventor a concebir este nuevo procedimiento e instalacidn, -

especialmente estudiado para la obtencidén de oleorresina, -
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que es tambien perfectamente iddéneo, para extractar otras -
materias, tales como pepita de uva, semillas y otros, cuyo
procedimiento e instalécién han sido ya ensayados en una =
planta experimental, con resultados tan altamente satisfac
torios, lo cual nos permite afirmar, como hechos ciertos -
todo cuanto hemos expuesto y seguiremds exponiendo.,

Para facilitar la comprensién del procedimien
to objeto de la invencién y de la ciase de instalacidn crea-
da especialmente para la ejecucién de dicho procedimiento, -
nos auxiliaremos en lo que sigue de las varias hojas de dis
bujos en los que se representa un ejemplo de realizacidn de
la instalacidn, con caracter mas bien esquemdtico, de manera
qué, tantd por esto, como por tratarse de un ejemplo, convie
ne darle la mas amplia interpretacidn posible.

Los mencionados dibuj&s representah en sus -«
figuras como sigue:

Fig. l.~ Esquema general'de la instalacidn.

Fig. 2.~ Esquema de la interconexién de unos
extractores con otros y con el resto de la instalacidn.

Fig. 3.~ Seccién longitudinal de uno de los

extractores rotativos.

Fig. 4.~ Lateral en alzado de dos depésitos
de mlscelas, con los conductos que los unen al filtro.

Flg.- Par de columnas que componen el destila

dor continuo, seccionadas verticalmente.

Fig. 6.~ Planta de un plato de la columna de

destilacidn.



Fig. 7.- Vista de los elementos de la insta-
‘lacién para recuperar el disolvente que arrastran los aires,
280 . Refiriéndonos a la figura 1, vemos que las -
partes principales que componen el ejemplo de instalacidén -
que en ella se repgesenta de un ﬁodo esquemitico, se desig
nan con las siguientes referencias numéricas: |
* e 1l.- Elevador.,
:285 2.~ Distribuidor a las tolvas de carga.
3.~ Bocas de descarga del distribuidor,

.+~ Tolvas de carga de los extractores.

oy
)
(S, }
.

[}

Extractores rotativos.

6.- Tolvas de descarga

4t

:Az 290 7 .- Depbsito de miscelas (sin filtrar)
8;— Bomba de inyececién al filtro -9-
= ) _ .- Filtro.
; ‘lO.- Depdsito de miscelas filtradas.
11-11’.~- Destilador continuo.
295 A 12 .~ Balones decantadores.
13.- Grupo de condensadores del destilador.
14 .- Grupo de condensadores de los extracto-
res.
15.~ DepB8sito general de disolvente puro.
300 . 16.- Depbsito de miscelas pobres.
17.- Depésito de miscelas escurridas.
18.- Transportador de cinta para la materia
extractada, que la conduce a las tolvas. |

- . 19.- Equipo frigorifico.



Pe

IS

rr

1)

o

305

310

315

320

325

330

321890

- 13 -

20.- Bomba de vacio de los extractores,
21.- Bomba de vacio del destilador.

22.< Grupo motor bomba para inyeccién del -

‘disolvente.

'23.- Depbsito de recogida de los condensados,
en donde desembocan las columnas barométricas,
' 2L .- Separador de agua y disolvente,
. 25.= Depdsito de recogida de aceites termina
dos. 1

26.- Cuadro electrico y luminoso de control.

27 .~ Columna de recuperacidn del disolvente
que arrastran los aires.

Otros detalles y referencias numéricas que -
aparecen tambien en los dibujos, se mencionaran en la siguiepn
te descripcidn: '

Las funciones‘y caracteristicas generales de

los elementos anteriormente citados, son como sigue:

Carga y descarga.=- Los dispositivos enumerados -l- -2- -3-

- =f= «b~ 18-, permiten efectuar la carga automdtica de los

extractores con toda rapidez y comodidad, sin intervencién, .
précticamente, de mano de obra. Las tolvas de descarga -6=
van provistas, cada una, de un dispositivo automdtico para
poder envasar en sacos, desde las mismas, el producto ex-
tractado, si asi se desea; 0 bien este producto extractado
es llevado, automdticamente, hasta el lugar de almacenaje,
si no ha dé ser envasadoj; en cuyo caso se disponen, en el =

lugar de almacenaje, dispositivos de' carga automdtica para
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Extractores rotativos.- Ademas de representarse en la fi-

gura 1, en nimero de cuatro, seflalados con las referencias

~5= =5’= =5’’s=. -5777« y vistos de frente, en la figura 3,

se representa una seccién longitudinal de uno de ellos, de-

signdndose sus diferentes partes con las siguientes referen

cias numéricas:

28.-
29.-
30.-
31.-
32,-
33.-

34:»“.

35.=
36,
37.~
38.-

. 39‘._,
LI-O.-A

42,.-

solvente,
k3.~
Lb .-

45—

469’
L7.-

Motor electrico.

Rueda dentada para la transmisién,
Caja de bafio de aceite.

Cojinetes.

Bancada.

Bocas de cargae.

Filtro de miscelas y vapores
Filtro de escurridos.

Tubo de vapor directo.

Serpentina de vapor indirecto.

Camisa de vapor indirecto.

‘Rodetes de sustentacidn,

41.- Prensaestopas.

Entrada de vapor y para inyeccidén de di

Entrada de vapor indirecto.

Entrada de vapor directo y disolvente,

Salida de miscelas y vapores.,

Salida de vapores

Salida de miscelas.
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48.~ Tuberia de volteo.

4L9.~ Salida de escurridos.

50.- Salida de agua condensada.

En la figura 1,

51.- Vdlvula de seguridad.

52.- Termémetro.

53 .- Monovacuometro.

Estos extractores rotativos «5- =57~ -5’7~
-5?7?_ pueden cumplir una doble funcidn: la de extractores
propiamente dichos y la de secadores del producto a extrac-
tar o ya extractado, pudiendo dar al producto extractado el
llamado »toasterr, o tostado superficial, para hacerlo mas
digestivo y apetitoso, como pienso de animales.

Van provistos de doble camisa -38- y serpen-
tines <37~ de calefaccién de vapor indirecto y de serpentin
-36- de vapor directo, siendo de acero inoxidable toda la -
parte interior de los mismos y de chapa de acero la parte -
exterior o camisas de vapora.

Son accionados por un motor electrico -28- -
acoplado a una caja reductora de velocidad -30-, en bafio de
aceite y giran apoyédos sobre rodetes de acero -39-, lo que
permite un movimiento silencioso y sin vibraciones.

Un juego especial de preﬁsaestopas -4L0- -41-,
lés permite funcionar bajo vacio, ain estando en movimiento
y en sus distintas fases de trabajo.

Filtros interiores -34~- -35-, con mallas de

acero inoxidable, ayudados por la accién del vacio y la pre



[+

Y

)

Can

)

390

395

400

405

410

321890

- 16 - N N evs A <
s 5

sién de la bomba de inyeccién -20-, permiten la obtencién

" de miscelas sin apenas polvo, ni impurezas, pese a que el

pimiento se muele muy finamente, para poder agotarlo al -
méximo.

El sistema de interconexién de unos extrac-’
tores con otros.y con el resto de la instalacidn constituye

una verdadera e importantisima innovacidén, que permite efec-

tuar los lavados de disolvente en ciclo conjugado, de forma

que, las miscelas que se dirigen hacia el destilador, se en

riquecen progresivamente y llegan a éste, con el grado de =-
concentracién mas idéneo, mientras que las miscelas mas po-
bres, vah reciclando periodicamente, lavando los extracto-
res con miscelas, de mayor a menor riqueza, hasta terminar
en el dltimo lavado con disolvenﬁe puro, lo que asegura el
perfecﬁo agotamiento de la materia que se extracta,

| El citado‘sistema de interconexién de los ex
tractores =5- =5'— -577- ~5*?2- entre si y con el resto de
la instalacidn, se representa en la figura l, pero para ma-

yor claridad se ha.representado tambien en la figura 2, en

~la cual se muestran solamente las tuberias,'vélvulas de los

‘circuitos, designandolas con letras y los elementos de la -
instélacién relacionados por las tuberias, manteniendo para
estos elementos las mismas referencias nﬁméricas que en el

resto de lé memoria y dibujos.

En la mencionada figura 2, los circuitos de

tuberias designados con las siguientes letras tienen las -

funciones que se expresan:
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a).- Inyeccidn de disolvente,

b).- Iﬁyecciéﬁ de vapor

¢).- Gases (Disolvente y vapor)

d).- Miscelas a destilacién

e),~ Miscelas é volteo

f).- Miscelas de escurridos.

g)e~ Acietes.

h) .- Vacio

i).- Liquidos condensados (Columnas barométri
cas); o

j) = Agua de refrigeracién.

k).~ Refrigeracién (Equipo frigorifico)

En cuanto al funcionamiento de las vdlvulas,
es el siguiente: Suponiendo que empecemos a trabajar con el
extractor -5-, procederiamos de la siguiente manera:

'Poniehdo en marcha la bomba de inyeccién del
disolvente (22), inyectaremos el mismo por la tuberia (a), -
abriendo la vdlvula -1- y la -q-, permaneciendo todas las =

demas cerradas. El disolvente ir4 llenando de abajo a arri-

" ba el extractor -5- y bafiando la materia prima a extractar.

El aire va siendo desalojado y v4 pasando por la tuberia (d)

hasta el depdsito -7-, del cual es extraido por la tuberia

“de comunicacién de vacio del mismo. Este aire, pasando por

todo el circuito de vacio, es aspirado por su bomba corres-

pondiente -21- y expﬁlsado hacia la columna de recuperacién

' -27-, en la cual se recupera el disolvente.

Una vez-lleno el extractor -5- de disolvente,
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en vez de aire, saldréd ya una miscela muy rica que, por la
indicada tuberia‘(d), se dirige al depésito -7-, viéndola
pasar por la mirilla -x- en la que se observa el color de

la misma, y cuando éste:color és ya muy débil, se para la -
inyeccién de disolvente y se cierran las vélvulas que tenia-
mos abiertas.

De ésta manera se ha efectuado el llamado pri
mer paso, dirigiendo las miscelas a su depbésito correspon-
diente -7-. De éste, mediante la bomba de inyeccién -8- al
filtro —9;, pasén por dicﬁo filtro y se recogen, ya debida-
mente filtradas, en el depésiﬁo ~-10-, de donde se alimenta
el destilador continuo -11- -11’-.

El extractor -5- se pone en movimiento gira-
torio para efectuar la digestién o maceracidn del producto
con el disolvente, parandose despues el extractor para vol-
ver a inyectar disolvente, abriendo nuevamente la vélvula -
-1-, pero no debiendo mandar ahora éstas miscelas a destila-
¢idn, si no a volteo, o séa al otro extractor -5’- para lo
cual abriremos las védlvulas -r- -m’- rr-, con lo cual la mig
cela que sale del extractor -5- pasa por la tuberia (e) y -
penetra en el interior del ektractor -5’-, El aire desplaza-
do de éste pasa por la tuberia (d) hacia el’depésito 7=, -

siendo aspirado por la accidén de vacio, tal y como se expli

c6 antes.

Una vez lleno el segundo extrdctor -5’- va -

saliendo la mi:scela que, por la misma tuberia indic¢ada, se

recoge en el depééito -7-, viéndola igualmente pasar por la
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mirilla -x-, siguiendo el ciclo indicado anteriormentevha§
ta el destilador. |

| Con ésta operacién llamada de volteo, al mis-
mo tiempo que damos un lavado completo al primer extractor
-5-, 1lenamos el segundo extractor -5’- y le sacamos el pri-
mer pase,

Terminada la_operacién de volteo, se ponen
en movimiento giratorio los dos extractores -5- -5%2 para
que efectuen otro periodb de maceracién, habiendo cerrado -
previamente las vdlvulas que teniamos abiertas.,

Normalmente, con los indicados lavados, el
primer extractor -5- queda ya agotado de maﬁeria grasa; Pero
si se desea agotar ésta, todavia mis, se le puede dar otro
lavado de mayor o menor duracién, dirigiendé las miscelas «~
al extractor ~5’- y de éste al <5’’- si se trabaja en bateria
y si se trabaja por parejas; tales miscelas se dirigen al -
depésit§ correspondiente -16- de las mismas.

En cualquier caso, una vez agotado el extrac
tor -5- de materia grasa,‘se'procede a la operacién llamada
de escurrido, para lo cual abriremos .la vdlvula -v~ y las
miscelas de escurrido se dirigen por la tuberia (f) al de~-
pbésito correspondiente -17-, viéndolas pasar por la mirilla;
-W-. Al principio se ve la mirilla -w- coqpletémente llena,
pero despues vé descendiendo el caudal de la miscela y, cuan
do éste ya es pequefio, se abre la vdlvula -n- (de vapor) y
por la tuberia (d) penetra el vapor iﬁdirecto en el interior
del serpentin y la camisa. Mediante ésta calefaccidn se ini

cia el desprendimiento de gases de disolvente, que no tenien
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do salida, se acumulan en el interior del extractor, crean-
do una ligera presién, que obliga a terminar de salir el 1
quido 6 miscela de escurrido en breve tiempo,

Cuando ya no se vé por la mirilla -w- salir
miscela y se observa que empieza a calentarse por la acciédn
de los gases la tuberia (f), se cierra la védlvula -v- y se
abre la'—o-, con lo cual los gases salen por la tuberia (c)
hacia los condensadéres. En éste momento se pone nuevamente
en.movimiento giratorio el extractor 45- para facilitar la
evaporacidén del disolvente. Evaporado éste, se continua du-
ranté otro poco tiempo la operacién de evaporacidn, para que
se desprenda de la masa extractada la humedad que pudieée -
contener y darle, si asi se desea, un ligero tostado.

Finalmente, se abre la vdlvula de vapor direc

"to v se humedece el producto al grado deseado, tras de lo -

cual, se cierran todas las védlvulas vy, abriendo la boca de
descarga, se gira el extractor -5~ y se procede a su descar
gas

Este es el ciclo normal de trabajo4en'cada'-
uno de los extractores, debiendo hacer notar que la especial
disposicién de las tuberias y las vdlvulas, permite el poder

voltear de uno a cualquiera de los otros, pudiendose traba-

jar, tanto en bateria, como por parejas, aplicdndose un pro

cedimiento uw otro, segin la materia prima que se trabaja, -
el agotamiento que se quiere efectuar y la rapidez de las -
operaciones,

En cualquier caso, no es preciso mandar a -
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destilacidén si no el primer pase, o sea, las miscelas mis -
ricas, y, sin embargo, pueden darse tantos lavados como sean
precisos, sin pérdida de tiempo y'con la mayor eficacia.
Como se desprende de lo expuesto, el sistema
de interconexidén caracteristico de la invencién consiste en:
I.- La comunicacién de todos los extractores
~5- 5'- -5%2- y -5?7_ con una tuberia comin -a- de inyec-

cién de disolvente, con sus vdlvulas de paso, y esta tube-

ria con el depésito general de disolvente puro -15-.

II.- La comunicacidn de todos los extractores

-5- =57 527 -577%. entre sf con la tuberia ~b-, procedente

" del generador de vapor, dotdndola de vilvulas de paso, deri

vando dicha tuberia hasta la columna -27- de recuperacién -

del disolvente y comunicando con otras derivaciones tubula-
res los balones decantadores ~12- y las dos columnas del des
tilador -11- -11’-, a través de la valvula reductora de la
presidén -93-, para llevar a todos los citados elementos el
vapor necesario para el desarrollo del proceso.

III.- La comunicacién entre si de los extrac
tores -5- «5%~ =5%2- .5222. por medio de una tuberia -c-, =

para circulacidén de gas, disolvente y vapor, y la derivacién

.de dicha tuberia -c-~ para gases hasta un grupo de condensa-

dores -l4-, mientras que, a su vez, las columnas de destila
¢ién -11- -11’- se comunican por los tubos -102- 103-, (tam
bien para gases) con el recipiente separador de gotas -1O4-
que se comunica por el tubo -c~ con sur correspondiente gru

po de condensadores -13-. Por otra parte, el tubo -Cc- para =-
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gases que une a los extractores =5= =5'==5'’< -5'77’. ge de-

riva hasta conectarse a la columna -27- de recuperacién del

‘disolvente, estando comunicada a su vez, esta columna -27-

con el recipientei-109- de recuperacién de disolvente, el
cual se halla comunicado tambien con un doble tubo -c-, con
la bomba de vacio -20- | |

| Iv;- La conexién de los extractores =-5- -57-
=57?= =5??%=, con un depbsito -7-, colector de las miscelas
sin filtrar, por medio de una tuberia sefialada con -d-, pro
vista de vdlvulas o llaves de paso, y de una mirilla y la -
comunicacidén por uh tubo, de dicho depésito ~7-, con otro =-
-10-, coiector de miscelas ya filtradas, intercalando en ia
tuberia una bomba de inyeccién y un filtro, disponiendo fi-
nalmente de otro tubo que comunica este ﬁltimo depébsito -10-

con la columna ~11’- del destilador continuo.

Ve= La conexidn de los extractores -5- 5’- 572_

-573?<,. entre si, por medio de unos tubos -e-, con interca-
lacién de védlvulas o llaves de paso, y de mirillas, para per
mitir conducir las miscelas de un extractor a otro en la -

operacién llamada de volteo, disponiendo de una derivacién

del citado tubo -e-, que pone en comunicacién los extracto-

res con el depdsito -16- de miscelas pobres.
VI.~ La comunicacién de todos los extracto-
res =5- «5'<- 5322 L5230 con‘una tuberia sefialada con -f- -

con vdlvula y mirilla intercaladas, que conduce las misce-

las de escurrido al correspondiente depdsito -17-.

VII.- La comunicacién de la columna ~1l- del
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destilador continuo, con los balones decantadores =-12-, y
de estos con el depdsito -25- de aceites terminados, por =
medio de la tuberia sefialada con =g«,

VIII.~ La formacidén de unos circuitos de tu
berias de vacio sefialadas con -h- que incluyen y comunican
unos balones -1064, los dés grupos de condensadores -13- y
;lh- el destilador continuo -1l- -11’- y los extractores -
5= =57= =520 5200, |

IX.~- La disposicidén de unos tubos -i- que unen
los condensadores -13- -1l4- con el depdsito -23- de recogi-
da de condensados; -, constituyendo columnas barométricas =
que efectuan el cierre hidréulico delcircuito de vacio del
punto VIII. |

X.- La formacién de un circuito con la tube-
ria sefialada con -j- que, mediante la correspondiente bomba,
hace circular agua de refrigeracién a través de los conden-
sadores =l1l3e «lhe-,.

' XI.- La intercalacién de los dos grupos de -
condensadores «13-~ -1l4~, en el circuito de tuberias -k=- de

un equipo frigorifico =-19=-.

FILTRACION DE MISCELAS.= Como se ha indicado al resefiar las

figuras, en la nimero A4 representamos un detalle con vista

lateral en alzado de los depdsitos 7 y 10 de miscelas, sin

filtrar y filtradas, y los conductos que los unen entre si
con el filtro -9- y resto de instalacién, siendo las siguien
tes las referencias numéricas que designan las distintas -

partes de dicha figura L.



321890

- 2l =

7= Depésito.dé miscelas (sin filtrar)
. 8.~ Grupo moto-bomba
610 - 9.~ Filtro
10.- Depdsito de miscelas filtradas
56.- Soporte
57 .- Tubo procedente de los extractores 5,
para conduccién de las miscelas.
615 ; 58.~ Tubo para»conduccién de las miscelas ri-
" cas a filtracidn.
| 59.- Tubo para conduccién de las miscelas poQ
bres al depésito de retorno. o
60.~- Tubo de aspiracién de la bomba‘55.A
620 | 61.- Tubo de unidén de la bomba 55 con el fil
tro 9.
62.- Tubo de salida de miscelas filtradas y
vapores del filtro 9.
63.- Conducto que lleva las miscelas filtra-
625 " das desde el filtro -9~ al depbsito -10-.
64 .- Tubo que conduce las miscelas filtradas
al destilador;
65+~ Tubo de retorno al filtro.
66.~»Interconéxi6n de los depbsitos 7 y 10
630 , 67;- Tuberia de vacio
68;- Tuberia de vapor directo
69.~ Tubo y vdlvula para purgar de aire del
filtro 9.

70.- Salida de vapores,
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Aunque las miscelas salen de los extracto-
res -5- ya filtradas, éstas se dirigen al depésito (7), des

dé el cual el grupo moto-bomba (8), las pasa por el filtro

'(9) yendo luego al depdsito (10), dedonde se alimenta el -

destilador por el tubo ;64-.

Tanto los depdsitos -7- y -10-, como el fil
tro -9?, estén dispues€03'de forma que la filtraciéﬁ pueda
efectuarse a presidn y a vacio. '

El filtro -9- es de gran superficie de fil-
tracién, de lonas muy fuertes y tupidas que, con ciertos =
coadyuvantes asegura una filtracién perfecta, dejando las
miscelas extraordinariamente depuradase. Funciona el circuito

cerrado, para evitar las emanaciones de disolvente y vé pro

visto de un dispositivo especial para evaporar el disolven

te, que embebe las lonas cuando han de sacarse las mismas -

- para su limpieza.

DESGOMADO DE LAS MISCEL4S.- Para el desgomado de las misce
las pueden seguirse dos métodos: ‘

Uno de ellos mediante el empleo de un reac-
tivo vertido en el depdsito -7- y mezclado intimamente con
las miscelas, por ejemplo, con un sencillo agitador de as-
pas existenﬁe dentro del depdsito, de modo que la accidén -
del reactivo separa de las miscelas las gomas o mucilagos..

‘ El reactivo utilizado es uné composicién de
4cido fosférico, &cido citrico y tripolifosfato de sosa, en
soluciones al 10% de cada uno de dichos productos, mezclan

do, del 1 al 2% del conjunto de estassoluciones, con las =
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miscelas,

El otro método que consiste en el hinchado
de los mucilagos mediante la accidn de vapor directo, no -
brecisa que ha&a dentro del depdsito -7- el agitador de as .
pas citado. Basta con regular'lé cantidad de vapor direcﬁo,
en relgciGn con ld cantidad de mucilagos que contieaela‘-

oleorresina ya terminada, para producir el efecto indicado

v hacer que dichos mucilagos precipiten por su mayor peso

especifico. Normalmente es suficiente con el vapor directo
que se d4 a la segunda columna de destilacién, para produ-
6ir la evapo:acién del resto de disolvente, consiguiendose
los dos efectos: eyaporacién del disolvente residual, e hi
dratacién de los mucilagos, al &ismo tiempo, bastando dejar
decantar la oleorresina terminada en los balones de recogi-
da. Cuando $e vacian éstos, se recogen, primeramente, las =
gomas o mucilagos y despues la oileorresina desgomada, Cuando
es muy grande el contenido de mucilagos, puede ddrsele més
vapor directo en los indicadosAbalones de recogida, pero -
cﬁidando de no dar mas vapor que el estrictamente necesario
para conseguirvla precipitacién de los mucilagos, ya que un
exceso de vapor produce émulsiones contraproducentes al fin
deseado.

Los dos indicados métodos constituyen una in
teresantisima innovacién, que permiten la obtencidén de oleo
rresinassmas purificadas, mejorando los rendimientos, al evi
tar las pérdidas qué se originan, por las emulsiones que -

forman dichos mucilagos con la oleorresina.
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DESTILADOR CONTINUO.~ El detalle de esta parte de la ins-

talacién se representa en las figuras 5 y 6, en las cuales
encontramos sus diversos elementos geflalados con las siguien
tes referencias numéricas:
”SL.- Tubo de aspiracién de las miscelas fil-
tradas del depdsito =10-s
55.- Llave de paso, graduable por puntos.
11°.- Columna de destilacién. |
71.- Haz de tubos de destilacién, del inte-
rior de la columna -ll-
72.- Camisa envolvente de vapore.
73+~ Tubo que conduée el aceite desde la cgo
lumna -ll- a la segunda columna de destilacién, a cuya cabe-
za esféfica envuelve exteriormente.
| 74 .~ Sombreretes chinos para frenar la salift
da rdpida de los gasess
| 75.- Viseras para cambiar la direccién de los
gases, | |
76.~ Malla que retiene las gotas concentra-
das.
77.- Salida
78.- Vacudmetro indicador de vacio
79.= Volante de mando para regular la posi-
¢ién de la campana de cierre del cortaespumas.
80.- Campana céortaespumas.
8l.- Boquilla cdnica de paso de vapores.
82;- Plancha inclinada, divisora del interior

de la cabeza,
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Conducto de retorno de espumas licuadas.

Cabeza esférica, de doble expansién de

Salida de vapores.

Columna de destilacidén de platos para

agotamiento del resto del disolvente.

864~

Plato del interior de la columna 11 que,

seglin se ve en la figura 6, consta de seis chimeneas para -

-salida de vapores y

- 87.-
88 .=
89.~
90.-
91.-
92;-

caldera,

cida,. -
96..-
97 .-
98.-
99~

de un tuboe.

Tubo para:paso del aceite.
Vacubmetro -

Termémetro

Serpentina a vapor directo.

Tuberia de vapor

Manémetro que indica la presién de la

V4lvula reductora de la presibn.
Valvula de seguridad.

Mandémetro indicador de la presidn redu-

Vdlvula de vapor directo.

'Vdlvula de vapor indirecto.

Separador del agua condensada.

Recogedor del agua condensada.

100.- Salida del aceite terminado.

101.~ Cabeza de la columa -1ll1’-

Como

se aprecia en esta figura 5, el destila-

dor continuo estd fundamentalmente compuesto por dos colum-
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nas de destilacién -11’- -1ll-. En la primera se efectua la
destilacidn de la mayor parte del disolvente, mediante la
accidén de vapor indirecto y en la segunda se efectua el ago
tamiento perfecto del resto de disolvente, mediante la ac-
c¢ién del vapor directo, en contracorriente. Funciona bajo
vacio, continua y automdticamente. Las temperaturas de des-
tilaciénAno pasan de 502 y la temperatura méxima a que pue-
de llegar la oleorresina, es de 552. El tiempo de tréansito
de las miscelas, hasta salir las oleorresiﬁas,.termina en
escasos minutos. '

Este destilador continuo -1ll- -11’-~ va pro=-
visto de un dispositivo para evitar espumas gque consiste en
una cabeza -101l-, sobre la priméra columna de desti;acién -
-11’~, de mayor didmetro que la misma y que aloja, en su in
terior, unos sombreretes chinos -74-, sobre los mismos unas
viseras -75- y sobre la dltima, una malla —76-,‘visible me-
diante una mirilla en la que puede verse si el régimen de
destilacién es normal o no.

El funcionamiento del destilador esAel si-

guientef La miscela es aspirada por la accién del vacio del

‘depésito num, 10 (figura 1) Yy pasa por su parte inferior a

la columna de destilacién -11’- que es un haz tubular -71 -
envuelto por una camisa de vapor -72-,}segﬁn el sistema -
Koesner. lLas miscelas suben & lo largo de los tuboé, calen-
tados con vapor indirecto, produciendose la evaporacién de
la mayor parte del disolvente eﬁ los mismos. La oleorresina
con una pequefla parte de disolvente, pasa a la segunda co-

lumna -11- por su tubo de conexién -73- y los gases, evapo-
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rados de disolvente, siguen hacia los condensadores -13-,

pasando antes‘por el separador de gotas. Cuanto mayor es el .
paso de miscelas, mas intenso es el régimen de destilacién
y mayor es el vélumen de gases destilados y cuanto mas go=-
maé contienen las miscelas, mas tendencia existe a la fbrf
macién de espuma y al arrastre de gotas microscépicas de -
oleorresina. En consecuencia, se regula el paso de miscelas
y la cantidad de vapor indirecto, de forma que, por la miri
lla, veamos lé malla limpia de espuma y de gotas, observan
do que los gases de destilacidn no estén coloreados. |

' Los dispositiVos indicados para evitar la -
formacidén de espumas y el arrastre de gotas, en esta prime-

ra columna, actuan de la siguiente forma: Los gases chocan

primeramente con el llamado sombrerete chino -74~ donde, -

por este chogue y por el cambio de direccidn de los gases,
matan las espumas y retiene la mayor parte de las gotas, -

que escurren por el mismo, para incorporarse a la oleorre-

sina que pasa a la segunda columna. Esos gases, al seguir -

ascendiendo, chocan nuevamente con la visera -75-, y reci-

ben otro cambio de direccidn,repitiendose el indicado efec-
to. Finalmente, la malla ~76-, retiene y junta, las gotas

mas_pequefias, formando otras mayores que, cuando adquieren

suficiente peso, se desprenden de la misma y escurren hacia

la salida de oleorresina. 41 mismo tiempo, contribuye a rom

per la espuma,.si esta llegase hasté ella, y sirve de indi

cador acerca de 5i la destilacién, se efectua normalmente.
La segunda columna -11- llamada de acabado,

es una columna de las llamadas de platos. La oleorresina, -
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con algo de disolvente residual, proveniente de la primera
columna -11’- entra a esta segunda columna por su parte al-
ta y v4 descendiendo de un plato -86- a otro, mientras el
vapor directo la recorre de abajo arriba, o sea, actuando
en contracorriente y de forma que, cuando la oleorresina -
llegue al Ultimo plato -86-, esté pérfectamente agotada de
disolvente. Esta segunda columna -1l-, estd dotada, en su -
parte superior, de una cabeza esférica -84-, dividida en -
dos partes, mediante una chapa atornillada -82-. La parte -

central de dicha chapa tiene una abertura que termina en una

‘boquilla -8l-, de forma troncocénica, para salida de gases

y & la cual se ajusta el llamado corta espumas, que consis-
te en una pieza -80-, de forma semiesférica, uﬁida a un vés-
tago o espérrago que se gobierna, desde fuera, mediante un
volante -79- y v4 provisto de su correspondiénte prensaesto~
pas. Mediante dicho volante -79-, podemos graduar la abertu-
ra por donde salen. los gases, de forma que, si éstos arras-
tran espumas; bastaré cerrar dicha abertura hasta que, de~
jando salir los gases, estos no arrastres espumas. Esta ope
racidn se vigila mediante unas mirillas, (no visibles), colo
cadas sobre dicha cabeza -84-. La indicada chapa -82-, de -
separacién, se cﬁloca con cierta inclinacién y en su parte -
baja termina en un tubo telescépico -83-, de cierre hidréu-
lico, por el cual puede retornar la espuma o gotas que hu-
biesen podido pasar por la abertura central,

Los gases provenientes de las dos columnas

-11- -11°’-, se dirigen al llamado separador de gotas, por -
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los conductos -102 - 103 -, )figura 1l).- Este consiste en
dos recipiehtes -104= =105-, unidos entre si por una tube-
ria de comunicacién de vacio y otra tuberia para que, el -

830 superior, pueda verter sobre el inferior 1os liquidos recu=
perados. Ambas tuberias van provisﬁas de su correspondien-
te vdlvula de cierre. El superior se conexiona con la sali-
da de gases -lo2--103-, de las dos columnas =1l =11’~ y -
con su correspondiente grupo de condensacién -13- y su fun-

835 cionamiento es el siguiente: Los gases provenientes del des-
tilador -ll- ~ll’-, chocan contra el fondo de este recipien
te -104- y se expansionan, contribuyendo asi a retener en -
el mismo algin eventual escape de espuma y las gotas que -
puedan haber escapado de los anteriores dispositivose.

340 Los gases ascienden por su correspondiente
tuberia hacia los condensadores -13- y los liquidos recupe-
rados quedan en el fondo de dicho recipiente, de donde se
les d4 salida hacia el depdsito inferior -115, abriendo su
correspondiente vdlvula y sin interrumpir para nada el pro-

845 ceso de destilacién. Cerrando esta vdlvula de interconexidn

| puede sacarse el liquido recuperado que, por tratarse de -
unas miscelas mas o menos coloreadas, se dirigen al depfsi-
to -7- de las miémas, para volver a entfar en circuito. El
recipiente superior -1l04- va provisto de su juego‘dé miri-

856 llas, {no visibles), para observar si el régimen de destila-

qién es elalecuado y si llegan espumas o gotas al mismo. Tam

bien lleva un indicador de nivel.

DEPCSITOS DEGANTADORES.= Son los sefialados en la figura 1,
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con -12~. Cuando las miscelas han sido previamente desgomas
das, segiin lo expuesto anteriormente, la oleorresina sale -
ya depurada y terminada del destilador -1l-. Cuando no se -
sigue el método anterior, las miscelas contienen, junto con

la oleorresina, mas o menos gomas, que es preciso separar y,

; en este caso, se envia a estos depdsitos decantadores =12« -

en donde, inicialmente, se les da un poco de vapor directo,
siempre bajo vacio, para hinchar los mucilagos y precipitar

los mismos, por simple decantacidne

CONDENSADORES.- Se sefialan en la figura 1, con =13~ y =lh-.
Sé componen de dos grupos: . uno para el destilador y otro pa-
ra los extraétores.,Céda grupo esti compuesto por tres colum
nas de.hages tubulares; con cajas de expansién. las dos pri
meras colpmnas de cada grupo van refrigeradas por agua y la
dltima por un bafio refrigerante a temperatura constante de
0 grados, proveniente del equipb frigorifico (19).

Todas las cdlumnas van situadas a cierta al-
tura sobre el nivgl del suelo, tal como por ejemplo 13 me=-
tros, mas o menos. En el suelo es donde se coloca el dep6si

to -23-, de recogida de los condensadores, el cual lleva un

'dispositivo automdtico -24-, de separacién del agua y el di

solvente,

‘Este dispositivo automdtico -24-, que sepa-
ra el agua del disolventé, en el depdsito -23- de recogida
de los condensados, consiste sencillamente en una especie
de sifon, que desagua a un nivel ligeramente inferior, del

'final de las columnas barométricas y por el que sale el di
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solvente, (Tricloretileno o similar), regulando el paso de
éste, segln el régimen de destilacién, mediante una vélvu=
la. En lé parte superior de dicho depésitd se conecta una
tuberia de desenrase; por la que sale el agua, Se trata de
un dispositivo conocido que es utilizado corrientemente en
las industrias de extraccién. ’

Los grupoé de condensadores, llevan acopla-
das unas bombas de vacio «20- =21~ que, a través de un balén
especial -106-, establecen el circuitd de vacio a través de
los condensadores -13-lhi-, al destilador -1le =11’« y a los
extractores =5- =5%- =577. 5773, »

Las columnas barométricas, como ya se ha in-
dicado, permiten el cierre hidrdulico del circuito de vacio,
de jando salir los liquidos condensados, y manteniendo el -
vacio constantes |
| Todo este conjunto, constituye otra importan
tisima innovacidn, que resuelve, de la manera mas racional,
la aplicacidn de vacio; aprovechando las muchas ventajas de

éste y eliminando sus inconvenientes,

COLUMNA DE RECUPERACION DEL DISOLVENTE QUE ARRASTRAN 1OS AIRE:

Es la que se representa en la figura 1, sefia-
lada con -27- y la que muestra en detalle la figura 7, en -
combinacién con una vista mas detallada de una de las colum

nas de condensacién, por ejemplo =13=-.

‘Las referencias numéricas que designan las
diferentes partes de esta figura 7, son las siguientes:

108.- Entradas de aires cargados de disolven
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109.- Recipiente en donde se recupera una =

~ parte del disolvente.

27.~ Las dos columnas de recuperacién, conte=

niendo los haces tubulares,

110~ -Los tubos con carga de carbén activo.

'111.- Salidas del aire depurados

112.- Entrada general de vapor.

113.~ Bifurcaciones para entrada indirecta =
detvapor en las colqmnas -27-»

114 .~ Bifurcaciones para entrada directa.de
vapor en las columnas -27-

115.- Tubo de salida de gases, con el disol-
vente‘destilado. . | ‘

13.- Columna de condensacién,

llé}@.Tuberia de vacio,

-10675 Balén de vacio.

107.- Salida del disolvente condehsado, (co=

lumna barométrica.)

117 .~ Tubo de entrada de agua de refrigera-
cidn.

118.~ Tubo de salida del agua de refrigera-
cidn.

Como se deduce de las referencias y grafico
indicado, éstas columnas de recuperacidn -27- consisten en
recipientes conteniendo una serie de tubos -110-, cargados
con carbdén activo y rodeados de una camisa de vapor indireg

toe
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Su funcionamiento és como sigue: El aire que aspiran las

bombés de vacio -20-21- de los distintos aparatos y que son
incondensables, llegan con grandes cantidades de disolvente.
Estos aires son dirigidos a la citada columna -27-, donde -

se recupera el disolvente mediante la siguiente doble ac«

" ¢ién: De una parte, el carbdn activo de los tubos -110- re=

tiene el disolvente y deja escapar el aire y, cuando el -
carbdn se ha saturado de disolvente, se d4 vapor indirecto
y se destila el disolvente;~dirigiendo los gases a los con=
densadores -13- -li-, para la recuperacién del mismbﬁ

_ De otra parte, se apfovecha el doble efecto
de las bombas de vacio -20-21-, para lo cual se han elegido
las de pistén. BEs decir, estas bombas aspiran los aires cuan
do el pistén retrocede y los expulsan, cuando el pistdén avan
za. Este Gltimo efecto de impulsidn, es aprovechado para di
rigir los aires a una botella especial -109, en conexién -
con la columna de recuperacidén, en la cual, por efecto de =
la comprensidén que sufren se desprenden de la mayor parte =
del disolvente, que se recoge en dicha Botella, mientras -
que, los que todavia pueda arrastrar el aire, quedarén re-
tenidos en el carbdn activo.

Funcionando en circuito cerrado, no se pier
de précticamente ningin disolvente, eliminando asf una de
las principéles causas de la pérdida de éste, sobre todo, -
cuando se trabaja a vacio.

Este sistema de recuperacién del disolvente
que arrastran los aires, es completamente original y ha de-

mostrado ser, con mucho, mas eficaz y préctico que. los demas
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sistemas conocidos hasta ahora.

DEPOSITOS DE DISOLVENTE.- Que en la figura 1, se sefialan
con =15« albe y =17-. Se disponen estos tres depdsitos, en
vez de un depdsito general, como es usual en otras extrac-
toras, para enviar: al -16- el Ultimo lavado de los extrac
tores =5= =5%= =527~ -5?27u; a otro -17- el escurrido final
de los extractores y, al dltimo -15-, el disolvente purc que

se recupera por destilacién. De esta forma los extractores

. =Be 53w 522. 257202 yvan recibiendo inyecciones de cada -

uno de estos depdsitos, pudiendo establecer el ciclo conju-
gado y el enriquecimiento progresivo de las miscelas a des-
tilacidn,

ELEMENTOS AUXILIRES.- La instalacién lleva una serie de

. elementos auxiliares, entre los que destacan por su impor=

tancia los siguientes:

Depurador de vapor. que tiene por misidn facilitar el vapor

llamado noblé, es decir con el méximo de pureza, (no repre=-
sentado en los dibujos).

Vdlvulas reductoras de presidn, que tienen por misidn faci

litar vapor de muy baja presifén, ya que se trabaja con una -

presién de vapor de una a dos décimas, con lo cual se tien-

de a que las temperaturas sean las minimas posibles. Se se=

+flala con 93 en las figuras 1y 5

Separadores de agua de condensacién. aplicando los mejores
tipos automdticos y perfecciondndolos, con dispositivos es=

peciales, para que el vapor llegue'seco al aparato destila-

. dor y no pueda emulsionar con la oleorresina. En la figura

1 se sefiala con =2i4-.
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Humectadores. Para darle el grado necesario de humedad al

pimiento extractado y evitar que, por exceso de desecacién,
se produzca polvo en la descarga de los extractores, (que -
no se representan en los dibujos.

Termémetros, vacudmetros, manémetfos, valvu-
las de seguridad, etc. todo elegido cuidadosamente para ase-
gurar la funcidén de cada parte. Algunos de ellos se han re=

sefiado ya en la descripcidn.

Guadro de control electrico, en el que se reflejan, median
te sefiales luminosas, la marcha de la instalacién, indican-
do lo que en cada momento estd funcionando y si su marcha -
es normal. La figura 1 lo muestra seflalado con -26~,

Vdlvulaje y tuberias.-, especiales para cada uno de los cir-

cuitos, de forma que no surjan los inconvenientes clésicos
de rédpido deterioro y escapess

FUNCIONAMIENTOQ DE LA INSTALACION.- El pimiento, descargado

en la nave destinada a esta finalidad, es recogido por el -
elevador automidtico -1l- que lo vierte sobre el sin-fin dis-
tribuidor -2-, Abriendo o cerrando las bocas ~3-, de salida
de éste, llenamos en cada momento la tolva -4- que tengamos
descargada, de forma que siempre tengamos éstas tolvas lle-
nas. Asi, tan pronto ha sido vaciado un extractor =5= =5'=
-5'’= =5~ podemos volver a llenarlo sin pérdida de tiem-
po@

Una vez cargados los extractores -5-= =5’- -5’

-5"?7< se cierran las bocas de carga -33- (figura 3); le in

yectamos disolvente, mediante el grupo moto~bomba «22- coO«

rrespondiente y, cuando ya estdn llenos, ponemos en rotacién
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el extractor -5-, para que efectue un primer periodo de di=
géstién 0 maéeracién. Despues de este tiempo pafamos el extrac
tor -5- y seguimos inyectando disolvente de abajo arriba, -
sacando la miscela por arriba y efectuando asi un primer -
lavado que, por'ser la misceia mas rica, dirigimos al depé-
sito -7-, desde el cual se pasa la miscela al filtro ;9- Y,
de éste, al depésito 10. Nuevamente se pone el extractor -

-5=- en rotacidn para que efectue otro periodo de maceracién

~de otra hora, pasado el cual se le sigue inyectando disol-

vente, pero las miscelas.que sacamos yaonc se dirigen al depd
sito -7-, sino que se las hace pasar a otro extractor -5’=,
que ya tendremos previamente cargado y que, en vez de lle=-
narlo con disolvente de los depbsitos, los llenamos con la
miscela, ya mas pobre, que sale del otro extractor -5-, =
efectuando asi la:operacién llamada de volteo, Este segun-
do extractor =5’-, una vez lleno, se pone en rotaéién y va
siguiendo las mismas fases que las indicadas para el prime-
ro. Este, que ya ha llevado dos lavados, recibe todavia otro
lavado, que cuando hay mas de dos extractores, puede ser -
volteado a otro, o bien dirigiéndolo al depésito reservado
para ello. Despues de otro periodo de maceracién, en movi=-
miento de media hora, se deja escurrir el disolvente y se
dirije a su'correspondiente depbsito de escurridos -17-.
Para acelerar la accidn de escurrido, que si
se efectuara simpiemente por gravedad tardaria varias horas,
se d4 vapor indirecto a la camisa -38- y al serpentin -37=,
con lo que se inicia el calentamiento de la masa y se des-

prenden gases disolventes. Manteniendo cerrada la llave =46-.
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de salida de gases, estos crean una cierta presién en el
extractor, pudiendo llegar‘ésta hasta una atmésfera vy, ce-
rrando despues el vapor y abriendo la llave de salida de =~
gases =4b6-, no se deja que sobrepase dicha presién, la cual
es mas que suficiente para ayudar a que el escurrido se efeg
tue en un periodo no superior a una hora,

z~Terminado el escurrido,se cierra la llave del
mismo y se abre la de gases, poniendo en marcha la bomba de
vacio -21- y haciendo rodar el extractor -5-, para que la -~
evaporacién de disolvente se efectue manteniendo la masa en
movimiento. Despues, no queda sino cerrar el paso -43-, de
vapor indirecto y darle un poco devvapor directo por =Li-,

para que tenga el grado de humedad conveniente, descargando

a continuacidn y volviendo a cargar, para seguir el mismo -

ciclo. Dijimos que estos extractores -5- =57- -527- _5277_
pued¢n~funcionar tambientfomo secadores a vacios. En efecto,
si el pimiento llega con exceso de humedad, cosa que difi-
cultaria la extraccidén, se deseca previamente, dando vapor
indirecto por -43-. y téniendolo en movimiento. La humedad
se desprenderd rapidamente por efecto de esta calefaccidn

y de la accidén del vacio. Igualmente, si se desea desecar e
incluso tostar ligeramente el pimiento extractado, bastaré
tenerlo con vapor indirecto un poco tiempo mas y despues -
humectarlo ligeramente, mediante vapor directo. Cada extrac
tor =5- =5'= =52~ 5332 repite el ciclo indicado en con-
tinuidad, teniendo que conjugar el tiempo de las operacio-
nes de cada uno, en relacién de los demas, A esto se llama
establecer un ciclo conjugado, lo cual es funcién del téeni

co que dirija la instalacién.
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Las inyecciones de disolvente se efectuan em
pezando por las miscelas del dltimo lavado -16-, cbntihuando
con las dé escurrido -17- y terminando con disolvente puro
-15-.

_ : Las miscelas ricas que mandamos al depdsito
7, pasad por el filtro -9- y se dirigen al depésito 10, de
donde las toma el destilador -11-, aspirdndolas por la ac-
cién del vacio. . ' -

Los gaseé précedentes del destiladori-ll- -11°-
pasan a lbs condensadores -13-, donde son licuados y recupe-

rado el disolvente, y la oleorresina y los aceites despoja-

dos del disolvente, pasan a los depésitos decantadores -12-,

para despojarla de las gomas, antes de su envasado.
4 Los aires impregnados de disolvente pasan a
la columna de recuperacién -27-, donde se separa el disolven

te, como ya indicamos anteriormente.

VENTAJAS FUNDAMENTALES DE ESTE SISTEMi.- Despues de todo lo

expuesto, podemos resumir las ventajas del procedimiento e

instalacidén de la invencidn, en relacidén con los otros cono<

cidos, en las siguientes:

a).- La mano de obra queda reducida a una simple funcién de
vigilancia por parte del encargado de la instalacidn. A este
le bastafé un solo peéntayudanﬁe, para cuidar de la caldera
de vapor y de la carga de los extractores.

b).~ E1 funcionamiento es practicamente continuo, pues si -

bien la extraccidn de miscelas se efectua alternativamente
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en cada extractor, conjugaﬁdo adevuadamente los tiempos de
trabajo de cada uno, establecemos un ciclo conjugado en con=
tinuidad y la destilacién de miscelas y obtencién de oleorre
sina o aceites, se efectua en continuidad,
c).~ Los extractores rotati#os -5- =5’- =5’’- -57774 espe=
cialmente dispuestos, segin qued$ descrito, son sin duda, los
mas idéneos para la extraccidén de oleorresinas, aceites y -
de otras materias pulverulentas, ya que nos permiten efec=~
tuar las distintas fases de extraccién y recuperacién del -
disolvente, en las mejores condiciones posibles. Al estar en
movimiento‘giratorio, pueden disolver mucho mejor y mas uni-
formemente, las materias extractivas, pudiendo agotar y apro
vechar su riqueza, mucho mas a fondo, que por cualquier otro
sistema. .

Efectuando la extraccién en frio, o sea a -
temperaﬁﬁra ambiente, no perjudicamos en absoluto las subs-
tancias que contiene el pimiento.

La posterior recuperacién del disolvente, se

efectua con toda comodidad y en poco tiempo, debido a que,

estando la masa en movimiento y en contacto con las superfi-
cies de la camisa de vapor y serpentines, se evitan los =~
apelmazamientos, facilitando la evaporacién del disolvente,
sin que este pueda sﬁfrir contrapresiones, evitando su des-
composicién, ya que las temperaturas de destilacién no lle-
gan a pasar de 50 grados.

El producto exﬁractado, no solo queda perfec
tamente agotado de disolvente, sino que, sobre la marcha, -

se efectua la desecacidn y ligero tostado que lo hace muy a
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propdsito para piensos, ddndole, a continuacién, el grado de
humectacidn preciso, para que no haga polvo molesto y no se

perjudique su posterior conservacidén, pudiendo asegurar que,

el poder alimenticio de este producto, se conserva integra-

mente y sin temor a que puedan producirse reacciones perju-
diciales.

d);-zLas miscelas obtenidas, aunque ¥ienen ya filtradas por
los filtros del extractor, pasan a otro filtro de acabado,
mediante el cual alimentamos el destilador con una miscela
perfectamente depurada de toda clase de impurezas, incluso
de las gomas o mucilagos, si asi se desea, permitiendo asi
la obtencién de una oleorresina o ageites de extraordinario
grado de pureza.

e).~ La destilacidn dé las miscelas y obtencién de la oleo-
rresina o aceites, se gfectua automiticamente y en proceso
continuo, efectudndolo, ademas, bajo vacio, con vapor noble
y a baja presidén. De esta menera,las grasas y materias colo
rantes, no se dafian en absoluto e incluso se conservan, en
la oleorresina o aceites, las vitaminas y previtaminas, por
lo que la calidad de la oleorresina o aceite, seréd mucho me-
jor y los rendimientos econémicos mas elevados, al evitar -

pérdidas de producto y de unidades de color. Por otra parte,

el agotamiento del disolvente puede llevarse sin dificultad

por bajo de las 30 partes por milldén, sin castigar la bdleo-

rresina o aceites, y sin que haya retrogradaciones de color,

asegurando asi las condiciones requeridas para la exporta-

cién, lo cual representa la mas satisfactoria solucién al
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dustriales que pretenden exportar oleorresina o aceites, a

paises que exigen tan bajo porcentaje de disolvente en el -
producto.

f}.- La condensacién de los gases destilados y la recupera-

. ¢ién del disolvente, se efectua de la manera mas convenien-

te, asi como la recuperacién dei disolvente que arrastran los
aires, asegurando un consumo minimo de disolvente y evitando
la descomposicidén del mismo.

g).~ La interconexidn de los distintos aparatos con todos -

sus elementos auxiliares, estd resuelta de manera que permi=-

.ta efectuar todas las operaciones necesarias con el miximo -

de comodidad y seguridad,

En el procedimiento e instalacién descrita po
drén variar los detalles secundarios de realizacién, capaci-
dad de produccién, clase de productos tratados, sean pimien;
tos, pepitas de uvas y semillas en general, asi como los pro
ductos obtenidos, tél como oleorresina o aceites y, en gene-
ral, todo aquello que.nQ altere lo esencial del invento que
se resume en la siguiente

NOTA

Los puntos nuevos y de propia invencidn que
s€ presentan para su reivindicacién en esta Patente de Inven
cibn, son:

12,= Procedimiento con su correspondiente ins

- talacién, para la extraccién de la oleorresina de los pimien

tos y los aceites de otros vegetales, caracterizado por com

prender las siguientes fases:
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a}.- Cargado mecénico de las materias vegetales a tratar en
unos extractores rotativos, cerrado de estos, e inyeccién -
en su interior de disolventes, impulsando el giro de los ex

tractores para dar a las materias un primer tratamiento de

' digestién o maceracidn,

b).~ Parada de los extractores y continuacién de la inyegc

cién de disolvente, de abajo a arriba, sacando la miscela -
por arriba, efectuando asi un primer lavado de las miscelas
las_cualeS'se trasladan a un primer depésito de miscelas ri-
cas, y,'desde este, a través de un filtro, a otro depdsito.
¢).- Nuevo periodo de maceracién de las miscelas en los ex-

tractores en rotacidn, pasado el cual se sigue inyectando -

disolvente, trasladando las miscelas de este segundo periodo

a otro extractor rotétivo, previamente cargado, el cual, se
llena con la miscela mas pobre, que sale del otro extractof,
en unfoperacién de volteo, poniendo eﬁ.rotacién este segun
do extfactor, una vesz lléno, para repetir el ciclo indicado
anteriormente. |

d).~ Realizacidén de un tercer lavado de las miscelas en el
pfimero de los extractores, con posibilidéd de voltear a -
otro, cuando hay mas de dos extractores, o bien dirigiendo
las miscelas a un depdsito apropiado. ‘

€¢)e.- Una maceracién final en el extractor rotativo, de menor
duracién que la precedente, dejando escurrir el disblvente,
conduciendolo a su correspondiente depdsito de escurridos,
acelerando dicho escurrido mediante vapor 'indirecto en la -

doble camisa del extractor y en el serpentin del mismo, ce-
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rrando la llave de gases para crear cierta presién interna.
f).- Terminado el escurrido se cierra la llave del mismo, -
abriendo luego la llave de gases, produciendola accién de
vacio en el interior del extractor, mediante la correspon-
diente bomba de vacio, haciendo girar al extractor, para que
la evaporacidén del disolvente se efectue, manteniendo la ma-
sa en movimiento, cerrando el paso del vapor indirecto y -
dédndole luego paso el vapor directo para que tome la masa -
la humedad conveniente, descargandc a continuacién y volvien
do a cargar para repetir el ciclo.

h).- Aspiracidn de las miscelas filtradas del depésito, nme-
diante la accién de facio, siendo tomadas por el destilador
desde el cual-la oleorresina o aceites, despojados del disol
vente pasan a unos.depésiﬁqs decantadores en donde se les -
desgoma.

" 29,~ Procedimiento, con su correspondiente
instalacién para la extraccidn de la oleorresina de los pi-
mientos y los aqqites de dtros vegetales, caracterizado por
efectuar el desgomado de las miscelas mezclédndolas intima-
mente con un reactivo, compuesto de 4cido fosfdérico, A&cido
citriéo.y tripolifosfato de sosa envsoluciéh, separando asi
los mucilagos 0 gomas contenidos en ias miscelas,

32.- Procedimiento,con su correspondiente ing
talacién para la extraccidén de la oleorresina de los pimien-
tos y los aceites de otros vegetales, caracterizado por efeg
tuar el desgomado de las oleorresinas o aceites terminados,
mediante hinchado de los mucilagos por la accidn de vapor ~

directo bajo vacio, en unos depésitos, produciendo su répido
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précipitado, para la separacién de los mucilagos por decan=
tacidén de las oleorresinas 6 aceites.

4¢.- Procedimiento con su correspondiente ing
talacién para la extraccidn de la oleorresina de los pimien-
tos y los aceites de otros vegetales, caracterizado por dis-
poner de unos extractores compuestos por un recipiente pro-
visto de doble camisa envolvente, un serpentin de calefac=-

cién de vapor indirecto y otro serpentin de vapor directo,

filtros para miscelas y vapores y filtro de escurridos, con

los correspondientes ejes para su giro, accionados por un -
motor, con caja reductora y apoyados en rodetes, estando -
provisto de un' juego especial de prensaestopas, para permi-
tir manténer la accidén de vacio durante su giro, hallandose
conectados dichos extractores con la correspondiente bomba
devvacio.

5¢.- Procedimiento, con su correspondiente -
instalacién para la extraccidén de la oleorresina de los pi-
mientos y los aceites de otros vegetales, caracterizado por
que los extractores y otros elementos de la instalacién -
adoptan el siguiente sistema de interconexién:

I.-) Comunicacién de todos los extractores
con una tuberia comin, de inyeccién de disolvente, provista
de vélvulas-de paso, estando conectada a su vez dicha tube-
ria con el depbsito de disolvente puro.

IT.-) Comunicacién de todos los extractores
entre si pof medio de una tuberia procedente del generador

de vapor, dotada de valvulas de paso, derivando dicha tube-

ria hasta una columna de recuperacién de disolvente, comuni



1270

1275

1285

1290

1295

cando tambien unos balones decantadores con derivaciones

.

de dicha tuberia de vapor, asi como con las dos columnas
del destilador continuo,'a través de una vdlvula reductora
de la presién.

III.- ) Comunicacidén entre si de todos los
extractores, por medio de una tubéria, para circulacién de
gas, disolvente y vapor, dérivando dicha tuberia hasta un
grﬁpo de condensadores, mientras que, a su vez, las dos co-
lumnas del destilador continuo se comunican por unos tubos,
con el rec1p1ente separador de gotas, el cual se comunica tam.
bien por un adecuado tubo, con el otro grupo de condensado-'
res, mientras que, el tubo pgra gases, que une a los extrac

tores, se deriva hasta conectarse a la columna de recupera-

‘¢cién del disolvente, la cual esta .comunicada a su vez, con

el recipiente de recuperacién de disolvente, que se comunica
con un doble tubo a una bomba de vacio.

IV.-) Conexién de los extractores con un de-

~pbsito colector de las mlscelas sin filtrar, por medio de -

una tuberia provista de llaves de paso y de una mirilla, co
nectando ademas dicho depésito, con otro colector de las =
miscelas filtradas, intercalando en la tuberia de conexién
una bombé de inyeccién_ywuh filtro, disponiendo finalmente
de otré tubo que,co@ﬁnica este Gltimo depbsito con una de
las columnas del destilador continuo.

V.-) Conexidn de los extractores entre si por
medio de unos tubqs; con intercalacién de valvulas de paso
y mirillas, para permitir conducir las miscelas de un ex-

tractor a otro en operaciones de volteo, disponiendo de una
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derivacién de dicho tubo,._ que pone en comunicacidn los ex-
tractores con el depdsito de miscelas, pobres.

VI.-) Comunicacidén de todos los extractores
con una tuberia provista de vdlvulas y de mirilla intercalas
da, para conducir las miscelas de escurrido al correspondien
te depdsito. | 4

VII.-) Comunicacidén de una de las columnas
del destilédor contihuo, con los balones deéantadores, por
medio de tuberias, y desde aquellos al depdsito de aceites
terminados por medio del correspondiente tubo,

VIIi.-) Formacidén de unos.circuitos de tube-
rias de vacio, que incluyen y comunican dos balones, los dos
grupos de condensadores, el destilador continuo y todos los
extractores.- )

IX.-) Comunicacién de los condensadores con el
depdsito de recogidabde,condensados, constituyendo los tubos
de comunicacién columnas barométricas que efectuan el cierre
hidrédulico delos cirbuitos de vacio del punto anterior,

X.-) Formacién de un circuito de tuberias con

ductoras de agua de refrigeracién que, mediante la correspon

.diente bomba de impulsién, hace circular dicha agua a través

de los condensadores.

XI.-) Dispoéicién de un eqﬁipo frigorifico,
en cuyo'circuito de tuberias se intercalan los condensadores.
62.- Procedimiento, con su correspondiente ing
talacién para la extraccién de la oleorresina de los pimien-
tos y los aceites de otros végetales, caracterizado por com-~
prender un dispositivo de filtrado de miscelas constituido

por dos depésitos, con un filtro intercalado entre ellos, -
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de manera que en uno de dichos depdsitos se reciben las mis
celas procedentes del extractor, pasdndolas luego al filtro
por medio de un grupo moto-bomba para, desde dicho filtro,
hacerlas llegar luego, va flltradas, al otro depéslto, rea-
lizéndose el filtrado mediante pr331on y vacio,

79.¥-Procedimiento,‘con su correspondiente
instalacién para la extraccién de la oleorresina de los pi-
mientos ylos aceites de otros vegetales, caracterizado pof
constar de un destilador chpuestb por dos columnas de des-
tilacidn, para efectuar en una la destilacién de la mayor -
parte del disolvente, mediante la accién de vapor indirec-
to, bor la camisa de vapor envolvente del haz de tubos de -
destilacién, con una cabeza provista de un dispositivo que
evita la espuma‘mediante sombreretes y viseras, mientras =
que la otra columna efectua el agotamiento del resto del di
sol&ente, por ﬁedio de la accién del vapor directo, en con
tracorriente, a‘través de platos y tubos, poseyendo esta =
segunda columna .una cabeza cortaespumas, funcionando ambas .
éolumnas bajo vacio y continua y automdticamente, hallando-
se‘comﬁnicadas ambas columnas con un dispositivo separador
de gotas, constituido por dos recipientes unidos entre si
por una tuberia de comﬁnicacién,de vacio y otra tuberia pa-
ra que el recipiente supefior pueda verter, sobre el infe-
rior, los liqﬁidoslrecuperadbg, poseyendo ambas tuberias -
sus correspondientes vdlvulas de .cierre.

82,- Procedimiento, con su correspondiente
instalacién para la extraccidn de la oleorresina de los pi-

mientos y los aceites de otros vegetales, caracterizado por
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constar de dos grupos de condensadores, compuestolcada uno
por varias columnas con haces tubulares con cajas de expan-
siéh, yendo refrigeradas por agua algunas columnas de cada
grupo, mientras que otras lo son por un bafio refrigerante a
temperatura constante de 02, proveniente de ﬁn equipo fri-
gorifico que forma parte de la instalacién, yendo acopladé
a cada:grupo de condensadores una bomba de vacio que, a tra
vés de un baldn especial, establece el circuito de vacio a

través de los‘condensédores, al destilador y a los extracto-

res, llevando, ademas, cada columna de condensacién, un tubo

de desague que actua de columna barométrica, con camisa en-
volvente para circulacién de agua refrigerante, cuyas colum
nas dejan salir los liquidos condensados, manteniendo el va;
010, desembocando todas las citadas columnas barométricas -
en un depéslto, en el que hay colocado un dlsp031t1vo auto-
mético de separaciqn del agua y el disolvente.

9¢,.- Procedimiento, con su correspondiente
1nstala016n para la extrac016n de la oleorresina de los pi-
mlenpos y los aceites de otros vegetales, que consta de un
dispositivo para recuperar el disolvente que arrastran los
aires, constituido pof unos recipientes conteniendo tubos
cargados con carbén activo y rodeados de una camisa de va-
por indirecto, caracterizado porque los citados recipientes
se hallan conectados a las bombas de vacio, de doble efec-
to,. para aprovechar la accién de impqlsién de las mismas con
objeto de dirigir los aires a una_botellaiespecial, situada
junto a los recipientes, y comunicada con uno de ellos, de
manera gque, por efecto de la compresidén que sufren en esta

botella, desprenden en ella la mayor parte de disolvente, an
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tes de sufrif la accidén purificadora del carbdén activo de
los recipientes, los cuales, asi como la botella, funcionan
en circuito cerrado, sin pérdida‘alguna.de disolvente. Y
10¢.- »PROCEDIMIENTO CON SU CORRESPONDIENTE
INSTALACION PARA LA EXTRACCION DE LA OLEORRESINA DE LOS PL
MIENTOS Y LOS ACEITES DE OTROS VEGETALES», de conformidad -
en un todo en lo esencial y fines industriales a lo descri-
to en la precedente memoria descriptiva, y gréficamente re-
presentado en los adjuntos planos para su mejor comprensién.
Esta memoria consta de CINCUENTA Y DOS hojas

escritas o mecanografiadas por una sola cara a doble espa-

cio en 1391 lineas.:

‘madrid, 18 FNF 1966

Por autorizacién del interesado.




TSI | | I

el 4

b o e

ohi

B o8| .
%0 o0 [}
80 Bo. L [ 45 ;—
00 ©0 =
JOPO\ .
92 o
L ‘_ul
!
e
T
_
]
e LA

A

464

996T oxsud QT ‘prapsl
9TARTIBA BIRORT

T3
2

-
T

N ————

¢l

4

Voo

-~ : 1%

068188

bFoNV broy ) ' SVroH $/38 VIGNYNOH VIQNVI 0403d @ A  SITVLdOd OINIA 3S0r



) (PR E—
s el von o+ T 0 v = %
RO 7 R
_ 4o ide i . .
. b8 RN I Ead ul [
T S O O o g —
et A oy i v ;
= - iy g o 9
) .r.@ A N ML e\ Ty gouy 7 N B
\ 9 M RN W - 2 )
# / — ) i BN \ >
. ! O e j L1 (174
[en oo 4 2 w i X
o ot , z 57 ;
Mo 00 Qn p , 7 -va“ 9 o}
E M s ! > W@ Y | ] o'gu g !
W : \ \“_\
1 » .__ i - \
T e T _
It “m el | \
[} 1
__ o
i - ~
M b :
1 . A
r% ) 1 Ho 14
!

c oV VroH ‘ ,
é SVrow s/38 . . VIGNYNOH VIdYV9 08G3d @ A  SITVIY0d 0INIA 350 G



RiK

.

Jé6

49

Sess hgas . Hya 3%

3.0

X "
ey b
LR
\d __:‘lﬂﬁ

47 48

m

<4/

< e




58—

69

!

- - -

| ————{HH
o ti—
Q
)

r‘r

66

0

N

-Escale Voriable
Madrid -2 F7

s




b.dpse ¥enly /%/faés yd.Rorg

6‘0/0/0 Horvbr

:[
i

£sm/a /Uf/bb/e e
Aodrrd

! = /9 /":/-q?-\
/""f /f vy




Ak

g
cosL I g

‘mm \N\\Q\.l B .
PIIPON

3/q01410/0 of 0083

L0 ) ﬁ / )
p
{ : /,_
vl
| -
ti |
—2Z || L ol 60/
| il
: xe
Al ar || ew
on ) ” :
_-\ N
N = -. :
j v
] i
\ L
Mm.v “, ﬁ\

,/:

V. — __f
59 oy Soliy S
p .




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



