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MEMORTA DESCRIPTIVA
gue se presenta para unir a la solicitud
de S
PATENTE BE  INVANCION
formulada el 17 de enero de 1566, con el n2 321.851_
en -
ESPaiA
por VEINTE afos
a nonthre de VITAMINS, INC., entidad norteamericana, esta-
blecida en 809. YWest 58th Street, Chicago, Illinois, Esta-
¢os Unidos de América, por:
"UN METODO PAA PAGPARAR UN JUSLZLENTO DE GASA PARA

RACIONES ALIMENTICIAS PARA ANIMALESY.

Este invento se refiere a un suplemento nu-
tritivo para animales, y al método para preparar el suple-
mento. En su aspecto mis especifico, este invento se re-
fiere a un tal suplemento nuiritivo para animales carnivo-
ros de piel o con pelo. En su aspecto todavia mis especi-
fico, este invento se refiere a un suplemento de grasa pa-
ra la racidén alimenticia para dichos animales que tienen
pelo, y al método para preparar el suplemento de grasa pa-
ra su utilizacidn en la racidn.

Se deberd sobreentender que este invento esté
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dirigido en general a un suplemento de grasa para animales
incluyendo por ejemplo a animales que tienen pelo, perros,
gatos y ganado. EL invento se describe seguidamente, sin
embargo, con referencia especifica a animales que ticnen
pelo tales como visones, zorros, garduflas o martas, nu-
trias y similares,.

Un cierto nfmero de animales gue tienen pe-
lo son criados comercialmente en ranchos o granjas gyars
animales de pelo. Los mfs populares entre estos animales
de granja con pelo son el visdn y el zorro, pero existen
un cierto niimero de otros enimales con pelo tales couon
garduilas o martas, martas pescadoras o de América, césto—
res, nuirias y similares. fstos animales son muy sensibles
en la cautividad y requieren un gran cuidado. Esto se¢ ve-
rifica especiaimente en lo gue respecta o su dieta gue
debe ser apropiadamente cquilibrada, sabrosa e higiénica,

Una dieta apropiada y saludable es muy impor-
tante para mantener la saluc del animal haciendo e esta
wmanera minimas las asosibilidades de enfermedades, que po=
drian ser fatales pura una parte sustanclal deir rebaiio.
£l invento se describird wbs abajo con wayor detaile en
lo gue resnccia al visdn pero se deberé sobreeucender gue
este invenio es aplicabie tambiln a otros animales inclu-
yendo los animaies con pelo.

La racién para el visdn asi como para otros
animales con pelo carnivoros, debe contener las propor-
ciones apropiadas de los alimentos bésicos, es decir pro-
teinas, grasas, carbohidratos, minerales y vitaminas. La
proporcidén de cada uno de éstos puede variar dependiendo

de factores tales como el clima, la estacidn del aiio y el
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animal particular implicado. &l pnivei aprogiado de grasas
digeribles frescas es de graan iwmportancia para el visbdn

para ohtener un visdn valioso, prolifico y saludable, ¥

la proporcidn de grasas en la dieta del vison puedeivaﬁiar
entre aproximadamente el 20 al 25% sobre una base de mate-
rial seco. Las grasas son fuentes de energia élCameﬁie'
concentradas y contienen cantidades variables de vitami-
nas y Acidos grasos insaturados. Ademfs, las grasas actlian
como vehiculo para lag vitaminas solubles en zrasas, .y co-
mo el medio desde ¢l cual son absorbidas estas vitaminas
por el cuerpo del animal. 7

Por esta razdn es una préctica normalizada
para el granjero o rancihero de visones suplementar la ra-
cibn del visdén con grasas. Las grasas utilizadas general-
mente para supleuentar la racidn son grasas tratadas o
elaboradas tales cowo sebo o wmanteca de cerdo, pero se pue-
den emplear también aceite de pescado. Ademls se puede
emplear también grasa de carne de caballo, grasa de pollo,
grasa de mondongo y/o grasa de pulmbdn.

El heciio de incorporar las grasas a la racidn
presenta un cierto nlwiero de problemas. Por ejemplo, las
grasas utilizadas en el suplemento de racidén son normal-
wente sdlidas o sewisblidas a la temperaiura aibiente, y
consecucntenente no pueden ser apadidas facilmente a los
ingredientes frios de la racidén para ser dispersadas uni-
formemente en la racidn, Ademis, a causa de gue las grasas
empleadas son normaimente sdlidas o semisdlidas a la tem-
peratura ambiente, las grasas deben ser primeraiente fun-
didas. lste tipo de srasas tiene tendencia a adherirse a

los recipicentes o cubetas de alimentacidn originando de
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esta manera serios problemas de limpieza que pueden intro-
ducir facilmente una fuente de conmtaminacidn gue conduzea
a la posibilidad de graves enferuedades entre los visones.
Cuando las grasas fundidas son aiiadidas al alimento ffio,
las grasas tienen una tenuencla a coazularse o a "forwmar
bolas®., Esto d& como resuliado una mezcla no uniforae de
alimentacidn y es perjudicial para el sabor del alimeato.
Ya ¢ue los visones son comedores melindrosos o remilgadoes,
estos factores pueden ser perjudiciales para su anetito
haciendo de esta manera gue el visdn aborrezca el alimento
lo que perjudica su crecimiento y su valor de portador de
pelo e incluso origina su wuerte.

Bl fin de este invento por lo tanto es cl de
crear un suplesento de yrasa para la racidn alimenticia
que no tiene nin;una de las precedentes desveniajas y cue
es fécilmente dispersable en la racidn.

De acuerdo con el presente invento se crea
un suplemento de Jrasa para la racidn del visdn gue comgrei-
de grasa, un polioxiaiconilénglicol, un emulsificador pa-
ra la grasa y azuc. £l supleuento de grasa se forima cowo
una emulsidn towosénea que puede ser mezclada o dispersa-
da fhecileweute con la racidn del visbdn.

Las grasas empleadas en el suplemenio pueden
ser cualesaulera de las grasas y aceites animales y vege-
tales comestibles que son normalmente sdlidas o senisdli-
das a la temperatura ambiente. Estas pueden incluir srasas
saturadas e insaturadas. Bjemplos de grasas apropiadas son
wanteca de cerdo, sebo, aceite de soja, aceite de maiz
y similares. Sin embargo, la manteca de cerdo y el scho

son econbmicamente wds deseables.
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La cantidad de zrasa empleada en el suple-

mento variard dependiendd principaimente del grado en que

la racién alimeniicia necesite ser suplementada por grasa.

ann,m

Tal couwo se ha explicado anteriormente, sin embargo, .el
contenido en grasa para la racibén del visdn esté géﬁérélu
mente dentro del marzen del 20 a 25%, sobre una bas;:ae
material seco. Para ios fines de este invenio, el 6ohﬁéni-
do en prasas para el suplemento no pasard normalmente de
mls de aproximadamente 70% en peso, y estari usualménfe
dentro del margen de 40a 70%, pero se puede empleab;@hs

o menos dependicndo de las necesidades particulareéiaél
animal. Usualmente, el preparar un suplemento muy @@rjdem
bajo del 40% no tiene valor econduiico o lo tiene muy poco
por el hecho de que la cantidad de grasas ai:adidas a la
racién es demasiado pegueida en proporcidn con el suplemento
total. Por otra parie, generalmente no se necesita emplear
mhs del 703 de grasas en el suplewento. Adembs, se ha en-
contrado que no se forma muy fécilmente una emulsidn con
cantidades muciio mayores gue el 70%, Se prefiere utilizar
un contenido en grasas entre aproximadauente 55 y 63% en
peso en el suplemento,

El polioxialcohilenglicol es un agente con-
servador anti-bacterianc eficaz. Las bacterias presentes
en los alimentos cupleados en la racidn degradan el ali-
mento répidamente y de esta manera pueden causar enferme-~
dades entre los visones. Esto se verifica primordialmente
con las proteinas que constituyen un alto porcentaje de
la racidn. Al emplear el polioxialcohilenglicol, el ali-
mento puede ser mantenldo en estado fresco durante un pe-

riodo de tiempo considerablemente mis largo que sin utili-
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zar el polioxialcohilenglicol, eliminando de esta manera

la necesidad de alimentar varias veces al dia, lo que puc-
de ser especialmente importante con tiempo caluroso. Adeués,
ei polioxialcohilenglicol sirve como anticongelantefqﬁé
impide que el suplemento se congele dﬁrante el tiemﬁo;frio
y adewds facilita la dispersidn del suplemento en la ra-
cibn.

Los polioxiulcohilenglicoles empleados de-
berfn ser no tdéxicos y normalmente liquidos a la tewgera-
tura asbiente y a la wresidn atmosférica. Preferiblerente
los que podrian ser empleados incluyen log polioxialco=
hilenilicoles de peso molecular bajo gue tienen enire 2
y 5 &tomos de carbono por wolécula, por ejeuplo el etilen-
glicol, propilenglicol y butilénglicol. Para los fines de
este invento, el propiléanglicol ha resuliado ser particu-
larmente deseable desde un punvo de vista econbwmico asi
como desde un punto de vista funcional, particularmente en
vista de sus pfopiedades no téxicas.

Se ha encontrado que se deberi emplear en el
suplemento alimenticio entre aproximadaiiente 10% y 30 de
polioxialcohilenglicol en peso. Cantidades menores gue
el 10% no son generalmenie apropiadamente eiicaces como
azentes conservauores antibacterianos, ni dichas cantida-
des proporcionan suficientes propiedades anticonzeiantes,
Sin ewbargo, no se necesita emplear mds de 30w dGe noli-
oxialcohilenglicol, pero la cantidad de glicol aupleada
variari algo dewendiendo principalmente de la cantidad de
la cantidad de grasa en el suplemento. @n la realizacibdn
nreferida de este invento se utiliza aproximadamente de

20 a 25% de pronilén zlicol.
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Tal cowmo se ha mencionado anteriormente, el
suplesiento de grasa se pregara cowo una ewulsidn gue es
incorporada en la racibn. Para este fin, la grasa es cuul-
sificada con un agente quimico ewulsiiicador apropiado.
Agentes quimicos emulsificadores apropiados incluyen, jpor
ejemplo, los ésteres de sorbitén de Acidos grasos tales
como monolaurato de sorbitén, monopalmitato de sorbicén,
monoestearato de sorbitln y monooleato de sorbitén, éste-
res de polioxietilén-sorbitln de &cidos grasos y de ficidos
grasos mixtos, tales como monolaurato de polioxietilensor-
bithn, monoestearato de polioxietilensorbitin, monocoleato
de polioxietilensorbitén y oleato~estearato de polioxieti-
lensorbitén, También se pueden utilizar los monozlicérides,
los estearatos de jubdn y agentes eumulsificadores de alco-
holes grasos superiores. El emulsificador preferido ha re-
sultado ser el monooleato de polioxietilensorbitén.

La cantidad apropiada de agente emulsifica-
dor gquimico emﬁleado para preparar el suplemento de grasa
dependle principaimenie de la cantidad de grasa utilizada
y del tivo de grasa, y puede ser determinaca facilmente
por experimentios. Sin euwbarpo, es econdmico emplear una
cantidad minima de agente emulsiflicador, pero deberd haber
presente una cantidad suficiente para emulsificar suficien-
temente la grasa y foruar un waterial uniforme. 3¢ ha en-—
contrado que es apropiado aproximadamente un 1 a 3% en pe-
so de agente quimico ewmulsificador para la cantivad de gra-
sa empleéada en el suplemento, y preferiblemente esta can-
tidad es de aproximadamente 2 a 4%. Cantidades mayores del
5% no son necesarias ni deseables generalmente por el hecho

de ¢que no se obtiene un beneficio adicional con una can-
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tidad mayor y la cantidad mayor no es econdmica.

Para facilicar el proceso de formar el su-
plemenio de grasa, asi cuio para hacer whs econdmico el
producto, el suple.enio de zrasa es forwado como unﬁ nez-
cla acuosa. Bl agua es mezclada generaimenie Primerc-con
el polioxialcohiléngiicol con el nue cs enceramente nlg—~
cible. La cantidad de a. ua eunpleada puede variar depen—
aiendo de un cierto nkaeroc de factores. Por edemplo.':
cuzndo la racidn gue contiene el suglewento de grasa ce
atiliza con un tiewpo relativacente caluroso, o en climas
caiientes, por lo guec es necesario euplear un porceniaje
relativamente ids alto de poliozxialcohilenylicol como agen-
te conservador antibacteriano, la cantidad de agua puede
ser baja. Taimbién, cuando se emplea con tiempo frio una
racidn gue contiene el suplewmento de grasa, o en un clima
iric, la cantidad de agua puede disminuirse cuaido es ne-
cesario utilizar una caniidad aumentada de polioxialcohilen-
zlicol como anticongzelante. La cantidad de agua depeinderd
también del tipo y cantidad de agente emulsificante utili-
zado. Se ha encontrado gue generalamenie es satisfactorio
entre aproximacamente 8 y 30% de agua en peso, y en la

T4

realizacidn preferida es satisfactorio de aproximadamente
10 a 15% de azua.

Al preparar el supleuento de grasa, el agua
es mezclada con el polioxialcohilenglicol. Entonces se
ainade aproxiwadamente La aitad del agenve emulsificador a
la mezcla de agua y glicol y esta mezcla final es puesta
a una temperatura de al menos 382C, y preferiblemente

entre aproximadamente 38 y 602C. La mitad restante del

arente emulsificador es mezclada entonces con la zZrasa
el < ?
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esta mezcla es puesta similarinente a una temperatura de
al menos 382C y preferiblemente entre aproximadamente 38
y 608C. La mezcla de agua y glicol que contiene una narte
del agente emulsificador es ailadida entonces a la grass
que tiene otra parte del agente emulsiificador. Kl waterial
es mezclado intimawente con un mezclador mechnico ozsimi—
lar y entonces es homogeneizado con un homogeneizadq:lapro—
piado del tipo de amasador o del tipo de presidn. La;homo-
geneizacidn del tipo de presidn es mds eficaz para prepa-
rar una emulsidn fina y se utilizan deseableiientc presiones
de aproximadamente 35 a 140 kg/cnz, y mas caracterigﬁica-
mente de aproximadairente i03 kg/cmz. Un homogeneizédof
apropiado utilizado para preparar el sugplewento de grasa
es un homogencizador de lecheria normalizaco tal como el
homogeneizador Cherry-Burell. Sin ewbargo, se pueden em-
plear otros tipos de homogeneizadores tales como los howo-
geneizadores Gaulin y Manton-Gaulin, Los componentes son
mezclados y homogeneizados a una temperatura minima de 389C
¥y preferiblemente de 38 a 572C, para facilitar la homoge-
neizacidn. Sin embargo, no se necesita generalmente utili-
zar temperaturas por encima de 572C, y temperaturas supe-
riores pueden ser indescables por el hecho de gue la grasa
puede reblandecerse o fundirse o puede originar evapora-
cidn., Una temperatura preferida de aproximadamente 432C
es particularmente deseable para trabajar con los componen-
tes del suplemento de grasa dentro de las proporciones des-
critas.

Bl suplemento de grasa formado de acuerdo con
este Invento es una emulsidén de agua en grasa, y la grasa

es la fase exterior. 1 granjero diluye mis alin el suple-
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mento de grasa con agua justamente antes de incorporarlo
en la racidn alimenticia, y la emulsidn se convierte en
una emulsidn de aceite en agua. La cantidad de supl-:wenco
de grasa incor.orada entoﬁces en la racidén alimenticia'
denende de las exigencias de nutricidn particulares iel
animal.,

%l invento es ilustrado con un ejemplo espe-
cifico gue ha resultado ser pariiculurmente deseable an
una racidn de visgdn tinica. El supleimento de grasa comsren-

de:

Grasas (sebo o manteca de cerdo) 60% en peso
Propilénglicol 25% en peso
Agua 12% en peso
Polysorbate 80 % en peso

Bste suplemento se prepard de acuerdo con el método arri-
ba descrito. EL supleniento de grasa de este invento es
particularmente itil en raciones caracteristicas que con-
tienen carne, pescado, carne de aves, huevos cocidos ¥y
otros materiales proteinicos en combinacidn con los otros
constituyentes de la racidn tales como mondonzo, cereales,
huesos, etc.

Cuando se desea, el suplemento de grasa puede
ser enriquecido wés alin con una gran variedad de vitaminas
y proteinas. En esta modificacidn, se pueden afladir al su-
plemento vitaminas solubles en agua tales como vitaminas
Bl’ By ¥ C, y vitaminas solubles en aceite tales como vi-
taminas 4, Dy ¥ E, antes de la operacidn de homogeneiza~

cidn del proceso. Las vitaminas son disueltas en la fase

- 10 -
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apropiada del suplemento y por ello estos productos esen-
ciales micronutritivos son dispersados uniforuemente y

estin en una forma mis fhcilmente absorbida biold:zirsa-

mente. Se pueden abadir proteinas tales como proteinas de
huevo o lacto-alblmina a la fase acuosa en la preparecidn
del suplemento. De esia manera se puzde dispersar uniipr-
memente en la emulsidn hasia el L0% en peso de proteinas.

Los suplemenios de grasa que tienen la com-
binacidn antes indicada de constituyentes, y preparaiios
de la manera descrita, pueden ser aiiadidos fécilumente a
todo tipo de mezclas o raciones alimenticias y pueden ser
dispersados uniformemente por toda la racién. Como una
ventaja nueva significativa, ya qgue el suplemento de gra-
sa es una emulsibn, es asiwilado o absorbido mis fécilmen-
te por el cuerpo que la grasa ordinaria. Ademds, tal como
se ha indicado més areiba, el alimento puede ser conser-—
vado durante un periodo de tiempo més largo, lo cual es
especialmente valioso con tiempo célide, eliminando de
esta manera varias distribuciones de alimento al dia. Ade-
més, el suplemento de grasas incorporado en la racibn no
se adhiere a la cubeta de alimentacidn eliminando de esta
manera cualquier pro.lema especial de limpieza,

Este producto es también deseable como su-
pleento para ganado & causa de gue la alta cantidad de
grasa lo hace Gtil couo sagtitutivo de la leche de vaca,

y el propilenrzlicol {enderia a evitar y cutar la cetosis.

La presente solicitud, que corresponde a la
presentada en los Estados Unidos de América, el 18 de ene-
ro de 1965, con el n? 426.3%0C, se acoge a los heneficios

del articulo 51 del vigente Estatuto sobre Propiedad Indus-
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NOTA

Los puntos de invencidn propia y nueva gue

A

se presentan para gue sean objeto de esta solicituu de Pa-

-tente de Invencidn en Hspaina, por VEINYS aflos, son los si-

suientes: -
1.~ Un método para preparar un suplemento
de grasa para raciones alimenticias para animales gue com-
prende formar una mezcla acuosa de un polioxialcohilen
glicol no toéxico y agua, aiadir un agente emulsificantes
a dicha mezcla de agua y dicho glicol, mezclar un agente
emulsificante con grasa comestible, mezclar la mezcla
gua y glicol con la mezcla de grasa a una temperatura de
al menos 382C, y entonces homogeneizar la mezcla a una pre-
sién de aproximadamente de 35 a 140 kilos por centimetro
cuadrado,
2.~ El méitodo segln la reivindicacidén 1 en
el cual la mezcla de agua y zlicol es mezclada con la gra-
sa a una temperatura de 38 a 60eC.
3.~ Rl método segln la reivindicacidn 1 en
el cual dicho polioxialcohilen glicol es propilen glicol.
4.~ =1 método segln la reivindicacidén 1 en
el cual dicho suplemento de grasa conviene hasta 70% en
peso de grasa,

5.- Un método para preparar un suplemento

- 12 -
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de grasa para raciones alimenticias para animaies que
comprende formar una mezcla acuosa de propilen glicol y
agua, ai:adir airededor de la mitad de la cantidad total
usada de un agente emulsificante a dicha mezcla de sgua

y propilen glicol, au:adair la parte restante de un agente
emulsificante a una grasa comestible, mezclar la mezcla

de agua y propilen glicol con la mezcla de grasa a una
temperatura desde por lo menos 382C a 602C y entonces homo-
geneizar la mezcla a una presidn de alrededor de 35 a

140 kp,'/cm2 y a una temperatura de 389C a 57°oC, conteniendo
dicho suplemento de grasa no mis de 70% de grasa, 10 2

30% de propilen glicol, 1 a 5% de agenie emulsificante y

8 a 30% de agua, siendo dichas caniidades en peso.

Go~ Bl método segOn la reivindicacidn 5 en
el cual unas vitaminas solubles en agua y unas vitaminas
solubles en grasa se¢ incorporan en La mezcla resultante de
agua, propilen glicol y mezcla de grasa antes de dicha ope=
racidn de homogeneizacidn.

7.~ El método segln la reivindicacibn 10
en el cual se incorpora antes de dicha operacidn de homo-
geneizacién hasta 10% en peso de alimento proteinico.

8.~ Un método para preparar un suplemento
de grasa para raciones alimenticias para animales.

Tal y cowo se ha descrito en la Memoria gue

antecede y para los fines que se han especificado.

- 13 -
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Esta bemoria consta de catorce hojas escri-

tas a mAguina por una sola cara.

Hadrid, 48 FER 1978
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