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TABONOS 0" ’ S ' |
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MENORI 4 DESCRIPTIVA

Consiste ¢l objeto de la presente Patente de invensidn en
un procedimiento para la obtencion ds un produsto jabonosos

Efectuadas las debidas pruebas para la obteneidén de un pro-
dugto jabonoso & todas luows ilnteresante para el Iin que 388
trataba de obtenrr, &l resultado ha sido oompletemente satis-
factorko.

Los ingrsdientes y oantidadrs de los miamos que se precisang
son Los siguientes;
50 ¢ doldos grasos, de origrn vegetal y animel, en la proporcich

de 3 v 2,
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17,5 % de sosa Solvay de 98 o

7,5% de sosa cedstica escames de 980

25% de siliaato de sosa supsrneitro

12 o/oo d¢ aceltes esenciales

300 % de tierras naturales polvo de mérmol
2505 de agua.

‘En primer lugar, se efoetifa la saporificacidén en una mez-

-

ola(iora-agitadora ocon snvoltura de vapor. Puestas las venti-~

dades convenientes de doidos gresosk sosas y silicatos, se

procede a calentarle. Se vimrte todo & la vez y se reserva

uha pequefia parte de las sosas para coregir toda tendencia
de Jabon al desbordarse, a conseguencia del henShimiento in-
herente a la saporificacidén. Pasado el peligro de desborda -
miento continuase la eb@llicidén echgndo el resto de la sosa
hasta que ha absorbldo toda su alcnlin:‘l.dadA,

& la donolusién del empaste, @l jabdn obtenido, debe pre-
sentarse claro y exento de J.os' f1lamentos -debidos & la ‘presen
cla de materia grasa no destrulds. _

Posteriormsnte este jabdn ya obtenido, trasiege a otra cal
deré mezolakors de un taemafio 5 veoes mayor a la anterior, en
la ousl se scha un 250% de Bwzua respeoto al peso del jabdn ,
y o une temperatura de 702, se mezola paulatinameute hasta Qe
eperece uha mezole homogénea de aspsoto espeso. & esta mezala

se le agrega las tierras naturales (polvo de ménﬂol) en uha

‘oantidad de 300 % re.,pec’co el psso del jabdn, se va batiendo

hasta que adguiere unm ouerpo oremoso; antes de llegar & ese
punto, se le agrega los aceites esenciecles resefisios, ocon
el £in de dur al producto un arcma agradeble, ¥y uha vez ter-
minade la operacidn, y anmbtes de llegar a ese exbremo oremoso
se le abre una espita que ve colocada en la parte inferior de

de la caldera, para sw distribucidn en los reeipientes que va



45

50

55

65

70

321729

dasilnados al marcado, estos reoiplentes se dejah enfriar por

espacio de unas 24 horaes, antes de su salida s la venta, la
oreme unha vez sfectusda se oonservq, indefinidamente de aspec~

to blaheo y aremoso.

Como se apreciard se obtiene un produsio jabonoso y, debido
a sus caracteristicas ya expresadas por sus ingredientes, ¢ y
procediniento que se sigue para consemir el produoto jabonoso

deseado.

Deserito suficientansnte el objeto de la presente Patente
de invenoidn solemente oabe hacerse constar que, podrd ser ob-
jeto Ge mejoras, slenpre y ocuando no se alitere su esencialidad

no desvirtudndola la cantidad ni alteracidn de ingredientes.

REIVINDIGACTIOINES

- . - x

Reivindiea la rscurrante la propiedad y el derecho exoliusivo
de fabricacidn on Zspafla y sus dDominios del objeto de la prsen-
sente Patente de invemeidn, caracterizada en las siguientes rei
vindicacionsss

la, Procedimiento industrial pare le obtensidén de un produc-
to jabonoso, caractsrizado ssenclalmente porque, la saponifice-
oidn de la mezela de 505 @oidos grasos de origen vegetel y ani
mal en la proporeidn de 3 a 2, 15,6 4 de sosa Solvay de 98¢ , |
7,56 % de sosa oadstica, ssoamas de 982 y 254 de silicato de so-
sa supernéutro, se efeotua'en une mez&ladora—agitadora, ¢on en=
voltura de vapor, procedienfio a su oalentemiento, reservando u~
na pequefia parte de las sosas pa ra ocorregir toda tendencia &
desbordarse, a oonsecuenclamdel Rinchamiento inhercnte a la sa-
ponificacidn y. pasado ¢l peligro de desbordemimnto, continuase
la cbullieidn, c¢chndo el respo de da sosa hasta que se ha ab-

sorbldo tofa la aloalinided.
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22..-;, Prosedimiento industrial ssgin reivinéicdciones an-
teriores, carasterlzado essnoialmente porgue, el producto ja
bonoso asi obienido, s@ trasiega a otra caldera m2zoladora
ds un temaflo 5 veass mayor a la anterior, en la cusl se soha
un 250% de agua respecio al peso del Jabdn, ¥y a une iempera-
vura de Vdn, se mezola paulasinemente hasta gue se¢ gonsisue
uns mezola homogénea dc aspecto ©speso. & esid nezela se le
agresa uh 3006 de tierras naturales (polvo de mérmol) res = ‘
peato al peso del jabdn, se va batizndo hasia obtenar un oua
~po oremoso y, antes de llegar a dioho punio, se agrega el
12 o/oo de accites cscholales ooh @l fin du dur al produsio
un aroma agradsbls . Una viz terminada la operacidn y antes
da 1J;e§;a;- a sste sXitremo oramoso se abrs una espite que va
colooada ¢n la parts inTerlor de la galdera para su distrie-
bueidn sn los recipleniss wue van destinados al mercedo, do-
jéndolos eniriar por espaofio ds unas 24 horas.

38.~ Por'Procedimiento industriagl para la dbtencidn de un
Produato jabonoso,"

Sean ouales méf:en las olrounsignoias qu= donourren ¢n la
aserloiaiidad de la presonte Patents de Invencidn.

Consta esta memoria desoriptiva de ouatro hojas maealogra
findes por une sola cara, numeradas, folledas y expresadas
a t{tule de ejemplo.

Madrid 15 do Enero de 1.966
Pe Ao
Ricardo pr;wd.ho"
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