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La presente patente de introducción se refiere a 

un procedimiento y dispositivo para el amasado da pasta para la fa­

bricación de pan, con los cuales se consigue, por una parte, la  me­

jor preparación de la pasta o masa, que se realiza en forma perfec­

ta  en un tiempo de 2 o 3 minutos, en lugar de emplear los 10 a 30 

habituales, lográndose además una limpieza sumamente fá c il  y una 

velocidad superior a la conseguida con todos los sistemas conocidos, 

a cuyas ventajas se agrega que el trabajo de amasado tiene lugar en 

una máquina completamente cerrada, y por tanto de seguridad absolu­

ta  para la persona que la u tilece , sin que exista ningán contacto 

de la pasta con las partes mecánicas que la mueven, lo que propor­

ciona mayor higiene. Tal procedimiento y dispositivo es también a- 

plicable a otras pastas alim enticias, químicas, etc.

Como es sabido, desde hace muchos anos, vienen 

utilizándose máquinas para el amasado de la pasta, destinada a la 

elaboración de pan, o productos alimenticios sim ilares, que esencial­

mente consisten en dos brazos mecánicos, que alternativamente levan­

tan la masa, en forma sim ilar a como se realizaba primitivamente a 

brazo. Otros sistemas, consistían en una gran cuba, que giraba to­

da e lla  alrededor de un e je , en la cual existían dos grandes paletas 

f i j a s ,  a las que llegaba la pasta o masa, por el movimiento girato­

rio de la gran cuba metálica.

Ambos sistemas tenían por base un movimiento excén­

trico  o circular planetario, pero la producción resultaba lenta, y 

además la pasta que se hallaba en cubas descubiertas no reunía las 

condiciones de higiene necesarias, por hallarse dicha masa en con-
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tacto con elementos mecánicos y trabajando al descubierto.

De acuerdo con lo que ahora se reivindica, se so­

mete la masa a un movimiento centralizado, en lugar de los movimien­

tos hasta ahora empleados que son excéntricos, o circulares, lo cual 

permite alcanzar las ventajas dichas en un principio.

Esencialmente el nuevo amasado y mezcla se realiza 

mediante un sistema de brazos múltiples metálicos, que proyectan la 

pasta contra la superficie interior de una cuba metálica, cuyos bra­

zos se hallan dotados de un movimiento concéntrico, que además cor­

tan las masas de pasta, evitando que se acumule en el árbol central 

a su alrededor, mediante un dispositivo que empuja la pasta hacia el 

exterior, amasándola, y evitando que gire sin ser cogida por los bra­

zos metálicos referidos, lo que se logra por unas aristas dispuestas 

en la superficie interior de la cuba, que obligan a la pasta a some­

terse a la acción de aquellos brazos, forzando la masa hacia abajo, 

para que nuevamente sea sometida al ciclo de los brazos, siendo ade­

más estanco el paso a l árbol central, lo que permite trabajar bajo 

presión o a l vacio.

Con la disposición a que nos referimos, las velo­

cidades empleadas están comprendidas entre 225 y 950 r.p.m.

Concretando las características de funcionamiento 

del dispositivo de brazos múltiples con el movimiento concéntrico a 

que nos referimos, son:

-  amasar la pasta, expeliéndola hacia la superfi-

25 cié de la cuba;

-  cortar las masas de pasta;
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— evitar que la pasta se enrolle alrededor del 

árbol central, por un dispositivo que lance la pasta hacia e l exte­

rior.
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Para evitar que al amasar la pasta gire sin ser 

tomada por los repetidos brazos, se provee sobre la superficie de 

la cuba ar istas que fuerzan la pasta hacia abajo, para que sea re­

enviada por los brazos.

Además se prevó una salida en e l árbol estanquei- 

zado que permite, segán se desee, amasar la pasta a presión o en va­

cio.

Otra característica del dispositivo es que exis­

te  una salida para el árbol, por encima de la materia a amasar, que 

evita el contacto de aquella con las partes mecánicas.

Dentro de las reivindicaciones que se establecen 

pueden fabricarse dispositivos para el amasado de pasta para la fa­

bricación de pan, de las formas, tamaños y materiales que se juzguen 

adecuados, para la fabricación concreta de que se tra te , sin que ta­

les variaciones, así como las que puedan introducirse en detalles 

de su presentación y organización, afecten a la esencialidad reivin­

dicada, por lo que los dispositivos que se fabriquen, dentro de la 

idea general reseñada, con cualquiera de esas modificaciones, no se­

rán sino variantes, igualmente comprendidas y protegidas por el pre­

sente registro .

En esta idea, la adjunta figura corresponde Tíni­

camente a una forma de ejecución, sin carácter alguno lim itativo, 

que se presenta a títu lo  de ejemplo de realización, para con-
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cretar cuanto se dice en esta memoria descriptiva.

La figura presenta, esquemáticamente, la proyec­

ción del dispositivo sobre una de sus secciones diametrales.

Con referencia a dicha figura y a los námeros que 

sobre e lla  designan las partes y detalles del dispositivo represen­

tado, que interesan a los fines de esta memoria, la descripción del 

mismo es como sigue:

Está constituido por la cubeta 1, que aloja el 

árbol giratorio central, movido por el mecanismo 7, situado fuera 

de la pasta, cuyo árbol es portador en el extremo inferior del bra­

zo 2, que asegure la proyección de la pasta por fuerza centrífuga, 

y del 5 que trabaja dicha pasta en la parte que se encuentra más 

próxima a l centro de la cuba; por encima va dispuesto el brazo 3, 

que corta la repetida pasta, y el 4 que la obliga a enrollarse a l­

rededor del árbol y a tomar el movimiento rotativo descendente pa­

ra repetir el c iclo . El dedo 6 protege el mecanismo 7 y las ar is­

tas 8 del contorno interior de la cuba obligan a la pasta a l movi­

miento rotativo y descendente para realizar el ciclo de su trabajo.
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La presente patente de introducción comprende las
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siguientes reivindicaciones:

1. -  Procedimiento y dispositivo para el amasado

de pasta para la fabricación de pan, caracterizados porque el ama- [ 

sado se realiza por un sistema de brazos múltiples, que proyectan 

la pasta contra la superficie interior de un recipiente, yendo esos ¡ 

brazos dotados de un movimiento coaxil, con el que cortan la masa y 

la  separan del árbol central, y por un dispositivo con el que la
!

empuja hacia e l exterior; en cuyo trabajo cooperan ar ista s  dispues­

tas en el interior del recipiente, sometiendo la pasta en conjunto 

a un movimiento rotativo descendente y a l ciclo inverso repetido in­

definidamente, realizándose e l trabajo bajo presión o a l vacio.

2. -  Procedimiento y dispositivo, según la  reivin­

dicación anterior, caracterizados porque el dispositivo está cons­

tituido por un árbol giratorio central, movido por un mecanismo, 

situado en la parte superior fuera de la pasta amasada, cuyo árbol 

lleva en el extremo inferior un brazo radial por un lado paralelo 

a l fondo del recipiente, y por otro inclinado unos 45S; encima de 

ól, regularmente espaciados en altura, otros brazos rectos diame­

tralmente opuestos y un dedo protector del mecanismo que imprime

el giro, con cuyo conjunto se enfrentan, en el contorno interior 

de la  cuba, con aristas vertica les, iniciadas poco por encima de 

la  terminación de la parte curva del fondo.

3. -  Procedimiento y dispositivo para el amasado 

de pasta para la fabricación de pan.

Segán se describe y reivindica en la  presente me­

moria descriptiva y se ilu stra  con los dibujos que a la misma se
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acompañan.

Consta esta m em or^de\eis hojas foliadas y escri­

tas a maquina por una sola de sus ^aras.
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