0V, E

memaoria descripliva

CLASE DE | _ - . . . e
REGISTRO | PATENTE DE INTRODUCCION, por diez aios en Espada

NOMBRE Y !
NACIONA- ' Do Emile SANCTORUM DI BRUYN
LIDAD DEL

)
SOLICITANTE i -~ de nacionalidad belga -~

|

RESIDENCIA l Amberes (Bélgica)
Y DOMICILIO
. Lange Di jstraat, 98

|
I
[] OBJETO | " PROCEDIMIENTO Y DISPOSITIVO PARA EL AMASADO DI PASTA PARA 1A

i FABRICACION DE PAN "




10

15

20

25

%D §
3 o ) §1
D § P

A 4

321398

 rio de la gran cuba metdlica.

La presente patente de introduccidn se refiere a
un procedimiente y dispositivo para el amesado de pasta para la fa-
bricacién de pan, con los cuales se consigue, por una parte, la me-
jor preparacidn de la pasta o masa, que se realiza en forma perfec—
ta en un tiempo de 2 o 3 minutos, en lugar de emplear los 10 a 30
habituales, logrdndose ademfs una limpieza sumamente fcil y uma
velocidad superior a la conseguida con todos los sistemas conocidos,
a cuyas ventajas se agrega que el trabajo de amasado tiene lugar en
una miquine completamente cerrada, y por tanto de seguridad absolu-
ta para la persona que la utilece, sin que exista ningdn contacto
de la pasta con las partes mecénicas que la mueven, lo que propor—
ciona mayor higieme. Tal procedimiente y dispositivo es también a-
plicable a otras pastas alimenticies, quimicas, etc.

Como es sabido, desde hace muchos anos, vienen
utilizdndose mdquinas para el amasado de la pasta, destinada a la
elaboracidn de pan, o productos alimenticios similares, que esenciale
mente consisten en dos brazos mecdnicos, que alternativamente levan-
tan la wasa, en forma similar a como se realizaba primitivamente a
brazo. Otros sistemas, consistian en una gran caba, gque giraba to-
da ella alrededor de un eje, en la cual existien dos grandes paletes

fijas, a las que llegaba la pasta o masa, por el movimiento girato-

Ambos sistemas tenian por base un movimiento excén-
trico o circular planetario, pero la produccidn resultaba lenta, y
ademds la pasta que se hallaba en cubas descubiertas no reunia las

condiciones de higiene necesarias, por hallarse dicha masa en con-
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tacto con elemwentos mecdnicos y trabajando al descubierto.

De acuerdo con lo que ahora se reivindica, se so-
mete la masa & un movimiento centralizado, en lugar de los wovimien-—
tos hasta ahora empleados que son excéntricos, o circulares, lo cual
pernite alcanzar las ventajas dichas en un principio.

Esencialmente el nuevo amasado y mezcla se realiza
mediante un sistema de brazos miltiples metdlicos, que proyectan la
pasta contra la superficie interior de una cuba metdlica, cuyos bra~
zos se hallan dotedos de un wovimiento concéntrico, que adewds cor—
tan las wasas de pasta, evitendo que se acumule en el rbol central
a su wlrededor, mediante un dispositivo gue ewpuja la pastae hacia el
exterior, emasdndola, y evitando que gire sin ser cogida por los bra-
z08 metdlicos referidos, lo que se logra por unas aristas dispuestas
en la superficie interior de la cuba, que obligan a la pasta a some-
terse a la accidn de aquellos brazos, forzando la masa hacia abajo,
pare que nuevamente sea somebida al ciclo de los brazos, siendo ade-
mds estanco el paso al drbol central, lo que permite trabajar bajo
presién o al vacio.

Con la disposicidn a que nos referimos, las velo-
cidades empleadas estdn comprendides entre 225 y 950 r.p.m.

Concretando las caracteristicas de funcionawiento

- del dispositivo de brazos miltiples con el movimiento concéntrico a
que nos referimos, son:

~ amasar la pesta, expeliéndola hacia la superfi-
cie de le cubaj

- cortar las masas de pasta;
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-~ gvitar que la pasta se enrolle alrededor del
drbol central, por un dispositive que lance la pasta hacia el exte~-
rior,

Para evitar que al amasar la pasta gire sin ser
tomada por los repetidos brazos, se provee sobre la superficie de
la cubae aristas que fuerzan la pasta hacia abajo, para que sea re-
enviada por los brazos.

Aderds se prevé una salida en el drhol estanquei-
zado que permite, segin se desée, amasar la pasta a presién o en ve-
cio,

Otre caracterfistica del dispositivo es que exis-
te una salida para el 4rbol, por encima de la materia a amasar, que
evita el contacto de aquella con las partes mecdnicas.

Dentro de las reivindicaciones gque se egstablecen
pueden fabricarse dispositivos para el amasado de pasta para la fa-
bricacidn de pan, de las formas, tamarios y materiales que se juzguen
adecuados, para la fabricacién concreta de que se trate, sin que ta-
les variaciones, asf{ como las que puedan introducirse en detalles
de su presentacién y organizacidn, afecten a la esencialidad reivin-
dicada, por lo que los dispositivos que se fabriquen, dentro de la
jdea general resefiade, con cualquiera de esas modificaciones, no se-
r&ﬁ sino variantes, igualmente comprendidas y protegidas por el pre-
sente registro.

IEn esta idea, la adjunta figura corresponde dni-
camente a una forma de ejecucidn, sin cardcter alguno limitativo,

que se presenta a titulo de ejemplo de realizacidn, para gon-
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cretar cuanto se dice on esta memoria descriptiva.

La figure presenta, esquemdticamente, la proyec-
cién del dispositivo sobre una de sus secciones diametrales.

Con referencia a dicha figura y a los ndmeros que
sobre ella designan las partes y detalles del dispositivo represen~
tado, gque interocsan a los fines de esta memoria, la descripcidn del
mismo es como Siguet

Estd constituido por la cubeta 1, que aloja el
drbol giratorio central, movide por el mecanismo 7, situado fuera
de la pasta, cuyo drbol es portador en el extrewo inferior del bra=-
z0 2, que asegure la proyeccién de la pasta por fuerza centr{fuga,
y del 5 que trabaja dicha pasta en la parte que se encuentra mds
préxima al centro de la cuba; por encima va dispuesto el brazo 3,
gque corta la repetida paste, y el 4 que la obliga a enrollarse al-
rededor del drbol y a tomar el movimiento rotativo descendente pa-
ra repetir el ciclo., El dedo 6 protege el mecanismo 7 y las aris-
tas 8 del contorno interior de la cuba obligan a la pasta al movi=-

miento rotativo y descendente para realizar el ciclo de su trabajo.

- e wm Em we ew

La presente patente de introduccidn comprende las
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siguientes reivindicaciones:

l.~ Procedimiento y dispositivo para el amasado
de pasta para la fabricacién de pan, caracterizados porque el ama-
sado se realiza por un sistema de brazos miltiples, que proyectan
la paste contra la superficie interior de un recipiente, yendo esos
brazes dotados de un movimiento coexil, con el que cortan la masa y
la separan del drbol central, y por un dispositive con el que la
empu ja hacia el exterior; en cuyo trabajo cooperan aristas dispues—
tas en el interior del recipiente, sometiendo la pasta en conjunto
a un movimiento rotativo descendente y al ciclo inverse repetido in-
definidamente, realizdndose el trabajo bajo presién o al vacio,

2.~ Procedimiento y dispositivo, sepdn la reivin-
dicacién anterior, caracterizados porque el dispositive estd cons—
titufdo por un drbol giratorio central, movido por un mecanismo,
situado en la parte superior fuera de la pasta amasada, cuyo drbol
lleva en el extrewo inferior un brazo radial por un lado paralelo
el fondo del recipiente, y por otro inclinado unos 452; encima de
é1, regulaermente espaciados en altura, otros brazos rectos diame=~
tralmente opuestos y un dedo protector del mecanismo que imprime
el giro, con c¢cuyo conjunto se enfrentan, en el cont;rno interior
de la cuba, con aristas verticales, iniciadas poco por encima de
la terminacidn de la parte curva del fomndo.

8+~ Procedimiento y dispositivo para el amasado
de pasta para la fabricacidn de pan.

Segdn se describe y reivindica en la presente me-

wmoria descriptiva y se ilustra con los dibujos que a la misma se
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acompaiian,

Consta esta memor%éfa;\geis hojas foliadas y escri-

tas a mdquina por una sola de sus Laraso
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