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PATENTR
DE
) INVENCION

por “PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION DE COMESTIBLES Y BEBIDAS
CON SABOR Y AROMA A FRESA", a favor de la firma suize FIRMENICH
& CIE., residente en GINEBRA (Suiza).

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se refiere & un procedimiento
para la preparscidn de comestibles y bebides con sabor y
eroms a fress, los cuales, junto con un aromstizante, e
destinen & ser incorporados a comestibles o bien a bebidas,

5. para commnicar a estas un sabor y aroma enflogos & los de

fresas,
Se encontro que &l 2,5-dimetil-3-hidroxi-4-0x0-4, 5.

dihidrofureno, un compuesto ya conocido (ver J.E. Hodge
y B.BE. Figher "The Structure of a Paeudoreductore from
10. 1-Rhemmnose, 145, ACS-Mesting, Sep. 1963, Abstracts 3-9),
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posee la especizl propiedad de comunicar, con reducidas con-
centraciones, un pronunciado Sabor similar gl de fresa a
comestibles y bebidas, Esta propiedad particular de dicho
derivado del dihidrofurano, que no era conocida hasta shora
es el punto de pertide para una nueva splicecidn industrial
de una sustencia conocide. Se encontro ademds, que deriva-
dos funcionales del 2,5-dimetil-3-hidroxi-4-0x0-4,5-dihidro-
fureno, especialmente agquellos cuyos grupos hidroxilo estdn
esterificados con alquilos inferiores como metilo o etilo,
posiesn el mismo poder aromatizante, si bien algo mds debi-
1litado,.

El objeto de la invencidn es un procedimiento pera pre-
parar comestibles y bebidaa con gusto y arome de fresas
procedimiento que consiste en que a comestibles o bien be-
bidag que no tienen ni gusto ni olor a fresa, se agrega por
10 menos, un compuesto de la férmula

0= ———————C-0R

| .
CH,~HC =~ 0—=CCH

3 3

en la cual R significa hidrdgeno o un radical slquilico infe-
rior o sustancia que puede formar teles compuestos en los co-
mestibles 0 bien en las bebidas, como agentes que dan sa-
bor a concentracidn redmcide.

Bn la presente descripcidn, el concepto “comestibles®
e empled en sentido emplio y debe incluir tembidn, los
condimentos,

Bl redical alquflico inferior sefialado con R en la
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férmila de estructura anterior, puede ser, por ejemplo, metilo
o etilo.

Como substencies cepacitadas para formar esgentes gusta.-
tivos en los comestibles, 0 bien en las bebldag, pueden
emplearsge, por ejemplo, el 2,5-dimetil-3-acetoxi~4-0x0~4,5.
dihidrofurano, que ge 'bransforma con relativa facilidad en
el 2,5-dimetll«3~hidroxi-4-0x0-4,5-dihidroxifuranc.

Basten ya cantidades muy reducides de sustencias gus-
tativas, empleadas segin la invencidn, pera provocer los
efectos del sabor desesdo en los comestibles 0 blen en las
bebidas, Estes cantidades pueden oscilar entre ciertos 1f-
dites y estdn condicionadas por la naturaleza de 1los comes-
tibles o0 bebides cue han de ser aromatizadas., El 2, 5-dimetil-
3-hidroxi-4-0x0-4,5-dihidrofureno pueds Ser usado en canti-
dades de 0,5 hasta 50 partes en peso sobre 1 milldn de partes
en peso de comestible, o blen de bebide. En la mayor parte
de casos, se obtlenen buenos resultados en la zona de 1 has-
ta 20 partes en peso de sustencia gustative sobre 1 milldn
de partes en peso del comestible o bebidag

Se puede comunicar a comestibles y bebidas un szbor
a fresa, més parecido afn &l natursl, si edemds del 2,5-
dimetil-3-hidroxi-4-0x0~4, 5~dihidrofurenc se emples el dei-
do alfa-metilbutirico y, eventualmente, un dater alqul’lico
de este deido, por ejemplo el 4ster metilico.

Se “puede producir un aroma de fresa bastante parecido
el natural, empleeddo, por ejemplo, una mezcla de 2,5-dimetil-
3-hidroxi-4-0x0-4, 5-dihidrofureno, 4dcido slfa-metilbutirico
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y éster met{lico del deido elfa-metilbutirico, en la propor

cidn de 25 a 20 a 30 partes en peso.

Parae completer la obtencidn de un sabor a fresa pueden
adicionarse sustencies gustativas complementarias. Se puede
emplear, por ejemplo 2,5-dimetil-3-hidroxi-4-0x0-4,5-dihi~
drofurano junto con, por 1o menos, un compuesto de una, a lo
menos, de lag clases de sustencias siguientes:

a) doidos grasos inferiores, con preferencias, hasta & dbo-
mos de carbono, por ejemplo, deido tutirico, deido dietil-
acético, deido elfe-metilbutirico, doido d~valdridnico,
deido isovaleridnico, deido isobutirico, deido ceprdni-
co, etc.

b) ésteres alquflicos inferiores de los 4cidos citendo en
&), convenientemente, éster con alcanoles que contienen
hesta 6 dtomos de carbono, por ejemplo los ésteres meti-
lico, etflico, n-propflico, isopropflico, n-butflico,

e isobutflico del dcido cindmico;

c) ésteres alquilicos inferiores de &cido cinamico, de pre-
ferencia ésteres con alcanoles, que contienen hasta 6
dtomos de carbono, por ejemplo los ésteres metilico,
etilico, n-propilico, isopropilico, n~butilico, e iso-
but{lico del 4cido cindmico.

d) lactonas de dcidos gamma- y delta-hidrocarboxflicos ali-
féticos, por ejemplo, con 8 a 12 &tomos de carbono; ¥y

¢) aldehidos alifaticos, saturados o no saturados, por

ejemplo, hexanal, hexeno-2-gl, hexeno-3-gl, etce.
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En la incorporacidn de sustencias que comunicen sa~
bor a los comestibles o hlen @ las bebildas, pueden reslizer-
se segin 10s métodos usuzles de 1la industria de Perfumeris,
especialmente con el uso de disolventes y diluyentes de sebor
agradeble, por ejemplo alcohol o triacetins, con objeto de
diluir y repartir uniformemente las sustanciaes gustativas.

Todoa los comestibles y bebidas que 8e saborean usual-
mente con aroma de fresa natural o artificisl pueden ser
perfumados segin el procedimiento de la invencidn , por ejem-
plo, helados, cremes, dulces, artfculos de confiteria, yo-
gwrt, bebides 1dctess, jarsbes, bebides carbdnicas, etc.

Bl 2, 5-dimetil~3~hidroxi=4~-0x0-4, 5-dihidroxifureno,
neceserio pars llever a cebo el procedimiento segdn la inven-
cidn y preparar el aromatizente, objeto del invento, Se ob-
tiene del modo giguiente:

Una mezcla de 100 g de monohidreto de ramnosa, 28,4
g de piperidins, y 43,7 g do 4cido acédtico, se calienta en
100 cc de etanol absoluto, a 70¢ C, durante 24 horas., El produc-
%o de la reaccidn se extrae con dter. Desecando el extracto
gobre 50 4Mg ¥y concentrando, se obtienen 84 g de producto
bruto. Este Yltimo se destilas, recogiendo la fraccidn de
43 g que pasa entre 70 y 732/0.005 mm de Hg. EL producto
cristalizedo se racristaliza dos veces en éter, De este
modo se obtienen oristeles blancos de 2, 5-dimetil-3-hidro-
x1-4~0x0~4, 5=-dihidrofureno, que funden entre 82 y 832 C.

El 2,5-dimetil-3-netoxi-4-0x0-4, 5-dihidrofurano se ob-

tiene del modo siguiente:
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Une solucidn de 5 g de 2,5-dimetil-3-hidroxi-4-oxo-
4,5-dihidrofurano en 10 cc de metanol se trate con un exce-
g0 de Giagometeno etdreo. La reasccidn se efectda &l insten-
te, Tras una hora ge concentra la mezcle reaccional & pre-
8idn redncide y el residuo se destila, Aef se obtiemen 3,1
g del éter metflico que hierve a 42° 0./0,4 mm Hg.

El 2,5-8imetile3-acet0xi=4-0%0-4, 5-dihidrofurano
puede prepararse como sigue:

0,25 g de 2,5-0imetil~3~hidroxi-4-0x0-4,5-dihidrofu-
reno se disuelven en 5 cc de piridina sbsolute y 0,3 cc de
anhfdrido acético. Le mezcla reaccional se deja en reposo
8 02 ¢, durente 24 hores y, e continuacidn, se concentre a
502 bajo presidn reducide. Por destilacidn del resfduo se
obtienen @,28 g del acetmto, que hierve & 70¢ C/0,1 mm de
. S

EJEMPLO 1

Con un 1litro de leche, 5 yemas de huevo y 250 g de
azdcar fino Se prepere un helado, hirviendo la leche, babtien-
do las yemas con el ezicar, sfiadiéndolas a la leche y con-
tinuando la ebullicidn o fuego lento haste que la masa estd
suficientemente espesa. Despuds de siiadir el aroma, la mesa
se acsba elabordndole en la heladora.

Como aroma se use un 0,5% de la solucidn de 2,5-dime.
$41-3-hidroxi-4-ox0-dihidrofurano en triscetine, Este so-
lucidn se aplica en la proporcidn de 200 g por cada 100 kg
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El helado concluido se did a degustar a varios catado.
res que debien sveriguar el gusto del helado. Todos 108 caw
tadores z@preciaron gin titubear un intenso gusto & fresa.

En los ejemplos giguientes se describen algunos aro-
matizentes que, ademds del 2,5-dimetil-3-hidroxl-4-0%x0-4,5-
dihidrofureno contienen ein sustancias gustativas adiciona-
les, Con estos sromatizentes es posible obtener en comes-
tibles y bebidas, un gusto aln méds parecido al sabor natu-

ral de las fresas.

TABLA
Ejemplo 2 Ejemplo 3 Ejemplo 4 Ejemplo 5.

DHOT 25 50 25 100
doido caprdnico 40 40
putireto et{lico 50 50
deido elfe-metilbutirico 20 20
butirato etil-alfe~met{lico 20 20
triacetina __ 885 860 925 850

1000 1000 1000 1000

THOF = 2,5-dimetil-3-hidroxi-4-0xo-4, Sefihidro furano.
Los numeros de esta tebla significan partes en peso.
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NOTA

Degerito el objeto del presente invento, se declersan
nuevas y de propis invencidn las siguientes reivindiceciones
con priorided de la solicitud de pabente suiza no 16889/64
del 5L de Diciembre de 1964. | ‘

1. Procedimiento parae la preparacidn de comestibles
vy bebidas con sebor y aroma a fress, caracterizado porque se
incorporan como agentes gustativos en pequefia concentracidn,
a comestibles 0 bien 8 bebides, por 10 menos, un compuesto
de fdrmula:

0=C C-OR

| I
CHg-HC —— 0-—C~CH,

en 1la que R representa hidrdgeno o un radical slquilico in-
ferior, o substancies apies para forper fales compuestos en

los comestibles © bien en lag bebidasg.

2, Procedimiento segin la reivindicacidn 1, caracteri-
zado porque se utilize como aromstizante, el 2,5-dimetil.d-

hidroxi-4-0x0«4, 5-dihidrofurano,

%. Procedimiento segin la reivindicacidn 1, caracteri-
zado porque como agente gnstabtivo se utiliza el 2,5-dimetil-
3-metoxi-4-0x0-~4,5-dihidrofurano.

4, Procedimiento segin la reivindicecidn 1, caracte-
rizado porque cdmo aromatizente, 8e utiliza el 2,5-dimetil-

3-acetoxi-4-0x0-~4, 5-dihidrofurano, que en el- comestible o
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bien en la bebida Se disgrega con formacidn de 2,5-dimetil-3-

hidroxi-4-0x0-4,5-dihidro furanc.

5., Procedimiento segin una de las reivindicaciones
1y 2, caracterizado porque el aromatizante se emplea en
cantidades de 0,5 a 50, con preferencia de 1 a 20 partes en
peso sobre cade milldn de partes de comestibles o bien de
bebide,

6. Procedimiento, segin una de las reivindicaciones
1y 2, caracterizado porque como agente adicional que da
gabor se amplea el deido alfa~-metilbutirico.

7. Procedimiento, segin las reivindicaciones 1, 2y
6, caracterizado porque como otro agente gustativo, se uti-
liza un éster alquilico inferior del decido alfs~metilbuti-
rico.

8. Procedimiento pars la preperacidn de comestibles
¥y bebidas con sabor y aroma de fressa, caracterizado por in-
corporer en concentracidn reducide, como agente gustativo a
comestibles o bien & bebida, por lo menos, un compuesto
de la fémule

0=C C-OR

| il
OHZ-HO ¥/ ——C--('}H5

en la que R representa un hidrdgeno o un radicel alquilico
inferior, ¢ bien una suatencia que puede formar tales com-
puestos en los comestibles 0 bien en las bebidas y, por lo

msnos, un compuesto de, a 10 menos, una de las clase de
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sustancias siguientes:

a) deidos grasos inferiores

b) dsteres alquilicos inferiores de 4cidos grasos inferio-
res

c) ésteres alquilicos inferiores del deido cindmico

d) gamme-~ y delta-lactona de 4eidos hidroxicarboxflicos
glifdticos.

§) aldehidos alifédticos saturados o no saturados.

10. Procedimiento para la preparacidn de comestibles

¥y bebidas con scbor y aroma a fresa.

Segin se describe y reivindica en la presente memoris
descriptiva que consta de diez hojas foliadas y escritas a

méquing por una sole cara.

Madrid a 230 de Diciembre de 1965

Pele
;"’ JA|ME IBIERM
,W~ .....

,‘-/’
ricmador JO>E RODRIGUEL
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