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MEMORTIA DESCRIFTIVA
de una Patente de Invencion a nombre des
GERHARD FESSMANN, de nacionalidad alema
na, domiciliads en FELLBACH BEL STUTTGART,
Mozartstrasse, 16 ( Alemania ); por:"PRO-
CEDIMIENTO Y DISPOSI?IVO DE PREPARACTON
DE UN AGENYE DE AHUMADO DE PRODUCTOS ALI-
MENTICIOS Y PROCEDIMIENTO PARA LA AFLICA-
CION DE ESTE",

El presente invento se refiere & un procedimiento
de preparacioén de un agente para shumar alimentos, tales como
carne, embutidos, pescado, jamén, queso, etc., por el que el
producto alimenticio es sometido & la accidn del agente de
ahumado preperado wtilizando serrin. Este procedimiento tiene
la finalidad de conferir a los productos alimenticios un sabor
shumado, que sea igual o parecido &l que se consigue por shumae
do de estos alimentos en humo de madera.

Es conocida la préctica de emplear como agente para
egte fin liquido de ahumado, que se obtiene introduciendo humo

de madera en aguss

—
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Esto lo mismo que en el shumado directo de produétos alimenticios
con humo de madera, tiene el inconveniente de que hay que quemer
viruta o serrin de madera, 1o que presupone la utilizacion de re-
cipientes refractarios. Aqui, sin embargo,'es dificil de contro-
lar el régimen de combustion, principelmente su femperatura y la
congiguiente compogicion del agente de ahumado; en las paredes del
recipiente se forme entonces facilmente hollin y otras materias
alquitranosas que pueden dar lugar & indeseables fendmeinos de
combustion secundarios.,

En otro procedimiento conocido, por calentamienve de
madera se produce gas de medera que, fraccionado después de la
condensacidn, es destilado y el producto asi obtenido se diluye
con asgua. Este procedimiento tiene el inconveniente de que el com-
plicado proceso presupone una costosa elaboracidén del agente de
ahumado, y que ademés se requiere un método de combustidén con los
inconvenientes antes apuntados.

En los procedimientos de gas de combustion ya coaocidos
es siempre necesario disponer de una comunicacioén con la chimenes
pare evacuar los gases de combustion. Las camaeras de shumado asi
como los ingtrumentos de control y aparatos de calefaccidn inste-~
lados dentro de ellas se cubren asi de hollin y sustancias alqui-
tranosasg, con el consiguiente perjulcio de su perfecta funcion
a2l cebo de cierto tiempo. Se ha comprobado también que sn los
dispositivos para la ejecucidén de los procedimientos conocidos
estos mismos dispositivos no se pueden insertar o excluir a volun-
tad, dado que la combustién o celentemiento del serrin lleva un
periodo de tiempo bagtante largo y la temperatura de la combus—

tion cambia constantemente.
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Este hecho tempoco girve pare garantizer una celidad
uniforme del agente de ahumado en lo gque se reriere al porcentaje
contenido de cada una de les sustancias,
in los procedimiento conocidos es tembien un incomvenien-

He te el que el agente gaseoso o en forma de vepor que como exceso se
desprende de la cémara de coecion y/o de ahumado, tenge que ser
evacuado por una vélvule de sobrepresion, produciendose asi olo-
res molestos e impurezas alrededor de le ceawars de ghumadv, o
bien que sean necesarias unas acometidas de chimenea.

10. El presente invento se ha propuesto la tares de poner a
punto un procedimiento sencillo para la preparacion de un agente
de shumado, el cual debe gerantizer snte todo que este agente este
al menos libre de la mayorias de las susgtancias nocivas pera la
salud tales como, por ejemplo, materias cencerogenas. Lste proce-—

15. dimiento tiene ademas que poderse llevar & cabo sin que tewnga que
depender de acometidas fijas, tales como comunicaciones de chime—
nea, y permitir el almacenamiento del agente de ahumado & punto
de uso.

Liog productos alimenticios que hay que shumar hen de

20, poder admitir, de un modo previamente iijado, sustancias aromati-
cas y principelmente se tiene que poder fijar con exzctitud la
intensidad y concentracion con las que los productos alimenticios
han de edmitir les sustancias aromaticas, debiendose ahumer los
mismos en poco tiempo. EL fluido en forme ce vapor que se produce

25. en exceso en la camara de ahumado o estufa calentadora hay que poder
lo evacuar facilmente, de t2l modo que el mencionsdo vapor en ex-—
ceso se condense en seguida y se le pueda conducir, por ejemplo,

2 unsa alcanterilla. La presion que exisie en la camers de ahumado

tiene que poderse reguler con exactitud, y se tiene que prever
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une proteccion segurs contre le atmosfera revocadapor la alcan-
tarilla.

El invento tlene ademas la finalidad de creaxr un dispd-
gitivo para la ejecucion del procedimiento, en el gque a un regimen
continuo o ininterrumpido en funcion del tlempo pueda rabricerse
el agente de ahumado en une calidad invariable y prefijade o regu-
lable. Este aparato ha de ser de construccion sencillia y permitir
el empleo directo de fluido gaseoso despuss de su fabricacion o
de su simple almacenamiento.

En un procedimiento de fabricacion de un agente para
ahumar productos alimenticios, tales como carne, embutidos, pesce-~
do, jamon, queso, etc., Dor el que esios productog son sometidos
& la accion del agente de shumado preparado haciendo uso ds serrin
se emplea segun la idea del invento vapor recalentado de por lo
menos 1802C, de preferencia 2502C a 39020, con el iin de llevar a
cebo una &escomposicion termica‘del serfin. Esto tiene la ventaja
de poder controlar exactamente la temperaturse en el curso ¢e la
extraccion de las sustancies arometices, etc., del serrin, siendo

agi posible separar de este unicamente las materias deseadas.
Por el uso de vapor de sgnhe se descarts ademas tode inflamacion
del serrin, quedando limpiesg les cameras de ahumado donde se meten
Llos producios alimenticios & tratar.

Segun otre nota ceracteristica del invento, el agente
de shumado es saturado de humedad a ;O hasta 1002, de pretfersn-
cia 802C, por lo menos aproximadamente hasta el iOO%, de iorma que
dicho égente pueda condensarse junto & Los slimentos a ahumar, te-
niendo agi garantizado un traspaso mucho méas rapido e intensivo

de las sustancias contenidas en el agente de ahumado y su distri-
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pbucion uniforme por la superficie del producto elimenticlo.

Segun otra sugerencie del invento entes de pas&r por
el serrin, el vapar de sgua recalentado es mezclado con aire
u otro gas neutral, variandose de este manera el contenido de
humedsed y el arome del agente de ahumado.

Pempien es posible mezclar el vapor de ague ya pro-
visto de sustencias aromatices, o sea el egente de shumado, antes
del tratvamiento de los productos alimenticios, com vapor de agus,
aire u otro gas neutral y establecer agi su concentrecion, compo-
sicion y grado de eficacia. Segun sea la cantidad y la tempera-
fura & las que el gas neutral se mezcla con el agente de-ahumado,
éste penetra mas o menos dentro del alimento y &si se puede dosi-
ficar el sabor y el contenidc de humedad.

La adicién de vapor de agua, aire u otro gas reutral
se eiectua convenientemente antes de la licuefaccion del agente
de shumado, dauo que en este caso se tiene garantizada una mezcla
intima particularmente iena.

Se puede llevar a cabo un ahumado de Los productos ali-
menticios muy réapido e intensivo sl, por rociado o condensacion,
se traspase el agente de ahumado & los alimentos a ahumar. De es-
to meners se evite tambien que se transiorme en vapor demasiada
cantidad del egente de shumado, y Se plerde, y de paso se tiene
gerentizada une distribucion unirorme del mismo en los productos
elimenticios.

Si los productos alimenticios son tratados intermitente-
mente con el agente de anumsdo, sucediendose Los intexrvelos de
este tratamiento intermitente con pauses previamente determinadas,
se consigue asi una sctuscidn optime del agente en cuestion
sopre Los alimentos a shumar, los cueles son calentados de paso
g0Llo en uue medide muy pequeiia. ksve procedimiento puede reéa-

iizerse de modo sencillo con ayuda de un conmutador horario que
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regule la aportacion de agente de ahumado.

Segun otra sugerencia del invento se fluidifice con agua
el agente de ahumado en rorma de vapor que, COmO eXceso, Se des-
Prepde en el curso del shumado de Los productos alimenticios, en
donde el exceso de Iluido que se desprende en forma de vapor o
combinado & este es conducics & un recipiente, o cose parecida,
lleno de 2gue que en la zona por debajo del nivel de agua comuni-
ca mediante une cefieris con un rebosadero, y la temperatura. del
agua en el recipiente se conitrola con un caelorimetro y.serrégula
automaticemente. Se condensa asi con seguridad y senciliemente el
exceso de rluido en forma de vapor antes de ser evacusdo, y gra-
duendo el nivel de agua en el rebosadero se puecde rijer exacitamente
la presion en el recipiente 0 en le estuia secadors comunicads
con éste. Un perfeccionamiento particularmente ventajoso dsl proce-
dimiento sugerido por el invento consiste cn someter el sexrrin,
existente por ejemplo en un recipiente, en régimen de pasada conti-
nua a la corriente de vapor recalentado, regulando de paso el ge-
rrin que circule sin interrupcién asi como la cantidad de vapor
recalentado, Con esto se tiene garantizada una calidad uniforme
del agente de shumado producido. Es conveniente dar a la corrien-
te ininterrdmpida de serrin una alturs tal, que la caps superior
de éste no sea descompussta térmicamente por el vapor recalentado,
sino que haga las veces de capa filtrante del agente de shumado
que se desprende debajo de esta capa. Por esta precaucion se con-
sigue que tenga lugar un filtraje del agente de shumsdo, y por con-
siguiente una separacidén de las materias indeseables del wmismo,
con lo cual se mejora la calidad del propio agente de shumado.

Otre caracteristica singuwlar del procsdimiento sugerido

por el invento es que el asgente de ahumado en forma de vapor se
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licla e temperaturas por encima de cero grados.

Por los procedimientos conocidos, el gas de ahumado pue-
de ser licuado Unicamente & temperaturas miy bajas. De ordinario
se requiere un enfriamiento de por lo menos hasta -8092C de los
agentes gaseosos de ahumado para poderlos fluidificar; Por eso
es también una ventaje el que, segun la idea del invento, se pueda
fluidificer el egente de ahumado en forma de vapor a temperaturas
por encima de cero grados, por ejemplo vor enfriamiento indirecto
con aguz o aire.

Un aparato para la fabricecidn del agente destinado a
ghumar productos alimenticios, tales como carne, embutidos, queso,
etc., haciendo uso de serrin y de vapor recalentado estd csrccherie
zado segun el invento por un dispositivo de alimentaciodn que trang-
porta el serrin a la zona de vaporizacion, por lo que el aparato
recibe automatica y continmamente serrin nuevo y se tiene as{ garan-
tizada una calidad invariable del agente de ahumado producido,.

Segun otra nota caracteristica del invento, el disp@sitivo
de alimentacidn tiene un canal situado de preferencia transversal-
mente al recorrido del vapor, en cuyo comienzo se ha previgto
un recipiente de preferencia en forma de tolva para ol serrin. Este
recipiente, que se encuentra fuere del recorrido del vapor, puede
relienarse de vez en cuando y el serrin procedente del roecipliente
es aportado de paso al vapor en régimen continuo.

En otra realizacidn del invento,.el cansl se extiende
desde el recipiente oblicusmente hacia absjo, lo dque permite deter-
minar de modo sencillo la velocidad de transporte del serrin en el
cenal. El angulo de inclinacibnldel canal, y por tanto la velocidad

de transporte del serrin, pueden ajustarse convenientemente de un
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modo muy sencillo, por ejemplo, colocando el aparato como uni-

dad completa en la correspondiente posicién inclinada.
Segun otra sugerencia del invento el canal y/o el re-
cipiente estan montados de forma oscilante y unidos a un vi-
5e brador o aparato andlogo. Por el movimiento vibratorio del canzl
o del recipiente el serrin sale con facilidad del recipiente y va
a parar al canal en el que, merced al movimiento vibratorio, es
adends transporitado.
Otra ventajosa forme de realizacion del invento consis-
10, te en prever al comienzo del canal un tornillo {ransportador accio-
nado por motor, el cual esta instalado de preferencia en un canal
correspondiente a su didmetro exterior y desemboca en el canal
primeramente citado, donde desemboca el reciplente previsto para
el serrin. De esta manera, por una parte se puede llevar sl serrin
15. en cantidad dosificada desde el recipiente al conducto scanalado
¥, por otra, tanto el recipiente como este conducto quedan herme-
~tizados reciprocamente por completo por medio del serrin, por
1o cual el vapor no puede penetrar entonces en el reciplentee.
Segin otra caracteristica del invento en direcciodn del
20, transporte, detras del recipiente, se ha insfalado un limitador
de altura, por ejemplo en forma de place, regulable que oprime
la superficie del serrin transportado en el conducto acanalado
y por el que se puede graduar exactamente la altura de la capa
de serrin transportade en dicho conducto.
25. Debajo del extremo posterior en direccion del trens-—
porte, del canel transporitador se ha previsio ventajosamente un
recipiente de admisidn del serrin gastado, el cusl cae al final
de este canal hmcia abajo en el recipiente de admision. Se consi-
gue de esta maners que el aparato funcione casi de modo ininterrum
30. pido, dado que el serrin es enviado al conducto acanalado en re—

gimen continuo y sale de él cuando se he consumido.
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El canal transportador o conducto acanalado en cuestion
tlene convenientemente una seccion transversal abierta por arri-
ba, y en su fondo existen escotaduras para dar paso al vapor.
Debajo de estas escotaduras del fondo del conducto acanalado se
ha previsto ventajosamente un recalentador de Vapor regulable, en
el que desemboca una tuberies de alimentacion de vapor también
regulable. Delante del recalentador puede ir directamente instala-
do un vaporizador, de preferencia un vaporizador de pagn continuo
con lo cual sdlo hace falta suministrar agua al aparato la cual
se evapors primerc dentro de éste, luego se recalienta y después
es conducida sl serrin a través de las escotaduras en el fondo
del conducto acanalado.

Segin otras sugerencis del invento el conducto acanalado
el recalentador de vapor y el recipiente de admision del serrin
gastado estan instalados en una carcasa eisleda, que pof su lado
superior tiene una abertura pare la extraccion del agente de ahu-
mado.

Eg agimismo, particularmente ventajoso que el canal
transportador esté dotado de escotaduras laterales para el paso
de vapor, porque de esta forme el serrin trensportado en el canal =
no puede caer de &ste hacia abajo, ¥y se tiene garantizade una
mezcle muy uniforme del serrin con el vapor de agua.

La aberture pare la extraccion del agente de ahumado
exlistente en la carcasa aiglada comunica convenientemente con
un refrigerador pare enfriar el agente de ahumado por debajo de
su punto de ebullicion, ya que éste puede almacenarse y trans-
portarse facilmente en estado liquido. ElL refrigerador esta conve-~

nientemente dotado de un serpentin - que pasa por un depdsito
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de refrigerante ~ para el agente de ahumado, y en este recipiente

se ha previsto un termémetro que influye en una velvula megnéti-

ce regulable, la cual esta instalada en la ‘tuberia de alimenta-

cion de refrigerante. Esto permite mantener siempre constente la
temperatura del refrigerante, por ejemplc agus, que se encuentra
dentro del depdsito de refrigerante.

A continuacién se explica con mas detalla el invento a
base de los ejemplos de realizacion representados en log dibujos
adjuntos, donde muestran:

Pigura 1, un aparato segun la idea del invento, en seccion y repre-
sentacion simplificade.

Figure 2, otra forma de realizacldén del aparato sugerido por el
invento, en una representacion correspondiente'é la fi-
gura L :

Figuras 3 a 5, otras formas de realizacion del aparato, éﬁ seccio-
nes parciales simplificedas.

¥igura 6, un refrigerador segin el invento, para el agente dé
shumado.

Como se ve en la figura 1, un aparato segun el invento
pera le fabricacion de un agente de ahumado se compone sesencislmen~
te de un conducto acanalado transportador l, comunicado con un re-
cipiente 2 del serrin 3, el cusl conducto esta a su vez en comuni-
cacion con un recalsntador de vapor & & trevés de escotaduras 5
existentes en su fondo 4, y estd alojado en una carcasa 7 provis~
ta de una toma 8 para extraer el agente de ahumado.

El conducto transportador 1 que comunica con el reci-
piente 2 situsdo fuera de la carcasa 7 este montado por intermedio
de soportes oscilantes, por ejemplo en forma de elementos elagti-

cos 10, sobre la carcase 7 y un armario de distribucion electrica
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9 subordinado el aparato, de tal modo que puedé ejecutar movimien~-
tos oscilantes y vibratorios. Para la generacion de log movimientos
vibratorios existe un iman vibratorio 1l. Por variacioén de los
topes oscilantes de este imén se puede modificar facilmente la
velocidad de ‘transporte y, por lo tento, tambien la cantidad trans-
portadeas:.

Como se desprende todavie de la figura 1, la parte del
fondo 4 del conducto transportador 1, la cual tiene las escotaduras
5, estd en comunicacion a través de un fuelle 12 con ei Eééalen-
tador de vapor 6. EL extremo 14 del conducto transportadof 1 que
ge halla en le carcasa 7 guarnecida con aislamiento 13, eéfé
situado sobre un recipiente de admision 15 del serrin gas%ado.

8i hay serrin 3 en el depbsito 2 que se encuentra en la
parte exterior de la carcasa 7 y esté conectado el vibrador, el
serrin 3 empiezae a moverse en el conducto transportador 1. Este
conducto 1 estd inclinado en direccidn de su extremo 14 exigten~
te dentro de la carcasa 7, por lo que el serrin 3 que se encuen-
tra en el conducto 1 pasa impulsado por el movimiento vibratorio
en direccidn de la flecha 16 por las escotaduras del fondo y va
& caer seguidemente 2l recipiente de admision 15. Desde el recalen_
tador de vapor 6 llega a2l condueto trangportador 1 vapor recalen-
tado a traves de las escotadura del fondo 5 en direccion de la
flecha 17, por lo que el serrin que se sncuenira en el conducto
1 entra en contacto con el vapor. Este extrae entonces del serrin
las sustencias aromaticas y simlileres, obteniéndose asi un agen-
+te de ahumado que puede extraerse luego por le abertura 8 de
la carcesa T.

Con el fin de poder graduar exactemente la altura de

le cape de serrin que se mueve en el conducto transportador 1,
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en lz parte de la abertura 18 que desemboca en el conducto 1 del
recipiente 2 se he instalado un registro 19 que penetra en la
abertura 18 y por el que se fija la altura de la capa de serrin
El reciplente 2 estéd herméticamente cerrado por une tapa 20, y

en é1 (2) no puede penetrar asi vapor ni agente de shumado, ni
desprenderse a traves del mismo.

Il recalentador de vapor 6 consisbe esencialmente en
un elemento de calefaccion 2L instalado en una carcasa 22, en le
que (22) desemboca una tuberia 23 para el vapor, y en dirsccién
de la corriente, flecha 17 del vapor existe detras del elemento
de calefaccidtn 21 un termostato 24. La cantidad de vapor Que entra
en el recelentador y que es ajustable exactamente con unarvélvula
magnética no representada con mayor detalle en el dibujo y con
una valvula reguladora de caudal 25, es calentadz por el elemento
de calefaccion 21 hasgta le temperatura graduada y enviada iuego
en direccion de la flecha 17 al serrin 3 que se esta moviendo en
el conducto transportador l. EL termosteto 24 esta unido & ﬁn
regulador de temperatura 26 existente en el armerio de distribucion
9, que regula le temperatura del elemento de calefaccidn 21. De
este meners se puede mantener siempre constante la temperature del
vapor aportado al serrin 3.

Segin sigue mostrando lea tigura 1, debajo del recalenta-—
dor Qe vapor 6 existe un vaporizasdor 27 que por iptermedio de una
aberture 25 este en comunicacioén con el recalentador 6. Dicha
sbertura se encuentra en la pared divisora aislada 29. El vapori-
zador 27 es necesario cuando en el luger de emplazamiento del ape-
rato no se tiene la posibilidad de suminigtrar vapor al aparato.

El vaporizador de paso continuo 27 tiene un elemento de calefac-
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cion 30, y en dicho vaporizador 27 desemboca una tuberié de
agua 3Ll controlada por la vidlvule reguladora de caudal 25. En
el mencionado vaporizador 27 penetra ademas un tubo de rebose
32. El agua que por la tuberia 31 entra en el vaporizador 27
es evaporada por el elemento de calefaccién 30 y enviada luego
por la aberturs 28 al recalentador 6. EL nivel de agua en el
vaporizador 27 en cuestion se mantiene constante por medio del
tubo de rebose 32.

En el armerio de distribucién 9 existe una boclna 33,
o sefial parecide gque esta conectada a un dispositivo dé'control
de 1la altura de llenado del serrin en el recipiente 2 en forma de
embudo. Por mediacion capacitiva o fotoelécirica puede»e@itirse
une sefial en el momento en que el serrin ha pasado por debajo
de una determineda altura y hey que afiadir mas serrin.

®n ls forms de realizacion expuesta en la Figdra 2
del objeto del invento, delante del conducto transportador 1
va instelado un tornillo transporiador 35 alojado en un canal
34, en el cual canal 34 desemboca el recipiente en forma de embudo
ve. El diametro exterior de las espiras del tornillo 35 es apro-
ximedemente igual que el diémetro interior del canal 34.

EL tornillo transportador 35 es accionado por un motor
eléctrico 37 2 treves de une transmision de regulacion 36.

Ta slture del serrin 3 trensportado en el conducto 1,
gegun Se expone en la figura 2, es determinada por la placa 38,
1o cuel esté sujete de forme regulable a un husillo roscado 39
provisto del volante 40.

Se estebiece un cierre perticudarmente hermético entre
el recipiente 28 y el conducto de trensporte 1, cuando el paso
de rosca del tornillo 35 va disminuyendo en direccion del tians-
porte, flecha 16, y/o el difmetro de su nicleo se ensancha coni-
comente on dirsceibn del transiorte, Tlecks 1C. EL serrin es
presionado asi contre las peredes circundantes del canal 34, al

que hermetiza por consiguiente evitando pérdidas por escape
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de vapor. For el numero de revoluciones corresponuiences del tor-
nillo trensportador 35 puede graduarse exactamente la cantidad de
serrin movida desde el recipiente 2a al conducto transportedor L.

Une forme de realizacion del objeto del invento perticu-
larmente ventajosa consiste en que el conducto transportador L se-
gun figura 3 penetre en el recalentvador de vapor 6. las paredes

leterales lg del conducto transportador L guedan expuestas asi al
vapor producido en el recalentador 6, y por Lo tanto se calientan
hasta su semperaiura. Debido & la temperaturs comparativamente alta
de las paredes latereles lg del conducto transporiador 1 se evita
la formacion de agua de condensacion, y la consiguiente sedimenta—
cion de serrin gastado en Jlaes paredes del conducto transportador
l. EL conducto acanalado se conserve siempre limpio por el lavado
naturael e intensivo de vapor, y por Lo tanto no requiere ningﬁn
entretenimiento. kEn .la Iigurs b se reproduce unsg forme de realiza-
cion parecida, aungue agqui el conducto transportador 1 no se en-
cuentra sobre el elemento de calefaccion 21, sino desplazado la-
teralmente con relacion al mismo, con el fin de evitar que caigan
particulas de serrin en el recelentadors

En la forme de realizacidn representada en la figura 4,
las paredes laterales lg del conducto transportador 1 se hallan
fuera del recalentador de vapor 6.

En la figura 6 gse muestra un dispositivo 41 para enfriar
el agente de ahumado en forma de vapor hasta por debajo de su punto
de ebullicione EL dispoéitivo 41 tiene un serpentin 43 ingtalado
en el recipiente 42 del refrigerante para el agente de ahumado.

Bn dicho reciplente 42 desemboca una tuberia de alimentacidn 44

para el refrigerante, en la que estd montada una vdlwula magnética
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45. En la parte superior del menclonado recipiente 42 del refrige-
rente se he previsto ademas una salide 46. En 8l recipiente 42 en
cuestion penetre el termostato 47 de un termometro 48 que influye
en la valvula megnética 45. Abriendo o cerrando esta valvula 45

se conserva siempre constante una temperature que haye sido ajus-
tada en el termometro 48. El serpentin 43 puede empalmarse por
ejemplo directamente a la boca 8 de la carcasa 7 del aparato des-
crito més arriba, por lo que el agente de shumado es flﬁidificado
inmediatemente después de su fabricacidén, por ejemplo con el fin
de almacenarlo.

En lugar del conducto transportador 1 de seccidén trans—
versal en U, representado en los dibujos, puede utilizarsqitgmbién
un conducto transportador de seccidn cerrada rectangular, 6valada
cilindrice u otra sndlogs, que tenga las correspondientesiéscota—
duras por ejemplo frente a las escotaduras inferiores 5, ﬁafa exX—~
traer el vapor del canal transportador l. También es posible em-
plear otros medios de transporte del serrin tales como, por'ejem-
plo, una parrilla circulante o cosa parecida.

Otra finalided del presente invento es la aplicaecion
del agente de shumado, tal como se ha fabricado por el procedi-
miento anterior y con los dispositivos descritos, pars shumar pro-
ductos alimenticios tales como carne, embutidos, jamén, etc., la
cugl se caracteriza porque segin la idea del invento, durente el
tratamiento el producto en fase de ahumado es al mismo fiempo coci-
do. De egta manera, al contrario que en los procedimientos conoci-
dos hagta zhora, en los que sl produchto era primeremente shumado

¥y luego cocido, ahora se suprime por completo el proceso de coccion
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independiente y se consigue, debido al hecho de que el sgente

de ahumedo se encuentra en el estado de agregacion liquido o gaseo-
80, que la operacion de ahumado y la de coccion proplamente dicha
puedan uwnificarse, con el consiguiente considersble ahorro de
tiempo.

En las figuras 7 y 8 se representan otras dos formas
de realizacidtn del conducto transportador.

Ia Figura 7 muestra une seccion transversal de un aparato
sugerido por el invento, en representacion simplificada.

La Figura 8 muestra otre forma de realizacion del objeto
del invento en una representacion correspondiente a la eiﬁuesta
en la Eigura 7.

Como se desprende de la Figura 7, un aparato segun el
invento tiene un conducto transportador 10l de seccién restangular
cuyas paredes laterales 10la se encuentran en un recinto 102 her-
netizaedo, el cual esta comunicado con un recalentador de vapor 106
existente debajo del conducto 10l. Debajo del recalentador de vapor
106 se encuentra un vaporizedor de paso continuo 127 en el que se
evapora agua, despuds de lo cual este vapor es enviado al recalen—
tador 106 a través de una abertura 128 practicada en la pared divi-
gore 129,

El conducto transportador 101 esta provisto dnicamente
por la parte inferior de sus paredes laterales 10las, de escota-
durag 105 para el paso del vapor desde el recalentador 106 al con-
ducto 101. El serrin que se mueve en este conducto transportador
101 recibe asi uniformemente vapor por ambos lados ¥ es aprovecha-
do en su totalidad.

Las zonas de transicidn 103 desde las paredes laterales

10le haste el fondo 104 del canal transportador 101 estan redondea-
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das, lo que permite que la corriente de serrin se deslice con una
friceidn muy reducide por el conducto transpyortador 10l.

En la zona de realizacidn representads en la Figura 8,
las paredes laterales 101lb del conducto transportador estén conce-
bidas en la parte superior de forma que sean divergentes entre si
¥ en donde las escotaduras 105 para el paso de vapor se han situa-
do exclusivamente en lasg partes paralelas entre s{ del conducto

transportador 101.

N o T A

Se reivindica como nuevo y de propia invencion.

l.- Procedimiento de preperacidn de un agente de ahumado
de productos alimenticios, caracterizedo porque pare la descomposi-
cidn térmica del serrin se emplea vapor recalentedo de por lo menos
1802¢C, preferentemente de 2502 hasta 3902.

. 2.~ Procedimiento segin lo reivindicado en el punto 1,
caracterizado porgue el agente de ahumado es saturado de humedad
por lo menos hasta el 100 % aproximedamente, a T0 hasta 100¢, de
preferencia a 802C.,

3.~ Procedimiento segin lo reivindicado en los puntos 1 ¥
2, caracterizedo porque se afinde aire o gas neutral al vepor de
agna recalentado, antes de su paso por el serrin.

4.~ Procedimientc segin lo reivindicado en los puntos
enteriores, caracterizado porque el agente de shumado enriguecido
con sustancias aromdticas es mezclado con vapor de agua, aire o
ges neutral, antes del tratamiento de los productos alimenticios.

5.- Procedimiento segun lo reivindicado en los puntos

. 4 .
anteriores, carecterizado porque la adicion de vapor de agua, aire
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¢ gas neutral se efectla antes de la fluidificacidn del agente de
ahumado.

6+= Procedimiento segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque el agente de ahumado es traspa~
gado a log alimentos & ahumar por rociado o condensacion.

7e= Procedimiento segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque Llos productos alimenticios son
tretados intermitentemente con el agente de shumado y los inberva-
los de este tratamiento intermitente se suceden con paugas prede—
terminadas en funcion del tiempo.

Ye- Procedimiento segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque el exceso de agente de ahumedo en
forma de vapor es fluidificado con zgua.

9.~ Procedimisnto segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque el serrin que se encuentié'par
ejemplo en un recipiente es sometido en pasada continua a la co~
rriente de vapor recalentado, y al tiempo se puede regular la
cantidad de serrin que pasa contimmamente.

10, Procedimiento segin lo reivindicedo en los puntos
anteriores, caracterizado porgue 1a altura de la corriente continua
de serrin estd calculada de manere que la cape superior del serrin
no sea descompuesta térmicamente por el vepor recalentedo, sino
que hage las veces de capa filtrante del agente de shumado que se
forma debajo de esta capa.

11.- Procedimiento segin Lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque el agente de ahumado en forma de

vapor es fluidificado a temperaturas por cncims de 0RC,
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12.- Procedimiento segin lo reivindicedo en los puntos
anteriores, caracterizado porque la cantidad de la corriente de
vapor es regulable.

13.- Yrocedimiento segﬁn Lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque la temperature de la corriente de
vapor eg regulable.

14.~ Dispositivo para la préctice del procedimiento segin
lo reivindicedo en los puntos anteriores, caracterizado porque esté
dotado de un dispositivo de alimentacidén que transporte el serrin
a la zona de vaporizaciodny ,

15.~ Dispositivo segin lo reivindicado en el punto 14,
caracterizado porque el dispositivo de alimentacion tiene wn conduc-
t0 gituado en el recorrido del vepor, en cuyo comienzo se i3 pre-
visto un recipiente en forma de embudo para el serrin.

16.~ Dispositivo segin lo reivindicado en los pantos
14 y 15, ceracterizado porque el conducto estd inclinado ¢blicua-
mente hacie avajo en direccidn del transporte del serrin.

17.- Dispositivo segin lo reivindicado en Los puntos
anteriores, caracterizado porque el conducto y/o el reciplente
estan montados de forme oscilante, y comunican con un vibrador
por ejemplo un imen vibrador o cosa parecida.

18.- Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porgue el angulo de inclinacion del con-
ducto es ajustable.

19.- Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porgue el comienzo del conducto se ha
instelado un tornillo transportedor accionado por un motor y sus

revoluciones son ventajosamente regulables.
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20.- Dispositivo segun lo reivindicado en los puntos

anteriores, caracterizado porque el tornillo transporitador esta
alojado en un canal que corresponde a su didmetro exterior y que
desemboce en el conducto, en el cual canal desemboca el recipien-
te del serrin.

2l.- Dispositivo segin Lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque la inclinacidn de las espiras del
tornillo . transportador ve disminuyendo en direccion del ‘trenspor-
te y/o porque el didmetro del nicleo del tornillo_transporfador
se ensancha de preferencia conicamente en direccioén del transpor-
te. 7

22.~ Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque en direccién del transporte se ha
previsto detras del tornillo transportador un limibtador ée sltura
de preferencia regulable, por ejemplo en forma de placa, que pre-
siona gobre la superticie del serrin transportado en el conducto

23.- Dispogitivo segin Lo reivindicado en los puntes
anteriores, caracterizado porque debajo del extremo posterior
- en direccidn del transporte - del conducto transvortador se ha
previsto un recipiente de admisidn para el serrin gastado.

24 .~ Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos an-
feriores, caracierizado porque el conducto tiene seccion transver-—
sal abierta por arriba y en su fondo tiene escotaduras para el
peso de vapor.

25.~ Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, coracterizado porque las escobaduras del conducto es-
tan formedas por un temiz, por ejemplo una tela metélica.

26.- Dispositivo segin lo reivindicado en Los puntos

anteriores, caracterizado porque el conducto transportador tiene
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seccion transversal cerrada, y escotaduras pare que el vapor
pueda salir de este conducto.

27.- Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque debajo de las escotaduras del
fondo del conducto transportador se ha lnstalado un recalenta-
dor de vapor regulable,

28.~ Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque en el recalentamiento de "wapor
desemboce uns tuberia de alimentaciodn regulable de vapoic*.

29,- Digpositive segin Lo reivindicado en los“pgntos
anteriores, caracterizado porque delante del recalentador de ve-
por esta instelado directamente & un vaporizador. o

30e~ Dispositivo segin lo reivindicado en los ﬁdﬁtos
anteriores, caracterizado porque el conducto transportaddr, el
recalentador de vapor y el recipiente de admision para el serrin
gastado, se hallan en une carcasa aislada que tlene una gberturs
pare lg salide del agente de ahumado.

3l.~ Dispositivo segun Lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porgue el conducto transportador es con-
ducido & traves del recalentedor de vapor, de tal modo que las ca-
ras exteriores de sus paredes estén expuestas al vapor existente
en el recalentadors

32,~ Dispogitivo segun lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porgue el conducto transportador esté
desplazado lateralmente con relacion al elemento de calefaccion
del recelentador de vapor, y porque de pretferencia el recipiente
de admision para el serrin gue cae por las escotaduras del tondo

esta situado dentro de la carcasa del recalentador de vapor.
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33+~ Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque el conducto transportador tiens
escotaduras laterales para el paso del vapor.

34.- Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterijzado porque &l menos una pared lateral se
extiende inclinada por lo menos en le zona superior hacia arribe,
apartandose del centro del conductos.

35.~ Dispositivo segin lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizados porque en la zona de transiciénldel
fondo a las paredes laterales, el conducto transportador este
redondeado.,

36.~ Dispositivo segun lo reivindicado en los puutos
anteriores, caracterizado porque en direccién del transporte el
conducto transportador es desde el extremo de este condugto mésr
largo que la alture de la corriente de serrin.

37.- Dispogitivo segun lo reivindicado en los punitos
anterlores, ceracterizado porque le abertura de la carcasa:comu—
nica con wun refrigerador pare enfriar el agente de ahumado hasta
por debajo de su punto de ebullicione

38+~ Dispositivo segun Lo reivindicado en los puntos
anteriores, caracterizado porque el refrigerador tigne un serpen-—
tin para el agente de ahumado instelado en un depdsito de refri-
gerante y porgue en este deposito de refrigerente se ha previsto
un termémetro que influye en una vélvula magnetica regulable en
donde esta valvula magnética se hella en la tuberie de alimenta-
cion del refrigerante.

39.~ Procedimiento pera ahumar productos alimenticios

tales como carne, embutiidos, peséado, jamdn etc., haciendo uso
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de un agente de ahumrdo saturado o oasi saturado de humedad, de
acuerdo con uno o varios de los puntos reivindlcados anteriormen=
te, caracterizado porque durante el proceso de shumado ge cuece
a2l mismo tiempo el producto en tratamiento.

404= Procedimiento segun 1o reivindicado en el punto
39, caracterizado porque la atmésfers en la camars de alumado esg
saturada total o parcialmente de humedad introducieéndo:une corriente
correspondientemente prolongads en el agente de ahumudo.

41.~ "PROCEDIMIENTO Y DISPOSITIVO DE PREPARACION DE UN
AGENTE DE AHUMADO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y PROCEDIME}WQ PARA
LA APLICACION LE ES1E". 7

Tel como se describe ¥ reivindica en la presen'be.'Memoria
Descriptive que conste de veintitres hojas escritas a méquina por

una sole cara y de sus correspondlentes dibujose

¥adrid, 23 Digiembre 1.965
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