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MEMCRIA DESCRIPTIVA

La presente Patente de invencidn se refiere a unas mejo-
ras introducidas en los sistemas de alimentacibén de los hornos
de tipo intermitente, utilizedos para la coceldn de productos
alimenticiosg.
5e Como eg sabido, para le coccidén de multiples tipos de
productos alimenticios, tales como pen, articulos de pasteleria
vy similares, se utilizan hornos de diversos tipos, los cuales que-
dan proyectados en funcién de la produccidn deseada y asimismo de
la inversidn prevista. En los tipos de hornos conocidos se emplean
10, sistemas de alimentacién que se pueden dividir en dos grandes ca-
tegorias: En la primera de ellas se pueden incluir los hornos de
tipo continuo y de gran produceidn, los cuales cuentan con medios
totalmente mecenizados y de funcionamlento automatico para el
desplazamiento de las bandejas portadoras de las plezas que se

15. desean cocer & lo largo de las chmaras del horno, combinéndose en
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algunos casos con sigtemas asimismo sutomé&ticos de descarga y
medios semisutomAticos para el proceso de carga. En la segunde
categorie general cabe incluir los hornos de $ipo totelmente in-
termitentes y de menejo manual, los cuales reciben las piezes SO~
bre bandejas de soporte adecuadas mediante su introducecién por
un extremo o boce del horno, debiendo ser extraidos por la misma
boca después de la coccidne

Log hornog del primer +tipo se caracterizan por su gran
complicaciédn mecénice y coste muy elevado, no siendo aplicables
més que en contados casos en que la produccién es muy elevada o
blen que se prevee une inversién cusntiose. Como es evidente,
dichas instalaciones presentan ademés los inconvenientes que se
derivan de su gren complejided, obligando a cuidados regulares
vy de cierta entidad pare el entretenimiento de los mismos y pre-
senténdose numerosas averiss que en muchos casos redundan en per—
juielo econémico y ademés, reporten paros en la produccibén, los
cuales se traducen en pérdidas econbdmicas en algunos casos, de
mayor importancis que la averis en si misma.

Los hornos que se han descrito como en las segunds cate-
goris, presentan la imporiante desventaja de su baja produccién
¥ de requerir ademés un manejo complicado tanto pare entrar las
piezas como pare sacarles une vez cocidas, debiendo disponerse
en todos los casos une puerte de acceso, la cual tiene que ser
abierte y cerrada en cada operacién. Ademés, en este caso, las
bandejas o soportes de piezas que pueden ser introducidos en el
horno, no pueden ser evidentemente demasiado grandes, puesto que
se debe proceder después a su extraccidén desde la boca del hor-
ro. Mediante este disposicién, se comprende gue el rendimiento
del horno es forzosamente bajo, porque, sun pars una produccidn
reducida, es necesario disponer los medios convencionales comple-

tos para su calefaccidn, control de temperatura y otros.
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Tas mejoras objeto de la presente Patente de invencidn,
aportan sensibles ventajas sobre log sigtemas de slimentacidn
actualmente conocidos, en el sentido de que se consigue una ali-
mentacién del horno de caracteristicas intermitentes pero sin
consumo excesivo de tiempo para la operacibén de carga y descarga
y de modo gue se pueden utilizar cémares de coccibdn de gran lon-
gitud sin sistema alguno de tipo mecénico de arrastre pars las
bandejas o soportes de piezas. Para ello, los perfeccionamientos
objeto de la presente Patente, prevén la constituclén de guias
longitudinales que se extienden g toda la longitud de cada una
de las chmaras del horno y que estén dispuestas paralelamente
entre si y en nlmero variable segin el tamafio de la bandeje que
ge desea emplear, de forma que dichas bandejas se ven empujando
sucesivamente entre gi desde la entrada a la salida.

Tas gulas adoptan preferentemente forma de "T" inver-
tida en lo que respecta a las guias intermedias o biénAquedan
constituidas por dos éngulos con un lado vertical y en disposi-
¢idén adyacente y en forma de simples édngulog rectos para las
guias de los bordes laterales.

Cada uno de los caminos o juegos de gulas determinados
por dog perfiles sucesivos, queda llenado en toda su longltud
por bandejas portadoras de las piezas cuya coccidn se desea efec-
tuar, de modo que dichas bandejas estén en contecto sucesivo en~
tre si por sus bordes, mientras que lateralmente quedan guiadas
por los dos perfiles entre los cuales estén montados.

Esta disposicidn serd especialmente apropiade pare la
vtilizacidn de bandejas o soportes de forma general rectangular,
de las cunales por lo menos una de sus dimensiones coineida con
la anchura de la pista o guia dispuesta pera su deslizamiento,
con lo cual se permite que dichas bandejas queden guizdas late-

ralmente. Dichas bandejas deben cubrir ademis de un modo total la
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longitud de las gulas sobre las cuales estén dispuestas, de modo
que existe un contacto de bordes enire cada una de dichas bande-
jas y la consecutivs desde la boca de entrada haste la boca de
salide del horno. Mediznte esta disposicidn, es posible desplazar
las bandejas sobre las guias entre las cuales egtén montedas, por
gimple impulsién de la primera de ellas, pudiendo hacerse median-
te la propie bandeja que se estéd introduciendo en el horno sobre
unas gulas determinadss, lo cual represents un desplazamiento de
igual magnitud a lo largo de todas las gulas y por lo tanto la
expulslén de la pandeja extrema con respecto a las mismas gulas
sobre lag cuales se estéd operando. De este modo, se consigue una
disposicidén en la cual miltiples bandejas quedan dispuestas a lo
largo de una cémara de coceidn, segin varias alineaciones para-
lelag y siendo el manejo muy simplificado, vuesto que basta in-
troducir una bandeja por un extremo del horno, para que por el
otro extremo salge iguelmente otra bandeja, sin requerir ningin
tipo de atencidn especizl por parte de los operarios ni tampoco
instelaciédn mecénice alguna que pueda complicar o encarecer el
conjunto.

Egtas mejoras serdn especialmente aplicables a los
hornos de tipo abierto por ambos extremos, pudiéndose disponer
mediog para la recogida de las bandejas a la salida del horno y
efectudndose su introduccidn en el extremo de entrada o boca de
las cémaras por medios manusles.

Como es evidente, log presentes perfeccilonamientos se
aplicardn de un modo preferente en hornos de miltiples cémaras
de cocecibn dispuestas en superposicibén y de poca altura, lo cual
permite un gran aprovechamiento del espacio disponible y ademis,
conseguir unas pérdidas reducidas al no existir conjuntos de br-
ganos complicados que obligan a hacer mayores las céumaras y que

reporten pérdidas en si mismos de un modo directo.
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Todo cuanto no afecte, altere, cambie o modifique la
ssencia de las mejoras descritas, seré variable a los efectos de
la actual Patente.

NOTA.

Se reivindica como objeto de esta Patente de invencion:
1.~ Unas mejoras en los sistemas de alimentacidn de hornos inter-
mitentes, para productos alimenticios, caracterizadas por la dis-
posicidn de guias en sentido de la longitud de las cémaras del
horno y con separaciones constantes determinendo miltiples pis-
tas de deslizemiento de bandejas, las cuales quedan guiadas la-~
teralmente en todo su recorrido a lo largo de dichas gulas y es-
tableciendo contacto entre si por sus bordes de un modo sucesivo,
de modo gue la impulsidn de la bandeja inmediata a la boca de
entrada de la cémera, se traduce en une traslacidén de iguel mag-
nitud en todds las bandejas hacia el extremo de salida, determi-
nendo la introduccidn de una bandeja por la boca, la expulsidn
automdtica de une bandeja de iguales dimensiones por el extremo
de palida.
2.~ Las propias mejoras segin la reivindicacidn 1, caracteriza-
das porque las gufas intermedias estén integradas por dos dngulos
rectos en disposicidn de un lado vertical, siendo adyacentes los
lados verticales y determinendo a cada lado de los mismos, sen-
das guias planas para dos alineaciones adyacentes de bande jas.

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran en
la esencialidad de la Patente de invencidn, definida en las an-
teriores reivindicaciones, cuyo objeto es: -
3.~ "UNAS WMEJORAS EN LOS SISTEMAS Di ALIMENTACION DE HORNOS IN-
PRI TENTES, PARA PRODUCTOS ALIMENTICIOS",

Consta la presents memoria de seis hojas folladas, me-
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