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P o r:
"Un procedimiento y equipo correspondicnte pora
conirolar la pureza de los gceites comestibles de

oliva."
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La invencidn estd reloccionada con los medios para
inspeccionar la puresza de los aceltes comestibles de oliva.
wls purticularmente, la invencidn tiene por objeto proporcio
nar un wmétodo con sus mcdios correspondientes, para analizar
los aceites ofrecidos al mercado como puros de oliva en or-
den &« contrastar que no se hallan adulterados ¥y su grado de
acidez, asi{ como de determinar, en el supuesto de acusar el
anélisis existencia de mezclas, la natursleza de las mismas..

Para el esclarecimiento de la invencidén, un ejerplo
prictico no limitativo se describe seguidamente con referen-
cia a los dibujos wnexos, en los cuales:

La Pig. 12, es la vista interna de une semi-caja
puesta sobre un lateral y portedora de medios pera un anéli
gis de los eceites por fluorescencia.

La #ig., 22, es unw vista en perspectiva de la segun
Ga semi-caja con el eguipo previsto para los anélisis quimi-
cos de la invenciébn,

Lo Mg, 32, musstra el detalle del matraz y le pro-
beta del equipo de la Fig. 28,

De zcuerdo con los dibujos, ¢l objeto propugnado
incapora primeramcnte un estuche paralelepipedo, zsl couo
compuesto por un par de seui-cajas 1-2 abrochables redlaute
charnelas y simples aluabilles. Lz semi-caja 1 comprends un
doble Fondo 3 removible y formaendo unu capacidad obscura;

y una lémpara 4 e luz filtrada ultraviolste y con cristal



30

35

40

45

50

55

60

opaco Wood de 6 w., cuchuféndose dicha ldmpara por los ex-
tremos cn los soporte-clectrodos 5-6, que, & su vez, van
asegurados sobre el doble fondo removible 3, subyacentes
del lazteral superior de la semi-caja y enlazados a su tur
no con la reactancia del circuito que se encicrra cntre

¢l fondo removible 3 y el fondo propiamecnte dicho de la
semi-caja y conceta con lu red suministradora por medio de
wie foma de corrienté;écondicionada vera las tensiones de
125 y 220 v. Por su parte, la semi-caja 2 forma en uno de
los costados un compartimiento corrido 8 cn guc se guarda
en la posicidn de rcposo, a mis de un gotero de cristal ,
un netraz 9 de cristal resistente al fuego, asf como con
el cuerpo aforado por cm3 hasta 25, y el cuello graduado
de 02 a 52 y dbécimas de grado; en el propio costado,-asi
como c¢n la cabecera de dicho compertimiento corrido, un
pequefio compartimiento con sobrecitos 10 de tierra decolo
rante, y otro mds 1l que sirve para albergar el matraz
incorporado; ¥y, cn el resto, dos hileras de pegueiios com-
purtimientos conteniendo también en la posicién de reposo
un embudo de cristal 12, un par de capsulas de porcelana
13 y pepel filtro, un par de frasquitos 14 de alcohol-indi
cador, un par de frasquitos 15 de solucién de sosa L/10,
un par de frasquitos 16 de dcido nftrico D 1,38, un fras-
quito de anhidrido acético 17 y un frasquito 18 de 4cido
sulfirico concentrado, amén de una probeta 19 graduadalmsta
40 cm3 ¥y colocada en la posicidn de reposo entre los cue-
llos de los frascos de reactivos.

Iuego, cn cada supuesto de anélisis, sc¢ comienza
por uno de fluorescencia que consiste ¢n colocar las capsu
las de porcelana 13 alineadas sobre lua superiicie interna
del costado inferior de la semi-caja portadora de la lémpa
ra 4 de luz filtrada ultravioleta y cristal opaco Wood de
6 w., en poner en una de dicnas capsulas ung porcidu del
aceite que se investigze en tanto que en la otra se pone

una porcidén gimilar de aceite de oliva virgen sirviendo de
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testigo, en conectar a la red suministradora de cnergia

e¢léctrica, asl como a lu tensidn que corresponda de los
125 6 220 v. el circuito de dicha ldmpara 4, y, una vez
activads la misma y cubierta por encime la luz con un
paiio nugro que se pone sobre ¢l costado superior de la
seni-caja & modo de pantalla con el fin de que los rayos
luminosos s¢ proyecten mejor sobre las porciones de acelte,
en comparar la fluorescencia que acusan uno y olro zceite
de les capsulas, sigonificando la igusldad en color gue ¢l
aceite objeto del andlisis es virgen de oliva o, por el
contrario, que se encuentra mixtificado cuando presenta un
color aistinto azul claro-celeste, con diversas tonalidades.
Ahorse bien, como quiera que en diversos ensayos
del método descrito se han determinado ciertas influencias
de distintos factores, como es la edad del aceite, estado
de conservacibn, etc., etc., se ha propucsto el complomen—
to de wne reaccién quimica consistente c¢n tomar en la pro-
beta graduada 30 cm3 de aceite, enmezclar con ¢l mismo la
tierra decolorante de uno de los sobres 10 squivelenie a
3 gres. agiténdose unos segundos pura raciliter lu mezcla,
en colocar an el matraz 9 el embudo dGe cristel 12 con un
papel filtro y filtrar en dicho matraz 10 cm3 del aceite

3

preparado en la probeta para agregerle 10 om” de &dcido ni-
trico, agitar la reaccidn por un minuto y obscrvar, por fin,
lz coloracibn que presenta, al instunte, y a los 15 minutos,
significando que ¢l aceite tratado es virgen cuando mantiene
la misma tonalidad de color que tenfea antes de ser aneliza-
do, o, contrariamente, que estd mezclado con sceltes refina
dos dc orujo o de otras semillas oleaginosas. Significa tan
bién gus el aceite analizado lleva acelts de oliva relinado
cuendo .resenta color caracteristico de aceite, pero mds
fuerte, ésto es, similar al color de ledrillo obscuro..

Una vez angligado el acelite puro de oliva, en cl
supuesto de hallarse mixztificado, asi como para contirmar,

por ejemplo, la presencia del wceite de orujo refinudo, se
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ponen en el matraz 3 cm” de 4cido acético filtrado, sirvién

dose pera ¢llo del eumbudo de cristal con un papel £iliro;

3

se aileden entonces 3 cm” del acelte que se investiga, se po
ne el matraz destapado sobre un fuego vivo, tal como el de
un algodén empapado en alcohol, hasta hervir el liguido du-
raunte un minuto, luego, une vez cufriado, as{ coumo a través
del ewbudo ¥y papel Liltro que sirvid pars filtrar <l dcido
ascético, se pasa a une de las capsulas do porcelana hasta
obteuncr 20 gotas del Ifiltrado, a seguido, con ¢l wgotero de
d¢ cristael se vierten sobre las mismas 10 gotas de deido
sulfirico y y se termina obscrvendo que, en e¢fecto, ¢l acel
¢ de orujo estd en presencia cuande la mezcla produce un
color mjo~-claro o rojo obscuro.

Por dltimo, se ponen en el matraz 10 cm3 de acei-
te, y clcohol-indicador hasta el 02 del cuello, se agita
por unos segundos para homogeneizar la mezcla y se neutra-
liza weaisnte lo adicién de pequeiias dosis de solucidn de
sosa /10 & la vez que se¢ agita hastu que el liguido cambie
de color de forma persistente y leerse entonces scncillauen
te en el nivel alcanzado de la escals impresa del cuello
del matraz log grados y déeimas de grado correspondicntes
al geeite analizado.

$s importente lener presente que convicne lavar
con agua ¥y slglu detergente ¢l matraz y lu probeta, asi como
lag capsulas de porcelana después de cadta operacidén de andli
sis que se efectia, También es conveniente wmentener abicrio
el estuche sicupre gue sew posible & Tin de evitar que las
perbes metdlicas pucden oxi.arse por emenuciones de los
reactivos,

000
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in resumen; la FATERTES DE IFVenCION recoerd sobre
les reivindiceclonus siguientess

1. Un procedimivnto y equipo correspondicnte pa~
ra controlar la pureza de los aceites comesitibles de oliva,
coracterizado por incorporar un estucihe paralelepi{pedo, asi
como compucsto por un par de semi-cajas abrochables ncdian—
te charnelas y sencillas aldabilles, de cuyas semi-cajas,
una comprende un doble fondo removible y formendo una capae
cidad obscura, y une ldmpara dc luz filtrada ultravioleta
y con cristal opaco Wood de 6 w., enchuféndose dicha lfmpa
ra por amkbos extremos en soporte-electrodos que, a su vez,
van asegurados sobre la cara del doble fondo removible,
subyacentes del lateral supsrior de la semi-caja y enlaza-
dos & su turno con la reactancia del circuito sncerrada
entre el fondo removible y el fondo propiamente dicho de la
semi~caja de modo conectable con la red suministradora por
medio de una toma de corriente acondicionada para las ten-
siones de 125 o 220 v., en tanto que la otra semi~caja for
ma en uno de los costados un compertimiento corrido en que
se guarda en la posicién de reposo, a mds de un gotero de
cristal, un matraz de cristal resistente al fuego, as{ coro
aforado el cuerpo por om33 hasta completar 25, y el cuello
graduado de 02 a 5 gredes y décimas ae grado; en el propio
costado, asl como en la cabecera de dicho compartimiento
corrido, un pequeilo compariimiento con sobrecitos de ticrra
decolorante, y otro més en gue se mantiene incorporado el
matraz en la posicién de servicio; y, en el resto, dos hi-
lerazs de pequeflos compartimientos conteniendo, también en
la posicién de reposo, un embudo de cristal, un par de cap
sulzs Ge porcelans y papel filtro, un par de frasquitos ce
slcohol-indicador, un par de frasquitos de solucidn de so-
sa /10, un par de frasquitos de 4cido nitrico D 1,38,
un frasquito de anhfdrido acético y un frasquito de dcido

sulfirico concentrado, emén de une probeta graduada hesta
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40 cms3 ¥y colocada en la posicién s reposo wnire los cue—
llos de los frescos de reactivos.

2. Un procedimiento y equipo correspondiente para
controlar la pureza de los accites comcstibles de oliva,
seglin la veivindicacidn snterior, en que en cada supuesto
de andlisis se comienza por uno de fluorescencia que con-
sicte en colocar las copsulas de porcelans sliccadsas sobre
la superficie interna del costado iuferior de le seni-caja
portadors de la lémpara de luz filtreda ultruvioleta, cn
poner en e Ge dichms capsulas una porcidn del ceelte gue
se investiga en tanto que en la otra se pone uuna porceidn
similar de¢ aceite ae oliva virgen sirvicndo de testigo, en
conuetar a la red suministradora de cnersla elécirica, asi
como a la tensibén que corresponda de los 125 § 220 ve el
circuito de¢ dicha lémpara de lus filtrada ultravioleta, ¥,
une vez activada la misma y cubierta por encima la luz con
un peiio negro puesto sobre el costado superior de la semi-
caja a modo de pantalla, en compars le fluorescencia gue
acusan uno y otro aceite de las capsulas pare couprobar por
la ijuedded Ge color que ¢l accite objeto del andlisis es
virgen de oliva o, por el contrario, que se cncuentrsa mixe
tificado por presentar un color distinto azul claro-celeg
te con diversas tonalidades.

3. Un procedimicuto y equipo corresponalente para
corbrolar lu pureza de los zceites comcstibles de oliva,
seglin las relvindicucloues 1 y 2, en que se efectda comple
menterisscnbe une reaccidn quinice consistente en tomar cn
la probeta graduada 30 cms3 de aceite, en wmezclar con cl
mispio la tierra decolorante de uno de los sobres cyuivalen
te a 3 grs. sgiténdose unos segundos par« fucilitar la mez
cla, en colocar cn ¢l matraz el embudo de cristal con un
papel filtro y {filtrar c¢n dicho matraz 10 cms3 del aceite
preparado en la probeta para agresarle 10 cms3 de 4eido
nitrico, agitar la reaccidn por un minuto y observar luego
la coloracién que presenta, al instante, y a los 15 winutos,

para comprobar que cl aceite tratedo cs virgen por mantener
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la misua tonalided de color que tenfa antes de ser analizam
do 0, contrariamente, que estd mezelado con aceites refinge
dos de orujo o de otras semillas oleaginosas, y adn aue lle
va aceite de olive refinado por presentar color caracteristi
co de zceite aunque més fuerte, es decir, similar al color
ladrilio obscuro,

4, Un procedimienio y eguipo correspondiente para
controlar la pureza de los aceites comestibles de oliva,
segln cuelguiers de las reivindicaciones 2 6 3, en gue en
el supuesto de hallarse el aceite analizado con adulteracio
nes, asi como psras coniirmar la presenciz en el mismo del
3 de
écido acético filtrado, sirviéndose para ello del cubudo de
3 del

acelte que se investiga, se pone el matraz destapado sobre

acelte de orujo refinado, se ponen en el matraz 3 cms
crigtal con un pupel filtro; se ailaden entonces 3 cus

un fue.o vivo, tal como el de un algodén empapado en alcohol,
hasta hervir el liquido durante un minuto, luego, una vesz
enfriado, asl como a través del mismo embudo y papel L£iltro
que sirvib para filtrar el 4dcido acético, se pasa a una de
las capsulas de porcelana hasta obitencr 20 gotas del filtra
do, seguidamente con el otero se vierten sobre las mismas
10 gotas de dcido sulflirico y se termina observando que
ciertamente ¢l aceite de orujo estéd en prescncia por produ
cir la mezecla un color rojo-claro o rojo obscuro.

5. Un procedimiento y equipo correspondienie para
controlar la pureza de los aceites comestibles de oliva,
seain cualquiers de las reivindicaciones 2 6 3, en que se
ponen en el matraz 10 cms3 de aceite y alcohol-indicador
naste alcanzar el 02 del cuello, se aglta por uwos zezundos
para homogeneizar la mezcla y se neutraliza nedicnte la adi
cién de pequefias dosis Ge solucidn de sosa K/10 a la vesz
quce se agita hasta que ¢l liguido cambic de color deé forma
persistenie y leerse cntonces en el nivel alcanzado de lg
¢seals impresa del cuello del matraz los grados ;7 décimas

de gredo corrcspondicntes al aceite ¢n cuestidn.



6. "ULi PROCODILILELC Y MQUIPO CORRusEULLLOLTE PARA
COLULOLAR La TFURa4A D& LOS ACSITES CCLULUIBLES Lw OLIVAY,
sustencialimonte como que.& descrito 7 s¢ representa on esta
iemoria, quec cousta de nueve hojas numeradss y Lecanogralla
des por una sola cara, y una liming de planos.

hadrid, o de Hovieubre de 1965
indrés Wall lLartin

E. Mo

FAUSTO SANCHEZ VALLADARES
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