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HMEMORIA DESCRIPTIVA

para solicitaxr
CERTI¥®¥ICADO DE ADICION
en

ESPANA
2 nombre de J. LIGUEL ORTEGA NIETO, de nocionaligad espaho-
la, residente en Granjs Agricola, Jaén, por:
MIISJORAS INTRODUCIDAS I[N BL OBJETO DB TA PATENTE PRINCIPAL
T, 266,137, expedidas el 7 de Abril de 1..961, por:
"Thevo procedimiento de extroeeidbn de cceile de frutos olea-

ginosog"

Ia presente adicidbn que se solicita

jab]

la patenle es-
nadola nlmero 266,137 de T de Abril de 1.9Cl, justifice y
concreta algunss de loe ventajas del nnevo wrocedimiento
de extraccibn de sceites v su reslizacidne

41 relscionar las distintas operasciones que supone
el procsdimiento, en la operccibn 82, se dice textusluente:
"Prenssdo de la pulpa ahora sola, obtenidrs en la operacidn
62, con adicibn de agna (un tercio aproximadsmente), oo~
niendose nueve cantided de sceite, euncue de meyor scidesz.

4ste prensedo no alters el funcionemiento zenernl de Ja Al-
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mazaera, puesto que equivale a un prensado de pulpa sola
por cada siete. premsados corrientes". I segunda reivin-
dicacibn se refiere a esta S operacibn diciendose lite-
ralmenfe: 2.~ HNuevo procedimiento de extraccibn de acei-
tes de frutos oleaginosos, segln se reivindice en el nun-
to primero, caracterizado porgue sobre la pulve prensads
¥ separada del material de drenaje, se realiza una segun~
da presibn de la pulpe sola, es decir, sin material de
drenaje, eventualmente con adicidn de agua.

En este reivindicecidn no ge especifica el modo o
manera de realiger esta operacion. ¥o en la IHemoria y al
relacionar las distintas operaciones del procediniento se
dice, al referirse a la primera presion: "4.- Prensado en
la prensa hidrfulica de capacho tal v como se hace en la
actualidad, pudiendose utiiizar para esta operacion de ex-
traccibn del aceite de la pulpa cumlquier otro procedimien-
to de accibn y fin equivelentes (por ejemplo metodo Acapul-
co, por tengibn superficial, prensedo continuo, etc.).

Aunque'el primer prensado con el procedimiento con-
tinuo (Expeller) ofrece dificulitades y pérdidas de aceite
por emulsibn, es importante indicar que con este wrocedi-
miento la éegunda presion de la pulpa desprovista de cuer-
po calibrado, no s0lo es posible y sin dificuliad alcuna
realizable, sino aconsejable y sin pérdidas de aceite. En
efecto, la masa de primera presidbn, desprovista de cuerpo
calibrado tiene ya poca proporeién de liquidos en su com-—
posicibtn (agua y aceite). Ademés; su es:t;mctura ha cambia-
do porn enriquecerse proporoioné]mente en materia fibrosa,
(hollejo) dandole mhs cohesibn, al mismo tiempo que menor
viscosidad y poder éutoi’iltrénteu Por otra parte, la pro-

-2 -



Ut

10

15

20

30

porcidn de suspensiones coloidales (vulgarmente "papilla")
que se obtlenen prensando la aceituna normzl, molide y
batida, con la prensa continus, serd minima, ya cue ha
perdido todo el hueso molido, especialmente el mas fino

vy pulverulente, cue unido a la celulosa y compuedbs necetli-
cos de lo membrana, més impelpables, cue habrin sido en
parte arrastrados en la primera presidn, no podrhn favore-
cer ya la formacion de coloides. Estas emulsiones son ceu-

’

sa de pérdidas de.aceite, pugs su recuperaciim es onerose

y @ificil y en este caso sexfn tan vecueflas y de sceites

inferiores gue pueden considefarse sin vaior relativo al-

guno. 'enemos pués, por este procedimniento, une meterda que
en prensado continuo serh perfectamente agotado al méximo

gin inconverente alguno ymano de obra.

Tampoco en las reivindicaciones de la patente, se
concreta sobre la separacibn de la pulpe del cuerpo cali-
brado y cue en la Memoria se relaciona como une de las fa-
ses 0 etavas del procedimiento. En efecto, esta sepsrscidn
es fhecil, nor diversos métodos mecinicos,pudiendose emplear
simplemente 0 conjugados, es decir, oune se complementen pa-
ra asegurarle con perfeccibn. Estos medios son el aire (ci-
clones o separacibn neumﬁtica), ventiladores, temiz vibra-

torio, temiz giratorio y centrifugo, etc., etc.

-NOTA-

Los puntos de invencibn propis y nueva ¢ue se presen-
tan para que sean objeto de esta solicitud de Certilficacdo
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de Adicibn en Espaha, son los siguientes:

1.~ lMejoras introducidas en el objeto de la vaten-
te principal ntmero 266.187, expedida el 7 de Abril de
1.961, por: "Nuevo procedimiento de extraccibn de aceite
de frutos oleaginosos" caracterizadas por efectuarse una gse
gunda presion de lz pasta ya desmenuzada y seperado el cucr-
o calibradé, por medio de prensas continues sin capacho,
de tornillo cdnico, o similares.

2.~ lejoras segln el punto 1, ceracterizedas por
efectuarse la separacibm del cuerpo calibrado en el orujo
de primers presibn y ya desmenuzado, por medio neumbdtico,
(¢icldn) ventilador, tamiz vibratorio, tamiz giratorio cen-
trifugo simple o concéntrico o cualauier otro medio de cla-
sificacibn.

3o~ "LEJORAS THTRODUCIDAS EN EIL OBJETO DE 1A PATEH-
TE PRINCIPAL Iiam. 266,187", expedida el 7 de Abril de 1961
por: "Nuevo procedimiento de extraccibn de aceite de frutos
oleaginogos".

Tal y como se ha descrito en le liemoria que antece~
de y con los fines cue se han especificado.

fgte liemoria conste de cuatro hojag eserites & na-

gquina por una sola cara.

toarsa, 4 G/OET 98

P.4. %&? hz:
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