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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un..

PRIMER CERTIFICADC DE ADICION

SOLICITANTE: Do ARTURO SERECIGNI ROSINOL . . e

RESIDENCIA: .. MADRID.=-.Gerdnimo.de la.Quintana, 11

ENUNCIADO: MEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE LA PA.
TENTE PRINCIPAL 316.934, por: "PERFECCTONA.

MIENTOS EN LOS SISTEMAS CONSERVADCRES DB

FRUTAS!

Prioridad: Patente = . ...oonc .. del
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La invencidn a que se refiere la presente Memoria cons—

tituye una novedad industrial, con caracteristicas y ventajas que la
hacen merecedora del privilegio de explotacidén exclusiva que por elld
se solicita, de acuerdo con las prescripciones del vigente Estatuto
sobre la Propiedad Industrial de fecha 26 de Julio de 1.929, texto
refundido, publicado el 30 de Abril de 1.930.

Bsta invencidn se refiere a unos perfeccionamientos in-
troducidos en las instalaciones destinadas a la conservacidn, trans—
formacibén, elaboracidn, envasamiento, manipulacidn y almacenamiento
y tratamiento de fruta, que supone una mecanizacibn completa del pro
ceso, utilizando dispositivos originales cuya funcionalidad y efica-
cia se desprenderi de la descripeidn que a continuacidn se realiza.

Como complomsnto de esta Hemoria descriptiva y a titulo
meramente indicativo, sin que presuponga ung Unica modalidad de rea-
lizacidn, se adjuntan cinco hojas de planos, en las que puede apre—
ciarse la disposicidn y caracteristicas de las partes y elementos
esenciales que constituyen la ingtalacidn conservadora y en los que
pueden apreciarse las modificaciones y mejoras introducidas en el ob-
jeto de la patente principal.

las distintas referencias numéricas que en ellas apare-
cen ,corresponden a los sigulentes elementos, tal y como ya se indi-
¢d en la mencionada patente principal.

1= Rampa de acceso

2— Tolva

3- Tejido metdlico que separa el doble fondo del lavadero

A~ Lavadero

Wi
[

Transportadores de cangilones dobles

o
1

Tolvaes de descarga
7— Cintas, rodillos o plaguetas transportadoras

8~ Cinta, rodillos o plaguetas de seleceidn y saneamiento]
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9~ Secadero

10~ Caldera

11~ Cinta, rodillog o plaquetas transportadoras que re~
coge la fruta aprovechable

12~ Tolva de recogida de la fruta aprovechable

13~ Transportadora de cangilones dobles

14- Lavaderos

15— Transportador de cangilones

16w Depésifo de enfriamisnto y almacenaje de jarabe

17— Miquinas de deshuesamiento

18~ 0lla para la elaboracidén del jarabe

19—~ Depdsito

20~ Depdsitos mezcladores

21~ Germicidas

22— Minel base varisgble de pre-enfriamiento

23~ Cinta transportadora, rodillos o plaquetas

24—~ Molino

25=- Cinta transportadora, rodillos o plaguetas

26~ Maguina de empaguetar

27~ Cintas transportadoras, rodillos o plaquetas de la
fruta envasada

28~ Tolva repartidora de fruta

29— Maquinas dosificadoras y envasadoraes

30- Camara pre~frigorifica

31- Cémara de congelacidn y almacén

32= Plantas de almacenaje

33~ Transporiador suplementario

34= Transportador de entrada de mercancia de rodillos,
cintas o plaquetas

35~ Prensa automatica




15

25

30

_4_
Efgmﬁfs

-
4

oY g

Cintas transportadoras, rodillos o plaquetas que rg

36

cogen la fruta del lavadero

Tolva distribuidora de frutas

37

38~ Tuberias regulables
Distribuidor de fruta

39
40~ Canal

41—~ Canal de entrada

A2~ Departamento de la fruta madura

43—~ Cenal de colocacidn de la fruta verde

Topes sitfados al final de cads planta de cada es— %

44

tanteria
Ventanillas o puertas de entrada de vehiculos

45

46—- Transportador colector de descarga de rodillos, cin-

tas o plaguetas

47— Taladros reguladores

48~ Motor para mezclsr fruta y jarabe (tipo) fuers a

borda

A continuacidn realizamos wna sintesis de la memoria des
criptiva de la patente principal, haciendo notar especialmente las
me joras introducidas.

Los camiones cargados de fruta, subirin marcha atrds por
la rempa (1), la cual estéd proyectaeda para soportar diversos tipos de
tonelaje. Una vez que los camiones han llegado a la altura méxima des;
cargarén su mercancfia sobre la tolva (2) que se encuentra forrada de
ladrillo y goma, con objeto de que la fruta no se dafle al caer y ro-—
dar por ella. En la boca de dessglie de la tolva se ha colocado una
llave de regulaciln que da entrada a la fruta al lavadero (4).

Bl lavadero que estd forrado de ladrillo, conste de umn
doble fondo separado por un tejido metélico de acero inoxidable (3)

que ocupa toda su superficie con una inclinacidén para facilitar el
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avance de la fruta.

En la parte superior de tejido, van colocados unas hileras
de grifos por los que se aplica a los frutos un chorro de agua a pre
gidn a comveniente temperatura, con el fin de quitar toda posible su
cisdad que el frubto pudiera tragcdel campo. Estos grifos son regula=-

bles segin las necesidades.

La parte inferior del tejido, se utiliza como desagle de |

desperdicios que han pasado a través de la malla metdlica. Bste sec—

tor llevars suficionte inclinacidn para que el lavadero esté lo mas f
limpio posible. ;

En el desaglie se ha colocado una trampilla para clerre y
abortura de la boca. Al final del lavaderc se han acoplado unos tran§
portadores de cangilones dobles (5), que recogen la fruta y la des-
cargan sobre unas tolvas. Los cangilones estin proyectados de tal
manera gue la fruta llegue a descargaT con el menor agua posible para
lo cual se colocan palas filtrantes de marcha regulable.

Como ya hemos indicado, la fruta es descargada en unas tol
vas (6) las cuales son de acero inoxidable y protegidas en su inte-
rior con planchas de goma que amorbiguan la caida del producto. Las
mencionadas tolvas dejan el producto sobre dos cintas transportado-~
ras (7), que estdn encargadas de la distribucidn de las frutas a las
cintas de seleccidn y saneamiento. Estas distribuidoras constan de
dos cintas, de direcciones opuestas, de %al manera que cada una de
ellas alimenta a dos cintas de seleccidn y saneamiento, para lo cual
so ha dispuesto una desviacidén con objeto de que la fruia se reparta
1o més uniformemente posible en las cintas de clasificacidn (39).

Cada cinta distribuidora se alimenta con una tolva. La cin
ta de seleccidn y saneamiento (8) tiene cuatro canales o departamen—
tos, cada uno oon una funcidn distinta. La fruta entra por el canal

(41) separéndose la fruta verde que se coloca en el canal (43). la
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fruta madura se sitia en el departamento (42). La fruta estropsada
se sanard, echindose la parte mala en el canal (40), y el resto en
el canal (42), de esta manera toda la fruta que venga por el depar-
tamento (42) sera aprovechable para el consumo.

1a fruta aprovechable caerd a una cinta transportadora
(11), que ocupara toda la longitud de las cintas de saneamiento y por
lo cual llega a una tolva (12) de acero inoxidable, que desemboca en
unos nuevos lavaderos (14), también de acero inoxidesble, en los gque
termina la operacidn de limpieza. Estos lavaderos se comunican por
medio de unos transportadores de cangilones filtrantes (13). Los can-
gilones del Ultimo lavadero dejan caer la fruta en nuevas cintas trans
portadoras (36), que dejan el producto en la cinta secadero (9), la
cual consta de una correa transporitadora con unos canales en toda su
longitud para que el agua que lleva la fruta escurra por ellos; ade—
mis, & todo lo largo de la cinta se encuentren acoplados unos inyec—
tores de aire a presidn a una temperatura adecuada, de tal manera
que la fruta llegarad al final del recorrido completamente seca.

Para la produccidn de agua caliente, aire y vapor, se
ha situado una caldera (10) que desempefia sus funciones por medio de
un mecanismo acoplado a ella.

Una vez que la fruta ha pasado por el secadero, pasa
directamente a un transportador de cangilones (15) que eleva la fru-
ta a una tolve distribuidora (37) que alimenta a las miquinas de des-
huesamiento (17) y a la prensa automatica (35).

Estas maquinas estin colocadas sobre una plataforma pa-
ra permitir el acceso a las mismas colocandose previamente una esca-
lera metdlica.

Una vez gue las méquinas han separado por wn lado la
pulpa que cae al depdsito (19) y por otro lado el hueso que cae por

una targea en donde se almacena. Dicho depdsito (19) es el encargado
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de distribuir por medio de tuberfas regulables (38) la fruta a los

depdsitos mezcladores (20), que van colocados uno al lado del otro
y en los que se mezcla la fruta y el jarabe por medio de unos moto-
ros colocados en ellos del tipo de los motores fuera borda (48).

El jarabe se hace en una caldera a vapor al bafio-marfa (18)
y con objeto de darle la temperatura adecuada se inyecta desde la
caldera, vapor que se aloja en la antecdmara calentando el agua y el
azticar al bafo-maria a temperaturas adecuadas.

Por mediacidn de una bomba se pasa el jarabe a otro depd-
sito do enfriamiento y almacenaje (16) y, una vez frio, se hace pa-
sar mediante una segunda bomba al depdsito en que se debe hacer la
mezcla. Todos estos depdsitos llevaran relojes de comprobacidén ade—
cuados o las funciones que deben desempeiiar. Todos los mandos y com—
probaciones se colocardn lo mis cercanos posibles unos a Otros.

Una vez hecha la mezcla de jarabes y Jjugos, todos los de~-
pdsitos comunicaran con uns nueva tolva por medio de tuberias. Esta
tolva lleva unos taladros pasantes para que la fruta se introduzca
en unag campanas o troncos de cono por cuyas paredes exteriores se
desliza. Dichos troncos de cono tendran a una distancia determinada,
otros troncos de mayor diametro que llevan en su parte interna tubos
germicidas que proyectaran sug rayos sobre el fruto.

La germicida (21) llevard tres juegos de campanas. La pla
taforma del Gltimo tronco de comno, comumica con el tlnel de pre-en-—
friamiento (22) a temperatura ya estudiada, y dentro de é1 va una
cinta transportadora (23) por donde tiene que pasar la fruta con ob-
jeto de que coja algo de cuerpo. Bste tinel estéd colocado dentro de
la cdmara pre-frigorifica (30).

A la salida del tdnel se sitla un molino (25) que se uti-
liza para laminar la fruta, subiendo posteriormente por una cinta

transportadora (25) a wna tolva (28) que reparte la fruta a las mé-
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quinas dosificadoras y envasadoras (29).

Una vez envasada la fruta, cae directamente a lag cintas
transportadoras (27), las cuales llevarédn las bolsas a las méquinas
de empaquetar (26). Estas miQuinas reuniran una serie de bolsas for-
mando un paquete, pasando a una cints fransportadora que entra en la
camara de congelacidn y almacén (31).

Seguidamente pasamos a describir las mejoras a las que
especialmente se contrae la presente Memorias

Cuando la fruta entra en el almacén-frigorifico es trans—
portada por una ecinta, rodillos o plaguetas (34) que irén colocados
desde la entrada de la fruta hasta el frente de cada piso de las plan
tas de la estanteria. Como indicamos, la fruta entra por los transpoxr
tadores (34) y llega al piso de planta correspondiente. Para la comu-
nicacidn y entrada de frubta en cada plante se ha colocado un iranspor
tador suplementario mévil automitico (33), el cual es el encargado de
hacer entrar la fruta en las plantas correspondientes (32)

Dicho transportador (33) se colocard automiticamente fren
te a la planta en la cual se precise almacenar la fruta.

Las estanterfas y sus diversas plantas podrdn llegar has-

se quiera situar, cuyas dimensiones dependeran unicamente de las nece-
sidades previstas.

Las estanterias, a lo largo de su recorrido, tendran una
separacién adecuada, situindose a lo largo de ellas y a poca distan-

cia del techo y del suelo un rail del que se colgari y deslizari una

Se ha previsto que las plantas posean unos reguladores de
inclingcidn que facilitan el tranaporte de los paguetes por ellase

Igualmente, se ha colocado en la estructura de las plantas
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unos taladros por los cuales permita la regulacién de alturas entre
plantas a conveniencia de la empresa (47).

Al final de cada planta de cada estanteria, se sitlan
unos topes (44) que pueden ser bajados o subidos a voluntad, por el
gobernante del almacén. Dichos topes seran bajados cuando se quiera
almacenar y subidos cuando se quiera descargar.

Cada planta de cada estanterfa lleva un motor, el cual
mueve un transportador de rodillos, cintas o plaguetas, pudiendo en
cualquier momento dejarlos sin accidn del motor.

La descarga de la mercancia se produce desembocando to-
das las plantas de la misma altura de pisos de todas las estanterias,
sobre un transportador colector de rodillos, cintas o plajuetas (46)
que circularid a todo lo largo de las finales de planta de cada piso
de estanteria.

Bsta 1linea de transportador-colector, con unz curva con-
veniente circulard hasta desembocar en la ventanilla o puerta (45)
de carga de vehiculos, a la altura del nivel méximo de la caja de ti-
po medio de los camiones.

Hecha la descripeidn precedente hemos de afiadir, que los
detalles do realizacidn de la idea expuesta pueden variar, sin que
por ello cambie la esencie de la invencidén, que es la que se despren—
de de los pérrafos gue anteceden y la que se reivindica en la siguien
te

NOoTA
En resumen, el Primer Certificado de Adicidn que se so-
licita Tecaerd sobre las siguientes reivindicaciones:
18,- MEJORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE LA PATENTE
PRINCIPAL n¢ 316.934, por: PERFECCICNAMISHTOS EN LOS SISTEMAS CONSER-
VADORES DE FRUTAS, caracterizados porque a la sslida del tinel de

pre—enfriamiento se sitla wun molino que se utiliza para laminar la
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fruta, subiendo posteriormente por una cinta transportadora a wna
tolva que la reparte a las maguinas dosificadoras y envasadoras, pa—

sando posteriormente, una vez envasadas, a unas cintas transporiado-—

ras, las cuales llevaran las bolsas a las miquinas de empaguetar, rey
niendo una serie de bolsas formando paquetes, los cuales a través deg
una nueva cinta transportadora pasan a la camara de congelacibn y al-
macén en cuya entrada existe un transportador de entrada de paduetes,
el cual lleva la fruta puesta al frente de cada planta, produciéndo-
se la ontrada mediante un transportador suplementario mévil y automd-
tico que realiza tal misidn y que se sitla frente a la planta en la
que se precise almacenar; poseyendo igualmente las plantas, unos re-
guladores de inclinacidn que faciliten el transporte de las mercan-—
cias por ellas, situdndose al final de cada planta de cada estante-—
ria, unos topes que pueden ser bajados o subidos a voluntad para el
almacenaje y la descarga; habiéndose previsto que cada planta de ca-
da estanterfia lleve un motor, pudiendo en cualquier momento dejarlos
sin le aceidn de éste y descargindose los paquetes al desembocar to-
das las plantas de la misma eltura de piso, de todas las estanterias,
gobre un transportador-colector de rodillos, cintas o plaquetas, que
circulardn a lo largo de los finales de planta de cada piso de estan—
terias, circulando dichae lineade transportador-colector hasta desem—
bocar en la ventanilla o puerta de carga de vehiculos.

28.- Se reivindica por dltimo, como objeto sobre el que
ha de recaer el Primer Certificado de Adicidn que se solicita: MEJO~
RAS INTRODUCIDAS EN EL OBJRTO DE LA PATENTE PRINCIPAL Ne 316.934, por
"PERFECCIONAMIENTOS EN LOS SISTEMAS CONSERVADORES DE FRUTAS!.

Todo conforme gueda desorito y reivindicado en la presen—
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Madrid, 2 de Octubre 1.965

ALFCHSC UNGRIA
DeDe




<

. / R ,u/,

N

u

e

£
)
.
4

;%"x:'
P

_J

JoGSCSy  1GEIa2e puntyy TG




-
. Tt
. YIMONN ASNOdTw
G 3T ST N0 QTS AING A w

FI8VIMYA ¥YIvDS3

SN

I S O SV G

o T




Do Jrtoro Jéf’ecfcxkp/ /?c)sf/j’d}

T1°033







J

. ESC
ViYORID, £




390793
|

. ESCALA VARIABLE
Vi#DRID, 2_DE Octubre DE1Q.65
RLFONSS UNGRIAR

(‘?‘&. ; e

.
T 4




; VO@/]/

. "
] 0 I \i: 5
!( \\\\
(
]
d
NN
\ (]
) (J
(J
N d
(l
v
J
g
(J
i
il )
' :
(]
q
q
J
(
J
(]
(J

N

oooooooooo

316083




_h

/

o0

N
N

(o}
OOOOOOOOO I ¢
A

U //// \ 4\\

(]
J
d
(]
¢
q]
(
. :
I '
(f \‘ ‘
i f :
WA ‘\W '
N\ \ '
\ J \ '
\ J \ :
A
d ) ¢
q \ g
¢

:
I\ (I
W\ \
' A :
¢ /‘ '
(N ;
X/ / \ :
g W
(i
( \ :
g N
(
(] N




e

o

4

L DOn Ao Serecs

ek gl iy il bt By e
; ot S e L




| L,

,, ) ' :,,, ' ,O. o .,O,.,: o_ -




0o 00 000 000

- ESCALA VAF

c MADRID,_Z__DE Coty

HDFQHSO UN

722




— 18083

32

. ESCALA VARIABLE

. MRDRID, 2 DE Qotubre” DEMWSS =
" .- BUFONSO UNGRIA- -

e




\

.... :
®

W

Y|

|

ISR

\.\ ) \}\ '.':'
e
NN f o \\\\\
——\ 00 \
AN %
N

BN T

O
i
O 0 000000000

5]

)

[a—
i
—

T
NG
g
\./f/’
~
N
\
\
A

-

—
e
e

3

s




S Ho/zs/3

0 © 0 o

OOOOOOOOOO

0O 0 O O

OOOOOOOOOOOOO

NN

A
N\ R AN
NN NN NN

A

N N RTA N\

MMM AN
! | \ NN )

0000000 0D0OO0OO0DOOOOOO O

IN JN TN

=

==

N\
0 000000000000000 O]
1 S =TT T T

!

AN




Sere s Ssro/

On  Arioro




A A
N

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

gEN =N E|

AN

@)

O 000000
X

%5//’0”0/

N
W
\

\
%

7/

=
il

v/ N
////
, S
\

?/ il >7///




N NN

9 00 000 0600006 0 06 0 60 :

NN Y ERTA

) SN X A T R NI L L Vo
NN ir/«”?//, %MMM,///A/ NN NN e RSN NG A O ¢ N N

T & %

n

OO 000000000000 o0 oo ////A////I4
woa' , \. /
o#o | A W

NN
ole) 00 H.dm%
.rr I r/ I
E# I\ 5

oo « / //
/ \
OO0 0O O (@] ] , :
YT ;//nw,:_ Q ><nw muﬁmu,:n,u Q OO mu,O Q.9 \ K\ A




S Hojos/3

% D&% \y

ooooooooooooo/

DI,

OOOOOOOOOOOOOOOOO

NN A DA

NN AN N\ /f/ f:l_.f/..

10
8
EE
wa
m =
< yE
F o .
<55 L\
> Cia " W
< o B
-l Dmnr/z_/_.
<« = - -
%2?,%
w 2 ,_
o)
L
b9

/
NN s NN NN mrose NN g vt

\ AN NN 1 st SN 1 NANNENNENN 0 NN N N ESVANYRNGKD. (. Bt

NNANNNANNY

O OOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

TN N TN T Y

V%%




s
" \,@w
U 2
YTUONN ssNodnd
192 & [« M Tv ey [« I [T 47Y

AN8VIRVA YIVOS3

Ul (TPR2S P AT




-

D Aterd Serecipr” fosine/

hoas—




ESCALA VARIABLE

VIADRID, 2 _DE_ Octubre DER45
ELEONS® UNGRIA

-




s i
¢

{ s
oIRON T NOstu

ST IQTEEIgNT o0 3QT 2 aIavw
AMBYIRIVA vIVOSE

T
|
.
7

\ - / ,. \

L A \

o \ \ \
A \ N
.//é / 3

T 5 |
A
o

R ,nomw.?f, N

- Xy v

*EMMWE

B
m;\ SB07 & \Nr&\\m, @x .\“&V\W%\M ANNNC 7R Tra




s

Lp i Oerecuol 42500/

315083

|

1N




’ |
//
|
./; a
|
9
— |
—— ]

ESCALA VARIABLE

MADRID, 2_DE Octubre DE 1965
RY4EON ¢ JNGRIia

Fl 7.5




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



