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P A T E N T E 

D E
I N T R O D U C C I O N

a favor de Don Antonio BARTOLIHI, de nacionalidad italia­

na, residente en Rimini (Italia), calle Vía Brancaleoni, 
78, por "PERFECCIONAMIENTOS EN HORNILLOS CON REJILLA-FO­
GON MOVIL».

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se refiere a un hornillo 

particular unido a un práctico sistema con el que se tie­

ne la posibilidad de alzar o bajar la rejilla-fogón a fin 

de obtener las deseadas temperaturas de cocción típicas 

5„ y reguladas tanto para carne como para pescado.
El hornillo, o la batería de hornillo es de pre­

ferencia de combustible sólido y, en particular de carbón 

de leña, con rejilla-fogón móvil para el movimiento de 

traslación vertical, o sea acercar o alejar, según los 
casos y las necesidades del momento, la fuente calórica10
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en particular respecto a la carne o al pescado, con un 

simple movimiento de una palanca puesta al lado del fogón.
A completar este invento contribuye un asador 

que en su realización hará más práctica la funcionalidad 

de la batería de hornillos que se ilustra más adelante 

como ejemplo práctico de realiz-ación en este invento.
Un aspirador accionado directamente por un motor- 

cito eléctrico está incorporado en la cumbre interna de 

la campana de la chimenea, miehtras un sistema apropiado 

de regulación de la abertura de la campana de aspiración 
mediante bandas movibles convenientes regula la afluencia 

de los gases producidos por los alimentos hacia la chimenea.
Estas bandas, por por estar abisagradas en los 

lados de la campana de la chimenea, pueden abrirse por el 

centro, con abertura graduable por medio de un pequeño vo­

lante dispuesto en el lado de la citada campaña.

La regulación de la abertura del orificio de la 

campana es apta para enviar a la chimenea, con ayuda del 

ventilador, cualquier gas originado y cualquier olor desa­

gradable, no sólo impidiendo que éstos se esparzan, sino 

contribuyendo además a renovar el aire del propio ambiente.

Dada la estructura que asi se realiza, el conjun­

to puede ser trasladado con la máxima facilidad gracias 

al carrillo situado debajo, con ruedecillas independientes 

y orientables en cualquier sentido.

Además de esto, se ha previsto aplicar un fogón 
en baterís con los otros hornillos, apto para contener, con 

oportunas disposiciones, una freidora de trabajo continuo
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para pescado, 'carne, patatas, dulces y otros alimentos en 

general.
Este hornillo se mantendrá en una posición cons­

tante respecto al nivel libre del aceite puesto puesto en 

la "freidora", de modo que se caliente siempre una canti­

dad fija de aceite, mientras la parte restante del aceite 

permanece a temperatura baja.
Debajo de la capa de aceite se introducirá cier­

ta cantidad de agua, la cual recogerá los sedimentos que 

se formarán al freír»
Las tablas de dibujos adjuntos muestran, a títu­

lo de ejemplo, una modalidad, no limitativa, de realiza­
ción del invento, que puede tener aplicación práctica en 

todos los sitios y de la que se pueden obtener resultados 

apreciables que consientan una rápida y bien contrada 
cocción de las carnes, comparable, a la de los sistemas 

perfeccionados de cocción por rayos inflanojos.

En los dibujos aparece: En la figura 1 una vis­
ta en perspectiva del conjunto de una batería compuesta de 

cuatro hornillos, mostrando los espetones accionados por 

un asador puesto en la parte posterior; en la figura 2, 

una vista en perspectiva de la parte posterior, donde tie­
nen asiento apropiado los órganos cinemáticos de transmi­

sión del movimiento del asador y los asadores; en la figu­

ra 3 una vista del costado, con particular referencia al 

sistema de aspiración, que se comprenderá mejor con las fi­

guras que siguen: en la figura 4 una vista en planta de 
la figura precedente; en la figura 5, una sección del eos-
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tado, y en la figura 6 una vista total del costado expues­

to en la figura 5, en la figura 7 la perspectiva particu­

lar ael conjunto de la rejilla-hornillo unida a la palan­
ca de mando para la traslación vertical; y en la figura 

8 un detalle de la palanca de mando, con muescas de posición 

de dicha palanca para fijar la posición de la rejilla-hor­

nillo que se desee de antemano; en la figura 9, la reji­
lla hornillo en posición, y en la figura 10 una sección 

de la figura precedente; en la figura 11 la sección de 

la campana, para mostrar el medio de regulación del tira­

je; en la figura 12 la planta de la campana, vista por 

debajo, con la parte superior en trozos; y la tabla -8- 

muestra, por orden de montaje de los elementos que compo-
i

nen el hornillo propiamente dicho; en la figura -13- la 
perspectiva del borde del hornillo;en la figura 14-, siem­
pre en perspectiva, una rejilla para el hornillo que si­
gue; en la figura 15 el hornillo, qéea las paredes de con- 
tenimiento de las brasas, por ejemplo de carbón de leña, 

con las guías de deslizamiento; y en la figura 16, el 
conjunto de la caja contenedora del hornillo, con las 

guías r^oectivas.
Otras características del invento se desprende­

rán de la descripción que sigue; conforme al ejemplo de 

realización representado en las figuras que se han des­

crito.
El conjunto de este invento se realiza entera­

mente con chapa, que puede ser esmaltada o barnizada, o
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con. chapa de acero inoxidable y consta de una campana ca­

paz -1- sobre la cual» con objeto de favorecer la salida 

del humo de la combustión y los gases y olores que inevi­

tablemente se producen al cocer carne, pollos, pescado, 

etc., se ha puesto el aspirador -3- mien«ras por aenfcro 

de ella, y en posición oportuna, se halla una lampara 

—1— de visibilidad de inspección o de iluminación refle­

jada por el interior de la campana.
Debajo de la campana -1-, y sobre el costado de 

la pared de fondo, están en cambio dispuestas las presas 

—2— de sostén de los espetones —6— portacarne (pollo, peo— 
cado, etc), que, sostenidos en el lado opuesto por un ca­

ballete a propósito, atraviesan el hornillo -4-, el cual 
ouede alzarse y bajarse por medio de una comoda manecilla 

-5- dispuesta a la altura que se quiera en la pertinente 

guía graduada —4— dispuesta en la pared xrontal del con­

junto y lateralmente a los respectivos ventanicos -8- de 

toma de aire, o eventualmente de un quemacior, según la 

versión, si el fogon funciona con gas en vez de carbón 

de leña como en el prototipo que se presenta.
Un soplador -9- que toma aire de un ventilador 

-11- puesto bajo el banco de los hornillos -12- y que es 

amovible como se quiera gracias al tubo flexible -10-, 
junto con el quemador -13- alimentado por un frasco o bo­
tella -14- favorecen en todo inomento el encendido del 
carbón de leña y la avivación de la llama.

Sobre el lado de la campana -1- está aplicado 
el pequeño volante -7- para gobernar la abertura gradual
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de las bandas de aspiración.
El cinematismo de movimiento para los espetones 

-6- pertacarne está dispuesto sobre la parte posterior del 

conjunto (véanse la tabla -2-) donde el grupo de reloje­

ría -6- transmite el movimiento a las barras - S - "  y és­

tas a su vez, a las insercciones situadas en las cajas 

derivadoras -6 1
Las paredes de fondo y laterales -15- pueden 

estar hechas de una red metálica idónea, con el fin de 
hacer más ligera la construcción de base, como se muestra 

en la figuras - (tabla 3) donde resulta también evidente 

la ubicación del aspirador -3-.
Sn la figura -4- muestra la posición del volan­

te -7- mientras las dos vistas de costado de la tabla -4- 
presentan, en la figura 5, la sección que ilustra el sis­

tema de transmisión de las presas -2- dispuestas en el 

fondo de la campana inferior -1"- y contenidas en la ca­
ja y la disposición estructural del conjunto; y en

la figura 6, además de la ubicación del volante -7- otros 
detalles secundarios.

Sobre la cumbre de la campana -1- esta reunido 

el sistema de aspiración de los humos, realizado por me­

dio del ventilador -3- mientras en la parte interna de 

la misma está situada la lámpara -3!-.
Sobre la embocadura de la campana -1- están 

dispuestas las bandas -17- que, por medio de la palanca 

—18- gobernada por el volantillo -7- pueden crear la 
apertura que se desee en la boca de aspiración.
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Sobre el plano de los hornillos está la rejilla- 

fogón -4-, accionada, en sus traslaciones verticales, por 

la palanca -20- y la bieleta -19-•
la toma de aire de alimentación, es particular 

para el carbón de leña, se realiza por medio del ventani­
llo -8- situado como de costumbre encima de la puerta -12- 

del hornillo situado debajo.
2. fin de facilitar el traslado de todo el con­

junto ya sea para la necesaria limpieza, ya sea por otros 
motivos, el conjunto está montado sobre ruletas apropiadas 

—1S— , orientables en cualquier sentido.
El fogón característico ilustrado en la tabla -5- 

muestra, en la figura 7, la caja externa -4" -  de conteni- 
miento, con la abertura -8'- de toma de aire, dentro de la 

cual puede alzarse o bajarse el fogón -4- por medio de la 
palanca de mando externa -21-, con empuñadura -5- que, 
.transmitiendo una porción de giro a la varilla -22-, ha­

ce que la palanca -20— por medio de la bieleta -19- pueda 
subir o bajar, como se ha dicho, el fogon -4-.

La palanca con empuñadura -5- puede fijarse en 
la posición que se quiera por medio de la varilla gradua­

da dispuesta en la caja -41'- (vease la figura 8).
La palanca -21- alzada (veáse la tabla 6, fig. 9) 

fuerza el alzamiento de las dos palanquitas —20— fijas, en 

la varilla -22-, con las bielas -19- (véase la fig. 10) 

articuladas debajo de la rejilla -22- y por consiguiente 

alza todo el fogón -4- de encima del apoyo -4' que se 
mantiene sjenpre paralelo en sus movimientos de traslación
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vertical.

Tal estabilidad se debe a las guías -24-, que 

se deslizan junto a las contraguías -23- fijas a la ca­

ja -41
la abertura y el cierre, o mejor la regulación 

de la aspiración de la campana -1- (veáse la tabla -7-) 

se obtienen por medio de un pequeño volante -7-, que, va­

liéndose de la varilla -18'- mueve las bandas -17*- con 

charnela lateral -17'- (veáse la figura 11 y la 12).

Los detalles constructivos del fogón se presentan 

en la tabla -8-mdonde aparece la composición cronológica 
de montaje.

El cordón angular -4 1'1'- de la figura 3 se,fija 
mediante tornillos sobre el borde de la caja de conteni- 

miento -4'1- de la figura 16, que lleva al reborde de um­
bral -4, M - y las contraguías de deslizamiento -24- para 
las guías -23- del fogón -4- de la figura -15- dentro del 
cual halla aplicación fija la rejilla -25- (véase la figura 
14).

En definitiva, con el fogón aquí expuesto se ob­
tiene la facultad de preparar platos típicos y cocer bif­

tecs con perfecta concción, tanto con un sólo fogón como 

con batería de fogones, que deja la carne rosado por den­

tro mientras el carbón ardiente, alejado o acercado a la 

carne, según las necesidades y la habilidad del cocinero, 

habra formado en las dos caras del biftec una costra muy 
obscura, casi acaramelada„



Siempre en virtud de este invento, y empleando 

carbón de leña como combustible preferido, se puede cocer 

también pescado, que será ensartado por espetones indivi­

duales, de modo que se podrá prender el pescado como en 

una pinza de pared doble y se le velteara y volverá a vol­

tear por medio del '[asador" hasta dorarlo en toda su super­
ficie, sin peligro de despedazarlo. Del.mismo modo puede 

tratarse el pollo, al cual, siempre en virtud de la tras­
lación del fogón, se acercará éste más o menos, o más exac­

tamente, se mantendrá a la distancia necesaria según las 

exigencias de la concción, para ser luego alzado o bajado 

a fin de obtener una sección mas o menos prolongada forman­

do sobre toda la superficie una sabrosísima costra dorada, 

no asequible con los medios normales conocidos, salvo que 

se recurra a aparatos de cocción con rayos infrarrojos.
De todos modos, es sabido que el pollo, los bif­

tecs, el pescado y tantos otros alimentos semejantes resul­

tan perfectos únicamente si se cuecen sobre carbón de leña, 

y sobre este sistema versa el invento aquí expuesto, con 

la innovación de regularse la traslación vertical del fo­
gón que contiene el carbón de leña ardiente, a fin de obte­

ner una vasta gama de características y cocciones típicas.

Es obvio por lo demas, que este inveío no se li­

mita en absoluto a te disposiciones precisas que se han 

descrito y representado, sino que, sin excederse de su prin­

cipio, podrá experimentar todas las variantes que las cir­

cunstancias de la práctica y sus exigencias pudiesen hacer 

juzgar necesarias y ventajosas.



Se reivindica como objeto de la presente paten­
te de introducción:

1« Perfeccionamientos en hornillos con rejilla- 
fogón móvil, caracterizados por el hecho de que se concre­

ta en una rejilla-fogón, completada por guías y medios de 

traslación vertical que aseguran el ascenso y el descenso 

de todo el fogón que contiene el carbón ardiente, mante­

niéndolo siempre en posición paralela.
2. Perfeccionamientos en hornillos con rejilla- 

fogón móvil, según la reivindicación 1, caracterizados(por 

el hecho de que el fogón, que comprende la rejilla de as­

piración del aire primario de alimentación del combustible 

sólido, de preferencia carbón de leña, está completado opor­

tunamente por otros elementos de guía y de unión para la 

traslación vertical, a fin de subir y bajar la fuente ca­

lórica con el objeto de regular la concción de carnes, bif­

tecs, pescado, pollos, casa en general y demás, con el re­

sultado de que se obtiene una concción rápida y bien contro­

lada, de las características deseadas previamente»

3. Perfeccionamientos en hornillos con rejilla- 
fogón móvil, según las reivindicaciones 1 y 2, caracteriza- 

dosmpor el hecho de que este fogón, acoplado con otros, pue­

de constituir una cocina propia y verdadera; apta para gran­

des albergues,para pensiones, para restaurantes y locales 
análogos, en cuyaóluralidad de éLementes de cocción está in-



tercalaüo un fogón con particularidades aptas para conte­

ner una freidora de trabajo continuo para pescado, carne, 
patatas, dulces y otros alimentos en general, que de mo­

do particular, requieren una cocción bien dorada en acei­

te manteniéndose y regulándose tal fogón, en una posición 

constante respecto al nivel libre del aceite puesto en la 
freidora, de modo que se caliente siempre una cantidad fija 

de aceite, mientras la parte restante de éste permanece a 

temperatura baja; y debajo de la capa de aceite se introdu- 

dirá cierta cantidad de agua, la cual recogerá los sedimen­

tos, carbonos o no, que puedan formarse al freir, de tal 

modo se obtendrán frituras que no adolecerán nunca del sa­

bor del aceite cocido o quemado. i
4. Perfeccionamientos en hornillos con rejilla- 

fogón móvil según las reivindicaciones 1, 2 y 3, caracte­

rizado por el hecho de que, debajo de los fogones, y sobre 

la pared frontal, debajo de la campana, surgen presas, para 
la aplicación a ellas de espetones, barrillas, pinzas, re­

jillas y otros utensilios aptos para asar y ceder de cual­
quier modo y en las características típicas previamente 

deseadas, carnes, caza, pescado en general, pollos, dul­

ces y demás con el resultado de obtener en cada caso coocio- 

bes singulares y perfectamente controladas, sólo realiza­

bles con estructuras de rayos infrarrojos; y por el hecho 

de que están estas presas accionadas, en su movimiento con­

tinuo o intermitente, por uno o más asadores a propósito, 

aplicados sobre la parte posterior de la campana inferior, 

lo que completará la funcionalidad de la cocción.
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5. Perfeccionamientos en hornillos con rejilla- 

fogón móvil, según las reivindicaciones 1, 2, 3 y 4 carac­
terizado por el hecho de que un aspirador, situado de pre­

ferencia en la cúspide de la chimenea, garantiza la per- 

5, fecta aspiración de los gases, de los humos y de los olo­

res, que sin esto se esparcerxan por el ambiente, mientras 

un sistema apropiado de regulación de la abertura de la 

campana de aspiración, mediante bandas móviles adecuadas, 

asegura y regula la afluencia hacia la chimenea de los 

10. gases producidos en la cocción de los alimentos, y una

lamparita puesta en posición apropiada dentro de la cam­

pana, permite la visibilidad inmediata, sobre todo en el 

caso de inspecciones, entretenimiento, etc.
6o Perfeccionamientos en hornillos con rejilla- 

15„ fogón móvil.
la presente memoria consta de doce hojas folia­

das escritas a máquina por una sola cara»

Barcelona, 4 de septiembre de 1965o
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