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Beste Invento se refiere al tratamlento de colégeno ¥y
derivados de colégeno ingolubles en agua rria.

ELl colageno se utiliza de ordinario en la preparacién
de materialeg para envages artificiales, como por elemplo -
envages para embutido, pero la febricaclon de tales produc-
tog resulta con frecuencia complicada por la fragilidad del
producto cuando éste precipita por vez primera., Por ello, y
debldo a la probsbilidad de deterioro mecanico, los envases
artificlales para embutido producidos de forma ordinaria no
pueden generalmente manejarse hagsta que han geguldo algﬁn -
tratemiento de desecacion mediante el cual se les hace menog
fréglles. Por conveniencia, en este memoria nos referiremos
a log productos formsdog por colégeno o derivados de colégg
no insdubles en agus fria como productos colagenosos. Se ex-
cluye el tratamiento de compuestos solubles en agua fris ta-
les como la gelatina.

El invento proporcions un método para fortalecer los
productos colagenosos que comprende tratar el producto con uy
derivado polisacérido que tlene repetidos agrupamientos al-
dehfdicog en gu moléeula. Con preferencia, el aldehfdo posee
un pego molecular mayor de 1.000. aprox. y naa preferént emen-
te superior a 2.000,

Eg conveniente ¢e el aldehldo sea uno en el que exls-
tan grupos eleotrofflicos, por ejemplo radicales carboxllo,

estando dispunestos de tal modo en la molécula que Trealcen
la reactividad de log grupos aldehido, Egto es en partbular
preferible cumdo el fortalecimiento del producto ha de gerx
llevado & cabo bajo condiclones goidas o en presencia de una
gsel, como por ejemplo después de la extrusidn de uns pasgta

’
écida colagenoga en una soluclon de sal.
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Con preferencla, el aldehldo se deriva de un polisacé-
rido que comprende unidades monosacaridag con una configurg
c1dn piranosa, y que posee un grupo electrofilico en la posi
cién~6, en la cual se obbtiens al menos un grupo aldehldo me~

diante oxidacidn de un grupo alcohdlico secundario en un ani

- 1lo piranoso monosacarido. Como ejemplos de compuestos apro

plados para uso de acuerdo con el invento pueden citarse los
compuestos dlaldehido solubles en agua, taleg como acido al-
gfnico de aldehldo, goma arébiga de aldehfdo, acido péctico
de aldehido y gome tragacanto de aldehido, y sus sales cuan-
do sean apropladag. Al seleccionar el aldehldo a emplear,
debe considerarse por supuesto la cuestion de toxicidad si
ha de ser ingerido el producto colagenoso.

Ia golubilidad del aldehido puede limltar el alcance
de las condlciones bajo las cuales puede emplearsge con el -
maximo de efectividad, y deben por tanto tenerse en cuenta
tales limitaciones de golubilidad. Por ejemplo, la efectivi
dad del acido algfnico de aldehido en solucidn de cloruro
gddico saturado no eg muy elevada y se ha comprobado que es
convenlente emplear esta sustancla, cuando el producto colg
genoso a fortalecer ha sldo precipltado en cloruro sédico,
bien en solucidn separada que contenga una pequeila cantidad
de cloruro sodleo o en forma de pulverizacién del acido al-
gfnico de aldehido en una solucidn acuosa aplicada después
de la retirada del producto colagenoso del baflo de cloruro
sédico. 7

La convergidn del pdlisacarido al aldehido se lleva a
cabo con preferencia mediante oxldacion periddica, Se supone
que el acido algfnico de aldehido obtenido por oxidacion pe-

riddica, seglin se degscribe en el ejemplo 1, tiene la estrug
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tura: —
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El efecto fortalecedor del aldehido se refiere al ng
mero de grupos aldehlido que contiene. Para obtener maxima
efeotividad, debe ser tal el grado de oxidacidn que cada -
anillo piranogo en la molécula polisacdrida tenga sus grupos
alcohdlicos gecundarios oxidados hagta dar aldehido, pero en
1a préctioa g2 han obtenldo resultados completamente satig-
factoriogs con menores grados de oxidacicon, por ejemplo 20%

a 80%, de los grupos aloohdlicos secundarios de anillo plra=-
nogo oxidado hasts dar aldehldo.

_Ia concentracidn de la solucidn de aldehldo empleado
puede varlar considerablemente dentro de los 1{mites 1ﬁpues~
tos por la solubilidad, si bien ge prefileren en particular
concentraciones entre 1% y 5%, en particular 2% a 3%.

ELl procedimiento de fortalecimiento del invento puede
aplicarse también al tratamiento de envases colagenosos for-
mados "in situ% por ejemplo para fortalecer los.envases para
embutido que han sido formados sobre éste. Durante tal proce
go puede formarse el envase gobre el embutido en tanto se -
procede s extruslonar la carne embutida, y el agente forta-
lecedor del invento puede pulverlgarse o ponerse en contacto
con el envase en otra forma.

A continuacidn se citan ejemplos para la preparacién
del aldehido de un polisacarido y su uso como agente endurg

cedor pars un envase colagenoso manufacturado para embutldo.
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~ trodos que permitid gue el geldo yddleco ge oxidara electro-

| 0y1. La extensidn de la oxldacidn fue aproximadamente de un

- 30% del maximo tedrico.

| ron a continuacidn los recortes a 20 1t. de una solucidn al

} 10% de cloruro gddico. Después ge afiadid HCL al valor pH. 3,0

5 -
7 (33
31718
BEJEMPLO T
Preparacion de scido alefnico de dialdehido
Se dlgpergaron 20 gm. de acido algfnico en 400 ml. de
agua que contenfa 30 gm. de acido yddico.

Se colocd la digpersidn en una celda provigta de elec-

1{ticamente hagta dar peryodato utilizando 6 ampg. durante
8 noras. El peryodato formado oxldd el dcido algfnico y fue
a su vez reducido nuevamente a acldo yédico.

Se liberd la mezcla resultante de material imsoluble
mediante centrifugecidn, y se dializd para retirar los iones
inorgénicos ¥ log productog de degradacién, La solucién fi-
nal fue 2% aldehido polimérico.

EJEMPIO 2
Preparacion alternativa de ascido algfnico de disldehido

Se digpersaron 18 gm., de acido algfnico en 500 ml. de
agua que contenfa 35 gm. de acido yédico. Se oxidd la mezcla
electroliticamente durante 18 minutos con una corriente de
10 amps.

Se recogid el acido algfnico de dialdehido sdlido y se
recuperd el dcldo yddico para nuevo uso., Se solubilizd el al

dehido ©dlido, mediante reflujo, con acido clorhfdrico Molar

EJEMPLO 13

A. Se pumergleron 5lg. de oolégeno calcareo (recortes de pie
de ganado) durante una hora a temperatura ambiente en 20 1lt,

de agua que contenfan 200 p.p.m. de cloro lLibre. Se trasladg

'
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Cuando el centro de una pieza cortada de recorte fue acido
hagta dar fenolftalefna estuvo compléo el lavado con acido,
v entonces log recortes fueron lavados en agua hagta que el
centro de uno de ellos mostrara una Teaccidn neutra.

A continuacidn se empaparon los recortes en 20 lt. de
una solucidn saturada de sulfato sddico a 202C durante 24 -
horas. Se afiadid despuds hidrdxzido sddico con el fin de ha-
cer la solucidn de sal molar con respecto al hidrdxido sd-
dico, esto eg, 4%, y se agltaron suavemente los recortes en
este bafio durante otras 28 lbras a 20¢C.

Ios recortes tratadog se lavaron con agua ¥y a contlnug
cidn se afiadid HCL diluido, pero no se permitié que el va-
lor pH descendiera por debajo de 3,0. Los recortes fueron
nuevamente lavados en agua hasta que el centro de una pleza
cortada fue nsutro, y se desmenuzaron después heoiéndolos
pasar a través de una méquina de deggmenugzar provista de una
plancha con orificios de 8 mm. EL colégeno desmenugado con-
tenfs en esta fase aproximadamente 20% de sdlidos. El cold-
geno desmenuzado se triturd después mediante treg paseg a -
través de un molino hasta proporclonar una pazta con una cop
sigtencla cremosa. Se afindid agua para reducir la concentrg
cidn colagena & 6,0%. .

A continuacidn se mezeld completamente el colageno en
una mezeladora de pasta planetaria, mientras se afiadfa gol-
do ldctico para reducir el valor pH a 3,0. La pasta as{ ob-
tenida fue desaireada mezoldndola al vacfo en una mezoladora
de palag en Z durante 20 minutos.

Se inbtrodujo la pasta libre de alre, con una viscosidad

de 50 phlgses, en una tobera de extrusidn contra-rotativa
que posefa uns sbertura snular de 0,5 mm. La presidn de ex-
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trugidn indicada empleada para una pasta con un contenido de
un 6% de colageno fue 11,2 kg/cm2, cuando se extrusiond a 5
metros por minuto. EL envase formado fue forzado hacia arri
ba al interior de una solucidn acuosa que conten{a cloruro
sddico (saturada). Inmediatamente después de la precipita-
cidn en la solucidn saturada de cloruro sédico se extrajo
el envase del bafio de precipitacidn y se le pulverizd con -
una solucidn acuosa al 2% de acido algfnico de disldehido -
preparada como en el ejemplo I. Se infld el envagse con alire
y se hizo circular en el Interior del tubo la golucion de
doido algfnico de cloruro sddico/dlaldehido.

Se secd el envage inflado en alre caliente hasta que
el contenido de humedad fue inferior a un 30%, y entonces
ge 1lavd con agua, se gsecd de nuevo en aire caliente y se de
jS equilibrar en atmdsfera con una humedad relativa de un
80% durante 2k horas.

B. Se preparé un envage segﬁn ge describe en 4, ex-
cepto que se omitid la pulverizacidn con acido algfnico de
dialdenido. Lag resistenclas de log envases, medldasg como
registenciag al egtallido, fueron lags sigulentes:

Envage tratado con acldo algfnico de dialdehido

segﬁn A - 1,5 kg,

Envage no reforzado segin B - 0,8 kg.

En resumen, la Patente de Invencidn que se golicita
recaers gobre lag sigulentes:

REIVINDICACIONES

1. Un método para fortaleper un producto colagenoso
caracterizado por el hecho de que dicho producto es tratado
con un derivado polisacérido que posee una pluralidad de agry

pamientos aldehfdicos en su molécula.
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2. Un método segﬁn la reivindleacidn 1, caracteri-
zado por el hecho de que el aldehido posee un peso molecular
superior a 1.000, y con preferencia mayor de 2.000.”

3. Un método segin las reivindicaciones 1 & 2, ca-

racterizado por el hecho de que la molécula de aldehldo poses

. srupos electrof{licos de tal modo dispuestos que realzan la

reactlvidad de log grupos aldehido.

L. Un método segin las reivindicaciones 1, 2 ¢ 3,
caracterizado por el hecho de que el aldehido ge deriva de
un poligacdrido que comprende unidades monosacarides con una
configurécién plranose y que posee un grupo electrof{lico -
en la posicidn-6.

5. Un método segin cualquiera de las reivindicacig
nes anteriores, caracterizado por el hecho de que el aldehi-
do es acido algfnico de dialdehldo o una sal.oorrespondiente.

6, Un método gegin cualquiera de lag relvindicaclio~
nes 1 a 4, caracterizado por el hecho de que el aldehldo es
deido péotico de dialdehido o una sal correspondiente.

7. Un método segin cualquiera de las reivindicacio-
nes 1 a 4, caracterizado por el hecho de que el aldehido es
gona arabiga de dlaldehido.

8. Un método gegin cualquiera de las reivindicacio
nes 1 a 4, caracterizado por el hecho de que el aldehido es
goma tragacanto de dialdehido,

9. Un método segin ocumlquiera de las reivindicacip
nes anteriores, caracterizado por el hecho de que el aldeh}
do aplicado al producto colasgenoso lo es en solucion acuosa
de concentraciones entre 1% y 5%, con preferencia 2% a 3%.

10, Un método segin cualquiers de las reivindicacig

nes precedentes, caracterizado por el hecho de que el trata-




10

15

20

28

30

miento'del producto colagenoso se lleva a cabo a un valor
pH de acido.

11. Un método segin cualquiera de las reivindicacio
neg anteriores, caracterizado por el hecho de que el produc-

to colagenogo pregenta la forma de un envase para embutldo

| gue contiene carne embutida.

12. Se reivindica por dltimo como objeto sobre el
que ha de recser la Patente de Invencidn que ge solicita:
"UN METODC PARA FORTALECER UN PRODUCTO COLAGENOSOM,

Todo conforme queda degerito y reivindicado en la pre
sente memoria desoriptive que consta de nueve paginas mecano
grafiadas.

Madrid, 7 de setiembre 1.965

ALFONSO UNGRIA
P.D.
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